
 

Unser Weinregal ist unsere Flaschenweinkarte.  
Sie können sich eine Weinflasche Ihrer Wahl am Tisch servieren lassen,  
dafür berechnen wir ein Korkgeld von 10 EUR.  
 0,1l / 0,2l 
Weißwein 
 
LA MARINA 5/ CÔTES DE GASCOGNE / Frankreich 3,3/6,2 
Animierend Duft nach frischen Stachelbeeren, Quitten und einem Hauch Mango, leichte  
grasige Noten untermalt von einer knackigen Säure, erfrischen leicht. 
  
PECORINO 5  / VIGNETI RADICA  BIO / Italien/Abruzzen 3,8/7,3 
Pecorino ist eine einheimische Rebsorte, die in den letzten Jahren wiederentdeckt wurde. Es ist ein  
kräftiger und strukturierter Weißwein mit reichlich blumigen und gelbfleischigen Fruchtnoten. 
 
RIESLING  ROTER BERG 5  / WEINGUT STERN / Hochstadt Pfalz 4,7 /9 
Vielschichtiger Riesling mit feinen Düften nach Weinbergspfirsich, Mango, Mandarine, Aprikose  
und Ananas. Im Geschmack sehr saftig und lang mit erfrischender Säure und saftigem Finish. 
 
GRAUER BURGUNDER  5/ WEINGUT MÄNNLE / Durbacher Bienengarten 4,2/8 
Dieser saftig-frische Graue Burgunder präsentiert sich im Duft mit Aromen von frischen Birnen und 
Mirabellen. Geradezu vielschichtig, feingliedrig und doch mineralisch mit einer komplexen Dichte 
 
PABIROT / LA GRANGE COTES DE THONGUE/ Frankreich 4/7,2 
Dieser Chardonnay-Sauvignon ist reichhaltig, elegant und opulent mit üppigen Aromen von reifer  
Aprikose, süßem Apfel, Honig und sanften Röstnoten von Haselnuss und Vanille. Mineralisch und frisch  
   
Roséwein   
 
LA MARINA CUVÉE ROSE5

 CÔTES DE GASCOGNE / Frankreich  3,3/6,2 
In die Nase strömen Aromen von knackigen Erdbeeren und saftigen Brombeeren. Lebendig und  
frisch am Gaumen, animiert der Rosé betont süffig zum weitertrinken. 
 
Rotwein  
 
Montepulciano 5 / TALOSA Toscana 4,5/ 8,2 
Dieser Rosso di Montepulciano aus 85% Sangiovese und Merlot bietet ein Bouquet aus jungen roten 
Früchten und Kirschnoten. Ein sofort trinkreifer samtweicher Wein. 
 
LARCHAGO 5 /BODEGAS LARCHAGO/ Rioja Crianza 3,8/7,2 
Die Weine haben intensive Fruchtaromen, diese werden jedoch von Mineralität, würzigen Aromen  
vom Holzfassausbau und Vielschichtigkeit unterstriche 
 
SANTA CRUZ 5 /DE ALPERA ROBLE/ Spanien 3,7/7 
Die autochthone, spanische Rebsorte "Garnacha Tintorera" hat dunkelrotes Fruchtfleisch! 
Schwarzes Rot im Glas mit violetten Reflexen, fleischig und dicht auf der Zunge, Frucht von schwarzen 
Waldbeeren und Kirschen, cremig, langer Nachhall. 
  
CÔTES DE RHONE  / E. GUIGAL / Rhone France 4,1 / 7,9 
Kräftiges Rubinrot, fruchtig-süßlich mit kräftig-würzigen Aromen.  
Ausgewogenes Gesamtkonzept mit samtig weichem Körper und runden Tanninen. 
 
  
 
  


