
Lunch Menu

1 8 5 8  R E S T A U R A N T  &  B A R  K N A R E S B O R O U G H

T E L :  0 1 4 2 3  5 5 1 5 0 4  •  E M A I L :  K I T C H E N @ 1 8 5 8 K N A R E S B O R O U G H . C O . U K 
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L O C A T I O N :  4 2  H I G H  S T R E E T ,  K N A R E S B O R O U G H ,  N O R T H  Y O R K S H I R E ,  H G 5  0 E Q
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S T A R T E R S
B E E T R O O T  A N D  G O AT S  C H E E S E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 1
Pickled beetroot, rich creamy goats cheese.
Topped with beetroot dust and gingerbread crisps.

D U C K  E G G  S C O T C H  E G G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 9
Scotch egg balsamic brown sauce reduction.

P O T T E D  D U C K  L I V E R S  PA R FA I T .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 1
Toasted focaccia quince gel.

P E A R L  B A R L E Y  A R A N C I N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 9
Pearl barley braised with carrot and ginger rolled and coated in pangrattato 
with sweet chilli marmalade.

T H A I  F I S H  C A K E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 2
Served with lime slaw and soy gel.

G R I L L
A L L  S T E A K S  S E R V E D  W I T H  D R E S S E D  R O C K E T,  R O A S T E D  C H E R R Y

V I N E  T O M AT O E S  &  YO U R  C H O I C E  O F  H A N D  C U T  C H I P S  O R  F R I E S

F L AT  I R O N  S T E A K  8 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 8
N E W  YO R K  S T R I P  S T E A K  8 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
R I B E Y E  S T E A K  1 0 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 8
F I L L E T  S T E A K  7 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 3 5

C H O I C E  O F  S A U C E S

C R E A M Y  M U S H R O O M .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
P E P P E R C O R N  S A U C E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
TA R R A G O N  V E L U T È . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
R E D  W I N E  J U S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2

P R E F E R  S O M E T H I N G  D I F F E R E N T ?

G R I L L E D  L O B S T E R  TA I L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 3 6
Tossed in garlic butter served with fries and extra garlic butter
on a bed of dressed salad leaf.
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M A I N S
S T E A K  A N D  P E S T O  S A R N I E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 6
Served in toasted ciabatta with fresh crisp rocket and harrisa spiked pesto.

B A N K  B U R G E R .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 5
Succulent 8oz beef patty crispy parma ham topped with melting Gruyère
on sundried tomato and spinach base.

R ATAT O U I L L E  S U B .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 4
Wonderfully tomatoey ratatouille sub, a vegetarian take on the meat ball marinara,
aubergine, courgette peppers and onions geniously smothered with herby tomato
sauce served in a toasted sub.

C H I C K E N  S A N D W I C H .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 5
Chicken on fresh focaccia topped with bacon and sliced boiled egg,
served with fresh salad our house made aoili.

T U N A  S A N D W I C H .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 6
Grilled tuna served on toasted ciabatta with olive tapenade, anchovies,
heritage tomatoes, fresh salad leaf & pickled cucumber.

L O B S T E R  R O L L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 7
Fresh lobster meat tossed in tarragon aioli served in a ciabatta sub.

S A L A D
S E A R E D  T U N A  N I Ç O I S E  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
Served pink. Our take on classic Niçoise salad with blanched green beans,
fresh heritage tomatoes and the perfect boiled egg.

G R I L L E D  C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 1
Crispy cos lettuce, purple lollo rosso, anchovies, parmesan and croutons
topped with fresh caesar dressing.

S I D E S
F R E S H  M I X E D  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 5
M I X E D  G R E E N S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 5
H A N D  C U T  C H I P S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 4
S I D E  O F  F R I E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 4

A D D  A  T O P P I N G  T O  YO U R  F R I E S

T R U F F L E  O I L  &  PA R M E S A N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
C H I L L I ,  S A LT  A N D  P E P P E R .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
C H E D DA R  &  S U N  D R I E D  T O M AT O E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2



Evening Menu

1 8 5 8  R E S T A U R A N T  &  B A R  K N A R E S B O R O U G H

T E L :  0 1 4 2 3  5 5 1 5 0 4  •  E M A I L :  K I T C H E N @ 1 8 5 8 K N A R E S B O R O U G H . C O . U K 

W E B :  1 8 5 8 K N A R E S B O R O U G H . C O . U K
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S T A R T E R S
B E E T R O O T  A N D  G O AT S  C H E E S E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 1
Pickled beetroot, rich creamy goats cheese.
Topped with beetroot dust and gingerbread crisps.

C H A R R E D  S C A L L O P S  I N  S H E L L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 7
Slightly charred scallops served in shell on a bed of spiced cauliflower,
velouté parma ham crisps, garnished with banana shallot leaves.

D U C K  L I V E R S  PA R FA I T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 1
Toasted focaccia quince gel.

P E A R L  B A R L E Y  A R A N C I N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 9
Pearl barley braised with carrot and ginger rolled and coated in pangrattato 
with sweet chilli marmalade.

T H A I  F I S H  C A K E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 2
Served with lime slaw and soy gel.

D U C K  E G G  S C O T C H  E G G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 9
Served on a bed of lambs leaf with balsamic reduction.

C L A S S I C  M O U L E S  M A R I N I È R E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 2
Mussels cooked in white wine, garlic and thyme. With warm house made focaccia.
Make it a main and add fries.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 8

G R I L L
A L L  S T E A K S  S E R V E D  W I T H  D R E S S E D  R O C K E T,  R O A S T E D  C H E R R Y

V I N E  T O M AT O E S  &  YO U R  C H O I C E  O F  H A N D  C U T  C H I P S  O R  F R I E S

F L AT  I R O N  S T E A K  8 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 8
N E W  YO R K  S T R I P  S T E A K  8 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
R I B E Y E  S T E A K  1 0 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 8
F I L L E T  S T E A K  7 O Z .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 3 5

C H O I C E  O F  S A U C E S

C R E A M Y  M U S H R O O M .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
P E P P E R C O R N  S A U C E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
TA R R A G O N  V E L U T È . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
R E D  W I N E  J U S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2

P R E F E R  S O M E T H I N G  D I F F E R E N T ?

G R I L L E D  L O B S T E R  TA I L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 3 6
Tossed in garlic butter served with fries and extra garlic butter
on a bed of dressed salad leaf.
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M A I N S
C O R N  F E D  C H I C K E N  S U P R E M E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
Charred and buttered chicken, braised leeks, heritage carrots, wild mushrooms,
sautéed new potatoes & tarragon veloute.

R A C K  O F  L A M B .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 5
Served pink, Pomme fondant, toasted hazelnuts, wilted spinach and chicory.
With minted, caper red wine jus.

S E A F O O D  L I N G U I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
Crayfish, lobster, calamari & prawn tossed with fresh linguini,
samphire in arrabiata sauce topped with pangrattato.

G R I L L E D  A U B E R G I N E  TA B B O U L E H . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 8
Tossed cous-cous in rose harrisa, pomegranate jewels, fresh parsley & coriander.

B A N K  B U R G E R .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 5
Succulent 8oz beef patty crispy parma ham topped with melting Gruyère
on sundried tomato and spinach base.

W I L D  M U S H R O O M  O R Z O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 1 8
Served with Grilled wild mushrooms, shallot leaves, soy sauce gel and parsley mayo.

S A L A D
S E A R E D  T U N A  N I Ç O I S E  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 2
Served pink. Our take on classic Niçoise salad with blanched green beans,
fresh heritage tomatoes and the perfect boiled egg.

G R I L L E D  C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2 1
Crispy cos lettuce, purple lollo rosso, anchovies, parmesan and croutons
topped with fresh caesar dressing.

S I D E S
F R E S H  M I X E D  S A L A D .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 5
M I X E D  G R E E N S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 5
H A N D  C U T  C H I P S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 4
S I D E  O F  F R I E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 4

A D D  A  T O P P I N G  T O  YO U R  F R I E S

T R U F F L E  O I L  &  PA R M E S A N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
C H I L L I ,  S A LT  A N D  P E P P E R .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2
C H E D DA R  &  S U N  D R I E D  T O M AT O E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . £ 2




