


À Partager
SARDINES  sardines  
PAIN GRILLÉ ET BEURRE DEMI-SEL  
toasted bread and semi-salted butter

ASSIETTE DE PATA NEGRA  pata negra board 
BELLOTTA BELLOTTA

FINGERS  À LA TRUFFE  truffle finger croque monsieur 
VOLAILLE FUMÉE smoked poultry 
VEGGIE veggie 

RIZ CROUSTILLANT crispy rice
TARTARE D’AVOCAT CRÉMEUX, CORIANDRE, CITRON VERT 
avocado tartar, coriander, lime

TARTARE DE SAUMON CRÉMEUX, SÉSAME, MAYONNAISE CITRONNÉE
salmon tartar, sesame, lemon-mayonnaise

TARTARE DE BOEUF CRÉMEUX, MAYONNAISE ÉPICÉE
beef tartare, spicy mayonnaise

to share 

   17.-

42.-

Caviar
SILVER CAVIAR ICÔNE 
 
OSSETRA CAVIAR ICÔNE

50g  120.- | 125g  290.-

50g  130.- | 125g  320.- 

Saumons
SAUMON FUMÉ  smoked salmon
CRÈME AIGRELETTE sour cream 

SAUMON GRAVLAX  gravlax salmon
AUX AGRUMES citrus

Taramas
NATURE  plain
À LA POUTARGUE  with bottarga
À LA TRUFFE  with truffle
SERVIS AVEC DES CRACKERS AU PAIN DE SEIGLE
served with rye bread crackers

salmons

34.-

32.-

24.-
24.-
28.-

Le Froid
OEUF PARFAIT  perfect egg
SALADE DE HARICOTS VERTS, NOISETTES TORRÉFIÉES
green bean salad, roasted hazelnuts

SASHIMI  DE  THON  tuna sashimi
MOUTARDE DE CRÉMONE Crémone mustard

CEVICHE  DE  DAURADE  seabream ceviche
FRUITS EXOTIQUES tropical fruit selection

KING CRAB  king crab
CRÈME D’AVOCAT, CITRON, CORIANDRE 
avocado cream, lemon, coriander

CARPACCIO DE BOEUF beef  carpaccio
PARMESAN, ROQUETTE parmesan cheese, arugula

CAESAR  caesar 
POULET, COPEAUX DE PARMESAN, BACON, ROMAINE
chicken, parmesan shavings, bacon, romaine

cold dishes

24.-

28.-

36.-

65.-

38.-

34.-

Les Plats
FILET DE BOEUF  beef  filet
SAUCE AUX DEUX POIVRES, FRITES
pepper sauce, french fries 

FILET DE BAR  seabass  filet
BEURRE BLANC AUX AGRUMES, PURÉE
white lemon butter sauce, atoesed potatoes 

LOBSTER ROLL  lobster roll
L’INCONTOURNABLE  a must-have

CLUB SANDWICH  club sandwich
LE CLASSIQUE, SERVI AVEC CHIPS  
the original, served with potato chips

main dishes 

Gourmandises treats

Desserts
ENTREMET MARRON  chestnut entremet  18.-
POIRE FRAÎCHE  pear fresh

CHOCOLAT CROQUANT  crunchy chocolate bar   16.-
CHOCOLAT, CARAMEL, CACAHUÈTE  chocolate, caramel, peanut

MILLEFEUILLE  the millefeuille  16.-
PÉCAN ET VANILLE DE MADAGASCAR  pecan nut, madagascar vanilla

TARTE AU CITRON  lemon pie  16.-
GEL DE YUZU, MERINGUE CROQUANTE  yuzu, crispy meringue

58.-

62.-

55.-

35.-

2 pieces  | 16.-

2 pieces | 19.-
4 pieces | 22.-

® 

® 

® 

2 pieces  | 18.-

2 pieces  | 18.-

NOS CAVIARS SONT SERVIS ACCOMPAGNÉS DE TOASTS,
BLANC ET JAUNE D’ŒUF, CRÈME AIGRELETTE ET PERSIL
our caviar are served with toasts, egg white and yolk, sour
cream and parsley


