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FEATURES & BENEFITS:

Alle Kunststoffteile herausnehmbar und abwaschbar
(geschirrspiiltauglich)

Modularer Aufbau — Position
der Elemente veranderbar

Sicherung der Inhalte durch

standfeste Unterbringung nterior

Ausgezeichnet: nnovation

Interior Innovation Award 2014 award
2014




ORGANISATION
IST ALLES:

cookingAGENT

MODULAR UND FLEXIBEL

DIE BESTUCKUNG ORIENTIERT SICH EINZIG UND ALLEIN AN
DEN WUNSCHEN UND ANFORDERUNGEN DES NUTZERS.

Gewidrze, Zutaten, Schneidbretter, ja sogar Teller und Schalen

finden hier ihren Stammplatz. Auch Ole und Saucen sind perfekt
und standfest untergebracht. Denn die Sicherung durch die
stabile Reling fixiert Flaschen, mit Hilfe der zusatzlichen Trenn-

teiler, rundum.

Alle Koch-Utensilien sind sofort griffbereit. Denn der
cookingAGENT st ein echter Vollauszug, der den gesamten
Schrankinhalt vor den Schrank befordert. Bequemer geht’s nicht.
Und wenn sich Ihre Koch-Vorlieben @ndern, passt er sich in

Minutenschnelle an.

Der cookingAGENT von Kessebchmer wurde eigens fiir
die speziellen Anforderungen von anspruchsvollen Kéchen ent-
wickelt — nach deutschen Qualitats- und Hygienestandards, die
weltweit wegweisend sind. Alle entscheidenden Komponenten
wurden auf ihre Lebensmitteltauglichkeit und extrem einfache

Sauberung uberpriift.

Alle Kunststoffteile lassen sich im Geschirrspliler reini-
gen. So kombiniert der cookingAGENT perfekt Komfort und
Hygiene, bringt damit Professionalitat in die Kiiche und schafft

optimale Bedingungen fiir jeden einzelnen Nutzer.

kesseboehmer.de/cookingagent @

Kessebohmer
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KLEINER SCHRANK
GANZ GROSS:

UBERRASCHENDES FASSUNGSVERMOGEN



DER cookingAGENT ZEIGT GERADE IN KOMPAKTEN
KUCHEN INNERE GROSSE. Als Vollauszug bietet er rundum

einfachen Zugriff auf eine erstaunliche Menge Staugut.

Laufruhe und Stabilitdt sind
selbstverstandlich, SoftSTOPPplus
dampft die Bewegung. Die Tragekorbe
und Behalter aus lebensmitteltaug-
lichen Materialien konnen einfach ent-
nommen, gereinigt und jederzeit neu

positioniert werden.

Ob Kochzutaten wie Essig, Ol
und Gewlirze oder lieber Kaffee, Tee,
Zucker und Kekse, alle Zutaten und die
wichtigen Utensilien sind mit einem
Griff zur Hand.

Die Fiihrungsschienen des neuen cookingAGENT werden

an den Schrankseiten montiert. Das bietet einen entscheidenden

kann.

Vorteil bei der Montage, da vor der Korpuspresse gebohrt werden

Optional ist auch eine Variante
mit Bodenmontage erhéltlich. So kann
der cookingAGENT auch in bereits
montierten Unterschranken nachge-
ristet werden.

Der cookingAGENT kann sowohl
mit angeschlagener Front, als auch
mit scharnierter Tir verbaut werden.
Noch mehr Flexibilitat fir den Kiichen-
planer.

kesseboehmer.de/cookingagent @

Kessebohmer
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DER cookingAGENT BRINGT
PROFESSIONALITAT IN DIE
KLEINSTE KUCHE.
KOCHUTENSILIEN UND ZUTATEN
GRIFFBEREIT AM RICHTIGEN
ORT ZU HABEN, MACHT
KOCHEN SO EINFACH.




Sicherung der Inhalte
durch Facheinteiler

Modernes Design in Draht
mit geschlossenen Béden

Modularer Aufbau.

Position der Elemente veranderbar.

Alle Kunststoffelemente heraus-
nehmbar und abwaschbar
(geschirrspiiltauglich)

SerienmaBig mit:

SOFTSTOPPPLUS

cookingAGENT

bestehend aus:

1 Systemtrager flir Bodenmontage

3 Einhangekorbe aus Metall

5 Einhangebehalter aus Kunststoff

1 Griff (bei Innenausziigen)

8 Facheinteiler

1 Zubehdrbeutel Montageplatten

1 Zubehorbeutel Frontbefestigung
(bei Frontausziigen)

Frontauszug, bodenmontiert
Frontauszug, seitenmontiert

Innenauszug, bodenmontiert

MaBe (mm)

Lichtes EinbaumaRB
BxTxH

260 x 489 x 625
260 x 512 x 625

260 x 489 x 625

Art.-Nr.

025235
025236

025234

Kessebohmer
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