
SASHIMI HAMACHI 
MED HAVTORNS-PONZU, RÄTTIKA OCH PIKANT PLOMMON ............. 175

NEMS – VIETNAMESISKA VÅRRULLAR
MED SCAMPI, FLÄSKFÄRS, CHILI OCH VITLÖK SERVERAS I  
KRISPIGA SALLADSBLAD MED MYNTA, KORIANDER OCH  
SÖTSYRLIG FISKSÅS ................................................................ 155

BURRATA CAPRESE (VEG) 
MED PISTOU ......................................................................... 145

HEL INKOKT KRONÄRTSKOCKA (VEG/VG) 
MED VISPAT ÖRTSMÖR ............................................................ 135

RÅBIFF “TWO BITES”
“MOROCCAN BUTCHER STYLE” MED ROUILLE,  
PISTAGENÖT OCH MYNTA SAMT ANKLEVER MED TRYFFELKRÄM  
OCH SYLTADE KRUSBÄR .......................................................... 155

KALVBRÄSS ”NUGGETS”
TARTARSÅS, DILL OCH INLAGD JALAPEÑO ................................... 125

FÖRRÄTTER

STEAK MINUTE PÅ FLAPSTEK 150 G
MED ÖRTBAKAD TOMAT .......................................................... 185 

ENTRECOTE 250 G
MED ROSTAD BROCCOLI OCH ANKLEVERSMÖR ............................. 295

STEKTA RÖDRÄKOR
MED CHILI, VITLÖK, CITRON, KRUTONG OCH INKOKT FÄNKÅL ......... 225

TILLBEHÖR & SÅS
POMMES FRITES, DRAGON OCH DILL .......................................... 50
POTATISGRATÄNG MED JORDÄRTSKOCKA & LAGRAD PRÄSTOST ........ 60
TRÄDGÅRDSSALLAD MED CITRONETTE OCH KRUTONGER (VG).......... 50

BEARNAISESÅS ...................................................................... 40
RÖDVINSSÅS ......................................................................... 35
CITRON- OCH CHILISMÖR . ...................................................... 30

KÖTT & SKALDJUR

VINKOKTA BLÅMUSSLOR
MED AIOLI OCH LEVAINBRÖD ........................................... HALV 165 
HEL PORTION SERVERAS MED POMMES FRITES ........................ HEL 255 

PASTA ”BUCATINI” (VEG)
MED HÖSTSVAMP, VITT VIN, KAMPOTPEPPAR, PARMESAN,  
MACADAMIANÖTTER OCH DRAGON ........................................... 225

HAMBURGARE PÅ HÄNGMÖRAT NÖTKÖTT 180 G
MED KRISPIGT BACON, PICKLAD SILVERLÖK, LAGRAD SVECIA  
OCH POMMES FRITES ............................................................. 235

PEPPARBAKAD ROTSELLERI (VG)
MED SAVOJKÅL, PISTAGENÖTTER OCH SALVIA .............................. 185

HAVSABBORRE 
MED KRONÄRTSKOCKA OCH KRONDILL ...................................... 195

VARMRÄTTER

SMÅRÄTTER
CROQUE MONSIEUR 

145

FRANSK BONDOMELETT  
MED HALSTRAD LAX, GRUYERE, 

SPENAT, FORELLROM & DILL 
155

DESSERT
KLASSISK CREME BRULEE MED TAHITIVANILJ ........ 90

CITRONSORBET (VG) ...................................... 90

TIRAMISU ”A LA MINUTE” ............................... 125

LA GIRAFES MARÄNGSVISS ............................. 125

BRILLAT SAVARIN MED ÄPPLE- OCH PÄRON- 
MARMELAD SERVERAS MED KUMMINKNÄCKE ....... 95

CHOKLADTRYFFEL ......................................... 35

 KOMPLETTERA MED  
TILLBEHÖR OCH SÅSER

VI ÄR OCKSÅ VÄLKOMNA

N.V. BILLECART-SALMON BRUT 
RESERVE, CHAMPAGNE, FRA  

165/995

DOMAINE MOLTES CREMANT 
D’ALSACE BRUT, FRA 

130/780

DRYCK
LA GIRAFE  

CHARKUTERIER 
MANGALICA-BOG,  

COPPA, MORTADELLA,  
PICKLES OCH OLIVER 

125

CHARK
FÄRSKA OLIVER FRÅN APULIEN  

MARINERADE MED APELSIN,  
VITLÖK OCH SALVIA (VG) 

55

VARMT NAANBRÖD MED HUMMUS  
OCH CRUDITÉER (VG) 

55

SNACKS

NI HAR VÄL INTE MISSAT ATT FÖLJA OSS PÅ INSTAGRAM?  
@LA_GIRAFE_KUNGSHOLMEN

FRÅGA OSS OM ALLERGENER    (VEG) VEGETARISK, (VG) VEGANSK



KIR ROYALE  
CRÈME DE CASSIS 
FRENCH BUBBLES 

165

DRY MARTINI  
VODKA, DRY VERMOUTH, LEMON 

175

LA GIRAFE G&T  
GIN, TONIC, OLIVE  

160

NEGRONI  
GIN, VERMOUTH, CAMPARI 

175

APERITIF & DRINKAR RÖTT
2019 TRENEL MORGON COTE DU PY, FRA .....................................870

2019 M. CHAPOUTIER LES GRANILITES  
SAINT JOSEPH, FRA . ............................................................1 290

2019 ELIAN DA ROS LACLOTTE COTES DU MARMANDAIS,  
CE VIN EST UN FETE, FRA ................................................... 150/715

2011 CHATEAU DU MOULIN NOIR,  
MONTAGNE SAINT-EMILION, FRA . .............................................870

2018 CHATEAU HAUT MOULIN VIELLES VIGNES,  
BLAYE, FRA .......................................................................... 735

2020 M.CHAPOUTIER BELLERUCHE CÔTE DU RHONE, FRA ......... 140/660

2019 GAJA CA’MARCANDA PROMIS, TOSCANA, ITA ...................... 1 615

2019 GAJA SITO MORESCO LANGHE, PIEMONTE, ITA . .................. 2 020

2021 GAJA IDDA ETNA ROSSO, SICILIEN, ITA ...............................1 450

2020 TALAMONTI MONTEPULCIANO D’ABRUZZO  
MODA, ITA ..................................................................... 140/620

2020 RICOSSA BARBERA PIEMONTE, ITA ................................ 135/600

2020 SCHWARZ THE BUTCHER, PINOT NOIR,  
BURGENLAND, ÖST ................................................................825

2019 LEGADO DEL MONCAYO, GARNACHA, SPA ...................... 140/635

2018 MOSER FAMILY, CHATEAU CHANGYU MOSER XV, CHI .............1 565

2016 DOMINUS NAPANOOK, YOUNTVILLE, USA .......................... 5 400

2019 BREAD & BUTTER CABERNET SAUVIGNON, USA ......................870

ÖL

ALKOHOLFRITT

FATÖL
33CL HEINEKEN 5,0 %  
SPENDRUPS BRYGGERI .................................... 75

33CL A SHIP FULL OF IPA, 5,8 %  
BRUTAL BREWING .......................................... 85

33CL PEACHY BULLDOG, 5,0 %  
GOTLANDS BRYGGERI ..................................... 90

FLASKÖL
33CL BEAVERTOWN NECK OIL, 4,3 %  
BEAVERTOWN BREWERY .................................. 85

33CL TAIL OF A WHALE, 4,8 %  
BRUTAL BREWING .......................................... 80

33CL DAURA DAMM GLUTEN FREE  
LAGER, 5,4 % DAMM ...................................... 75

RICHARD JUHLIN NON-ALCOHOL  
BLANC DE BLANCS ........................................ 85

33CL HEINEKEN 0,0%,  
SPENDRUPS BRYGGERI .................................... 50

33CL EASY RIDER BULLDOG 0,4%  
GOTLANDS BRYGGERI ..................................... 50

LÄSK .......................................................... 40

SÖTT VIN
ACQUESI MOSCATO D’ASTI CASARITO, ITA ..... 115/520

2020 GAMLITZ SAUVIGNON BLANC  
BEERENAUSLESE, ÖST .............................. 120/480

NI HAR VÄL INTE MISSAT ATT FÖLJA OSS PÅ INSTAGRAM?  
@LA_GIRAFE_KUNGSHOLMEN

MOUSSERANDE

2018 JM BROCARD CHABLIS PREMIERE CRU  
FOURCHAUME, FRA ............................................................ 1 300

2018 JULIEN BROCARD CHABLIS PREMIERE  
CRU CÔTE DE LICHET, FRA ..................................................... 1 730

2019 WILLIAM FEVRE PETIT CHABLIS, FRA .................................. 1 150

2019 CHATEAU FUISSE TETE DE CUVEE, POUILLY FUISSE FRA .......... 1 250

2020 TRENEL MACON VILLAGE CHARDONNAY, FRA .................. 150/670

2019 HUGEL PINOT BLANC ALSACE, FRA ............................... 130/570

2020 JEAN REVERDY LA REINE BLANCHE SANCERRE, FRA ............. 1 010

2020 PASCAL JOLIVET ATTITUDE SAUVIGNON BLANC  
LOIRE, FRA .................................................................... 155/700

2021 LOIMER RIESLING KAMPTAL, ÖST ....................................... 685

2021 LOIMER GRUNER VELTLINER KAMPTAL, ÖST ..................... 150/670

2021 TALAMONTI TREBI TREBBIANO D’ABRUZZO, ITA ................ 140/620

2021 GAJA IDDA SICILIA BIANCO, ITA . ...................................... 1 535

DOMAINE MOLTES CREMANT D’ALSACE BRUT, FRA .................. 130/780

N.V. BILLECART-SALMON BRUT RESERVE,  
CHAMPAGNE, FRA ........................................................... 165/995

PERTOIS-LEBRUN L’EXTRAVERTUE BLANCS DE BLANC,  
CHAMPAGNE, FRA .............................................................. 1 600

VITT


