Eksempel 1: Koldt / tapasbord
Varmt:
· Marinert kyllingbryst
· Spanske kjøttboller i krydret salsasaus
· Potetbåter
· Bacondadler
Kaldt:
· Spekefat med potetsalat (2)
· Ostefat med honning og nøtter (2,18)
· Miniwraps med spekeskinke eller røkt ørret (1,2,3)
· Kylling & pastasalat (1,2)
· Brokkolisalat m/bacon (2,3)
· Kremet skagensalat (2,3,5,6)
· Eggerøre og røkt ørret (2,17)
Chilimarinert scampi (6)
· Focaccia (1)
· Hvitløksmør (2)
· Aioli (3)
400,- pr. person. Bestilling for minimum 10 pers.

Eksempel 2: Tapasbuffet
· Bruchetta med serranoskinke, ruccola & balsamico (1,)
· Egg og håndpillede reker (3,6)
· Eggerøre & røkt ørret (3,17)
· Scampi med mango (6)
· Speketallerken (18)
· Bacondadler
· Fylt tortillalefse med spekeskinke (1,2,3)
· Kyllingspyd med mango/chili saus 
· Mangosalat
· Brokkolisalat (2,3)
· Aioli, urtesmør (2,3)
· Fersk foccacia (1)
Pris: 360,- pr. person. Minimum til 10 personer.

Eksempel 3: Koldtbord
Varm mat: 
· Grillet kyllingfilet snurra i bacon
· Ovnsbakt laks (17)
· Karbonader med stekt løk (2)
· Potetbåter stekt i olivenolje, maldonsalt & friske urter
· Bacondadler 
Kald mat:
· Bruchetta med tomatsalsa (1)
· Håndpillede reker (6)
· Speketallerken med ost (2,18)
· Tortillalefse med spekeskinke & smørost (1,2,3)
· Røkt ørret og eggerøre (1,17)
· Spyd med hvitløksmarinert scampi (6)
· Potetsalat (2)
· Kylling & pastasalat (1,2)
· Kremet brokkolisalat (1,2)
· Gresk dressing, Salsasaus, Smør, Hvitløksmør, Majones (2,3)
· Nystekt focaccia (1)
 Pris pr. person: 540,- Minimum til 15 personer. 

Allergener:
1. Hvete 2. Melk 3. Egg 4. Soya 5. Sesamfrø 6. Skalldyr 7. Sennep 8. Cashewnøtter 9. Peanøtter 10. Mandler 11. Hasselnøtter 12. Pekannøtt 13. Sulfitt 14. Rug 15. Havre 16. Spelt 17. Fisk 18: Valnøtt 19: Spor av nøtter 20: Lupin

