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Seminar 2023-04 
 

Nahrungsmittelallergien und 
-unverträglichkeiten 
Unterschiede, Kennzeichnung und Vorstellung der 
häufigsten Allergien/Unverträglichkeiten 
 
 

 

 
Termin: 
Online-Seminar  
(Zugangsdaten erhalten Sie per Mail ca. 14 Tage 
vor dem Termin) 
 
Donnerstag, 11. Mai 2023 
14:00 bis 15:30 Uhr 
oder nach individueller Terminabsprache 
 
Teilnahmegebühr: 
kostenlos 

 

Ziele des Seminars: 
Kennen Sie die Unterschiede zwischen 
Allergien und Lebensmittelunver-
träglichkeiten? 
Wissen Sie was im Körper bei Be-
troffenen passiert? 
 
In diesem Seminar klären wir über 
Hintergründe auf, erläutern die richtige 
Kennzeichnung und zeigen, welche 
Lebensmittel die häufigsten Allergene 
enthalten.  

Inhalte des Seminars: 
 Überblick über Nahrungsmittel-

unverträglichkeiten und Allergien 
 Lebensmittelinformations-Verordnung 

und Kenntlichmachung von Allerge-
nen 

 Allergenmanagement in Ihren Einrich-
tungen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Kurzer Einblick ins Speiseplanprogramm 

KundenCenter@web 

  

 

 


