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Salé

Tartelettes au citron meringue et pistaches

Tartelettes framboise eau de rose

Tiramisu au café marocain - épices douces 

Fruits de saisons

Dessert surprise !

Sucré

Poulet au citron confit curcuma et oignons caramélisés 

Tartelettes saumon mariné aux concombre et herbes fraîches 

Hummus à la truffe 

Salade de saison

Pommes de terres grenailles rôties sauce aïoli au yaourt et pignon de pin

Assortiment de charcuterie

Assortiment de fromage fermier 

Aubergines fumées à la chermoula et topping labneh et herbes fraîches

Marinade d'olives artisanales et morceaux de parmesan

Patates douces caramélisés rôties noisettes et tahini

Assortiment de pain au levain

EXTRA : voir notre page finger food

Eric Lefevre, Meilleur Ouvrier de France

Pascal Joly, Meilleur Ouvrier de France

Proposition de menu 



Salé

Sucré

Pastillas
Pastilla individuelle aux fruits de mer                                                   

Pastilla individuelle au poulet  

Mini burgers                                                   

Mini burger poulet deghmira (min 12 pièces)

                                       

Mini burger Kefta truffes (min 12 pièces) 

                                           

Mini burger veggie (min 12 pièces) 

 

Pita-batbout 
Pita-batbout gambas à la chermoula

Pita-batbout effiloché de veau et pruneaux caramélisés

Pita-batbout kefta taktouka 

Brochettes                               

Brochettes de poulet et légumes rôtis                                                

Brochettes de halloumi et légumes rôtis                                              

Finger foods
pour compléter  votre buffet

Tartelettes crème de citron meringuée x12                                           

Tartelettes framboise crème gousse de vanille et eau de rose x12     

Brownie noisettes et noix de pécan x2 

Tiramisu au goût subtil de café marocain  (10 part)

Notre fameux cheesecake (10-12 parts)

                                                

Poulet mariné au citron confit et oignons caramélisés (deghmira)

Kefta, gouda à la truffe, mayo truffée maison

Steak de quinoa, iceberg, zaalook

Biscuit fekkas, fleur d’oranger et éclats de pistaches



Frais de services 

Services optionnels

Service sur place
Réapprovisionnement et service sur place

Vaisselle en bambou pour le buffet*

Vaisselle en tamegrout pour le buffet*

Service vaisselle porcelaine pour les invités*

Service vaisselle bambou pour les invités*

Service ménage
Nettoyage de la table et de l’espace du buffet

Abondance de fleur
Encore plus de fleurs sur la table du buffet

Services

Déplacement Paris, mise en place et décoration florale du buffet      

* Possibilité d’utiliser votre propre vaiselle




