Feestfolder




Kerstwens

Het eindejaar. De tijd van fonkelende lichtjes

en versierde bomen. Van koude ochtenden en
gezellige avonden.

Van sprankelende feestjes en opgeklede famillie.
En van lekker eten. Vooral van lekker eten!

Voor dit laatste is slagerij de Metier jouw trouwe
partner tijdens de eindejaarsperiode.

Of je nu zelf je keukentalent uit de kast haalt, of je
kiest voor een heerlijk kant-en-klaar gerecht.

Wij hebben wat jij nodig hebt!

Tijdens het eindejaar steken wij met veel plezier
een extra tandje bij om jou een magische kerst en
een prachtig nieuwjaar te bezorgen!

Feestelijke Wensen,
Slagerij de Metier




Apero & soep

Aperohapjes

Assortiment van versbereide warme hapjes - 4 soorten 14.85 /12 st.
Apero worstenbroodjes 645 /6t
Soepen

Kreeftensoep 9.65 /L.

Heerlijke bisque van kreeft en garnalen.

Consommé van wild 7.95 /I

Een klassieke heldere soep met een
krachtige, hartige smaak.

Velouté van fazant 7.45 /I

Een fluwelige soep met een aromatische
wildsmaak en heerlijke stukjes fazant.

Tomatensupréme met balletjes 6.45 /.

Soepje van verse tomaten gebonden
met room en huisgemaakte balletjes.




Voorgerechten Hootdgerechten

per gewicht

<
Ca reacclio s Warme VoorgereChteﬂ Varkenswangetjes 4545 /kg
Malse varkenswangetjes in een zoete
vleesjus met brunoise van peertjes.
per persoon per persoon
Rundscarpaccio 8.85 Vol-au-vent van vederwild 9.85 Wildstoofpotje 32.95 /kg
Fijngesneden Belgisch rundsvlees, met Luxe vol-au-vent met fazant, parelhoen :quazsvlgfzj\;[ig:fpotje van hert, ree
pesto en parmezaanse kaas. en boschampignons. n-
Vispannetje van de chef 39.65 /kg
Vitello tonato 9.45 Vispannetje van de chef 11.45 Zacht gestoomde stukken zalmfilet,
tong, kabeljauw in een licht romige
Kempisch kalfsvlees met appelkappers en Zacht gestoomde stukken zalmfilet, tong, vissaus.
een ltaliaanse tonijnsaus. kabeljauw in een licht romige vissaus.
Vol-au-vent van vederwild 2845 /kg

Luxe vol-au-vent met fazant,
parelhoen en boschampignons.

Verse kroketten

Verse kaaskroketten

Zoals ze horen te zijn: authentiek, overheerlijk, vier- 3.50 /st.
kant, smeuig en met een fijn krokant korstje.

Verse truffelkroketten

Met een vulling van kaas om smaak en aroma van 545 /st.
truffel extra tot hun recht te laten komen.

Verse garnaalkroketten

De allerlekkerste, boordevol grote met de hand 415 /st.
gepelde verse grijze garnalen uit onze Noordzee.

oy




Kalkoen Bijgerechten

Warme sauzen Koude sauzen
per 1/2 liter per 150gr

Opgevulde kalkoen

Grand veneursaus 7.85 /st. Look 1.95 /st
De kalkoenen worden zorgvuldig ontbeend en Champignonroomsaus 7.45 /st. Cocktail 1.80 /st.
fijkelijk gevuld. Pepersaus 7.45 /st Tartaar 1.80 /st.
De feestvulling bestaat uit kalfsgehakt,
champignons, truffel en calvados. Deze smaken zijn Truffelsaus 8.45 /st Barbecue 1.80 /st.
mooi geblanceerd tot een zacht evenwicht.

Bearnaisesaus 7.85 /st Honingmosterdsaus 1.80 /st.

De gaarinstructies worden meegegeven met de
kalkoen en zijn athankelijk van het gewicht.

Aardappelgarnituur

Aardappelsalade 11.45 /kg
Verse kroketten 3.95  /10st.
Amandelkroketten 9.85 /20st.
Aardappelgratin 295 /st
Wortelpuree 12.95 /kg
Aardappelpuree 11.95 /kg

Butternutpuree 13.85 /kg




Gezellig tafelen Dessert

Chocomousse 415 /st

Afgewerkt met donkere chocolade.
per persoon

. Tiramisu 435 /st
Voor de kinderen 4.50

Met een crumble van speculoos.

Kindergourmet: kipfilet, worstje en hamburger

Koffiedessert 495 /st

Duo van koffie créme br(ilée
en chocolademousse van
cappuccino.

Gourmet/steengrill 13.35

Kalfsworstje, hamburger, kalkoenfilet, chateaubriand, lamskotelet,
boomstammetje, kipsaté

Gourmet supérieur 17.45

Filet puur, lamsfilet, entrecoteburger, kalfsfilet, kippenhaasje,
kalfsworstje, pata negra

Wildgourmet 19.85

Wildburger, parelhoenfilet, mergueze, hertenkalffilet, everzwijnfilet,
eendenborstfilet, hazenrugfilet

Fondue 12.75

Chateaubriand, varkensfilet, kalkoenfilet, 3 soorten balletjes
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Openingsuren tijdens

“”I”“ ‘,‘\ de feestdagen

Maandag 18 dec  8u30 tot 18u00

Dinsdag 19 dec  Gesloten
M E T I E R Woensdag  20dec  8u30 tot 18u00
Donderdag 21 dec  8u30 tot 18u00
SLAGERWJ | TRAITEUR Vrijdag 22dec  8u30 tot 15u00

\ 4 Zaterdag 23 dec  8u00 tot 15u00
Zondag 24 dec  8u00 tot 13u00

Maandag 25dec  Gesloten
Dinsdag 26 dec  Gesloten
Woensdag 27 dec  8u30 tot 18u00
Donderdag 28 dec  8u30 tot 18u00

Vrijdag 29 dec  8u30 tot 15u00
Zaterdag 30dec  8u00 tot 15u00
Zondag 31 dec 8u00 tot 13u00

Maandag 01jan  Gesloten
Dinsdag 02jan  Gesloten
Woensdag  03jan  8u30 tot 18u00

Bestellen voor kerstmis kan uiterlijk t.e.m. woensdag
20 december.

Bestellen voor nieuwjaar kan uiterlijk t.e.m. woensdag
27 december.

033843344

www.demetier.be

info@demetier.be slagerij_de_metier
Turnhoutsebaan 143, 2970 Schilde @ Slagerij De Metier 2023 - 2024



