Menu a la carte

Sélection d’entrées

- Salade de quinoa et fromage Halloumi

- Délicat fondant au fromage régional, tomates confites

« Soupe a l'oignon et Riverbend, crolton de Perron

- Terrine d’'agneau a la canneberge, confits et gelée de poivron
- Rouleau d’agneau confit en pate phyllo, sauce aigre-douce

+ Pogos de merguez d’agneau, mayo a I'ail noir

+ Mozzarella fraiche au choix du chef

- Verrine de saumon fume, fromage a la creme et aneth

- Arancinis a 'agneau confit, sauce tomate

» Courgette farcis aux saucisses

Plats Principaux

Notre spécialité : 'agneau

e Hot dog de style Européens, saucisses maison et choucroute
e Burger de I'Orée, tzatziki

e Pizza Naan au pesto, mozzarella et agneau confit

e Cassolette surprise d’agneau

e Pieces d’agneau au choix du chef

Autres protéines

e Brochette de viande, légumes, riz, sauce au champignons forestiers
e Filet de porc, sauce a la betterave

e Poitrine de poulet basilic, féta et tomates séchées, sauce rosée

e Bol Orée au saumon ou tofu

Les tous petits (5 a 12 ans)

e Filet de volaille a la Panko, sauce BBQ
e Mac n’cheese au porc effiloché



Bon appétit !



Menu table d’hbte

Sélection d’entrées

- Salade de Quinoa et fromage Halloumi

- Délicat fondant au fromage régional, tomates confites

- Terrine d’'agneau a la canneberge, confits et gelée de poivron
- Rouleau d’agneau confit en pate phyllo, sauce aigre-douce

+ Pogos de merguez d’agneau, mayo a I'ail noir

« Verrine de saumon fumé, fromage a la créme et aneth

- Arancinis a 'agneau confit et sauce tomate

+ Mozzarella fraiche du moment

« Courgette farcis aux saucisses

Potage et soupe (Inclus dans la table d’héte)

- Soupe orge et légumes

« Potage du moment

- Potage de courge et mais

- Potage de navet et pomme a I'érable
- Potage de brocolis et poireaux

« Velouté de tomates

Plats principaux

Notre spécialité — L’AGNEAU :

« Lasagne au fromage régionale et a 'agneau confit
- Carid’agneau

« Vol au vent réinventé

- Gigot d’agneau braisé a I'érable

- Jarret d’agneau, créme a l'ail noir, lentilles vertes
- Céotelette d’'agneau citron thym, sauce au chevre

- Orgetto a 'agneau



- Carré d’agneau en croute de cheddar, herbes boréales, sauce au vin

LE PORC :

« Filet de porc érable et betteraves

LE POULET :

« Brochettes de poulet, sauce champignon forestier

- Poitrine de poulet basilic, feta et tomates séchées, sauce rosé
Le BCEUF :

- Fesse de beeuf braisée de I'Orée (minimum 30 personnes)

- Bavette de beeuf grillée a la biére

« Brochette de filet mignon de beeuf, sauce au poivre boréale

LE POISSON :

« Pavé de saumon érable et soya

LE VEGE :

+ Bol Orée

« Tacos végétariens

« Vol au vent de Iégumes
« Caride lentilles

LE MECHOUI

Le méchoui est disponible de mai a octobre, pour des groupes de plus de 50
personnes.

1. Agneau
2. Boeeuf



Porc

Poulet

Agneau et porc
Agneau et beeuf
Agneau et poulet
Porc et boeuf

. Porc et poulet
10. Beoeuf et poulet
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Accompagnements :

- Pomme de terre au four ou Riz

+ Sauce aux champignons forestiers
« Légumes de saison

- Salade verte

Sélection de desserts (inclus dans la table d’héte) :

- Verrine choco caramel

+ Verrine cheesecake et framboises
«  Brownies

- Créme brulée

+ Mousse au chocolat

+ Feuilleté aux bleuets

- Délice aux petits fruits nordiques

Les tout petits (5 a 12 ans)

- Filet de volaille a la Panko, sauce BBQ
« Mac’n cheese au porc effiloché

Bon appétit !
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