Pane e P#no

TRATTORIA

ANTIPASTI

ANTIPASTO DI VERDURE

Traditionelle Gemusevorspeise mit gegrilltem Gemuse der
Saison

LA BRUSCHETTA

Italienisches gerostetes Weil3brot mit Tomatenstiuckchen und
Knoblauch und Basilikum (4, Weizen)

CARPACCIO DIPESCE SPADA

Feingeschnittener Schwerfisch mit Zwiebeln, ltalienische Sellerie, Zitrone
und Olivendl aus Apulien (D)

INSALATA FRUTTI DIMARE

Meeresfrlchte Salat aus Sepia, Calamari, Oktopus & Carnelen
mit Knoblauch (D)

CARPACCIO DIPOLPO PUGLIESE

Oktopus-carpaccio Apulische Art mit mariniert Tropea Zwiebeln im slRsau
Zitrone, Petersilie, Knoblauch und Olivendl (D)

VITELLO TONNATO

Feingeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischpaté
(3, G, C, D)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

ANTIPASTI

CARPACCIO DIFILETTO ANGUS

Aus ausgewahltem Bio-Rindfleisch serviert mit sizilianischen
Kapern, apulischen Artischockenherzen, Pachino Kirschtomaten
und sardinischem Schafskase (3, G, C, D)

CAPRESE
Tomaten mit Basilikum und Buffelmozzarella (G)

CACIOCAVALLO PUGLIESE

Hartkase aus Apulien mit sizilianischen Auberginen und Pachino
Kirschtomaten im Holzofen gratiniert (C)

BRUSCHETTINA EOLIANA

Italienisches gerostetes Weil3brot mit Tomatenstuckchen und
Knoblauch, Basilikum, sizilianische Kapern, Tropea Zwiebeln,
Oregano, Olivenol und marinierte Sardellenfilets (D 2, 3)

CARPACCIO DIGAMBERO ROSSO

Rote Garnelen aus Mazara del Vallo mariniert mit frischen Citrusfrichten
und Olivenol (D)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

INSALATE - SALATE

MISTA
gemischter Salat

INSALATA PANE E PINO

Pachino Kirschtomaten, Frischer Salat, Buffelmozzarella,
getrocknete Tomaten, Artischockenherzen aus Apulien und
Parmesan Splitter (G, 2, 4)

INSALATA DIRUCOLA

Rucolasalat mit Parmigiano Reggiano Splitter (C)

INSALATA NIZZARDA

Frischer Salat mit Tropea Zwiebeln, Prinzessbohnen, Pachino
Kirschtomaten, Thunfischfilets, Artischockenherzen, Wachteleier
und Parmigiano Reggiano Splitter (C, G, 2, 4)

INSALATA DITACCHINO

Gemischter Salat mitPutenfiletstreifen (G,2,4)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

SPEZIAL NUDELN

GIGLI O"SOLE MIO

Toskanische Nudeln in Kirschtomatensol3e mit Buffelmozzarella, Parmesan
Splitter und Basilikum (4, Weizen, C)

ZITI Al QUATTRO FORMAGGI
Brautnudeln aus Abruzzen in 4-Kasesol3e (4, Weizen, G)

PENNONIALL" ARRABBIATA

Toskanische Nudeln in scharfer Tomatensol3e (4, Weizen, B)

FUSILLONI ALL" AMATRICIANA

Toskanische Nudeln mit Tropea Zwiebeln, Schafskase, schwarzem
Pfeffer und luftgetrocknetem Bacon (Guanciale) (A, Weizen, G, C)

ORECCHIETTE CON BROCCOLIALLA BARESE

Hausgemachte Frische Orecchiette aus Apulien mit Ei ,Brokkoli und
Sardellenfilets apulischer Art (4, Weizen, C)

SPAGHETTONI CAPRI

Frische Eierbandnudeln im San Marzano Tomaten Sauce mit Buffel-Burrata
aus Buffel Milch, Basilikum Ol mit leichten Zitrus geschmackte (A, Weizen,C)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

SPEZIAL NUDELN

TAGLIOLINIAL TUORLO

Frische Eierbandnudeln mit Zucchini und Riesengarnelen an San
Marzano Tomatensol3e (4, Weizen, C, D)

ORECCHIETTE PUGLIESI CON SALSICCIA CALABRESE

Hausgemachte Nudeln mit kalabrischer pikanter Wurst an San
Marzano TomatensofRe (4, Weizen, C, 2, 3)

CALAMARATA

Mudeln aus Abruzzen mit Tintenfisch und Pachino Kirschtomaten an
WeilRweinsolie (A, Weizen, C, D)

SPAGHETTIAL GAMBERO

Hausegemachte Frische Eierbanudeln mit Riesengarlen und Petersilie
und Scharfer-Knoblauch und OlivendlsoRe (A Weizen,C D)

PACCHERI ANGUS

Nudeln aus Abruzzen mit Angusrindfleisch und Pachino Kirschtomater
in Barolo San Marzano TomatensofRe (4 Weizen,C,D)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

AL FORNO - HOLZ OFENGERICHTE

LE LASAGNE

Hausgemachte Lasagne mit Angus Hackfleisch San Marzano Tomaten
Sauce ,Parmigiano Reggiano, Mozzarella Fiordilatte (A, Weizen, G, C)

LA PARMIGIANA

Traditioneller apulischer Auberginenauflauf mit San Marzano Tomaten
Sauce Parmigiano Reggiano, Basilikum und Mozzarella Fiordilatte

(4, Weizen, G)

IMACCHERONI AL FORNO
Im Holzofen gratinierter Nudelauflauf aus Abruzzen (4, Weizen, C)

FRISCHE PARADIES




Pane e P#no

TRATTORIA

CARNE - FLEISCHGERICHTE

TAGLIATA DI MANZO ANGUS

Rinder Entrecote rosa gebraten auf Rucolabett, Pachino
Kirschtomaten und Parmesan Splitter (G, C)

BISTECCA AIFERRI ANGUS

Rindersteak ca. 300g vom Simmentaler Rind mit Beilage nach
Wahl: Salat , Gemuse,Rosmarin-Kartoffeln (C)

. \R_\‘ p’.f
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PESCE - FISCHGERICHTE

SPIGOLA ALLA SICILIANA

Wolfsbarschfilet im Holzofen gebacken mit sizilianischen
Kapern,Taggiasca Oliven,Pachino Kirschtomaten und mediterranen
Krautern (D)

POLIPO ALLA PUGLIESE

gegrillter Oktopus serviert mit Pachino Kirschtomaten, sizialianischen
Kapern , Taggiasca Oliven und mediterranen Krautern (2, D, 6)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

PIZZEN GOURMET

Alle Pizzen werden mit San Marzano Tomatensol3e &
"FIOR DI LATTE" Mozzarella aus Kuhmilch zubereitet

IL CALZONE

mit Buffelmozzarella, Salami, Hinterschinken mit Toskanischen Krautern
und Ricotta Kase (4, Weizen, C, G, 2, 3, 10)

SALAME
italienischer Salami aus "Vesuviano" (A, Weizen, C, G, 2 3, 10)

PROSCIUTTO

italienischem gegrilltem Hinterschinken mit Toskanischen Krautern (4,
Weizen, C, G, 2 3, 10)

BIANCANEVE (SCHNEEWITTCHEN)

Ohne Tomatensol3e mit Pachino Kirschtomaten, Ricotta Kase,
Knoblauch, Basilikum und Buffelmozzarella (A, Weizen, C)

NOBILE

mit Buffelmozzarella, Sudtiroler Speck, Pachino Kirschtomaten
und schwarzem Alba Triffel (4, Weizen, C, G, 2, 3, 10)

Zusdtzliche Pizza Beilagen:

Peperoni,Oliven,Knoblauch,Zwiebeln oder Eier
Champignon

Salami,Paprika,Kirschtomaten

Hinterschinken mit Toscanischen Krautern
Sardellen,Thunfisch,Artischocken,Kapern,Spinat
Rucola,Parmigiano Splitter

Gorgonzola,Shrimps

Buffel Mozzarella

Truffel aus Alba

FRISCHE PARADIES




NAPOLETANA

mit Blffelmozzarella, Pachino Kirschtomaten, Basilikum, Knoblauch und

whurzigem Hartkase
(4, Weizen, G, 2, 3, 10)
DIAVOLO

mit hausgemachter scharfer Salami und italienischem
Peperoncino (sehr scharf) (A, Weizen, C G, B, 2, 3)

TONNO E CIPOLLA
Mit Thunfisch und roten Tropea Zwiebeln (4, Weizen, C, D)

QUATTRO STAGIONI
mit Hinterschinken, italienischer Salami, Artischockenherzen

und Steinpilzen (A, Weizen, C, G, 2, 3, 10)

PIZZA FRUTTI DI MARE
mit Meeresfrichten, Fior di Latte Mozzarella, Petersilie, Oregano
und Knoblauch Ol (A, Weizen, G, 2, 3, 4

FOCACCIA PUGLIESE/ PIZZABROT
mit Oregano, Knoblauch und kalt gepresstem Olivendl (4, Weizen)

LA JASMIN

mit Buffelmozzarella, Hinterschinken und frischem Basilikum
(A, Weizen, C, G, 2, 3,10)

OLI'S PIZZA

mit Buffelmozzarella, Tropea Zwiebel und scharfe italienische Salsiccia
(4, Weizen, C, G, 2, 3, 10)

ELSON TRADITORE
mit Buffelmozzarella, geraucherter Mozzarella, gegrilltern
Hinterschinken und toskanischen Krautern (4, Weizen, C, G, 2, 3, 10)

CAPRI
mit BuUffelmozzarella, Kapern und Sardellenfilets (4 Weizen, G, D)

BUONGUSTAIA
mit Buffelmozzarella, Steinpilzen, scharfer italienischer Wurst,
schwarzem Alba Truffel und Petersilie (4, Weizen, C, G, 2, 3)

AlgrgergZusatzstofle: A=enthill glutenhaltiges Getreide; B=erthalt Capaaicing C=enthill tierisches Enveild; D=enthdlt MesresfrochieFech; Geenthalt Lakiose;
F= anthalt Sojabohnen; HeSchalenfruchoe, 2emit Konserderongestoffen 3=mit Antoxidationsmittel; S=mit Geschmacksverstarker, ergeschwarzt 10=mit Phospihor
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PIZZA 5 STELLE

mit Fior di Latte Mozzarella,
luftgetrocknete Kirschtomaten, Rucola,
Parmesan Splitter, Burrata, Bresaola und
Buffelmozzarella (A, Weizen, G, 2, 3, 4)

PIZZA BARBAROSSA

mit scharfer Salami, sizilianischer
Aubergine, gegrillte Paprika,

Stein Champighons und apulische
Bdffelmozzarella (4, Weizen, G, 2 3, B, C)

PIZZA CACAU

Ohne TomatensolRe mit Buffelmozzarella roter
Tropea Zwiebel gegrilltem

Hinterschinken, toskanischen Krautern

und geraucherter Mozzarella

(4 Weizen, 2 310, G, C)

PIZZA CAPRESE

Mit Buffelmozzarella auf Tomatenbett,
frischem Basilikum und 24 Monate
gereiftem San Daniele Schinken

(A Weizen, 2, 3 10, G)

PIZZA TRADIZIONALE

rmit Fior di Latte Mozzarella, San Marzano
Tomatensole, Basilikum, Olivendl und
Buffelmozzarella (A, Weizen, G)

UNSERE GOURMETPIZZEN

it Cesohvmackeearstarker o1 ge

FRISCHE PARADIES
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UNSERE GQURMETPIZZEN

PIZZA MAMMA ELVIRA

Ohne TomatensoBe mit Sardellenfilets aus Biscala, 24
Monate gereiftem Schafskase, Rucola,
Blffelmozzarella, Pachino Kirschtomaten, Oregano
und Knoblauch (4, Weizen, C, G, 2 D)

PIZZA PANE E PINO

mit Blffelmozzarella, Rucola, San
Daniele Rohschinken, Parmesan Splitter
und San Marzano Tomatensof3e (4, Weizen, G, 2, 3, 4)

PIZZA MILLE MIGLIA

mit Fior di Latte Mozzarella, luftgetrockneten
Kirschtomaten, Taggiasca Oliven, Parmesan Splitter,
frischem Basilikum und Buffelmozzarella

(A, Weizen, G, 2 3, 4, 6)

PIZZA PINUS

mit San Marzano Tomatensole,
gegrilltem toskanischen Krauter-
Hinterschinken, eingelegte Artischocken
aus Apulien und

Biuffelmozzarella (4, Weizen, G, 2 3, 4, C)

PIZZA FRIARELLI

mit BUffelmozzarella, apulischem
Stangelkohl, hausgemachte Salsiccia,
Oregano und Olivendl (A Weizen, 2, 3,10, G)

toffen Samit Antimodatioremired 4

FRISCHE PARADIES




PIZZA PADANA

mit Wachteleiern, Tiroler Speck,
Buffelmozzarella, geraucherter Scamorza,
Pachino Kirschtomaten und Triffel aus
Alba (A, Weizen, C, G, 2, 3, 4)

PIZZA RIVISITATA

mit Buffelmozzarella, rote Tropea
Zwiebeln, Kapern aus Saling,
Sardellenfilets und Bauchlappen vom
weilBen Thunfisch (A Weizen, D, 2 3, G)

PIZZA SOLEGGIATA - SONNENSCHEIN

mit Fiordilatte Sauce aus gelben
Tomaten,Buffelmozzarella,Sardellen,Oliven,
Kapern und Datteltomaten (4, Weizen, D,Z)

PIZZA BAFFONE

Ohne Tomatensauce mit Tiroler

Speck, Fiordilatte Buffelmozzarella,geraucherte
Scamorza,Buffel Camembert, gelbe und rote
sizialinische Kirschtomaten und frischer
Basilikum (A Weizen,D,2,3,C)

PIZZA FATTORIA-BAUERNHOF

mit Fiordilatte,Provola,Bliffelmozzarella,
Ofenkartoffeln,
Salsiccia und Rosmarin (A Weizen,D,2,.3,C)

FRISCHE PARADIES

Allergens/ucsmstoffe: Arsnthal glursnhaltiges Gereide; Bremthalt Capsaicing Canthalt tercches Eivalil Drenthsit MesresfrochtafFlsen: Greénthol Laktose)
F= entnsit Sojabannem HeSchslenfrochte 2em it Konsanserongsstaffen Samit Antimoadatisrem el 4=mit Ceachm ackevarstarkern o gesohwerz Idemit Fhosphor
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LE CORNA DI BUFALA

mit BUffelmozzarella, gegrilltem
Hinterschinken, toskanischen
Krautern, Ricotta, geraucherte
Mozzarella und cremigem Mascarpone
Gorgonzola (A, Weizen, 2, 3,10, C, G)

PIZZA SALMONE

mit Fiordilatte Mozzarella ,Pachino
Kirschtomaten,gerducherter Wildlachs und
Blffelmozzarella (4;\Weizen,2,3,5,6,G)

PIZZA ALLA PARMIGIANA

mit San Marzano TomatensolRe Fiordilatte
Mozzarella,sizialinischen
Auberginen,Buffelmozzarella,Parmigiano Reggiano
und Basilikum

(4, Weizen,2 3,10,G)

PIZZA DONNA SOFIA

mit Angus Hackfleisch,Fiordilatte
Mozzarella,Scamorza Affumicata und Parmigiano
Reggiano (A Weizen. 2.310.G)

PIZZA BOLOGNA

mit Fiordilatte
Mozzarella,Buffelmozzarella,Mortadella,

Pachino Kirschtomaten,Caciocavallo (Kuh-Hartkase)
und sizilianischen Pistazien

(A Weizen,2,3,10,G;C)

Alergeneffusairstoffe: Assnthaiz glutentialtiges Getroide B=emhalt Capsaicing C=enihii tersches Bwell, D=pnthan Meerpsfrischte/Fischc G=erthalt Laktose
F= anthalt Sajabobnon; H=Schalanfiiichtd, 2emit Koosenviorumiestaifon J=rmit Antoxidatxon: l".ﬁ d=rrl
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Cenchrnacknmiat oo B=geschnedirzt, 10=mit Pk ko
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PIZZA STELLA

mit Buffelmozzarella, Ricotta Kase, Truffel

aus Alba, San Marzano Tomatensolle,

San Daniele Hinterschinken, Pachino
Kirschtomaten, Rucola und Parmigianc Reggiano
(A, Weizen, 2, 3,10, C, G)

UNSERE LUXUS GOURMETPIZZA
Unsere Guaste sind, uns{Gald wert!

Nach einer wissenschaftlichen Studie von Dr.
Peter Himmel und Dr. Guy Abraham hat
kolloidales Gold neben
entziindungshemmenden und
schmerzlindernden Eigenschaften , ebenfalls
eine verjiingende Wirkung auf die
menschlichen Korperzellen. Entdecken Sie
den einmaligen Genuss unserer vergoldeten
Pizza und tun Sie lhrer Gesundheit
gleichzeitig etwas Gutes.

PIZZA 24 KARAT

mit Fiordilatte,Tiroler
Speck,gerauchert Scamorza
Affumicata,24 Karat
Blattgold , Buffelmozzarella,
Truffel aus Alba und
Wachtelei
(AWeizen,D,2,3G)

FRISCHE PARADIES
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TRATTORIA

Alkoholfreie Getranke

Acqua Panna "still"

Acqua Panna

Acqua San Pellegrino "Medium"
Acqua San Pellegrino

Coca Colal,l1

Fantal,3

Sprite3

Orangina

Bitter Lemonl2

Bitter Lemon Schorlel2

Vaihinger Safte

Johannisbeersaft
Maracujasaft
Orangensaft
Apfelsaft
Saftschorle

Alkoholhaltige Getranke

Engelbrau Kellerbier (A=Weizen, Gerste)
Engelbrau Hefeweizen (A=Weizen, Gerste)
Engelbrau Hefeweizen Alkoholfrei (A=Weizen,
Gerste)

Engelbrau Kristallweizen (A=Weizen,
Gerste)

Engelbrau Dunkel (A=Weizen, Gerste)
Engelbrau Pils (A=Weizen, Gerste)
Clausthaler (A=Weizen, Gerste)
Radler (A, Gerste)

Weinschorle Rot / Weil/Rosé (L)

0,4l
0,4l
0,4l
0,4l
0,4l

1,0l
05l
1,0l
05l
0,33l
0,33l
033l
02l
02l
0,4l

02l
02l
02l
02l
02l

0,3l
0,5l
0,5l
0,5l
0,3l
0,33l
0,33l
0,5l

0,25I
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CAMPARI

CAMPARI *
BITTER LEMON © | :
'SPRITZER FRISCHE GRAPEFRUIT lUH DES

LLLETWILD
BERRY

FRUCHTIC UND FRISCH UBERZEY DER
COCKTAIL VOR ALLEM MIT SEINER
LEIGHTIGKEIT AN HEISSEN
SOMMERTAGEN

GESCHMAGK: FRUGHTIG UND FRISGH

' I] LILLET BLANG "z
SCHWEPPES RUSSIAN WILD BERRY

TRATTOR[!{—— HIMBEEREN UND ERDBEEREN

GIN TONIG

DER FRUCHTIG-HERBE
KLASSIKER MIT DEM
GEWISSEN ETWAS.

APEROL ®’
PROSECCO "

SODA
ORANGENSCHNITZ
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