


EUER
COCKTAILKURS

IN DER S

Ihr wolltet schon immer wissen, was hinter
der Magie eines Cocktails steckt, seid auf der
Suche nach einer ausgefallenen ldee fur einen
Junggesellen/-innenabschied oder die nachste
Team-Building-Mafinahme in lhrer Firma steht an
und ihr sucht etwas mit Schuss um den ,Dieter”
etwas aufzulockern? Dann seid ihr bei uns genau

richtig!

Lernt mit uns, wie man den Shaker richtig schwingt
und worauf es beim Mixen ankommt. Hier ist viel
Liebe zum Detail, Spall am handwerklichen Arbeiten

und ein lockerer Huftschwung gefragt!

Ob Einsteiger oder Fortgeschrittener, alleine oder in
der Gruppe, wir passen den Kurs individuell an eure

Bedurfnisse an und freuen uns auf eure Anfrage!

Das Schilling-Team




Montags
Dienstags
Mittwochs
Donnerstags
Freitags
Samstags

Sonntags

12 Uhr - 16 Uhr
12 Uhr - 16 Uhr
12 Uhr - 16 Uhr
12 Uhr - 16 Uhr
12 Uhr - 16 Uhr
12 Uhr - 15 Uhr
12 Uhr - 16 Uhr

UNSERE PREISE RICHTEN SICH NACH DEM GEWUNSCHTEN

KURSPAKET UND VERSTEHEN SICH INKLUSIVE GESETZLICH

GELTENDEM MEHRWERTSTEUER

Sonntag - Donnerstag

Freitag & Samstag

Sprachen
Mindestteilnehmerzahl
Hochstteilnehmerzahl

Stornierungsbedingungen

ab 89,00€ p.P.
ab 99,00€ p.P.

Deutsch | Englisch
6 Personen
15 Personen

AGB auf der Homepage



Aufgeteilt in Theorie und Praxis werdet ihr in die Welt des
Cocktailmixens eingefuhrt und kénnt euch selbst an eigenen

Kreationen sowie den alten Klassikern versuchen.

Selbstverstandlich ist eine Verkostung eurer Werke Teil des

Kurses.

Solltet ihr nach eurem Kurs hungrig oder noch durstig sein
seid ihr herzlich dazu eingeladen in unserem Nikkel-Sushi-
Restaurant oder unserer Cocktailbar zu verweilen, einen

Happen zu essen und weitere spannende Cocktailkreationen

unserer Barkeeper zu geniefien.

-
1

Unterhaltung, Freude und ein unvergessliches Erlebnis wird in
unseren Cocktailkursen grofigeschrieben und ist gerade in klei-
neren Freundesgruppen oder auch bei Junggesellenabschieden

immer ein Treffer ins Schwarze.

Neues lernen, die eigene Kreativitat testen und leckere
Kostproben nehmen - das alles ist Teil unserer Cocktailkurse

und verspricht viel Spaf3 und ein unvergessliches Erlebnis.
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- Dauer: ca. 2h
- Wir beginnen mit der Geschichte des Cocktails
- Testen ein paar Basis-Spirituosen und Mixen einen Klassiker

- Dann ist Zeit fUr euren eigenen Freestyle-Cocktail

L
au

So - Do  pro Teilnehmer 89.00 €

Fr-Sa pro Teilnehmer 99.00 €

- Dauer: ca. 2h (exkl. anschlieBendem Abendessen)

- Wir beginnen mit der Geschichte des Cocktails

- Testen ein paar Basis-Spirituosen und Mixen einen Klassiker

- Dann ist Zeit fUr euren eigenen Freestyle-Cocktail

- 3-Gang Sushi-Menu im Anschluss an den Kurs*

So - Do pro Teilnehmer 149.00 €

159.00 €

Fr-Sa pro Teilnehmer

@hEcYie wihrend dem Abendes%onsumiert werdén §




- Kleines Whisk(e)y-Tasting mit allerhand Hintergrundinfo
- Wir mixen Whisky Sour und Old Fasion

- Wasser, Brot und Salz inklusive

So - Do pro Teilnehmer 89.00 €

Fr-Sa pro Teilnehmer 99.00 €

«

- Kleines Rum-Tasting mit allerhand Hintergrundinfo

- Wir mixen Maojito und Mai Tai

- Wasser, Brot und Salz inklusive

So - Do pro Teilnehmer 89.00 €

Fr-Sa pro Teilnehmer 99.00 €

- Kleines Gin-Tasting mit allerhand Hintergrundinfo
- Wir mixen Dry Martini und Gin Basil Smash

- Wasser, Brot und Salz inklusive

So - Do pro Teilnehmer 89.00 €

Fr-Sa pro Teilnehmer 99.00 €

SPECIALKURE

*Getrdnke die wahrend dem Abendessen konsumiert werden sind nicht im Preis inbegriffen



KONTAKT

Schilling Roofbar GmbH & Co KG

Buroanschrift:
Bahnhofstrafle 55

c/o CosyFlats
(postalische Anschrift)

Restaurantanschrift:
Alte Glockengieflerei 9
69115 Heidelberg

Administration (Ben Bender):
+49 1525 40 51 666

Event Management (Lena Wulsten):

+49 171 9971154
Reservierungen:
+49 6221 5991083

www.schillingroofbar.com

booking@schillingroofbar.com

Instagram: @schilling_hd

facebook
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