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Herzlich 
Willkommen 
in der

Liebe Gäste, 

vielen Dank für euer Inter-

esse an der Durchführung 

eurer Veranstaltung in der 

Schilling Roofbar. Mit dies-

er Mappe möchten wir 

euch ein paar Eckdaten 

über unsere Location zur 

ersten Vorbereitung eurer 

Feier an die Hand geben. 



OB NUN EINE FEIER MIT 
RAUSCHENDEM FEST 
ODER IM KLEINEN KREIS 
WIR HABEN FÜR JEDEN 
ANLASS DIE PASSENDEN 
RÄUMLICHKEITEN
Die Cocktailbar im 7. OG – bietet als eigenständige 

Räumlichkeit Platz für kleinere Feiern und Hochzeiten 

bis zu 50 Personen

Das Restaurant im 8. OG – bietet als eigenständige 

Räumlichkeit Platz für kleinere Feiern und Hochzeiten 

bis zu 50 Personen

(neu!) MOMO im EG – bietet als eigenständige 

Räumlichkeit Platz für Feiern und Hochzeiten bis 

zu 120 Personen

Eine explizite Raummiete fällt bei Buchung einer 

Veranstaltung nicht an. Gerne können wir euch bei 

der Dekoration eurer Veranstaltung unterstützen. Wir 

stehen in Kontakt mit Floristen und Dekorateuren, 

die eure Feier optisch gekonnt den letzten Schliff 

verleihen. 

Wir freuen uns auf eure Anfrage! 

Das Schilling-Team 



KONTAKT
SCHILLING ROOFBAR  
Alte Glockengießerei 9 

69115 Heidelberg

booking@schillingroofbar.com
www.schillingroofbar.com

@schilling_hd

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich 

zzgl. gesetzlich geltender Mehrwertsteuer.

WILLKOMMEN IM SCHILLING

FEIERN AUF DREI STOCKWERKEN 

...........COCKTAILBAR

...........NIKKEI SUSHI BAR

...........MODERNMONKEY (NEU!)

KULINARISCHE UMRAHMUNG

...........BUFFET

...........FINGERFOOD

...........GÄNGE-MENÜ

KONTAKTDATEN

...........EXTERNE DIENSTLEISTER
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URBANES 
AMBIENTE IM 
HERZEN VON 
HEIDELBERG
Die Schilling Roofbar im 7. und 8. OG des Kraus Turms bietet 

einen wunderbaren Blick über die Dächer Heidelbergs. Um 

der ehemaligen TurmBAR neues Leben einzuhauchen wurden 

beide Etagen unter Mitwirkung  von Reza Amini von der Amini 

Interior Design GmbH neu konzeptioniert. Um der Tradition des 

Geländes Rechnung zu tragen wurde die Schilling Roofbar nach 

Herrn Friedrich Wilhelm Hans Kurt Schilling als ursprünglichem 

Erbauer der Alten Glockengießerei neu benannt.

Die neue Innenraumgestaltung wurde mit dunklen Anthrazit 

Tönen und dezenten Gold-Applikationen in geome-

trischen Formen aufgefrischt. Dadurch kommt besonders 

bei Dämmerung und Dunkelheit die aufwendig gestaltete 

Deckenbeleuchtung in der Cocktailbar im 7. OG  zur Geltung, 

ohne sich aufzudrängen und vom Panoramablick abzulen-

ken. So ergänzt und untermalt das ansprechende Innere die 

wunderschöne Aussicht, die in malerischen Sonnenauf- und 

-untergängen praktisch täglich ihre Höhepunkte findet.
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Ein Erlebnis der besonderen Art mit dem gewissen Extra!

Unser 7. Obergeschoss überzeugt mit mehr als nur seiner atemberaubenden 
Aussicht über die Dächer Heidelbergs. 

Bei gedimmtem Licht, angenehmer Lounge-Music und exklusiven 
Cocktailkreationen werden unsere Gäste zu inspirierenden Gesprächen,  
lebhaften Zusammenkünften und unvergesslichen Abenden eingeladen.

Ob Tourist, Student, Arbeitnehmer oder Unternehmer – hier trifft jedermann,  
von jung bis alt, auf Menschen, die Wert auf ansprechendes Ambiente und 
qualitativ hochwertige Drinks legen.
Unser Team bereitet Cocktails speziell nach eurem Geschmack zu und umsorgt 
euch nach Belieben mit feinsten Sushi Kreationen.

Unser Ambiente lädt euch zum verweilen ein und sorgt für eine entspannte, 
elegante und dennoch unterhaltsame Atmosphäre in der ihr ganz ihr selbst sein 
könnt und mit euren engsten Freunden, der Familie oder auch Geschäftspartnern 
einen absolut perfekten Abend genießen könnt.

7.OG
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Eine Kombination aus feinstem Sushi, exklusiven Cocktails und einem Blick 
über die Dächer Heidelbergs. Das alles verspricht unser 8. Obergeschoss, 
indem sich das Nikkei Sushi Restaurant befindet.

Ob ein romantisches Dinner zu zweit, ein munterer Abend mit Freunden 
oder auch ein Geschäftsessen, unser Restaurant bietet für jeden Anlass den 
angemessenen Rahmen.
 
Doch nicht nur die atemberaubende Ausschicht und unsere hochwertigen 
Getränke sowie Sushi Variation unterscheiden uns von üblichen 
Restaurants. Ein erstklassiges Serviceteam umsorgt euch während eures 
gesamten Aufenthalts und wird euch jeden eurer Wünsche von den Augen 
ablesen.

Freut euch auf einen Abend, den ihr so schnell nicht mehr vergessen werdet 
und genießt unsere kulinarischen Kreationen, während ihr Heidelberg von 
seiner schönsten Seite bewundern könnt!

8.OG



Wir vergrößern uns für euch! AB 2021 bietet unser Modern Monkey im 
Erdgeschoss zusätzlichen Raum für eure Veranstaltung. Mit einladenden 
Industrial-Jungle-Vibes und einem ganz besonderem Flair ergeben sich ganz 
neue Möglichkeiten.

Von stilvollem Sommerfest über freie Trauung bis hin zur White Night - durch 
die großflächige Terrasse, sowie den elegant-rustikalen Innenraum unserer 
ehemaligen Summer-Lounge erhält eure Eventplanung mehr Entfaltungsraum.

Warme Sommernächte laden dazu ein im Freien mit euren Gästen eine 
unvergessliche Zeit zu erleben.
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COMING SOON!

Beginnt euer Event im Modern Monkey auf unserer 
freien Terrasse mit einem stilvollen Sektempfang oder 
kühlen Cocktails

Diniert in unserem 8. Obergeschoss und lasst euch 
vom Sonnenuntergang verzaubern

Feiert in unserer Cocktailbar über den Dächern 
Heidelbergs die ganze Nacht

UPGRADE YOURSELF



KULINARISCHE 
UMRAHMUNG 
Vom klassischen Gänge-Menü über Buffet bis hin zum 

lockeren Fingerfood - bei Veranstaltungen ab 10 Personen 

servieren wir gerne individuell abgestimmte Menüs. 

Nachfolgend findet ihr in jeder der angesprochnene 

Kategorien entsprechende Vorschläge. 

 

THINK OUT OF THE BOX – Baby Brunch, Frühstück, Flying 

Dinner, Foodpairing, uvm. 

 

Ihr habt bereits etwas konkretes im Kopf oder wollt eurer 

Kreativität freien Lauf lassen?  

 

Angefangen bei der dekorativen Gestaltung unserer 

Räumlichkeiten über die Auswahl korrespondierender 

Weine (ab 30,00 € pro Flasche) bis hin zur musikalischen 

Untermalung. 

 

Sprecht uns einfach persönlich auf eure Wünsche und Ideen 

an! Gerne stehen wir euch mit Rat und Tat zur Seite.



BUFFET
ab 74,00€ pro person

Feste Sitzordnung, Namensschilder, strikte Zeitpläne – 
das war gestern!

Statt durchgetaktetem Programm-Korsett bietet unser 
variantenreiches Buffet eine ansprechende Auswahl 
gepaart mit lockerer Atmosphäre und Freiraum für ein 
geselliges Beisammensein.

Egal ob Vegetarier, Pescetarier, Veganer oder 
Fleischliebhaber – wir stellen euch gerne ein individuell 
gestaltetes mehrgängiges Buffet für eure Gesellschaft 
zusammen.

Untermalt mit modernen Akzenten, bietet unsere 
Fusion-Kitchen, kreative Kombinationen aus aller Welt. 
Angefangen mit einem Sushi-Vorspeisen-Buffet über 
spanische Tapas bis hin zu mediterran abgestimmten 
Hauptgängen bleibt bei uns kein kulinarischer Wunsch 
unerfüllt.



Zander 

auf der Haut gebraten 

auf Rahm-Wirsing mit 

Duftreis

Coq au Vin 

mit geschmortem 

Gemüse und Polenta

Rinderrücken 

am Stück mit Sauce 

Béarnaise dazu 

grüne Bohnen und 

Rosmarin-Kartoffeln

Hausgemachte 

Gnocchi 

mit Tomatenragout, 

Ziegenkäse und 

Rukola

Hausgebeizter Lachs 

mit Limonenschmand 

Ziegenkäse 

mit marinierten 

Strauchtomaten und 

Basilikumpesto

Roastbeef 

mit Sauce Tartar

Cous Cous Salat 

mit Rosinen und 

Mandeln

Blattsalate 

mit Haus-Dressing

mediterranes Gemüse 

in Olivenöl mariniert

Vorspeisen 
(MAX. 6 VARIANTEN DARAUS)

Hauptgänge 
(MAX. 4 VARIANTEN DARAUS)

Desserts
(MAX. 4 VARIANTEN DARAUS)

Tiramisu

Mousse au Chocolat

mit Mango

Panna Cotta

mit Himbeersauce

Crème brûlée

mit Aprikosen-Ragout

Mokkacrème

mit Cantuccini

Apfelcrumble

mit Vanillecreme

Griesflammerie

mit Pflaumen-Ragout

BUFFET-AUSWAHL



FINGERFOOD
ab 4,50€ je portion und sorte

Auf der Suche nach einer passenden, kulinarischen 
Umrahmung eurer Veranstaltung mit viel Raum für 
eigenes Programm und ohne fixen Zeitplan? Dann ist 
unser Fingerfood-Buffet genau das richtige für euch.

Ob Sushi, Tapas oder Desserts, bei unserer vielseitigen 
Auswahl stilvoll präsentierter kleiner Gerichte ist garantiert 
für jeden etwas dabei. Aus unserem Angebot wählt ihr 
im Vorfeld eure liebsten Häppchen aus und genießt am, 
Abend eurer Veranstaltung, die lockere Atmosphäre und 
angeregte Gespräche in dem Wissen, dass eure Gäste bei 
Speis und Trank durchweg bestens versorgt sind.



Mini-Quiche Kirschtomaten und 
Ziegenkäse

Mini-Quiche Lorraine

Tortilla de Patatas mit 
karamelisierten Zwiebeln

Katalanisches Pulled-Beef

Hausgemachtes Hummus mit 
Mini-Naan 

Lachs-Crepes-Röllchen mit 
Limonenschmand

Orientalischer Bulgur-Salat im 
Gläschen 

Crostini mit Roastbeefstreifen 
und Sauce tartare

Crostini mit Kürbis, Ricotta und 
Honig 

Rote-Beete-Carpaccio mit 
Blumenkohl und Orangenfilets 

Knuspergarnele mit Chilidip

Mini-Burger / Veggie-Mini-Burger

Ta
pa

s HOSOMAKI

Gurke, Philadelphia, Sesam, 
Schnittlauch

Avocado, Rocoto Mayo, 
Röstzwiebeln

Geräucherter Lachs, 
Philadelphia, Dill

Thunfisch, Philadelphia-Miso-
Senf, Frühlingslauch 

NIGIRI

Lachs

Thunfisch

FUTOMAKI

Vegan (Salat, Gurke, Avokado, 
Tomaten, Inari Tofu)

Ebi (Sesam, Gurke, Avokado, 
Sriracha, Panko Garnelen)

Tamago (Salat, Philadelphia, 
Süsskartoffeln, Omelette)
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Panna Cotta mit Himbeersauce

Mousse au Chocolat

Crème brûlée

Apfelcrumble

Griesflammerie mit 
Pflaumenragout

De
ss
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ts

Brownies

Mallorquinischer Mandelkuchen

Käsekuchenschnitten

Blechkuchen mit Pfirsich und 
Zitrone

Rhabarber-Himbeer-
Streuselkuchen

Johannisbeerkuchen vom Blech

Apfel-Steusel-Kuchen

Heidelbeerkuchen

Buttermilchkuchen

Ku
ch

en

FINGERFOOD-AUSWAHL



MENÜ
Mit viel Eleganz und Liebe zum Detail vollendet ein 
mehrgängiges Dinner jeden feierlichen Anlass und bietet 
zugleich ganz viel Raum für einen ganz eigenen Touch.

Dabei bilden die saisonalen, kreativen Speisen unseres 
Küchenteams das perfekte Fundament für einen 
unvergesslichen Abend, denn wir können mehr als 
„nur“ gut kochen! Exzellenten Service gepaart mit einer 
raffinierten Weinauswahl regionaler Topwinzer zum 
Beispiel? Kein Problem. Oder statt der traditionellen 
Weinbegleitung einen harmonisch abgestimmten Cocktail 
zu jedem Gang? Mit uns ein leichtes! 

Gerne planen wir mit euch, ganz individuell, den 
kulinarisch Rahmen für euer Event. Von der 
Speisenauswahl über komplementäre Getränke hin zur 
Tischdekoration sind wir für jeden Wunsch offen und 
beraten und begleiten euch gerne bei der Planung und 
Umsetzung eurer Traumveranstaltung.

ab 79,00€ pro person



MENÜ-VORSCHLAG

82,00€ p.P.

Ackersalat mit eingelegten Birnen, 

Chevre und Waldhonigschaum

Getrüffelte Kartoffel-Velouté mit 

Lauch und Kräuter-Croûtons

Conf. Gänsekeule mit 

Pastinakenpüree, Brombeeren und 

Rahmwirsing

Apfel-Tarte-Tatin mit Vanille Fr
üh

ja
hr

88,00€ p.P.

Sommersalat mit eingelegten 

Kirschtomaten, Oliven und 

Schafskäse

Gazpacho Verde mit hausgebeiztem 

Lachs und Staudensellerie

Rinderrücken mit Teriyaki, Karotten-

Kartoffelstampf, Miso und Koriander

Zuckermais mit Olivenöl 

So
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79,00€ p.P.

Bunte Beete mit Ziegenkäse und 

Quitte

Kürbisschaumsüppchen mit Curry 

und Garnele

Rinderfilet mit Staudensellerie, 

Kartoffelmousseline und Jus

Dunkle Mousse au Chocolat mit 

Holunderbeere und Haselnuss

H
er
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82,00€ p.P.

Ackersalat mit Roter Beete, körnigem 

Frischkäse und Walnüssen

Wald-Pilz-Essenz mit Kräuter-

Gnocchi und confierten Tomaten

Rosa gebratene Entenbrust 

mit Schwarzwurzel, Mokka und 

Kartoffelkrapfen

Russischer Honigkuchen und 

Mandarine

W
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TORTEN & KUCHEN
Ein passendes Rahmenprogramm darf, nebst den  
kulinarischen Protagonisten eines runden Abends, 
natürlich nicht fehlen. Wir bieten auch hierfür die  
passende Auswahl. Kuchen zur Mittagszeit,  
Knabbereien zum Sektempfang oder soagar  
die Hochzeitstorte am Abend. Teilen Sie uns gerne Vorab 
ihre Vorstellungen mit - Wir beraten Sie gerne.

Eine kleine Auswahl unserer Hochzeitstorten

Half-Naked-Cake

optional mit Blumen- 
oder Beeren-Deko, 
in verschiedenen 

Geschmachsrichtungen 
ab 30 Personen / 2- oder 

3-Stöckig

Ganz Individuell

so individuell wie 
das Brautpaar selbst; 
optional mit Blumen-

Deko, in verschiedenen 
Geschmachsrichtungen 
ab 30 Personen / 2- oder 

3-Stöckig

Fondant-Torte

In weißer oder farbiger 
Zuckermasse eingekleidet; 

optional mit Blumen-
Deko, in verschiedenen 
Geschmachsrichtungen 
ab 40 Personen / 2- oder 

3-Stöckig



KONTAKT
ADRESSEN  
Sprechen Sie uns persönlich an! In Kooperation mit der 
Ginsburg Bar, Modern Monkey und der Neo Gruppe verfügen 
wir über ein breit aufgestelltes Netzwerk an DJs und Bands. 
Ob 70er, OldSchool HipHop, RnB, Funk, House oder Elektro - 
wir finden den richtigen Entertainer für Ihre Veranstaltung.   

Schilling Roofbar GmbH & Co KG
 
Büroanschrift: 
Bahnhofstraße 55 
c/o CosyFlats 
(postalische Anschrift) 
 
Restaurantanschrift: 
Alte Glockengießerei 9 
69115 Heidelberg 
 
Administration (Ben Bender): 
+49 1525 40 51 666 
Event Management (Lena Wulsten): 
+49 171 9971154 
Reservierungen: 
+49 6221 5991083 

www.schillingroofbar.com

facebook

tripadvisor



DJ´s & Bands

Blumen & Dekoration 

Floristik Kaiser
06203 / 93 87 06

Blume Exklusiv
06224 / 82 422

Blumen Elfner
06221 / 480061

Fotografie 

Julian Beekmann 
+49.176.63809622 

hello@julianbeekmann.com

Jakob Kayser 
017683588355 

dieantagonisten.fotografie@gmail.com

Freie Trauung

Alternativhochzeit
info@alternativhochzeit.de

Traurednerin Silke Euchner
silke.euchner@gmx.de

Kinderbetreuung

Raffini Kinderevents
info@raffini-kinderevents.de

Kinder Event Agentur
www.kinder-event.com

Kinderkönigreich
kontakt@kinderkoenigreich.de

Hochzeitsplaner

Trau Mooment
info@trau-mooment.de

Wolke7
www.wolke7hochzeiten.de



FOTOGRAFEN

Shootings ab 1200€ Netto - 60 Fotos

Für alle gilt: 
Fotos in online Album, Vorgespräch 
mit Hochzeitspaar,  weniger ist mehr - 
alle Fotos sorgfältig ausgewählt und 
mit  Liebe zum Detail bearbeitet.

HocHzeiten - dieantagonisten



IMPRESSIONEN  
Der Sinn des Lebens ist leben. - Das hat schon Casper 
gesagt.
Let’s make the most of the Night - Das hat schon Ke$ha 
gesagt

Also lass uns nachts lange wachbleiben, aufs höchste 
Hausdach der Stadt steigen, lachend und vom Takt frei die 
allertollsten Lieder singen.
Lass uns Feste wie Konfetti schmeißen, sehn wie sie zu 
Boden reisen und die gefall’nen Feste feiern, bis die Wolken 
wieder lila sind.
Und lass mal an uns selber glauben,
ist mir egal ob das verrückt ist, und wer genau kuckt sieht, 
dass Mut auch bloß ein Anagramm von Glück ist.

“One day you’ll leave this world behind so live a life you will 
remember.” - my father told me when I was just a child.

These are the nights that never die...






