


Das gesamte Hotel Eggishorn-Team heif3t Sie
recht herzlich willkommen!

Geniessen Sie unsere heimische Kuche sowie
unsere Vielfalt an Getranken und regionalen
Weinen im familiaren Ambiente.

Betreffend Allergene und Intoleranzen oder
fur Wunsche, Anregungen und weitere
Fragen steht Ilhnen unser Team jederzeit zur
Verfugung.

Wir bedanken uns fur lhren Besuch und
wunschen lhnen einen angenehmen
Aufenthalt und guten Appetit!

Fleischdeklaration - Herkunftslander

Schweinefleisch Schweiz

Kalbfleisch Schweiz

Rindfleisch Schweiz, Uruguay
Poulet Schweiz, Frankreich

Alle Preise in CHF inkl 7.7% Mwst




SUPPEN

Tagessuppe
Bouillon Nature
Gulaschsuppe

SALATE

8.00
9.00
17.00

(zu den Salaten servieren wir Ihnen hausgemachte Dressings
nach Wahl: Franzdsisch oder Balsamico)

POMMES-FRITES

Portion Pommes-Frites ; 550 | 8.50

EIERSPEISEN

Omelette Nature
Omelette mit Schinken oder Kase
Omelette mit Schinken & Kase

KALTE WALLISER SPEZIALITATEN

Walliserteller . 16.00 | 25.00
(luftgetrocknete Fleischspezialitaten,

Hobelkase & Roggenbrot)

Trockenfleischteller . 17.00 | 26.00
Hobelkaseteller . 14.00 | 20.00




KASESCHNITTEN

Kaseschnitte

(getoastetes Brot mit Weisswein,
Uberbacken mit Walliser Raclettekase)
Kaseschnitte Eggishorn

(mit Schinken, Tomaten &
gebratetene Zwiebeln)
Kaseschnitte Hawaii

(mit Schinken & Ananas)

Zusatzliche Beilage
Schinken, Speck, Spiegelei, Tomaten oder
gebratene Zwiebeln.

ALPENHITS

14.00 | 18.00

18.50 | 22.50

17.00 | 21.00

Rosti Nature

Kaserosti
(Uberbacken mit Raclettekase)

Holzhackerrosti
(mit Schinken & Spiegelei)
Rosti volles Programm

(Uberbacken mit Raclettekase,
Schinken & Spiegelei)

Alplermakkaroni
(Makkaroni, Kartoffeln, Schinken,

Speck, Kase & Rahm. Apfelmus nach Wahl)

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
(mit Pommes-Frites)




SPAGHETTI

Spaghetti Milanese
Spaghetti Aglio, Olio & Peperoncino
Spaghetti Bolognese

FITNESSTELLER

Salatteller mit Rindshuftsteak
(mit hausgemachter Krauterbutter)

Salatteller mit Maispoulardenbrust
(mit hausgemachter Krauterbutter)

Salatteller mit Pouletfllugeli

Gemuseteller
(gedampftes saisonales Gemuse)

dazu kleine Portion Pommes-Frites

FLEISCHGERICHTE

Schweineschnitzel paniert
(mit Pommes-Frites & Gemuse)

Schweineschnitzel mit Rahmsauce
(mit Nudeln & Gemuse)

Cordon Bleu vom Schwein
(mit Pommes-Frites & Gemuse)
Rindshuftsteak

(mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes-Frites & Gemuse)

Pouletfllgeli
(mit Pommes-Frites)




FLEISCHGERICHTE (1809 - 2009 Steaks)

Schweizer Rindshohriuckensteak . 39.00
Rindsentrecote . 39.00
Rindsfilet . 43.00
Schweizer Kalbsruckensteak . 43.00

*Zu den oben stehenden Gerichten servieren wir Ihnen Gemuse,
eine Beilage und Sauce nach Wahl.

Beilagen: Pommes-Frites, Nudeln oder Reis.
Saucen: hausgemachte Krauterbutter, Pfeffersauce oder
Morchelsauce.

SPEZIALITATEN
(NUR ABENDS AUF VORBESTELLUNG)

Ab Zwei Personen Preis pro Person

Eine Portion Raclette . 7.00
(mit Schalenkartoffeln & Essiggemuse)

Kasefondue . 23.00

(mit Brotwurfeln)

Kasefondue Eggishorn . 25.00

(mit Schalenkartoffeln & Brotwurfeln)
Cholera . 25.00

(Blatterteigstrudel, gefullt mit Kartoffeln, Apfeln,
Zwiebeln & Kase)

Fondue Chinoise . 46.00
(200g Rindshuftscheiben zum garen in

FleischbrUhe, serviert mit hausgemachten Saucen,
Essiggemuse, Fruchten, Reis & Pommes-Frites)

Fondue Bourguighonne

(200g Rindshuftwdirfel zum garen in Ol, serviert mit
hausgemachten Saucen, Essiggemuse, Fruchten,
Reis & Pommes-Frites)




FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Kleine Portion Spaghetti Milanese
Kleine Portion Spaghetti Bolognese

Wienerli
(mit Pommes-Frites)

Kleines Schweineschnitzel paniert
(mit Pommes-Frites)

Kleines Schweineschnitzel in Rahmsauce.. Fr.
(mit Nudeln)

Kleine Portion Chicken Nuggets
(mit Pommes-Frites)

Kleine Portion Pouletflugeli
(mit Pommes-Frites)

Portion Pommes-Frites

HEIMISCHE DESSERTS

Nussstange
(hausgemacht aus Blatterteig mit Nussfullung)

Frichtekuchen

(hausgemacht aus MUrbeteig, Friuchten &
Quarkguss)

Apfelstrudel 1
(hausgemacht aus Blatterteig, gefullt mit Apfeln,
Rum-Rosinen, Mandeln & Zimt. Serviert mit warmer
Vanillesauce)

Schlagrahm Zuschlag




WARME GETRANKE

KAFFEE & MILCH
Kaffee

(nature, créeme oder koffeinfrei)
Espresso

Doppelter Espresso
Milchkaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Kaffee Fertig oder Kaffe Lutz
(Je nach Wahl mit Obstler-, Zwetschgen-, Chruter-

oder Pflumli Schnaps)

Schumli Pflumli

(Kaffee mit Pflumli Schnaps & Rahm)
Kaffee Baileys

(Kaffee mit Baileys & Rahm)

Kaffee Eggishorn

(Kaffee mit Amaretto & Rahm)
Schokolade oder Ovomaltine
(kalt oder warm)

Schlagrahm Zuschlag

TEE & PUNCH

(Schwarz-, Earl Gray-, Grun-, Pfefferminz-, Verveine-,
Hagebutten, Frichte-, Ingwer Lemon-, Kamillen- &
Lindentee)

Alkoholfreier Punch

(Apfel, Orange, Ingwer, Waldbeeren oder Rum)

(mit Schwarztee & Rum)
Froschli

(Pfefferminztee & griner Vodka)
Rumpunch mit Alkohol
(suss)

Jagertee

Glihwein




KALTE GETRANKE

OFFENAUSSCHANK

Mineralwasser
(mit oder ohne Kohlensaure)

Skiwasser
(Beerensirup)

Coca Cola

Apfelschorle
Ice Tea
Schweppes

(Tonic oder Bitter-Lemon)

Fruchtsaft
(Orange oder Multivitamin)

FLASCHEN (5d1 & 11)

Mineralwasser
(mit oder ohne Kohlensaure)

Rivella Rot

2dl |
3.50
3.50

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
4.00

4.00

3dl |
4.30
4.30

4.30
4.30
4.30
4.30
4.30
5.00

5.00

5dl




BIER

GEZAPFTES WALLISER BIER

Mini (2dl)
Stange (3dl)
Humpen (5dl)

FLASCHENBIER

Weissbier (50cl)
Alkoholfreies Bier (33cl)

APERO DRINKS

Gespritzter Wein - suss oder sauer
(Weisswein mit Citro oder Mineralwasser)

Campari Orange

(Campari, Orangensaft, Eiswurfel & frische Orange)
Aperol Spritz

(Aperol, Prosecco, Mineralwasser, Eiswurfel &
frische Orange)

(Prosecco, HolunderbllUtensirup, Mineralwasser,
Eiswurfel, frische Minze & Limette)

Longdrink
(Gintonic, Vodka Lemon, Malibu Orange, Rum Cola
oder Whisky Cola)




APERITIFS

Crodino (17,5cl)
(alkoholfrei)

Martini Rot oder Weiss (4cl)
Appenzeller, Averna oder Cynar (4cl)
Fernet Branca oder Ramazzotti (4cl)
Pastis (2cl)

Prosecco (10cl)

SPIRITUOSEN (2CL)

Obstler, Kirsch, Chruter

Pflimli, Zwetschgen

Williams, Abricotine

Calvados

Vieille Prune, Vieille Poire, Vieil Abricot
Grappa Vite d'Oro Barrique

Grappa di Barolo

Grappa di Amarone

Grappa di Moscato

Martell Cognac VS
Martell Cognac VSOP

(Ballantine's, Clan Ben, Jack Daniel's Honey oder
Jack Daniel's Old No. 7)

(Baileys, Amaretto, Haselnuss oder Honig Williams)




WEINE IM OFFENAUSSCHANK

WEISSWEINE 1dl 2dl

4.50 9.00
4.80 9.60
4.80 9.60
6.00 | 12.00
6.00 | 12.00
7.00 | 14.00

1dl 2dl

4.50 9.00
4.80 9.60
6.00 | 12.00
Syrah du Valais . 6.00 | 12.00
Terra Rosso du Valais : 6.00 12.00
Primitivo Salento ; 6.50 13.00
Barbera d'Asti p 6.50 | 13.00

FLASCHENWEINE AUS DEM WALLIS

5dl WEISSWEINE

E. Mathier

E. Mathier

C. du Paradis
Provins

G. Kuonen
Imesch




FLASCHENWEINE AUS DEM WALLIS

7.5d1 WEISSWEINE

Blanc de Noir (7dl) . Kuonen
Fendant Ville Sierre . Mathier
Johannisberg du Valais.... . Mathier
Heida du Valais

5dlI ROTWEINE

. Mathier
. Mathier

Pinot Noir Eggishorn . Mathier
(Barrique)

Syrah du Valais Provins
Terra Rosso du Valais Provins
Cornalin du Valais Provins
Cornalin . Kuonen

7.5d1 ROTWEINE

Dole des Monts R. Gilliard
Doéle du Valais Imesch
Pinot Noir du Valais Imesch
Pinot Noir Salquenen . Mathier
Cornalin - Les Pyramides. . . Mathier
Cornalin . Mathier
Selektion . Kuonen
(Barrique)
Syrah du Valais E. Mathier
Positivo Leukersonne
A. Mathier

Humagne Rouge G. Kuonen
(Barrique)




FLASCHENWEINE AUS ITALIEN

7.5d1 ROTWEINE

Barbera d'Asti
Primitivo Salento

Amarone della Valpolicella
(Classico DOCQ)




