
PATATAS BRAVAS...................................9€

MINI CHORIZO.....................................14€

KAMUT PIZZETA..................................13€

 HAM CROQUETAS.............................. 16€

 

CECINA & pan con tomate..................19€

WATERMELON SALAD
Feta, preserved lemon & macadamia nuts - 18€ 

For allergies, please ask a staff member

starterS

tapas

 

PADRON PEPPERS..................................9€

SEA BASS TIRADITO
Guindillas vinaigrette & spring onions - 25€ 

 

LETTUCE SALAD
Asparagus, fennel, pomegranate
& Mahón cheese- 19€

IBERIAN HAM 100% bellota
& pan con tomate 

Full tapa - 35€   /  Half tapa - 18€

STRACCIATELLA
Ibizan tomatoes, anchovies, sorrel

 & salted crumble - 24€

CHARCOAL GRILLED AUBERGINE
Smoked yogurt, pomegranate, black garlic
basil & chili - 20€

 COURGETTE BABAGANOUSH 
Feta cheese, spicy pinenuts
& pickled strawberry - 17€

SALMOREJO
Free range egg, bottarga & trout roe - 19€

SEA BREAM CEVICHE
Passion fruit tiger milk, avocado 
& toasted corn - 26€ 

RED PRAWN CARPACCIO 
& CAVIAR - 45€



  

 

 

CUTTLEFISH & CRAYFISH RISOTTO, black garlic alioli & saffron from Ibiza - 31€

FETTUCCINE with tomato, basil & Parmiggiano-Reggiano - 25€ 

CHARCOAL GRILLED OCTOPUS , tamarind & pico de gallo - 31€

FREE RANGE CHICKEN, ginger & chili...............................................................................28€
 

Green salad - 8€

 French fries - 8€

Jalapeño pesto - 4€
Chimichurri - 4€
 Pico de gallo - 4€

ICE CREAM & SORBETS.................................8€ CARAMELIZED TORRIJA .............................12€
with coconut ice cream

FOR KIDS : Fried fish or grilled chicken with veggies or french fries & ice cream - 15€

  

CHOCOLATE MARQUISE.............................16€ LEMON POSSET  ...........................................11€ 

FISH

RICE & PASTA

Charcoal grilled meat

SIDES & Sauces

Strawberries & crumble 

PRIME RIB STEAK, dry aged...........................................................................................125€/kg

SQUID, sobrasada crumble & grilled garlic alioli - 32€

Crystalized pistachios & pistachio ice cream 

 SIRLOIN STEAK............................................. .........................................................................41€

           BLACK COD with pak choy - 42€

SECRETO IBERICO, red onion & sumac..............................................................................29€

Grilled broccolini & feta cheese - 12€ 

SEABASS IN SALT CRUST (for 2 people) - 78€

 

Dessert selection

GRILLED FISH OF THE DAY, sauteed fennel and courgette, sun-dried tomatoes 
& Kalamata olives (for 2 people) - 84€

FRESH FRUIT SALAD.....................................12€

TURBOT, clams & fried capers - 36€

 



                                                                

PATATAS BRAVAS ..................................... 9€

CROQUETAS DE JAMÓN........................16€ 

              Ración - 35€  /  Media Ración - 18€ 

  

ENSALADA DE SANDÍA
Feta, limón en salmuera 

 

ENTRANTES

tapas                                                                 

PIZZETA DE KAMUT .............................13€

CECINA & pan con tomate .....................19€

BABAGANOUSH DE CALABACÍN 

MINI CHORIZO....................................14€

STRACCIATELLA

BERENJENA AL JOSPER

& nueces de macadamia - 18€

PIMIENTOS DEL PADRÓN...................9€

TIRADITO DE LUBINA
Vinagreta de guindillas & cebolleta tierna - 25€ 

ENSALADA DE LECHUGA  
Espárragos, hinojo, granada 
& queso de Mahón - 19€ 

JAMÓN IBÉRICO 100% bellota 
& pan con tomate 

                                                                                                                                

Feta, piñones picantes & fresas encurtidas - 17€

Tomates de Ibiza, anchoas, acedera 
 & crumble salado - 24€

Yogur ahumado, granada, ajo negro,
albahaca & chili - 20€

Para alérgenos, pregunte a un miembro del equipo.

                                                                                                                                                                                                                                                                

SALMOREJO 
Huevo payes, botarga & huevas de trucha - 19€

CEVICHE DE DORADA
Leche de tigre pasión, aguacate 
& cancha tostada - 26€ 

CARPACCIO DE GAMBA ROJA 

& CAVIAR - 45€ 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                



                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                

 

   

RISOTTO DE SEPIONETS & CIGALA, alioli de ajo negro & azafrán de Ibiza - 31€

FETTUCINE con tomate, albahaca & Parmesano Reggiano - 25€

POLLO PAYÉS, jengibre y chile................................................................................................28€

Ensalada verde - 8€

Patatas fritas - 8€

Pesto de jalapeño - 4€

Chimichurri - 4€

Pico de gallo - 4€

MARQUISE DE CHOCOLATE............16€ CREMA DE LIMÓN................................11€

HELADOS & SORBETES ...................... 8€ TORRIJA CARAMELIZADA...................12€ 
con helado de coco 

PARA NIÑOS : Pescado rebozado o pollo al josper con patatas fritas o verduras y helado - 15€ 

  ARROZ & PASTA

 PESCADOS

CARNES AL JOSPER

guarniciones y salsas

SELECCIÓN DE POSTRES CASEROS

Fresas & crumble 

PULPO Al JOSPER, tamarindo & pico de gallo - 31€

CALAMAR A LA BRASA, gremolata de sobrasada & alioli de ajo asado - 32€

Pistachos cristalizados & helado de pistacho

                                                                

LUBINA A LA SAL (para 2 personas) - 78€

       BACALAO NEGRO con pak choy - 42€

CHULETON DE VACA MADURADA .........................................................................125€/kg

SECRETO DE CERDO IBÉRICO, cebolla roja y summac.....................................................29€

Brócolis bimis a la brasa & queso feta - 12€

SOLOMILLO DE TERNERA..................................................................................................41€

PESCADO DEL DIA A LA BRASA, salteado de hinojo y calabacín, tomates confitados 
& aceitunas Kalamata (para 2 personas) - 84€

ENSALADA DE FRUTAS FRESCAS ........12€

SUQUET DE RODABALLO, almejas & alcaparras fritas - 36€


