
Réveillon du Nouvel An
Dîner du Dimanche 31 Décembre

Champagne et canapés :
Mi-cuit de bœuf, caviar de brochet.

Tartelette de tourteau à la Granny-Smith.
Velouté de courge à la noisette.

Saint-Jacques en carpaccio,
agrumes d’hiver et Chartreuse verte.

Pressé de topinambour à la truffe et foie gras, 
vinaigrette au jus de canard et pignons de pin.

Bar de ligne au caviar Osciètre,
poireaux et beurre blanc à la vodka.

Grenadin de filet de veau cuit au beurre de fruitière,
salsifis et sauce Périgueux.  

Palouse des Aravis à la truffe,
mâche et noix d’Albertville.

Myrtille, crémeuse et fruitée.

Moelleux pistache et crémeux Tonka.
Finger chocolat et noisette du Piémont.

Visitandine citron.

Votre réveillon du Nouvel An aux Fermes de Marie
Fêter le Nouvel An aux Fermes de Marie c’est vivre une soirée hors du temps, 

gourmande et joyeuse avec notre DJ qui vous fera danser jusqu’au bout de la nuit !

200€ par personne (70€ par enfant) dans le cadre de la demi-pension
340€ par personne pour les non-résidents. Hors boissons

RÉSERVEZ VOTRE RÉVEILLON DU NOUVEL AN
Les Fermes de Marie - 163 Chemin de la Riante Colline - 74120 Megève - France

+33 4 50 93 03 10 - restaurant@fermesdemarie.com


