Les entirées

Lobe de foie gras de canard dw Sud-Ouest mi-
cuit o lav flewr de sel et aw poivre; brioche

toustée. 18€
Duck foie gras, Salt lower, pepper and toasted bu.

Saumon facon grawlaw, guacamole o jus de
yugu, leguumes croquanty et sésaume noiv. 18 €

Salmow grawlaw style, guacamole withy yuzw juice;
crunchy vegetables and black sesame.

Quiche Veggie, Mescluwv 12€
Les planches

(non-stop de 12h & 22h)

Planche des Houty Forty 16 €

Jambonw truffé, viande de grison, saurcissorv
raffingé, jambow speck.

Delicatesservplatter, truffle ham, grison meat, dry
saunsage; speck hawn.

Planche des Alpages 15€
Abondance; reblochon, tomme; gruyere suisse.
Cheese platter, abondance; reblochon, tome and
gruyere.

Planche des Dromonty 15€
Sauncissow raffing; jambow speck; tonune;,
reblochon.

Mixed platter, diry sausage; speck hawm, tome and
reblochow.

Planche Blue Velvet 14 €
Howmous, caviow de tomate sechée, tapenade
d’ awtichaut.

Veggie platter, hummus, dried tomato- caviaw,
awtichoke tapenade.

Assiette de Samwmon Fumé 15€
Smoked salmovv

Accompagnement : frites, frites de patates
douces, mesclu

Sides : frenchvfries; sweet potatoe fries;, mixed
salad leaves.

Ley cocottes

Fagotting jambow crw talien, créme:. 17 €
Fagottinig dry ttalioww hauww and cream.

Blanquette de veaw v UVancienne; rigy 24 €

Veal blanquette with rice:

Rowioles IGP o lov créme de movilles. 19¢
Rawioliy withy movel cream.

Cocotte de diots, polentow crémeuse 22 €

Dioty sausage with creauny polentou.

Les spécialités

Fondue des alpages, 28€
Plateaw de chawcuteries

Cheese Fondue withv delicatessen platter and
salad.

Fondue royale auwx truffes 33€
Plateaw de chavcuteries et jombown truffe
Royal fondue with truffle; delicatessen platter and
truffle ham.

Botite chaude Moelleux duw Revauwd, 26 €
Ponmumes exv robe des chaumps.
Hot cheese box, potatoes infleld dress.

Touwtiflette 24 €
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Les poissons

Risotto- aux écrevisses 23 €
Crayfishv risotto-

Doy de Sauwmon roty, 21 €
gratinv de cardons.

Rowust salmow filet withy cawrdoow gratin.

Les viandes

Ceewr dentrecéte Black Angus 28 €
Black angus ril- steack.

Towtowe de beeuf Charolais, 22 €
pesto-Sicilien bio; tomates confites; parmesory et
roquette

Beef tawtawe; bio- siciliowy pesto; candied tomatoes;
parmigiono; avugula.

Accompagnements : frites; frites de patotes
douces, mesclun.

Sides : frenchvfries, sweet potatoe fries, mixed salad
leawves.

Les burgery

Burger de beeuf Sawoyoard, 24 €
tomme auv lait crw IGP, lawd, et painv multt
graines.

Sawvoie burger, tome; lawd; cereal bread.

Burger de poulet, 22 €
Jjulienne de légumes, guacamole; creme
Madame Loik, pairn gowrmet potivow.

Chicken burger, vegetable julierwne; guacamole;
creaw cheese, pumpkin bread.

Burger veggie, 22 €
pain gouwrmet potiron.

Accompagnement : frites, frites patates
douces, mesclu.
Sides : frenchvfries;, sweet potatoe fries, mixed salad

Les desserty

Creme brilée 10€
Profiteroles aunv chocolat 12 €
Brioche perdite, 12€

French toast, honey ice creaun and whipped cream.

Tiramisw 12 €
Towte myrtille 12 €
Blueberry tawt.

Moelleux ceeur coulant, 12 €
glace vanille

Lavaw cake, vanilow ice creaunmy
Coupe de glace 3 boules 10€

Pawrfums : thé vert matcha, caramel auw beurre
d'Isigny, chocolat alto; infusion cafe
cavdaumone; rocher praline; sprity, yaourt
bulgawre fruity des bois, grand Marnier,
chocolat blanc, fraise, noix de coco, ananasy
réty, citronw basilic, mojito-

Perfums : Matcho green teay, Isigny butter caramel,
chocolate alto; cawdamonm coffee infusion, praline
rock; sprity, Bulgawiow yoguwt with forest fruits, lavrge
Mawnier, white chocolate, strawberry, coconut,
roasted pineapple; lemon basil, mojito-
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