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À L'APÉRO

Crevettes épicées croustillantes .....................................13,5
Du guacamole et des chips .....................................................15
Une planche de charcut'aille .............................................16
Des fromages bien de chez nous .........................................19,5
La belle mixte de charcut' & fromages ......................... 22
Cromesquis de camembert .............................................. 11,5
Des calamars frits, aïoli.......................................................14
Le poulet frit piquant ! ........................................................12,5

PLATS DE TRADITION

Les coquillettes crémeuses au jambon et comté ..............18
Ravioles du Royans à la crème .............................................21
Omelette cuisinée au comté, laitue ..................................19
Le bon vieux croque-monsieur au comté........................19
Il y a aussi le croque-madame ........................................20
Saucisse-purée et son jus ....................................................20
Tartare de bœuf bistrot, frites frâiches........................... 22
La bavette d'Aloyau, béarnaise maison............................... 23
Escalope panée à la milanaise............................................... 26
Tout simplement, un beau steak à cheval ....................19
Le poulet fermier, l'aile ou la cuisse....................................21
avec ses frites fraîches bien sûr !
Côte de bœuf (350 gr), poivre ou béarnaise .......................... 30
Le fameux deluxe-cheeseburger .................................... 23
Le poisson pané de Mamie Jeanne......................................... 22
Le saumon au beurre nantais, riz parfumé ..................... 25
Un tartare de saumon-avocat, bien assaisonné.............. 23

Accompagnement  supplémentaire ..................................... 5
cœur de laitue • riz • frites fraîches • haricots verts • purée

SUCRERIES Maison
Café Petit Poucet ...................................................................... 11
Crème brûlée craquante......................................................... 9
Mi-cuit chocolat, glace vanille ............................................12
Pro�terole à chocolater soi-même......................................... 11
Brioche perdue, caramel, glace vanille ...............................10
Le plateau de pâtisserie de Jeremy ..................................... 11
Le nougat du Sénéquier à partager ...................................18

CRÊPES
Sucre, con�ture ou nutella..................................................8
Suzettes flambées en salle....................................................12,5

GLACES Berthillon
vanille • chocolat • café • caramel beurre salé
poire • mangue • citron vert • fraise • noisette

2 Boules   11   —   3 Boules    12,5

Chocolat / Café liégeois ....................................................14,5
Dame blanche.......................................................................14,5

HORS D'ŒUVRES

L'œuf mayonnaise .................................................................. 6
Céleri rémoulade, pomme.......................................................10
La terrine paysanne d'Albert ...........................................12,5
Haricots verts frais et champignons de Paris ....................13

La gratinée à l'oignon, comme avant...................................13
Les escargots en persillade x6 ..........................................17
Le chèvre chaud, miel et salade............................................13
Camembert entier au four, c'est gourmand ! ...................14

SALADES

Caesar au poulet frit, parmesan..........................................20
La salade parisienne du chef...............................................19
Burrata, aubergine et tomate...............................................18
Cœur de laitue, tomates, oignons ........................................13

20€

SALAME PICCANTE
tomate • mozza fior di late • pepperoni • roquette

BUFFALA
tomate • mozza di buffala • basilic

FUNGHI
tomate • mozza fior di late • jambon cuit

olives taggiasca • champignons

• PIZZAS •


