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À  P A R TA G E R

3 HUÎTRES CREUSES N°3 

3 BELONS N°2 

3 CLAIRE N°2

3 GILARDEAU N°3

POUR UN
12 PIÈCES 

POUR DEUX
24 PIÈCES 

 6 HUÎTRES CREUSES N°3 

6 BELONS N°2 

6 CLAIRE N°2 

6 GILARDEAU N°3

DÉGUSTATION D’HUÎTRES

LES PLATEAUX

P L AT E A U X  D E  F R U I T S  D E  M E R

COQUILLAGES ET CRUSTACÉS GLAÇES 

L E  B A N C  D ’ H U Î T R E S

CREUSES DE BRETAGNE
N°3

PLATES BELON
N°2

SPECIALES
N°3

LES HUÎTRES
6 PIÈCES

@latlasParis6
@latlas_paris

* CHOCOLAT, MOKA, VANILLE, CARAMEL 

BEURRE SALÉ, NOISETTE, CITRON, FRAMBOISE, 

POIRE, MANGUE, NOIX DE COCO

PRIX NETS EN EUROS /  SERVICE COMPRIS /  LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES /  BOISSON NON COMPRISE

SELON LES ARRIVAGES, CERTAINS PRODUITS PEUVENT ETRE MANQUANTS

1/2 entier

PRAIRES, CLAMS ET OURSINS Selon arrivage

PALOURDES (X6)

MOULES D’ESPAGNE (X12)

BULOTS (200GR)

CREVETTES ROSES (X8)

CREVETTES GRISES (100GR)

LANGOUSTINES (X6)

HOMARD, MAYONNAISE MAISON

TOURTEAU

GLAÇE 2 BOULES*

GLAÇE 3 BOULES*

CAFE LIEGOIS

CHOCOLAT LIEGEOIS

COUPE COLONEL

13

14,5

16

16

17

LES FROMAGES
&  DESSERTS

GILLARDEAU
N°5
N°3
N°2

22
31
34

17

15

10

18

 12

25

34
17

62
30

75

9 HUÎTRES CREUSES N°3

1/2 TOURTEAU

3 CREVETTES ROSES

CREVETTES GRISES

BULOTS

3 LANGOUSTINES

3 PALOURDES

3 MOULES D’ESPAGNE

L’   TL  S
POUR UN

175LE ROYAL
POUR DEUX

4 HUÎTRES CREUSES N°3

4 HUÎTRES SPÉCIALES N°3

4 HUÎTRES BELON N°2

1 HOMARD

4 PALOURDES

8 CREVETTES ROSES

CREVETTES GRISES

6 MOULES D’ESPAGNE

BULOTS

6 LANGOUSTINES

2 HOMARDS

1 TOURTEAU

10 LANGOUSTINES

14 CREVETTES ROSES

BULOTS

CREVETTES GRISES

8 MOULES D’ESPAGNE

8 PALOURDES

5 GILARDEAU N°3

5 HUÎTRES BELONS N°2

5 SPÉCIALES DE L’IMPÉRATRICE N°3

5 HUÎTRES CREUSES N°3 

L’ IMPÉRATRICE
POUR DEUX/TROIS

290

L E S  P L A T S

GUACAMOLE MAISON, chips  14

VERITABLE HOUMOUS, pain pita 14

FOIE GRAS MI-CUIT su�sant pour 2 30

RICOTTA CRÉMEUSE  19
miel et tru�e, toast

TARTARE DE SAUMON QUINOA 22
citron vert

SAUMON FUMÉ, BLINIS 27
et citron caviar

CALAMARS FRITS, creamy spicy 18

CEVICHE  DE  BAR ,  AVOCAT   28
leche de tigre

CRAB CAKE ,  SUCR INE    22
coulis de tomates

GRATINÉE À L’OIGNON 13

PLANCHE DE CHARCUTERIE  22
de la maison conquet

PLANCHE DE FROMAGES AOP 24 

PLANCHE MIXTE 25

ESCARGOTS de Bourgogne XXL  
 ( X6)  21  ( X12)  39

Nos Spécialités
FONDANT DE  BŒUF À  LA  BOURGUIGNONNE  foie gras poêlé  36

LE CORDON BLEU DE L’ATLAS fait maison, au comté a�né 10mois min    35

Les Samedi & Dimanche
LE  VÉR ITABLE  F ILET  DE  BŒUF au poivre   40

CHAI R  DE  CRABE  /  AVOC AT,  cœur  de  l a i t ue    27

SALADE  CAE SA R   24

OME LE TTE  au  comté    17

SPAGHE TT I  ALLE  VON GOLE    25

RISOTTO TRUFFÉ aux asperges vertes  31

PE NNE  ALL 'ARRA BBIATA ,  s t ra cc i a te l l a ,  ba s i l i c   26

RAVIOLES À LA TRUFFE  ma i son  Pe r r i n   32

GAMBAS GÉANTE, pers i l l a de ,  r i z  p i l a f    35

POULPE  GR I LLÉ ,  houmous ,  sa uce  v i e rge  30

PAVÉ  DE  SAUMON  GR ILLÉ ,  béa rna i se    30

PAVÉ DE CABILLAUD  cu i t  su r  l a  pea u ,  hu i l e  d ’o l i ve  e t  cond iments    33

SOLE DE PÊCHE FRANÇAISE cu i te  meun iè re    53

LE S  MOULE S  de  bouchot

    mar in i è re s    22
    à  l a  c rè me    25

B AVE TTE  à  l ’é cha lo te    27

B ACON CHE E SEBURGER   25

TARTARE  DE  B ŒUF B ISTROT ( j a une  d ’oeu f )    25

PAI LLARD DE  POULET  a u  c i t ron    27

B LANQUE TTE  DE  VEAU À  L’A N C IEN N E ,  r i z  p i l a f  29

FOI E  DE  VE AU f ra nça i s  ex t ra ,  pomme purée    32

E NTRE CÔTE  (30 0gr ) ,  béa rna i se    34

PLANCHE DE FROMAGES AOP 24

PÂTISSERIE MAISON sur notre plateau 12

MOUSSE AU CHOCOLAT 12

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES 12

CRÈME BRÛLÉE 12

ÉCLAIR CARAMEL BEURRE SALÉ 12

TARTE TATIN 12

TROPÉZIENNE 12

PROFITEROLES AU CHOCOLAT 13

FINES DE CLAIRE
N°3
N°2

19
23

SPECIALES DE L’IMPÉRATRICE
N°3 24


