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Hors  d’œuvre
APPETIZERS

—
Tarama, poutargue et citron

taramasalata, bottarga and lemon

Guacamole maison fait minute
homemade guacamole

Jambon de Parme 24 mois
parma ham 24 months

Mortadelle pistacchio
mortadella ham with pistachio

foie gras de canard  mi-cuit, confiture de figues
semi cooked duck foie gras, fig jam

Fritto calamari, aïoli
fried calamari,  aïoli sauce

Beignets de fleurs de courgettes
zucchini flower fritters

Pimientos de Padrón, labneh et zaatar
pimientos de Padrón, labneh and zaatar

Pissaladière, anchois, olives
pissaladière, anchovy, olives

ceviche de saumon avocat ET grenade
salmon ceviche, avocado and pomegranate 

Tartare de thon, citron et baies roses
tuna tartare, lemon and pink peppercorn

Burrata / aubergine rôtie / pesto
burrata / roasted eggplant and pesto

Stracciatella / poutargue / focaccia
straciatella, bottarga and focaccia bread

Aubergine parmigiana al forno
eggplant parmigiana

Belle niçoise
Niçoise salad

Caesar poulet
Chicken caesar salad

Caesar radicchio / parmesan / Œuf
Caesar salad, radicchio, parmesan and egg

tomates bien assaisonnées / chèvre frais
Tomato salad with fresh goat cheese

Pousses d’épinards / parmesan / tru�e
baby spinach, parmesan and truffle

− Entrées −
STARTERS

—

− Desserts −—
Tarte Tropézienne

Tropézienne pie

Baba au rhum
Rum baba

Crème brûlée

Mi-cuit au chocolat, glace vanille
chocolate lava cake, vanilla ice cream

Ă  Partager
TO SHARE

Mousse au chocolat
chocolate mousse

CRÊPES SUZETTE FLAMBÉES EN SALLE
Amaretto, glace vanille

Crêpes suzettes flambeed at your table, 
amaretto and vanilla ice cream

Nougat Sénéquier

tiramisu minute

Crème caramel

− Plats −
MAI N COURSES

—
Linguine alle vongole

Ravioles à la tru�e Maison Perrin
maison Perrin truffle ravioli 

Linguine cacio e pepe, servies dans la meule
linguine cacio e pepe served in a cheese wheel

Penne tomate, stracciatella, basilic
penne tomato, stracciatella, basil

Pavé de thon à la provençale
tuna steak à a provencale

Poulpe grillé, labneh, aubergine
grilled octopus, labneh and eggplant

Pavé de saumon snacké, citron et espelette
grilled salmon filet, béarnaise sauce, lemon and espelette pepper

Daurade au four, condiments riviera
Oven-baked sea bream with Riviera condiment

belle Sole servie meunière
Sole Meunière

Omelette bio à la tru�e, mesclun
organic omelette with truffle

tartare de bœuf bistrot, préparé en salle
beef tartare prepared at your table

Entrecôte d'Argentine, chimichurri
argentinian entrecôte, chimichurri

Véritable filet de bœuf au poivre
beef fillet with peppercorn sauce

Escalope de veau à la milanaise
veal cutlet milanese style

Paillard de volaille, citron, graines de moutarde
thinly pounded chicken breast, lemon, mustard seed 

− Glaces & sorbets − 
ICE CREAMS

—C i t r o n  -  m a n g u e  -  f r a i s e  -  f r a m b o i s e  -  c a r a m e l  b e u r r e  s a l é
v a n i l l e  -  p i s t a c h e  -  c a f é   -   c h o c o l a t

l e m o n  -  m a n g o  -  s t r a w b e r r y  -  r a s p b e r r y   -   s a l t e d  b u tt e r  c a r a m e l

Va n i l l a  -  p i s t a c h i o   -  c o ff e e   -   c h o c o l a t e

2 boules
2 scoops

AFFOGATO    •  VACHERIN    •  COUPE COLONEL

SUNDAE CARAMEL    •  FRAISE MELBA

CHOCOLAT / CAFÉ LIÉGOIS


