
APÉRITIFS
A p e r o l  o u  C a m p a r i  s p r i t z  M i n  5 c l  15
P i m m ’ s  c u p  5 c l  15
A b s i n t h e  P e r n o d  3 c l  10
P a s t i s  5 1 ,  R i c a r d  2 c l   6,5
K i r  1 2 c l   6,5
K i r  a u  C h a b l i s  1 2 c l   9
K i r  r o y a l  1 2 c l   15,5
L i l l e t  b l a n c ,  S u z e  5 c l   7,3
P o r t o  r o u g e  o u  b l a n c  5 c l   7,3
M a r t i n i  r o s s o  o u  b i a n c o  5 c l  7,3

WHISKIES 4 C L

B a l l a n t i n e ' s  F i n e s t  13
J a m e s o n  14
C h i v a s  r e g a l  15
G l e n fi d d i c h  1 2  a n s  15
H i g h l a n d  P a r k  1 2  a n s ,  B r u i c h l a d d i c h  17
L a p h r o a i g  Q u a r t e r  C a s k  18
M o n k e y  S h o u l d e r  14
J a c k  D a n i e l ’ s  n ° 7  14
M a k e r ' s  M a r k  15
H i b i k i  J a p a n e s e  H a r m o n y  18

R A S P B E R R Y  F I Z Z  F O R E V E R   1 5
Gin Beefeater ,  L imonce l lo ,  

purée de f ramboise ,  c i t ron jaune ,  
sucre  de canne ,  Per r ie r

N E G R O N I  D E L L A  C A S A   1 5
Campar i ,  Mart in i  rosso ,  g in  Beefeater ,  

zeste d ’orange et  de c i t ron

P O R N  S T A R  M A R T I N I   1 8
serv i  avec un shooter  de champagne

Vodka Skyy ,  Passoa ,
 purée de f ru i t  de l a  pass ion ,  van i l l e

M O N K E Y  O L D  F A S H I O N N E D   1 6
Monkey Shou lder ,  Angostura  b i t ter ,  

sucre  de canne ,  zeste d ’orange

L O V E  O N  T H E  P E A C H   1 5
Vodka Skyy ,  crème de pêche ,  
s i rop de pass ion ,  c i t ron jaune ,  

nectar  de cranber ry

V E R Y  B A D  T R I P   1 5
Rhum Angostura  reserva ,  

Rhum 3 r iv iè res  B lanc 55° ,  rhum Kraken ,
Co int reau ,  c i t ron vert ,  orgeat

E I F F E L  S O U R   1 6
Gin Hendr ick ’s ,  concombre f ra is ,  

L iqueur  Sa int  Germa in ,  c i t ron vert ,  
sucre  de canne

G R E E N  L A N T E R N   1 5
Tequ i l a  Cuervo reposado ,  Chart reuse verte ,  

l iqueur  de p iment  d ’Espe lette ,
c i t ron vert ,  concombre

F A I R Y  T A L E S   1 6
Vodka Grey Goose ,  

Amaretto D i  Saronno ,  c i t ron vert ,  sucre  de 
canne ,  menthe f ra iche ,  jus  de pomme

M A R I O  &  C O   1 6
Vodka Be lvedere c i t ron/bas i l ic ,  

l imonce l lo ,  c i t ron vert ,  g inger  beer

T I K I  T O I   1 6
Rhum Dip lomat ico ,  Amaro d i  Angostura ,  

purée de f ru i t  de l a  pass ion ,  c i t ron jaune ,
van i l l e ,  jus  d ’ananas

P A L O M I T A   1 6
Tequ i l a  A l tos ,  c rème de pamplemousse ,  

c i t ron vert ,  schweppes ton ic

COCKTAILS

C O N T E N A N C E  D E S  C O C K T A I L S  5  À  3 3 C L  ( 4 C L  À  6  C L  D ’ A L C O O L )

T O U S  L E S  C O C K TA I L S  C L A S S I Q U E S  
S O N T  R É A L I SA B L E S  PA R  N O S  B A R M E N

ALCOOLS 4 C L

V o d k a  S k y y  13
V o d k a  Z u b r o w k a  13
V o d k a  G r e y  G o o s e  16
G i n  B e e f e a t e r  13
G i n  R o k u ,  H e n d r i c k ’ s  15
T e q u i l a  J o s é  C u e r v o  E s p e c i a l  R e p o s a d o  13
T e q u i l a  A l t o s  B l a n c o  14
R h u m  A n g o s t u r a  W h i t e  R e s e r v e  13
R h u m  a g r i c o l e  3  R i v i è r e s  b l a n c  5 5 °   13
R h u m  a g r i c o l e  3  R i v i è r e s  v s o p  14
R h u m  D i p l o m a t i c o  R e s e r v a  E x c l u s i v a  15
R h u m  A n g o s t u r a  1 7 8 7  20

DIGESTIFS 4 C L

C o g n a c  c o u r v o i s i e r  v s o p  16
C o g n a c  c o u r v o i s i e r  x . o .  27
G r a n d  M a r n i e r  14
C h a r t r e u s e  14
A r m a g n a c ,  C a l v a d o s  14
E a u  d e  v i e  d e  p o i r e  14
G e t  2 7 ,  m e n t h e  p a s t i l l e  13
B a i l e y s ,  A m a r e t t o ,  L i m o n c e l l o  13

A c c o m p a g n e m e n t  l o n g  d r i n k  3

PRESSIONS 25 c l  50c l

1 6 6 4  6 , 4  1 2 , 5

B R O O K L Y N  D E F E N D E R  I P A  6 , 8   1 3 , 5

G A L L I A  W E S T  I P A  6 , 8   1 3 , 5

G R I M B E R G E N  B L A N C H E   6 , 8   1 3 , 5

BIÈRES

B OUTEILLES
H E I N E K E N  33c l  9 , 5
D E S P E R A D O S  33c l  9 , 5
A F F L I G E M  30c l  9 , 5

H E I N E K E N  0 . 0  sans alcool  25c l  8 , 5
C I D R E  A P P I E  33c l  8 , 5
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P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S  -   L A  M A I S O N  N ' A C C E P T E  P A S  L E S  C H È Q U E S P R I X  N E T S  E N  E U R O S  -  S E R V I C E  C O M P R I S  -   L A  M A I S O N  N ' A C C E P T E  P A S  L E S  C H È Q U E S

À PARTAGER

CHAMPAGNES

P O M M E R Y  B R U T  S I L V E R  1 6  9 8  2 2 0  

P O M M E R Y  B R U T  R O S É  -  1 1 0  -

V R A N K E N  D I A M A N T  B L E U  B L A N C  D E  B L A N C S  -  1 6 0  -

C U V É E  L O U I S E  -  2 1 0  -  

Bt l
75c l

Magnum
150cl

Coupe
12c l

NOS VINS SÉLÉCTIONNÉS
Bt l

75c l
Ver re
12c l

Magnum
150cl

Bt l
75c l

Ver re
12c l

Bt l
75c l

Ver re
12c l

BOISSONS FRAÎCHES
C o c a  C o l a ,  z e r o  3 3 c l    7,5
S c h w e p p e s  t o n i c ,  a g r u m ’  2 5 c l    7,5
O r a n g i n a ,  S p r i t e  2 5 c l    7,5
F u z e t e a  p ê c h e  2 5 c l    7,5
C a f é  o u  c h o c o l a t  f r a p p é  3 3 c l   8
L a i t  a r o m a t i s é  2 0 c l     6,5
M i l k  s h a k e *     8,5
P e r r i e r  3 3 c l      7,5
V i t t e l  2 5 c l     6,5
S a n  P e l l e g r i n o ,  V i t t e l  5 0 c l   8,5

JUS DE FRUITS
J u s  d e  f r u i t s  p r é s s é s  2 0 c l   8,5  
Orange ,  pamplemousse ,  c i t ron 

P u r s  j u s  &  n e c t a r s  C a r a ï b o s  2 5 c l   7,5
Orange ,  pomme,  ananas ,  tomate
Abr icot ,  c ranber ry

BOISSONS CHAUDES
E x p r e s s o ,  d é c a  3,8
D o u b l e  e x p r e s s o ,  d o u b l e  d é c a  7,6
C a f é  p o t  n o i r  7
C a f é  p o t  a u  l a i t *  8
C a f é  c r è m e *   6,8
L e  c h o c o l a t  d u  S a i n t - R é g i s  7,5
C a p p u c c i n o *  8
C a f é  o u  c h o c o l a t  v i e n n o i s   8,5
L a i t  c h a u d  v a n i l l e  o u  m i e l *   6,5
I n f u s i o n s   7,5
T h é  v e r t  s u c r é  à  l a  m e n t h e  f r a î c h e  7,5
V i n  c h a u d  a u x  é p i c e s  8,5
I r i s h  c o f f e e  w h i s k y  J a m e s o n  4 c l   14,5
C a f é  B a i l e y ’ s  2 c l   10
G r o g  r h u m  2 c l   10
* au cho ix  :  l a i t  ent ie r  ou bo isson végéta le

THÉS M a r i a g e  F r è r e s   7,5

B l a n c  e t  r o s e  Associat ion du thé b lanc 
et  de péta les  de roses

T h é  b l e u  m i l k y  b l u e  Riche parfum lacté

O r a n g e  p e k o e  c e y l a n  Thé no i r  de l ' après-mid i  
au  goût  rond et  deve loppé

T h é  v e r t  f u j i - y a m a  Cult ivé sur  les  pentes 
du Fuj i-Yama

R o u g e  b o u r b o n  Rooïbos van i l l é ,  sans thé ine

E m p e r e u r  c h e n - n u n g  Thé no i r  fumé doux 
et  équ i l ib ré

E a r l  g r e y  i m p é r i a l  Darjee l ing de pr intemps 
parfumé à  l a  bergamote

D a r j e e l i n g  h i m a l a y a  Thé no i r  éc latant  
et  savoureux ,  rappe lant  le  muscat  

MOCKTAILS
S A N S  A L C O O L  

1 2V I R G I N  S P R I T Z
Crodino ,  Per r ie r ,  t ranche d ’orange

V I B R A N T E  T O N I C
Mart in i  V ibrante sans a lcoo l ,  

Schweppes Ton ic ,  t ranche d ’orange

P A S S I O N N I S T A
Purée de f ru i t  de l a  pass ion ,  
van i l l e ,  ananas ,  c i t ron jaune

Q U A N D  T E  R E V E R R A I S - J E …
Purée de f ramboise ,  menthe f ra îche ,  

c i t ron vert ,  c ranber ry ,  sucre  de canne

P L A N C H E  D E  C H A R C U T E R I E S  -  2 2

T E R R I N E  D E  F O I E  G R A S  -  2 3
et  pa in  gr i l l é

P L A N C H E  D E  F R O M A G E S  A O P  -  2 4
(min imum 400gr )

S A R D I N E S  B R E TO N N E S  M I L L É S I M É E S  -  2 2
beur re  ext ra  f in ,  pa in  gr i l l é

VINS BLANC S

C O T E A U X  D ’ A I X  E N  P R O V E N C E  Domaine de la Bargemone  6 , 5  3 7

C Ô T E S - D U - R H Ô N E -V I L L A G E S  a o c  Château de Bord, Brotte Laudun 6 , 6  3 8

S A U V I G N O N  « A t t i t u d e »  Pasca l  Jo l ivet   7 , 2  4 1

C H A R D O N N AY  S a b l e  d e  C a m a r g u e  i g p  Domaine Royal de Jarras  7 , 5  4 3

S A N C E R R E  a o c  Pasca l  Jo l ivet   -  5 3

R O S E B L O O D  D ’ E S T O U B L O N  aoc Coteaux-d'Aix-en-Provence -  4 4  

C H A B L I S  a o c  Domaine Gueguen  8 , 5  4 9

PAY S  D ' O C  C H A R D O N N AY  i g p  Baron Phi l ippe de Rothschild  6 , 9  4 0

VINS ROSÉS

S O U R C E  D E  R O S E B L O O D    IGP Méditerranée 6 , 5  3 7  7 9

R O S E B L O O D  D ’ E S T O U B L O N  IGP Méditerranée 7 , 7  4 4  -

VINS ROUGES

C Ô T E S - D U - R H Ô N E -V I L L A G E S  a o c  Maison Brotte Viridi   6 , 6  3 8

B R O U I L L Y  a o c  Château de Corce l les   7 , 7  4 0

P I C  S A I N T  L O U P  a o c  Domaine des Rocs  7 , 2  4 1

H A U T E S  C Ô T E S  D E  N U I T S  a o c  Domaine Cornu  8 , 5  4 9

M O N T A G N E  S A I N T - É M I L I O N  Vieux Château Sa int-André 9 , 2  5 3

M A R G A U X  a o c  Marqu is  de Mons   -  5 6

B O R D E A U X  H a u t  M é d o c  a o c  Mouton Cadet  Hér i tage  8  4 6

C H Â T E A U N E U F  D U  P A P E  a o c  Domaine Barv i l l e   -  8 9

P E S S A C  L É O G N A N  Les Hauts  de Smith   -  7 9

S A I N T - J U L I E N  a o c  La Pet i te  Marqu ise  2019  -  1 0 2
 2e v in  du C los du Marqu is


