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* ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX
frites, purée, haricots verts, cœur de laitue, riz basmati

(purée à la truffe +9€) 

L E S  V E N D R E D I S
E T  S A M E D I S

Le véritable filet de bœuf
au poivre (env. 200gr)*

La côte de bœuf
sélection normande (env. 1kg)*

Guacamole maison, 
chips de maïs

Crevettes épicées
croustillantes 

Houmous de pois chiche
pain pita

Calamars frits, creamy spicy

Sardines bretonnes millésimées
et pain toasté

Quelques charcuteries
de la maison Montalet

Sélection de fromages AOP

Planche mixte

Café gourmand «Mabillon» 

Mousse au chocolat 

Tarte tatin

Crème brûlée

Mi-cuit chocolat
glace vanille

Pavlova poire chocolat 

Nougat maison Senequier

La Tropézienne
maison Sénéquier

Eclair au caramel beurre salé 

Chocolat ou Café liégeois 

Vittel / San Pellegrino 50cl 
Vittel / San Pellegrino 75cl 

Cæsar salad, volaille, bacon 
Salade Cobb, poulet, bacon,
tomates, bleu, avocat, œuf

Glaces de la Maison Berthillon
2 boules / 3 boules 

caramel  beurre  sa lé ,  
chocolat  •  moka •  vani l le  

rhum-rais ins  •  p is tache •  f ra i se  
framboise  •  mangue

Œuf mayonnaise 
Avocat émincé, vinaigrette
Foie gras mi-cuit, toast 
Saumon gravlax 
crème crue de normandie
Nems de crevettes thaï

Le « fameux »  
paillard de poulet*

Escalope de veau normande 
by «Le Drakkar Deauville*»

Suprême de volaille jaune,
sauce crème, champignons 
et cresson*

Cheeseburger*

Tartare de bœuf bistrot*

Entrecôte classique 
(env. 300gr), bearnaise*

Steak haché, œuf à cheval*

Omelette au comté, laitue* 

Rigatoni all'arrabbiata, stracciatella 

Pavé de saumon à la plancha 
persil, coriandre et citron* 

Le bar en filet, 
beurre blanc aux algues*

Risotto de crevettes 

Tartare de saumon à l’avocat* 

Belle sole cuite meunière*
(selon arrivage)

e a u x  m i n é r a l e s

Stracciatella, focaccia, 
artichauts grillés
Ceviche de bar, citron, salicorne
Soupe à l’oignon, toast gratiné 
6 Escargots XXL

Poke bowl saumon mariné 
Burrata des Pouilles (125gr)
tomates, basilic

Saint-Jacques à la plancha, 
poireaux rôtis, truffe
Raviolis à la truffe
de la maison «Perrin»

Croque-monsieur finger, 
comté AOP, crème de truffe


