Guacamole maison
Crevettes croustillantes
Houmous, pain pita
Calamars frits

A PARTAGER

PRESSION
25¢l
1664
Carlsberg Elephant
Brooklyn Lager
Grimbergen Blanche

Coca-Cola, Zéro 33
Orangina 25cl

Schweppes tonic ou agrumes 25
Oasis tropical, Sprite 25¢
Fuzetea péche 25

Vittel 25¢, Perrier 33¢l
Vittel, San Pellegrino 50c

BIERES

BOISSONS FRAICHES

Quelques charcuteries
de la maison Montalet

Sélection de fromages AoP
Planche mixte

BOUTEILLES
Heineken 33cl

Corona 35,5¢l, Desperados 33cl
Affligem 30cl

Cidre Appie 33cl

Heineken 0.0 sans alcool 33cl

Café / Chocolat frappé 25
Lait aromatisé 20cl

Jus de fruits pressés
Orange, Pamplemousse, Citron

Jus et nectars de fruits Caratbos 25¢
Orange, Ananas, Tomate, Pomme,
Cranberry, Abricot

Mariage Freres

Blanc & rose association du thé blanc et de pétales de roses

Thé bleu milky blue envotitant au riche parfum lacté

Thé vert fuji-yama cultivé sur les pentes du fuji-yama

Rouge bourbon thé rouge rooibos vanillé, sans théine

Thés noir marco polo mélange secret de la maison mariage freres

Earl grey imperial darjeeling de printemps parfumé a la bergamote

French breakfast tea mariage idéal de grands thés noirs élégants

Expresso

Double expresso

Café creme

Le chocolat du Mabillon
Cappuccino

Café /Chocolat viennois
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CAFETERIE

Chocolat & marshmallows
Lait chaud vanille ou miel
Infusions

Vin chaud a la cannelle
Irish coffee

Grog

\
164 BOULEVARD

SAINT-GERMAIN 6¢

DEPUIS 1969
0143 26 62 93

-

—

Fl
-
=

n @LeMabillonParis @ @le_mabillon_paris

RASPBERRY FIZZ FOREVER
Gin BPeefeater, Limoncello,

purée de framboise, citron jaune,
sucre de canne, Perrier

24’ PORN STAR MARTINI
Vodka Skyy, vanille, Passoa, purée
de passion, shooter de champagne

GREEN LANTERN

Tequila Cuervo reposado,
Chartreuse verte, liqueur de piment
d’Espelette, citron vert, concombre

FAIRY TALES

Vodka Grey Goose, Amaretto Di
Saronno, citron vert, sucre de canne,
menthe fraiche, jus de pomme

MONKEY OLD FASHIONNED
Monkey Shoulder, Angostura bitter,
sucre de canne, zeste d’orange

MARIO & CO’
Vodka Belvedere citron/basilic,
limoncello, citron vert, ginger beer

PALOMITA
Tequila Altos, créme de pample-
mousse, citron vert, Schweppes tonic

NEGRONI DELLA CASA
Campari, Martini rosso, gin
Beefeater, zeste d’orange et
de citron

VERY BAD TRIP

Rhum 3 Rivieres Blanc 55°,

Rhum Angostura Reserva, Kraken,
Cointreau, citron vert, orgeat

LOVE ON THE PEACH
Vodka Skyy, creme de péche,
sirop de passion, citron jaune,
nectar de cranberry

> EIFFEL SOUR
" Gin Hendrick’s, concombre frais,
Liqueur Saint Germain, citron vert,
sucre de canne

TIKI TOI

Rhum Diplomatico, Amaro di
Angostura, purée de passion, citron
jaune, vanille, jus d’ananas

Contenance des cocktails 5 a 33cl

MOCKTAILS

AND
VIBRANTE TONIC  VIRGIN SPRITZ PASSIONISTA TE RE%%RRAIS-JE
Martini Vibrante Crodino, Perrier, Purée de passion, Purée de framboise,
Sans Alcool, Schweppes  tranche d’orange vanille, ananas,  menthe fraiche, citron vert,
Tonic, tranche d'orange citron jaune cranberry, sucre de canne

HAPPY HOUR

de 18h a 20h X
BIERES PRESSION 50 . 8,5 COCKTAILS . 9.5 MOCKTAILS .35 :

____________________________________________________________________________________
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BLANCS aor

CHEVERNY

SANCERRE

POUILLY-FUME

CHABLIS

CHABLIS 1** CRU LES VAUDEVEY
CHASSAGNE-MONTRACHET

LES VINS

Les Borderies

Domaine de la Rossignole
Pascal Jolivet

Domaine Gueguen

Domaine Laroche

Domaine Chartron et Trebuchet

RULLY 1® CRU MEIX CADOT 2019 Chateau de Davenay

POUILLY-FUISSE
ROSEBLOOD D’ESTOUBLON
IGP CHARDONNAY

IGP COTES DE GASCOGNE
BORDEAUX

CHATEAU GRILLET 2020

SOURCE DE ROSEBLOOD
ROSEBLOOD D’ESTOUBLON
CUVEE 1489 D’ESTOUBLON

ROUGES aor

BROUILLY

BOURGOGNE, Vindemiola
MOREY-SAINT-DENIS 2020
SAINT-ROMAIN
MERCUREY 1** CRU
BORDEAUX
SAINT-ESTEPHE
PAuILLAC

PAUILLAC 2008
SAINT-JULIEN 2015
SAINT-JULIEN 2015
MARGAUX 2014
PESSAC-LEOGNAN
POMEROL 2014
POoMEROL 2011

LUSSAC SAINT-EMILION
ST-EMILION GRAND CRU 2018
COTES-DU-RHONE BIO
CROZES-HERMITAGE
LANGUEDOC 2012
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Cave des Grands Crus
Coteaux dL’Aix-en-Provence
Sable de Camargue, Jarras

Domaine de Maouries

Aile dI’Argent, 2019
Cht Mouton Rothschild

Du Chateau Grillet

16 Méditerranée
1GP Méditerranée

A0C Baux de Provence

Chateau de Corcelles
Domaine Poitout

Clos Solon, Domaine Jouan
La Perriere, Domaine Billard
Les Créts, Domaine P.Hardi
Mouton Cadet Heéritage
Chateau Ormes de Pez
Baron Nathaniel
Chateau Lynch-Bages
Chateau Gruaud Larose
Chateau Talbot

La Sirene de Giscours

Les Hauts de Smith
Fugue de Nénin

Chateau La Conseillante
Chateau La Claymore
Petit Figeac

Domaine Brotte

David Reynaud

Clos Sorian

Pommery Brut Silver
Pommery Brut Rosé

Cuvée Louise Parcelles 2005
Dom Pérignon 2013

Ruinart Blanc de Blancs

Louis Roederer Collection 244
Cristal Louis Roederer 2015
Armand de Prignac

CHAMPAGNES

WHISKIES 4

Jameson

Glenfiddich 12 ans
Laphroaig Quarter Cask
Lagavulin 16 ans
Glenmorangie 10 ans
Highland Park 12 ans
Hibiki Distiller’s Harmony
Yamazaki 12 ans

Jack Daniel’s

Balvenie 12 ans Double Wood
Maker’s Mark

Ballantine’s Finest

Chivas

Monkey Shoulder

Johnnie Walker Blue Label

Alfred Giraud
Whisky «Made in France»

i Héritage
i Harmonie légérement tourbé

Gin Beefeater

Gin Hendrick’s

Gin Hendrick’s Orbium
Gin Monkey 47

Vodka Skyy
Vodka Grey Goose

Rhum Diplomatico Reserva Exclusiva
Rhum Angostura Reserva white
Rhum Angostura n°1 Cask Collection
Rhum Don Papa 10 ans

Rhum 3 Rivieres VSOP

Rhum 3 Rivieres 12 ans

Rhum Zacapa 23

Rhum Zacapa XO

Tequila Altos Blanco
Tequila 1800 Cristalino
Tequila 1800 Milenio

Accompagnement soda 3€

DIGESTIFS 4
& LIQUEURS

Cognac Courvoisier VSOP
Cognac Courvoisier X.O
Bas Armagnac Gelas 12 ans
Calvados Groult 8 ans
Calvados Groult vénérable
Eau de vie de poire
Liqueurs de Marque

Coupe Colonel (sorbet citron, vodka)
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APERITIFS

St Germain Spritz 5l
Apérol / Campari Spritz 5l
Pimm’s Cup 5c

Pastis 51, Ricard 2¢

Kir de Bourgogne 12¢l

(cassis noir de Bourgogne et Aligoté)
Kir royal 13d

Lillet blanc, Suze 5

Martini blanc / rouge, Campari 5¢l
Porto rouge / blanc 5c

Martini Vibrante sans alcool
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SPIRITUEUX 40 —



