
prix nets en euros - service compris  - La Maison n’accepte pas les chèques - Boisson non comprise

2 boules ....15   3 boules . . . .23

Vanille • Chocolat • Moka • Créole 
Caramel beurre salé  • Pistache • Mangue

Framboise • Fraise • Sorbet chocolat

Coupe glacée . . . . .25

Coupe Belle Hélène • Pêche Melba
Fraise melba  • Vacherin • Sundae Caramel

Dame Blanche • Affogato

Supplément Chantilly .....2

GLACES ET SORBETS 
maison Berthillon

EAUX MINÉRALES

Chateldon / Vittel / San Pellegrino 75cl .....13,5  

Chèvre frais BIO de “La mère Richard” .....17

Saint Marcellin .....22

Pavlova (meringue, glace vanille, fraises, chantilly) .....17

Tarte Tropézienne Sénéquier aux framboises .....19 

Crêpes Suzette, flambées en salle.....25

Assiette de framboises .....16

Assiette de fraises .....15

Meringue chantilly maison ..... 15

Tarte Tropézienne Sénéquier  ..... 16

Minis meringues aux fruits rouges .....18

Sénéquier cake sans gluten, sorbet chocolat ..... 16

DESSERTS

FROMAGES

Crème caramel . . . . .33

Mousse au chocolat  . . . . .35

Mousse au chocolat blanc.....30
et framboises fraîches 

Nougat du Sénéquier  . . . . .23

À partager

@senequiersa int tropez @senequiersa int tropez



prix nets en euros - service compris  - La Maison n’accepte pas les chèques - Boisson non comprise

À PARTAGER

Plat végétarien 

Guacamole épicé, chips de maïs.....22

Stracciatella fumée, poutargue.....32

Jambon Iberico Bellota..... 39

Vitello tonnato / câpres .....28 

Tarama, pain grillé .....22
“maison Petrossian”

Burrata di Campana .....27
tomates cerise, basilic et focaccia

Foie gras de canard mi-cuit .....43

Calamars frits, sauce creamy-spicy .....26

Caviar Osciètre Impérial
... 50gr - 190 ... 125gr - 450

Avocat vinaigrette .....15

Vapeurs de crevettes .....34

Tomates de pays et chèvre frais BIO .....27

Saumon en tartare, vinaigre de ponzu .....32

Sashimi de sériole, passion et gingembre .....35

Carpaccio de loup, grenade, huile de bergamote .....46

Cœur de saumon fumé, crème citron et blinis .....34

Crevettes sauvages tièdes  au basilic .....36

Tourteau, avocat et cœur de laitue .....42

Poulet rôti, caesar dressing .....34

6 escargots XXL .....26

ENTRÉES 

prix nets en euros - service compris  - La Maison n’accepte pas les chèques - Boisson non comprise

Du homard et ses pâtes à la tomate légèrement épicée .....53

Ravioles à la truffe de la  “maison Perrin”  .....44

Poulpe croustillant, aubergine, beurre persillé.....46 

Saumon cuit vapeur, citron et huile d’olive .....46

Filet de loup sauvage, sauce vierge.....58

Le bacon-cheeseburger .....36

Paillard de poulet mariné au citron .....36

Carré d’agneau, jus réduit à la sauge.....57

Tartare de bœuf bistrot, pommes allumettes .....34

Excellente entrecôte, béarnaise tradition (350gr) .....57

PLATS

Plat végétarien 

Les I
nconto

urnables

GARNITURE AU CHOIX

pomme purée • frites • haricots verts • riz basmati • coeur de laitue

supplément truffe (+11€) / supplément caviar env. 15gr (+59€)

Garniture supplémentaire (+11€) 

Sole cuite meunière (600/700gr) .....79 

Belle côte de bœuf “Angus Irlande”.....135

Foie de veau français tranché épais .....52

Poisson sauvage cuisiné au four (selon marché) .....17 /100gr 

Véritable cœur de filet de bœuf au poivre (300gr).....67

Côte de veau épaisse, jus réduit, olive et citron confit . . . . .57

Omelette aux truffes, cœur de laitue .....44
 



@senequiersa int tropez @senequiersa int tropezNet price in euros - Service Included  - House does not accept cheque - Drink not incuded

Ice cream sundae . . . . .25

Coupe Belle Hélène • Pêche Melba
Fraise melba  • Vacherin • Sundae Caramel

Dame Blanche • Affogato

Extra whipped cream .....2

ICE CREAM AND SORBET 
maison Berthillon

EAUX MINÉRALES

Chateldon / Vittel / San Pellegrino 75cl .....13,5  

Fresh organic goat cheese from “La mère Richard”.....17

Saint Marcellin .....22

Pavlova .....17
(meringue, vanilla ice cream, strawberries, whipped cream)

Raspberry tropézienne tart by Sénéquier  .....19

Crêpes Suzette, flambeed at your table.....25

Fresh raspberries plate .....16

Fresh strawberries plate .....15 

Meringue, homemade whipped cream ..... 15

Tropézienne tart by Sénéquier  ..... 16

Minis meringues with red fruits .....18

Gluten free Sénéquier cake, chocolate sorbet  ..... 16

DESSERTS

CHEESES

Crème caramel . . . . .33

Chocolate mousse . . . . .35

White chocolate mousse.....30
and fresh raspberries

Nougat by Sénéquier  . . . . .23

To Share

2 scoops ....15  scoops . . . .23

Vanilla • Chocolate • Moka • Salted butter 
Caramel  •  Créole •  Pistachio •  Mango 

Raspberry • Strawberry • Chocolate sorbet



Net price in euros - Service Included  - House does not accept cheque - Drink not incuded Net price in euros - Service Included  - House does not accept cheque - Drink not incuded

Lobster with lightly-spiced tomato pasta .....53

Truffle ravioli from “maison Perrin”  .....44

Crispy octopus, eggplant, herb butter .....46 

Steamed salmon, lemon and olive oil .....46

Wild seabass fillet, olive oil sauce.....58

Bacon-cheeseburger .....36

Chicken paillard, lemon marinated .....36

Rack of lamb with sage sauce.....57

Beef tartare bistrot, french fries .....34

Beautiful prime rib, bearnaise sauce (350gr) .....57

MAIN COURSES

Our 
Specialties

SIDE DISHES

mashed potatoes • french fries • green beans • basmati rice  • lettuce heart

Extra truffle (+11€) / extra caviar app. 15gr (+59€)

Extra side dish (+11€) 

Vegetarian Vegetarian 

Spicy guacamole, corn chips.....22

Smoked stracciatella, poutargue.....32

 Iberico de Bellota ham..... 39

Vitello tonnato / capers .....28 

Taramasalata, toast .....22
“maison Petrossian”

Burrata di Campana .....27
cherry tomatoes, basil and focaccia

Semi-cooked duck froie gras .....43

Fried calamari, creamy-spicy sauce .....26

Caviar Osciètre Impérial
... 50gr - 190 ... 125gr - 450

Avocado vinaigrette .....15

Steamed shrimp dumplings .....34

Tomatoes and fresh organic goat cheese .....27

Salmon tartare, ponzu vinegar .....32

Greater amberjack sashimi, passion fruit and ginger .....35

Seabass carpaccio, pomegranate, bergamot oil .....46

Smoked salmon heart, lemon cream sauce and blinis .....34

Warm basil shrimp .....36

Crab, avocado and lettuce heart .....42

Roasted chicken, caesar dressing .....34

6 snails XXL .....26

STARTERS

TO SHARE

Sole meunière (600/700gr) .....79 

Irish Angus prime rib .....135

French calf liver, thickly sliced .....52

Oven baked wild fish (according to arrival) .....17 /100gr 

Beef fillet with peppercorn sauce (300gr).....67

Tick veal chop, juice, olive and candied lemon . . . . .57

Truffle omelette, lettuce heart .....44


