SPRONKEN HOUSE

LES USERES - ESPANA

Este es un menu local de comida tipica local sencillo (chef Sonia).

Menu 1: (2 horas cocinar (30 euro) + 18 euro por persona)
. Ensalada valenciana
. Sepia o chipirdn, con alcachofa y ajos tiernos
. Paella
Menu 2: 2 horas cocinar (30 euro) + 22 euro por persona
. Ensalada (tomate, cebolla, queso fresco y frutos secos)
. Gambas al ajillo
. Fideua
Menu 3: 3 horas cocinar (45 euro) + 25 euro por persona
. Ensalada simple de canonigos, parmesano, Cecina y mango
. Patas de pulpo a la brasa con ajoaceite y patata
. Arroz caldoso con galeras y bogavante
Menu 4: 2 horas cocinar (30 euro) + 20 euro por persona
. Ensalada de ahumados con xanfaina
. Albdndigas con salsa almendras
. Carne a la brasa
Menu 5: 3 horas cocinar (45 euro) + 25 euros por persona
. Ensalada cogollos, anchoas y queso azul
. Pimientos piquillo relleno de bacalao y gambas, con su salsa
. Ternasco al horno (cordero)
Menu 6: 3 horas cocinar (45 euro) + 15 euro por persona
. Ensalada con mezclum de lechugas, aguacate, parmesano y vinagreta de frutos secos
. Chipirones rellenos de jamon con salsa marinera
. Pollo al horno con ciruelas y su guaricién
Menu especial de trufa: 3 horas cocinar (45 euro) + 35 euro por persona (solo temporada invierno y minimo 2 personas)
- Ensalada mézclum con beicon, manzana verde, queso azul y vinagreta de miel con trufa
- Entrante de marisco
- Tostas de jamon ibérico, con huevo frito y trufa
- Bacalao gratinado con alioli de trufa @ Cordero guisado con romero y miel de trufa
Sangria 1 Litro: (9 euro)
Postre 1: Tarta flan de coco (5 euro)
Postre 2: Tarta almemdra (5 euro)
Postre 3: Tiramisu en copa (5 euro)
Postre 4: Copa chocolate y crema (5 euro)
Postre 5: Tarta de queso suave y arandanos (5 euro)

Servicio de entregar sus compras en la villa antes de su llegada. (25 euro)

Envie a Sonia una lista con sus compras a través de WhatsApp y estardn dentro de su villa a su llegada.

Pagar en efectivo a Sonia

Contacto: Sonia +34 635 843 265 (WhatsApp)



