*DESSERTS-
NMaisen

Café gourmand du Durand Dupont #.5
(thé sup. +3)

Eclair caramel beurre salé 735
Patisserie maison 7.5
Pain perdu, pomme caramélisée 77,5

Crépes Suzette 175
flambées en salle

Mi-cuit au chocolat #4
glace vanille

Tarte tropézienne 735
Maison Sénéquier

Cheesecake 4
coulis de fruits rouges

A patlaget
Mousse au chocolat 26
[le flottante aux pralines roses 27
Le nougat Maison Sénéquier 19

Cookie maison chocolat-pécan 77
glace vanille

RAUW BAR

.
-~

Tartare de saumon 20,5
coriandre, citron vert

Ceviche de thon 25
leche del tigre

Tataki de daurade, soja, gingembre 22
fruit de la passion

Excellent saumon fumé Ecossais 25
croustillant de seigle

*GLACES & SORBETS"
u@ gm v“ a

2 boules 1725 3 boules 176

chocolat « moka ¢ vanille * mangue
caramel beurre salé ¢ rhum raisin ¢ fraise ¢ framboise
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* ENTREES-

Avocat vinaigrette #

Burrata des Pouilles (1259r) / potimarron

Vapeurs de crevettes 25

Poélée de champignons sauvages 22
condiment parmesan

Cassolette de petits gris 20
champignons et cresson

23
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*SALADES REPAS:®

Poulet ro6ti “caesar dressing” 22

Salade veggie 20

lentille, épeautre, pois chiches, patate douce, noisettes

et yaourt épicé
Lentilles du Puy / ceuf poché 79

CEuf coulant / quinoa / avocat 79
épinards et fruits moelleux

*PLATS®

Rigatoni all’arrabbiata, stracciatella 22
et aubergines

Linguine a la creme de homard 27
chair de tourteau

Bar a la vapeur 29,5
beurre blanc aux algues

Noix de Saint-Jacques 32
au cresson, citron Nicois

Saumon a la plancha 29,5
persil, coriandre et citron

Notre Fish & Chips 26

Poulpe & chou-fleur %7
yaourt curry

Thon mi-cuit 29
aux graines de sésame et coriandre

La sole de péche francaise 63
cuite meuniéere (env. 450gr)
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ePLATS-
Tartare de boeuf 25

bien assaisonné

Le classique cheeseburger “Aberdeen”
(sup. bacon & la demande)

Escalope de veau normande 37
créme fermiere

Paillard de poulet 26
mariné au citron

Poitrine de cochon 25
sauce moutarde

Véritable filet de boeuf 45
au poivre

Entrecote cenv.280gr) 37
béarnaise

Foie de veau francais 37
créeme d’estragon et oignons frits

Omelette a la truffe 37
cceur de laitue

26

Plats du che}

Belle cbte de veau “oreille d’éléphant” @sogr) 42

a la milanaise

Volaille fermiére des Landes 2
champignons sauvages

Accompaguement aw choi

supplément truffe (+70 €)

pommes purée « pommes frites « haricots verts « riz pilaf « coeur de laitue « épinards au beurre
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eA PARTAGER-

Tarama 78
de la maison Petrossian

Véritable houmous 7
pain pita

Stracciatella 7185
pain grillé

Calamars frits 76
sauce tartare

Sardines bretonnes millésimées 76
pain grillé

Guacamole maison 177
chips de mais épicées

Stracciatella, poutargue 23
pain grillé

Camembert de normandie aopr 20
réti au miel (250gr)

San Daniele “DOP” #&
14 mois

Pastrami 735
toast et cornichons Malossol
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*'FROMAGES®
“ Naisew Ands 7"

Trappe d'echourgnac ¢ Gloriotte
Comté réserve » Saint-Nectaire

Assortiment de 4 fromages 29

Au choix 10

NOS VINS AU VERRE
Blancs o

MOUTON CADET Baron Philippe de Rothschild 7.3 30
POUILLY-FUME La Moynerie, Michel Reede 10,8 44
CHABLIS Domaine Laroche 9,1 37
RULLY Joseph Drouhin 13 53
SAUTERNES Lions de Suduiraut 2015 13,2 54
CHARDONNAY Baron Philippe de Rothschild 6.3 26
CHATEAU DE SANNES Cuvée 1603 7.3 20
CHARDONNAY Sable de Camargue Dmne Royal de Jarras 6,8 28
Rosés
SOURCE DE ROSEBLOOD IGP Méditerranée 6.1 25
ROSEBLOOD D’ESTOUBLON IGP Méditerranée 9.1 37
’Remye&

BROUILLY Vieilles Vignes, Chateau de Corcelles 6,3 26
COTES DU RHONE sfo Virdi 6.1 25
PIC SAINT LOUP sfo Domaine des Rocs 75 31
SAINT-ESTEPHE Les Ormes de Pez 15,3 62
HAUTES COTES DE BEAUNE Domaine Billard 9.6 29
SANCERRE Domaine Pascal Jolivet 9,2 28
SAINT JULIEN Chéteau Talbot Grand Cru classé 2015 28 -

btl
75c¢l

42
62
52
75
76
36
42
39

35
52

37
35
43
88
55
53
175

PRIX NETS EN EUROS / BOISSONS NON COMPRISE / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES
Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont a votre disposition a I'accueil




