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SALADES

ŒUFS

SANDWICHES & BURGERS

PLATS

DESSERTS MAISON

Assiette de fromages .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Café gourmand .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    10,5

Brioche perdue,  glace vanille et caramel au beurre salé .    12

Pâtisserie du jour .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Moelleux au chocolat,  glace vanille.    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Tarte Tropezienne de la maison “Sénéquier” .    .    .    .    .    12

Crème brûlée .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

profiteroles glace vanille, chocolat chaud .    .    .    .    .    .    13

Éclair caramel beurre salé .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Le nougat de la maison “Sénéquier” .    .    .    .    .    .    .    .    .    19

Café ou Chocolat liégois .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

Glaces & sorbets Berthillon
Vanille • chocolat • café • noisette • pistache,
caramel au beurre salé • mangue • framboise

2 boules .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    13
3 boules .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    14,5

charcuteries de la maison Montalet .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

Planche de fromages AOP (400gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

Planche mixte .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

Véritable houmous,  pain pita .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

Petit camembert rôti au miel .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    14

Calamars frits ,  sauce creamy spicy .    .    .    .    .    .    .    .    14,5

Guacamole maison,  chips de maïs .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

Foie gras de canard,  toast .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

œuf mayonnaise .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    8

Assiette de saumon fumé .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20,5

Avocat,  vinaigrette .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Salade de haricots verts avocat et pignons de pin .    .    18

6 escargots de Bourgogne XXL .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

Sardines bretonnes millésimées,  pain toasté .    .    .    .    .    15

L’omelette du Café Charlot .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    17

Œufs pochés Bénédicte .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    18

Œufs pochés Norvégienne (saumon fumé) .    .    .    .    .    .    .    19

Croque jeune-homme au comté AOP .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    18

Croque jeune-fILLe au comté AOP.    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    19

Cheeseburger (170gr de bœuf) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

Bacon cheeseburger (170gr de bœuf) .    .    .    .    .    .    .    .    .    25

Chicken burger .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

Salmon cheese burger .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    25

Double cheeseburger (340gr de bœuf) .    .    .    .    .    .    .    .    33 Plats végétariens

César crispy chicken .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

César saumon fumé .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

César calamars crispy .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

Burrata des Pouilles (125gr), tomates et basilic .    .    .    20

Chèvre chaud .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

belle niçoise œuf poché .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

Ravioles du Royans,  champignons .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24
et crème légère ciboulette

Coquillettes jambon et truffe .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    26

rigatoni  all'arrabbiata,  aubergines et burrata .    .    .    .    21

curry de légumes,  jasmin rice .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

Risotto aux champignons,  copeaux de parmesan .    .    .    .    20

Saumon à la plancha,  artichauts grillés, .    .    .    .    .    .    27
beurre blanc aux algues et petits légumes

Filet de bar,  piperade et jasmin rice .    .    .    .    .    .    .    .    25

Tartare saumon/avocat,  frites .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

Tartare de bœuf “Café Charlot” (170gr de bœuf).    .    .    .    24

Escalope de veau Milanaise.    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    30

Steak à cheval (170gr de bœuf) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

Entrecôte (280gr), beurre maître d’hôtel .    .    .    .    .    .    33

Véritable steak au poivre .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37

Paillard de poulet mariné au citron .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

Filet de poulet,  risotto mozzarella .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

bavette angus (200gr), sauce chimichurri .    .    .    .    .    .    25




