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starters to share

SALADS

eggs

SANDWICHES & BURGERS

main courses

homemade DESSERTS

cheese selection .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

Café gourmand .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    10,5

french toast,  vanilla ice cream and salted butter caramel 12

pastry of the day .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

chocolate lava cake,  vanilla ice cream .    .    .    .    .    .    .    12

Tropezienne pie  from the “Sénéquier” house .    .    .    .    .    .    12

Crème brûlée .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

profiteroles vanilla ice cream, hot chocolate sauce .    .    13

salted butter caramel Éclair .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

nougat from the “Sénéquier” house .    .    .    .    .    .    .    .    .    19

Coffee or Chocolate liégois .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

ice creams & sorbets Berthillon
Vanilla • chocolate • coffee • hazelnut • pistachio,
salted butter caramel • mango • raspberry

2 scoops .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    13
3 scoops .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    14,5

Royans ravioli ,  mushrooms .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24
and light creamy chive sauce

Coquillettes pasta with ham and truffle .    .    .    .    .    .    .    26

rigatoni  all'arrabbiata,  eggplant and burrata .    .    .    .    .    21

vegetable curry,  jasmin rice .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

mushroom Risotto,  with parmesan cheese .    .    .    .    .    .    .    20

SSalmon à la plancha,  grilled artichokes .    .    .    .    .    .    27
seaweed butter sauce and vegetables

sea bass Fillet,  piperade and jasmin rice .    .    .    .    .    .    .    25

salmon/avocado Tartare, french fries .    .    .    .    .    .    .    .    24

beef Tartare “Café Charlot” (170gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

veal Milanese .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    30

beef patty with fried egg on top (170gr).    .    .    .    .    .    .    22

Entrecôte (280gr), herb butter .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    33

peppercorn steak .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    37

lemon chicken paillard .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

chicken fillet,  mozzarella risotto .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

angus flank steak (200gr), chimichurri sauce .    .    .    .    .    25

charcuterie from the Montalet house .    .    .    .    .    .    .    .    23

cheese board PDO (400gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

charcuterie & cheese board .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

hummus,  pita bread .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

honey baked camembert .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    14

fried calamari,  creamy spicy sauce .    .    .    .    .    .    .    .    14,5

homemade Guacamole,  corn chips .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    16

duck Foie gras,  toast .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

egg mayonnaise .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    8

smoked salmon .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20,5

Avocado,  vinaigrette .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    12

green bean salad with avocado and pine nuts .    .    .    .    .    18

6 burgundy snails XXL.    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

vintage brittany Sardines ,  toast .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    15

omelette by Café Charlot .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    17

egg benedict .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    18

norwegian egg benedict (smoked salmon) .    .    .    .    .    .    .    19

Croque-monsieur with PDO comté cheese .    .    .    .    .    .    .    18

Croque-madame (fried egg) with PDO comté cheese .    .    19

Cheeseburger (170gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

Bacon cheeseburger (170gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    25

Chicken burger .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24

Salmon cheese burger .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    25

Double cheeseburger (340gr) .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    33 Vegetarian dishes

Caesar salad crispy chicken .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    22

Caesar salad smoked salmon .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

Caesar salad crispy squid .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    23

pugliese Burrata (125gr), tomatoes and basil.    .    .    .    .    20

warm goat cheese salad .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    20

niçoise salad poached egg .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    .    24




