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Menuen er økologisk 

Der kan forekomme ændringer i menuen

Allergener:

(1) gluten (2) laktose (3) æg (4) nødder

FORRET

Sæsonens fisk med grillet citron, sorte radiser,  

røget chili og vilde urter

(veg. pastinak)



Spæde salater med kærnemælks- og peberrodsdressing, 
tomater og jordskokkechips (2)



Surdejsbrød og pisket smør (1)(2)



HOVEDRET

Grillede forårsgrøntsager med krydret marinade  

og lagret ost (2)



Kartoffel- og knoldselleriterrin (2)



Grillet kylling med katsu-sauce på bælgfrugter

(veg. østershatte, nye løg med danske ærter, miso og 

katsu-sauce)



DESSERT

Citrontærte med kaffir lime og brændt marengs (1)(2)(3)




S P R I N G  M E N U
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STARTER

Seasonal fish with grilled lemon, black radish, smoked 

chili, and wild herbs

(veg parsnip)



Little gem salad with buttermilk and horseradish 
dressing, tomatoes and Jerusalem artichokes chips (2)



Sourdough bread with whipped butter (1)(2)



MAIN COURSE

Grilled spring vegetables with spicy paste and cured 

cheese (2)



Potato and celeriac terrin (2)



Confit Chicken with local legumes katsu sauce

(veg King oyster mushroom, new onions with Danish 

peas miso and katsu sauce)



DESSERT

Lemon tart with kaffir lime and burnt meringue (1)(2)(3)

The menu is organic

Possible changes could be made to the menu

Allergens:

(1) gluten (2) lactose (3) egg (4) nuts


