Bietn jonguh
4x biet

Zeeham & sepia
yuzu — boerenkool

Pecten Maximus
knolselderij - pata negra — kaviaar

Zwezerik ravioli
wintertruffel — aardpeer — zwammetjes

Barbarie eend
schorseneer — boutjes — dadel

Karamel & rijst
krokante melk — maple siroop

Vanille & warme chocolade
lekker om te delen

Smaken van de Bies

Geinspireerd op de seizoenen

Smaken van de Bies

€ 105,-

Kaassclectic
‘Cremerie Saint-Simeon’

€ 15,- (MET DESSERTS)
oF
TER VERVANGING VAN DE TWEE DESSERTS

Wijnseleclie
Fwijnen

€ 50,- (PER PERSOON)
oF
€ 8,50 (PER GLAS)

Wijnsclectic ‘de Bies’
Fwijnen

€ 70,- (PER PERSOON)
oF
€ 12,50 (PER GLAS)

Menu’s worden per tafel geserveerd.

Elke wijziging binnen het menu kan resulteren in een prijsstijging.
Wij werken uitsluitend met verse producten en zijn daarom
afhankelijk van de dagelijkse marktaanvoer.

Bent u allergisch aan allergenen, meld het uw gastheer of gastvrouw



