N a4
Sz]acques



NOS FRAICHEURS DE LA MER

\

(&) Huitres 13/ 6un. 24 /12 un.
Mignonnette, Tabasco

Huitres Rockfeller 6/ un.
Béchamel aux épinards et oignons verts, mozzarella

NOS CHARCUTERIES & FROMAGES & __

Nous préparons nos charcuteries avec le porc de
Cochon Cent Facons et variont selon nos inspirations.

Saucisson de Gulo Gulo
Chorizo de Gulo Gulo
Jerky de porc érable et jalapenos

Terrine du moment Faites
Coppa votre choix
Parfait de foie gras et gelée d'argousiers 8 / 1 choix
Paté en croUte selon I'approvisionnement 22 / 3 choix
35/ 5 choix

Le Frometon du Québec (sur demande)

Le Chevronné de La Suisse Normande

Le Rassembleu de Les Fromagiers de la Table Ronde
Le Vlimeux de Fromagerie Le Mouton Blanc

O vege

@ Contient des noix et/ou amandes

@ Sans gluten



LES ENTREES a8

@

@

el
Enfrée de saison 12
Escargots persillés 13

Grillade de porc Cochon Cent Facons, créme de pois vert,
croGfons de campagne, chips d'ail

Carpaccio de boeuf 22
Piment fort lactofermenté, anchodiade, pleurotes marinées,
cifron confit, ciboulette, oignons frits

Tartare de saumon 23
Gingembre, lime, miel, sriracha, menthe, coriandre, noix de cajou,
sésames grillés, laitue et croGtons

LES PLATS a

€ Gnocchi dla patate douce 30

Ragout de champignons au citron confit et estragon.
Tomates confites, choux de Bruxelles et fromage de chévre

Agnolotti de lapin 36

Pleurote de champignons, sauce aux morilles, abricot confit au xéres,
parmesan en chlorophylle, jeunes pousses de moutarde

Poissson d’arrivage S

Plat végane sur demande

O vege

@ Contient des noix et/ou amandes

@ Sans gluten



PIZZA ET SOCCA ar

@ Remplacez votre pdte & pizza par une pate @ socca pour une option sans gluten.

La Margherita 16

Sauce tomate, mozzarella de Les Fromagiers de la Table Ronde,
basilic, huile d'olive

La toute garnie 17

Sauce tomate, pepperoni, champignons, poivron,
mozzarella de la Fromagerie Roy, huile d'olive

La Flammekueche 18
Créme fraiche, bacon, oignons, mozzarella de la Fromagerie Roy

La Lanaudoise 19

Sauce tomate, jambon Cochon Cent Facons, guanciale, le Biquerond
de chévre La Suisse Normande, persillade, roquette

L’Acadienne 23

Créme fraiche, crevettes nordiques, mactre de Stimpson,
moules, pétoncles, basilic, huile d’olive

La Margherita Moelle-euse 24

Sauce tomate, mozzarella de Les Fromagiers de la Table Ronde,
basilic, os & moelle et ail rofi

Notre pdte a pizza est fermentée 24h et assure un meilleur goit et texture

O vege

@ Contient des noix et/ou amandes

@ Sans gluten



NOS VIANDES ar

Nos viandes sont cuisinées et servies avec nos épices a steak maison,
des légumes selon nos maraichers et nos récoltes en saison, un choix
d’accompagnement et de sauce.

Bavette Angus
Filet mignon de boeuf Angus

SELECTION DE VIANDES VIEILLIES
Cote de boeuf Angus vieillissement humide 45 jours 16 oz
Tomahawk pour 2 personnes vieilli 65 jours

EXTRA

Fromage bleu Le Rassembleu, Les Fromagiers de la Table Ronde

Crevettes roses de I’Argentine (4)
Foie gras poélé

36
46

56
160

12
22

ACCOMPAGNEMENT & SAUCE ®

Frites maison Whisky Rosemont
Panisse (frites de pois chiche) Aioli C‘Jl’oil rofi
Emulsion de pomme de terre de la Ferme Rivest Condiment béarnaise

Bourgeois et il de la Ferme Brisson, copeau de
fromage de chevre séché Le Crottin suppl. 7

O vege

@ Contient des noix et/ou amandes

@ Sans gluten



LES DESSERTS o

el
Dessert d’inspiration 10
Baba au Gin du Grand Dérangement 10

Créme chantilly aux épices Saga

(N) Royal chocolat noir 12

Praliné feuillantine, dacquoise, mousse chocolat noir, nougatine au
grué de cacao et noisette, camerise et framboise

CAFES / THE a

Cafe 3 Cafés alcoolisés
Espresso 3 Espagnol
Espresso allongé 3 Handais
Espresso double 4 o
Latte 5 Bréesilien
Cappuccino 5 Café Baileys 1
Macchiato 4 Coureur des bois
Thé 4 Choco Créme
Aléa Végane

O vege

@ Contient des noix et/ou amandes

@ Sans gluten



BREUVAGES s

el
Bouteille d'eau 2 Clamato 3
Jus 3 Perrier 5
Boisson gazeuse 3 Pellegrino 7

COCKTAILS a8

|
Amaretto sour Long Island Iced Tea 11
Black Russian Old Fashonied 1
Cosmopolitain Zombie 11
Dry Martini
Margarita Bloody dérangé 1
Moajito 10 Grand verger 1
Porn Star Apérol Spritz 12
Verre de Sangria Espresso Martini 12
Screwdriver
Sex on the Beach Pichet de Sangria 30
Tequila Sunrise



BIERES EN FUT a

L' Apothicaire microbrasserie de Saint-Jacques,

2 choix de nos amis brasseurs s'offrent & vous 8/ 160z
La Micro changeante 7/120z 9/ 200z
Bubble Stash IPA | Hop Valley 7/120z 9/ 200z
L’Amer IPA | Brasseurs de Montréal 7/120z 9/ 200z
Ruby Red, Irish Red Ale | Trou du diable 7/120z 9/ 200z
Coors Light 7/120z 9/ 200z
Molson Ex 7/120z 9/ 200z

BIERES EN BOUTEILLE o

|
Heineken 0% 5
Heineken 8
Dos Equis 7
La Morsure 9
Smirnoff Ice 7
Biére vieillie
La Bretteuse 18 mois IPA vieillit barriques Pinot noir 750 mi 20

Dulcis Succubus 18 mois saison sauvage, vieillit {0t chéne de vin blanc 750 ml 18
Abbracio 12 mois, levures en saison et sauvages. Séjourné en it de vinrouge 750 ml 18
In Extremis 12 mois. Affinée en fOt de Calvados 750 ml 20

Cuvées spéciales en supplément. Demandez & votre serveur



L

NOS
SPIRITUEUX

Une minutieuse sélection avec une
belle variété de produits du Québec.



P4
APERO

Averna

Campari

Pernod

Ricard

Vermouth blanc Lafrance

Vermouth rouge Lafrance

e g
GIN
4~ Saga, biologique

~» BeDirty

Beefeater

{~ Bleu Royal

Bombay Sapphire

~» Cirka

De Kuyper

4~ Fjord km12

4 Gin-efte

+» Guy Lafleur

4~ Loop

~l» Marie-Victorin

«» Romeo's

~» St-Laurent

Tanqueray

~» Oushkabé Gin Tourbé

o Trait-Carré

+» Ungava

+» Wendigo

o Préparé au Québec 4 Embouteillé au Québec

L
RHUM

Appleton Reserve 8 ans

Bacardi ambré 8 ans

Bacardi blanc

Captain Morgan blanc

Captain Morgan épicé

Captain Morgan noir

«» Chic Choc brun

Havana Club 7 ans

Malibu

«» Morbleu noir ou épicé

~» Rosemont

Appleton 15 ans

L g
VODKA

+~ Pefite Eau, biologique

Grey Goose

b Irma

+» Oshlag

<k Oshlag Houblonnée

«» Prose

~r Quariz

Skyy

e g
TEQUILA

Patron Anejo

11

Patron Silver

Patron XO café



o~ Préparé au Québec

L g

SCOTCH & WHISKEY
Aberfeldy 21 25 Glenmorangie 14 ans 12
Aberlour A'bunadh 12 Glenmorangie 10 ans 10
Auchentoshan 12 ans 8 Glenmorangie Nectar d'or 15
Balvenie 12 ans 13 Glenrothes 10 ans 10
Balvenie 14 ans 18 Glenrothes 12 ans 12
Bowmore 12 ans 9 Jack Daniel 7
Bruichladdich Islay Barley 12 Jameson 7
Canadian Shield 7 Johnnie Walker Gold 12
Chivas Regal 12 ans Blended 8 Lagavulin 16 ans 15
Chivas Regal 18 ans Blended 12 Lagavulin Double vieillissement 18
Crown Royal Northern Harvest 7 Macallan Double fit gold 10
Dalmore 12 ans 13 Maker's 46 8
Dalmore 15 ans 22 Qban 14 ans Highland 15
Glenfarclas 17 ans 17 Single Malt
Glenfiddich 14 ans 10 +~ Rosemont de Montréal 8
Glenfiddich IPA 12 Sorfilege 7
Glenlivet 18 ans 16 Tokinoka 13
Wild North 5 ans 7
L e g
COGNAC & SES LIQUEURS
Belle de Brillet 8 Grq.nd Marnier 1
Courvoisier VS 10 Louis-Alexandre
Courvoisier VSOP 12 Hennessy VS 7
Courvoisier XO 22 Hennessy VSOP 14
Extase XO 14 Hennessy XO 30
Grand Marnier 7 Rémy Martin V§ 8
Gran’d Marnier . 18 R?my Martin VSOP 12
Cuvee du Centenaire Remy Martin XO 27

# Embouteillé au Québec



F e g
LIQUEUR

«b Amaretto Avril

Amaretto Disaronno

<> Amaretto Miele

o Artist in Residence
" Liqueur d’Orange

o, Arfist in Residence
" Menthe choco

Baileys

Chambord

«s Chocolat Favoris Choco Créme

Cointreau

~l» Coureur des Bois Créme

, Créme de menthe

“ blanche Isabelle 8
_, Créme de menthe
" verte Eva
, Créeme de menthe
"~ Rose Arthur
Drambuie
Frangelico
Galliano
Limoncello
& Liqueur d'orange
© Amermelade
+~ Liqueur d'orange Noroi
<k Liqueur de café Hywilde
Parfait Amour
Prunelle de Bourgogne
Sheridan's
Soho
Tia Maria
«~ Absinthe Fleur Bleue 10
Chartreuse Verte 10
4 Coureur des Bois 8

o Préparé au Québec 4 Embouteillé au Québec

¥

P> g
PINEAU 3 0z

Chateau de Beaulon

5 ans blanc

Chateau de Beaulon 10
5 ans rouge

Le Coq d'Or ‘
Pa>

PORTO 30z

Cabral 10 ans 12
Cabral 20 ans 20
Cabral Branco Fino 10
Cabral Caracter

. 10

Reserva Especial
P>

EAUX DEVIE 2 0z
Armagnac $t-Vivant 14
Calvados 14
Grappa Tignanello 16
Poire William 20
Pure Légende 16

eau de vie de pomme



