MENU

Ouvert de BhOO & 2h0O0O

Open from 8am to 2am







Une collection de cocktails
créatifs inspirée par
I'essence des grands

classiques de la mixologie.

Inauguré en 1925 au coeur
des années folles, Le
Collectionneur & Paris vous
convie & son bar pour vivre
une fusion entre le luxe
traditionnel frangais et
'esprit avant-gardiste de

cette époque.

Afin de capturer ce
contraste unique, notre
carte propose une sélection
de cocktails d'exceptions
évoquant l'identité
parisienne & travers un
raffinement tant dans le
choix des spiritueux que
dans la qualité
irréprochable des
ingrédients recherchés. Cet
équilibre est également
incarné par l'esprit créatif
de nos talentueux
mixologues, qui se sont
engagés avec une exigence
particuliére pour créer une

expérience mémorable.

A collection of creative
cocktails inspired by the

essence of classic mixology.

Inaugurated in 1925 in the
heart of the Roaring
Twenties, Le Collectionneur
in Paris invites you to its bar
to experience a fusion of
traditional French luxury
and the avant-garde spirit
of the era.

To capture this unique
contrast, our menu offers a
selection of exceptional
cocktails evoking the
Parisian identity through
refinement in both the
choice of spirits and the
impeccable quality of the
ingredients sought. This
balance is also embodied by
the creative spirit of our
talented mixologists, who
are committed to creating a

memorable experience.






Gin Anae, camomille, citronelle, cassis

Rhum Savanna intense, cognac Hennessy vs, tonka,

gingembre, passion, ananas

Mezcal Mahani, Tequila Volcan, feuille de kaffir, pamplemousse,
tonic pamplemousse & la fleur de sel de Guérande La French

Pisco, poivre blanc Kampot, rooibos

Gin Anae, chartreuse jaune, thé earl grey, abricot, romarin

Whiskey Bulleit Bourbon, poivre noir de Madagascar, liqueur de

tabac, vermouth rouge

Vodka Romanov, thé vert aux fruits rouges, grenade, champagne

Pineau des Charentes Bourgoin, fruits rouges, fleur d'oranger

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Net rate in euros, Tax and service included

MNos volailles et viandes sont originaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.



Vodka Guillotine Originale, zatar, eau de tomate, verjus

Vodka Guillotine Héritage, sésame, Amaretto

Vodka Guillotine Caviar, vermouth dry, café bourbon

Passion, ananas, gingembre

Pamplemousse, vanille, san bitter

Abricot, romarin, tonic

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Met rate in euros, Tax and service included
Nos volailles et viandes sont eriginaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.






Salmon, avocado and kalamansi crispy bites

Raw vegetables served with 2 sauces

Breaded and fried Veal chop, crispy breadsticks and lemon

Collectionneur's mixed board

Almond and lemon tartelet

Praline and hazelnut entremet

Fresh fruit salad



Parisian style hard boiled eggs

Rosevale Potato Salad, confit tomatoes, Bresaola and Parmesan

Smoked salmon, blinis, dill cream

The “real” Chicken Caesar Salad

Back to greens

Collectionneur’'s Cheeseburger

Chicken Club Sandwich

Salmon Club Sandwich

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Net rate in euros, Tax and service included
MNos volailles et viandes sont originaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.



Salmon pastrami, light parsley cream

Duck Breast with citrus, confit potatoes

Mac & Cheese

Napolitan Tartare served with french fries and salad

Bolognese Pasta

Extra Side Dish (French Fries, Salad, Sauteed Vegtables, Mash potato)

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Net rate in euros, Tax and service included
Mos volailles et viandes sont criginaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.






Perrier 33 cl
Badoit 33 ¢l
Vittel 75 ¢l

Badoit 75 cl

Coca-Cola 33 cl
Coca-Cola Zéro 33 cl

San Bitter 20 cl

Limonade 33c|

La French Tonic

La French Ginger Beer

La French Agrume

La French Pamplemousse &

la fleur de sel de Guérande
Red Bull 33 ¢l

12€
12 €
12€
12€

Q€
Q€
S
Q€
10€
10€
12€
12€

12€

Café Espresso

Espresso Décaféiné
Café Allongé

Double Espresso

Café Latte, Café Créme
Cappucino

Chocolat Chaud

Sélection du Palais des Thés

Jus Alain Milliat
(Orange, Fraise, Myrtille,

Ananas, Tomate)

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Net rate in euros, Tax and service included

Mos volailles et viandes sont eriginaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.

8 €
8 €
10€
10€
12 €
12€
12 €

14€



Laurent Perrier La Cuveée
Laurent Perrier La Cuvee Roseée

Laurent Perrier Blanc de Blanc

Vin de Savoie, “Or blanc”, Dom. Fabien Trosset 2018
Pernand-Vergelesse, Dom. Olivier Lefleve 2016
Saint-Joseph, “Le Grand Pompée” Dom. Paul Jaboulet, 2017
Condrieu “Céte Chatillon” P. & C. Bonnefond 2018

Chateau-Neuf-du-Pape, “Le Jas du Pape” 2015

N°2 de Maucaillou, Moulis-en-Médoc 2016, AOC
Nuit-Saint-George, “Vieilles Vignes”, Dom A. Michelot 2017
Céte-Rétie, “Céte Rozier” Dom. P. & C. Bonnefond 2016

Minuty (Rosé) Cuvee Prestige 2022

Prix nets en eures, Toxes et service compris - Net rote in euros, Tax and service included

25€ [120€
€ /135 E
35€/165€

12€/60€
14€/75€
1I8€ /90 €
22€ /110 €

16€/70€
18€/80€
2€/90€
24€ /MO €

16€/85€

Mos volailles et viandes sont originaires de : UE. - Qur poultries and meats come from : UE,



Anae 17€/

Hendrick's 18 €/
Plymouth Navy Slow Gin 19€/
Belle Rive 20€/
Tanqueray Ten 20€/
Monkey 47 24 € /
Oli Gin 24 €/
Bulleit Bourbon 17 €/
Bulleit Rye 18€/
Gentleman Jack Daniels 18 €/

Woodford Reserve double cak 22 €/

Black Label 1B€/
Blue Label 68 € /
Talisker 10 ans 20€/
Lagavulin 16 ans 34 €/
Ardbeg 10 ans 24 € /
Dalmore Cigar Malt 52 €/
Dalmore King Alexander Q2€}

Chivas Royal Salute 21 ans 68 €/
Macallan Sherry oak 12 ans 39€/
Macallan Sherry oak 18 ans 135 €/
Macallan Sherry oak 30 ans 650 €/

Nikka From The Barrel 20€/
Hibiki Harmony 39€/

Benjamin Kuentz Fin de Partie 22 €/
Benjamin Kuentz Spicy Nouba 20 €/

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Met rate in euros, Tax and service included
Nos volailles et viondes sont originaires de : UE. - OQur poultries and meaols come from : UE.

Romanov
Guillotine Original
Belvedere
Guillotine Heritage

Guillotine Caviar

Oli Vodka

Savanna Intense
Savanna le Must
Flor Di Cana
J.Bailly 12 ans
Gosling 151 Proof
Santa Teresa 1796
Zacapa 23 ans
Zacapa XO

Yaguara Branca

Volcan Silver

Celosa Rose

Komos Anejo Cristalino
La Adelita Extra Anejo

Mahani

Demonic De Los Andes

7€/
18 €/
25€/
24 €/
60 € /
24 €/

7€/
28€ /
26€ /
20€ /
18 €/
22 € /
2B8E€ /)
58 € /

17 €/

17 €/
290€/
58 € /
98 € /

20€ /

7€/



Hennessy VS
Hennessy XO
Delamain Pale & Dry

Delamain XXO
Louis Xl
Limoncello

Amaretto Di Saronno
Baileys

Cointreau
Chartreuse verte
Chartreuse Jaune
Grand Marnier
Fernet Branca

Get 27

Luxardo Marascin
Pama

Fair Café

Fair Kumquat

Merlet Framboise
Merlet Cassis

Merlet Mire

Giffard premium vanille
ltalicus

Mastiha Skinos
Chambord

Saint Germain

7€/
76 €/
38 €/
Q6 €/
600 €/

14€/
14€ /
14€/
14€/
14€/
14€ [
14€/
14€/
14€ /
14€/
14€/
14€ /
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/

Bourgoin

Lecompte 18 ans

Dartidalongue Hors D'Age

Vieille prune de Souillac
Poire William
Framboise

Campari

Suze

Ricard

Pastis 51

Pernod Absinthe
Porto Tawny
Vermouth Dolin
Punt Emes

Cynar

Gallia Champ Libre

Heineken

Gallia Western [PA
Gallia Follamour Lager

Prix nets en euros, Taxes et service compris - Net rate in euros, Tax and service included

Nos volailles et viandes sont eriginaires de : UE. - Our poultries and meats come from : UE.

1I8€/

34 €/

36€/

24 € /
18 € /
42 € /

14€/
14€/
14€/
14€ /
14€/
14€/
14€/
14€/
14€/

10€/
10€/

I0€/15€
I0€/15€



