
 

 

 

 
 

 

 

 

 

   

 

Le bar 

 

 

 

 

Une sélection de boissons chaudes  

Vins, spiritueux et en-cas 

 

 

 

  



La carte des vins 
 Wine list  

 
 

 
 

VINS ROUGES FRANCAIS 
French red wines 

 
 

 Au verre    La bouteille 
Côtes du Rhône AOC, « Les 3 Garçons »  10.00 €  49.00€  

Croquant et frais, aux tanins légers, au nez gourmand de bonbons et de 
fruits frais. 
Crispy and fresh, Medium bodied, notes of candiesand fresh fruits.  
 
 
 
Bordeaux AOC, Côtes de Blaye,  

« Château Gazin Montaigu »  8.00 €  39.00 €  

Nez de cuir qui évolue vers les épices. C’est un vin charpenté, aux tanins 
présents, ronds et bien enrobés.  
Leather notes that evolve into spices A robust wine with present tannins, well 
coated and rounded taste. 
 
 
 
Bordeaux AOC, Saint Estèphe 12.00 €  59.00 € 
Château « Gazin Montaigu »  
 

Très belle rondeur pour ce vin aux tanins bien enrobés, au nez boisé de 
tabac blond, avec des notes balsamiques.  
A well-rounded wine that coats the palette, with blond tabacco and 
balsami flavours 
 
 
 
   

 



 
VIN ROUGE DU MONDE 

Red Wines from around the world 
 
 
 
 Au verre  La bouteille 
Chili « El Grano », Cépage Carménère 9.00 €  43.00 €  

Belle robe grenat soutenue. Nez intense et flatteur de cassis et fruits noirs. 
Charnu, plein et velouté en bouche.  

Beautiful color Intense and flattering nose of cassis and black fruits. Plump, 
full, and velvety on the tongue 

 
 
 

VINS ROSES 
  
 
 
 
 Au verre  La bouteille 
Côtes de Provence AOC, Minuty Prestige 11.00 €  62.00 €  

Vin riche et velouté d’une fraîcheur aérienne, aux arômes d’agrumes 
et de fleurs blanches.  
A rich and velvety wine with an airy freshness,  
with aromas of citrus and white flowers 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



VINS BLANCS FRANCAIS 
French white wines 

 
 
GP Val de Loire, Sauvignon,                                       Au verre    La bouteille  
 9.00 €  43.00 €  

« Marigny Neuf » BIO ET VEGAN  
Sec et nerveux, avec une belle fraîcheur citronnée, au nez de 
pamplemousse. 
Nervous and dry, with a beautiful lemony freshness, and a grapefruit 
nose. 
 
Alsace Gewurztraminer AOC,  8.00 €  43.00 € 

« Les Terres Banches » Domaine Mittnacht BIO  
Un nez envoûtant de fruits exotiques et de fleurs séchées. Ample et 
puissant en bouche.  
A bewitching nose of exotic fruits and dried flowers ample and 
powerful on the palate. With well-infused sweet notes and a fresh 
taste 
 
Pouilly Fumé AOC,  9.00 €  43.00 €  
« Domaine des Clairières »  

D’une belle fraîcheur minérale, racée, au nez de silex et d’agrumes  
A delightful and lively mineral freshness, with a nose of flint and citrus. 
 
 
Bourgogne AOC, Côtes Chalonnaises,  8.00 €  39.00 € 
Chardonnay « Millebuis »  

Ce vin à la robe or s’ouvre sur un nez de fruits  à chair jaune. La 
bouche est franche et friande avec une finale minérale. Une 
expression gourmande du chardonnay.  
This gold-colored wine opens on the noseof yellow-fleshed fruits. The 
palate is Frank and fond with a mineral finish. A gourmand expression 
of Chardonnay.  
 



 
 

La Carte des boissons 
Drinks menu 

 
  
 

 
SOFTS 

Jus de fruits frais : Orange, Pamplemousse  9.00 €  25 cl 
Fresh fruit juice : Orange, Grapefruit 

Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zéro  7.00 €  33 cl 

Schweppes Tonic ou Schweppes Agrumes 7.00 €  25 cl 

Orangina 7.00 €  25 cl 

Sprite 7.00 €  25 cl 

Red Bull 8.00 €  25 cl 

Feever Tree : Ginger Beer, Ginger Ale  8.00 €  25 cl 

 

 

EAUX MINERALES 
Mineral water 

Vittel, Perrier fine bulles  7.00 €  50 cl 

Vittel, Perrier fine bulles  9.00 €  1 l 

Perrier  6.00 €  33 cl 
 
 

 
 



BIERES 
Beers 

 
Heineken 8.00 €  33 cl 
1664 8.00 €  33 cl 
Carlsberg 8.00 €  33 cl 
 
 

APERITIFS 
 
Martini Rosso  8.00 €  4 cl 
Bianco et Pastis 51  8.00 €  4 cl 
Prosecco  12.00 €  12 cl 
Kir vin blanc  9.00 €  12 cl 
Kir Royal  17.00 €  12 cl 
 
 

ALCOOLS BLANC 
White liquors 

 
Téquila :Olmeca  10.00 €  4 cl 
Gin : Bombay Sapphire, Gordon  12.00 € 4 cl 
Rhum : Havana Club 3 ans, Trois Rivières  10.00 €  4 cl 
Vodka  14.00 € 4 cl 
 
 
 

WHISKYS 
Whiskeys 

 
Johnnie Walker Black Label  12.00 €  4 cl 
Nikka Blended  15.00 €  4 cl 
Jack Daniel’s  15.00 €  4 cl 
Bulleit Bourbon  15.00 €  4 cl 



DIGESTIFS 
After-dinner liquor 

 
Get 27 et 31  12.00 €  4 cl 
Calvados : Lancelot  15.00 €  4 cl 
Cognac : Rémy Martin VSOP  15.00 €  v4 cl 
Armagnac : Ducastaing VSOP  15.00 €  4 cl 
Amaretto : Disaronno  14.00 €  4 cl 
Rhum Vieux : Clément VSOP  14.00 €  4 cl 
Poire William  14.00 €  4 cl 
Grand Marnier  14.00 €  4 cl 
 
 

NOS BULLES 
Bubbles 

 
Moët et Chandon Brut  16.00 €  12 cl  

Moët et Chandon Rosé  17.00 €  12 cl  

Moët et Chandon Ice  17.00 € 12 cl  

Moët et Chandon Ice Rosé  18.00 €  12 cl  
 
 

BOUTEILLES DE CHAMPAGNE 
Bottles of Champagne 

 
Moët et Chandon Brut  100.00 €  75 cl  

Moët et Chandon Rosé  120.00 €  75 cl  

Moët et Chandon Ice  125.00 €  75 cl  

Moët et Chandon Ice Rosé  130.00 €  75 cl  

 
BOUTEILLE DE PROSECCO 

Prosecco Bottle 
 
Prosecco Martini  62.00 €  75 cl 



  
BOISSONS CHAUDES 

Hot drinks 
 

Expresso, Décaféiné  3.00 € 

Café Allongé /Américano  4.00 €  

Double Expresso 6.00 €  

Café au lait 6.00 € 

Cappuccino  6.00 € 

Chocolat/Chocolate  7.00 € 

Chocolat Viennois/Viennesse chocolate  8.00 € 

Palais des Thés : Long Jing, Darjeeling 6.00€ 

Thé vert à la Menthe,Thé des Lords,  
Rooibos, Big Ben, Thé des Songes,  
Saint James O.P  

Palais des Thés Infusion : Verveine, Tilleul 6.00 € 
 
 
 

BOISSONS CHAUDES (Avec alcool) 
Hot drinks (with alcohol) 

 
 

Chocolat chaud, Baileys et Chantilly) 15.00 € 
Hot chocolate with Baileys and whipped cream 
 
Cappuccino Baileys 15.00 € 
 

 
 



Carte des cocktails 
Cocktails menu 

 
Cocktails classiques 
Cocktails with alcohol 

 
JDM  17.00 €  22cl 

 Rhum, fruit de la passion, mangue, ananas,  
 goyave, Jus d’orange, sirop de vanille 

Rhum, Passion Fruit, Mango, Pineapple,  
Guava, Orange, Vanilla syrup 

 
 
Mélina  16.00 €  18 cl 

 Vodka, jus d’ananas, sirop de cerise 
 Vodka, Pineapple juice, Cherry syrup 
 
 
Gin Violette 16.00 €  18 cl 

 Gin, liqueur de violette, Schweppes 
 Gin, liqueur of violet, Schweppes 
 
 
Pina Margarita  16.00 €  20 cl 

 Téquila,Triple sec,jus d’ananas, 
 lait de coco,sirop de vanille 
 Téquila, Triple sec, Pineapple juice,  
 Coconut milk, Vanilla syrup 
 
Spritz  15.00 €  18 cl 

 Apérol,Prosséco,eau gazeuse 
 Apérol, Prosecco, Sparkling water 



 
Mai Tai 16.00 €  16 cl 

 Rhum, triple sec, jus de citron vert,  
 sirop d’orgeat 
 Rhum, triple sec, juice of lime,  
 orgeat syrup 
 
Mojito 15.00 €  16 cl 

 Havana club 3 ans d’âge 
 
Mojito H  17,00 €  16 cl 

 Havana club 7 ans d’âge 
 
 
 

Cocktails sans alcool 
Virgin cocktails 

 
 

Patio 12.00 €  20 cl 

 Fruit de la Passion,Mangue,Ananas, 
 Goyave,Orange,sirop de vanille 
 Passion Fruit, Mango, Pineapple,  
 Guava, Orange, Vanilla syrup 
 
Copa 12.00 €  18 cl 

 Citron,Orange,Pamplemousse, 
 Ananas,sirop de vanille 
 Lemon, Orange, Grapefruit,  
 Pineapple, Vanilla syrup 
 

Virgin Mojito  12.00 € 16 cl 

 Perrier, menthe, citron vert, sucre roux 
 Perrier, minth, green lemon, sugar 
 



En-cas 
Snacks 

 
Bocaux “Ty Bocal” 

Jars by “ty bocal” 
 
 

Apéritifs 

 Courgette aux sésames caramélisés,  9.50 €  
Zucchine and caramelized sesam 

 

 Emietté de saumon 11.50€ 
 Crumbled salmon 
 

Entrées 

 Tatin de légumes 12.00€ 
 Vegetables « Tatin » 
 

Plats 

 Hachis parmentier de bœuf Carbonade 19.80€  
 Beef stew « hachis parmentier » 
 

 Dalh de lentilles corail  18.00€ 
 Lentils dalh 
 

 Velouté hivernal  9.50€ 
 Wintry creaminess 
 

Desserts 

 Tarte à la crème de chocolat noir  11.00€ 
 Dark chocolate tart 
  

 Tatin pomme-caramel  11.00€ 
 Apple and caramel « tatin »  



 


