
Seminaire - Incentive 
 



Un merveilleux voyage de 20 minutes vous attend à bord du
mythique petit train rouge à crémaillère à flanc de montagnes.
Destination : 1 913 m d’altitude au pied de la célèbre Mer de
Glace.

Le train du Montenvers rien que pour vous... Profitez d’une
privatisation complète du train pour vous rendre au pied du site,
en dehors des heures d’ouverture. Une évasion sur-mesure qui
s’adapte à toutes vos envies. 
Prix et devis sur demande.

Destination insolite
L’AVENTURE COMMENCE PAR LE TRAIN

SEUL A BORD - PRIVATISATION



18 chambres dont 1 dortoir entièrement rénovées en 2016 (salle de bain avec douche ou baignoire. WiFi gratuit)

10 Chambres Refuge : 1 lit double ou twin - jusqu'à 2 personnes
2 Chambres Randonneur : 1 lit double ou twin + 1 lit simple - jusqu'à 3 personnes
2 Chambres Randonneur Famille : 1 lit double ou twin + 1 lit simple + lits superposés - jusqu'à 5 personnes
2 Suite Altitude : 1 lit double ou twin + 1 lit simple - jusqu'à 3 personnes
1 Tribu 7 : 2 lits doubles dont 1 non twinable + 3 lits simples - jusqu'à 7 personnes // vendue en 1 chambre
Dortoir : 2 lits doubles (non twinables) + 6 lits simples - jusqu'à 10 personnes (salle de bain avec douche
privative et WC séparé sur le palier) // vendue en 1 chambre

Hébergement



Perché sur le massif du Mont-Blanc à 1913 m d’altitude, avec une vue plongeante sur la Mer de
Glace et les aiguilles mythiques des Drus, le Refuge du Montenvers est l'endroit idéal pour vous
installer et vous sentir comme chez vous. 

Nos formules : 

1/2 Journée d'étude sans déjeuner
Pause matin ou après midi
Location de salle équipée

1/2 Journée d'étude avec déjeuner
Pause matin ou après midi
Déjeuner menu Grimpeur
Location de salle équipée

Journée d'étude avec déjeuner
Pause matin et après midi
Déjeuner menu Grimpeur
Location de salle équipée

Salle Mer de Glace de 88 m²

Dispositions disponibles : En U (36 personnes) / en Ecole (60 personnes) / Théâtre (90 personnes)

Equipements : écran, vidéoprojecteur, eaux filtrées AquaChiara, sous-mains, paperboard, bloc notes & stylos, wifi
inclus

Votre réunion



 
 

Nos canapés… 3€ (2,73€ht) pièce
Jambon cru

Viande séchée des Alpes
Saumon fumé

Mousse de chèvre
Terrine Maison 

 
 

Nos soupes, selon la saison… 2€ (1,82€ht) pièce
 
 

Nos bouchées…3€ (2,73€ht) pièce
Bonbon de reblochon et jambon

Wrap de poulet
Taboulé végétal

Chou au fromage
Sablé au beaufort

 
 

Nos bouchées prestige…3,50€ (3,18€ht) pièce
Foie gras de canard

Navette au beurre truffé et jambon 
Chou escargot façon bourguignonne

 
 
 

 

 

 

Nos suggestions

Amuses Bouches

L'apéritif

 
 
 
 

Les planches
1 planche pour 3 personnes

 
 

Planche de charcuterie…18 €
Saucissons de Pays, jambon blanc, jambon cru, filet de porc fumé de

Savoie
 

Planche de fromage de Savoie…17 €
Beaufort, Reblochon, Tomme 

 
Le Caquelon de fondue, à partager

Fondue du Montenvers…50 € les 700g
Meule de Savoie, Beaufort, Abondance

 
 
 
 
 

 

 

 

 

Nos suggestions

Amuses Bouches



Apéritifs classiques 
Ricard, pastis 51, Campari, Martini rouge (5cl) - 5 EUR

Crémant de Savoie - 8 EUR
Verre de vin de Savoie (rouge, rosé, blanc) - 6 EUR

Kir classique (vin blanc, crème de myrtilles ou crème de châtaigne) - 6 EUR
 

Nos cocktails
Aperol Spritz- 10 EUR

St Germain Spritz - 12 EUR
Americano -10 EUR

 

Nos apéritifs a base de crémant de Savoie Philippe Grisard (14cl)
Crémant de Savoie et crème châtaigne ou crème de fruits - 10 EUR

 
Les bières du mont-blanc (33cl)

Blonde, blanche, rousse, génépi - 7 EUR
 

Liqueurs (5cl)
Limoncello , Amaretto, Bailey’s, Génépi - 9 EUR

Get 27, Get 31 - 9 EUR
Grand marnier - 9 EUR

Chartreuse verte - 12 EUR
Chartreuse verte mof -18 EUR

Chartreuse jaune -12 EUR
 

Softs drinks
Perrier 33cl - 4.5EUR 

Schweppes, Limonade, Ice Tea, Orangina 33cl - 4.5 EUR 
Coca cola, Coca cola zero 33cl - 4.5 EUR 

Jus d’orange frais pressé - 8EUR 
Jus de fruits Granini 33cl - 4.5EUR

Sirop à l’eau - 3 EUR
Cocktail sans alcool - 8 EUR

 
 
 
 

Nos Formules Groupes 
forfait boisson par personne

2 boissons : 18 EUR par personne
3 boissons : 25 EUR par personne
4 boissons : 30 EUR par personne

A choisir parmi nos suggestions d’apéritif
 

From the bottle/au fût
Bouteilles d’alcool - 80 EUR(softs offerts)

(Whisky, Gin, vokda, Rhum, Get)
Fût Mont Blanc blonde 30 l - 300 EUR
Fût Mont Blanc blanche 20 l - 280 EUR
Fût Mont Blanc rousse 20l - 280 EUR

Facturation au fût / à la bouteille ouvert(e)
 

Pot (46cl) - 45 EUR
(Genépi, Chartreuse, Limoncello)

 
Champagne - 65 EUR

Franck Verlet, cuvée alliance, brut
Facturation à la bouteille ouverte

 
Droit de bouchon

Vins (bouteille de 75 cl)
Moins de 30 bouteilles : 25 EUR
Plus de 30 bouteilles : 15 EUR

Facturation à la bouteille ouverte
 

Champagne
Champagne : 20 EUR

Facturation à la bouteille ouverte
 
 
 
 
 

Les boissons

L'apéritif

Les boissons



Le Dîner 

- Le Menu du Refuge -

 

Entrée + Plat + Dessert , eaux filtrées et café/thé
Tarif 44€ par personne

 
   Névé sucré 
Ananas rôti 

Finger Myrtille 
Envie chocolatée 

 
   Halte à la Mer de Glace

Omble rôti, légumes d’hiver, marrons et bisque aux agrumes
TOUT COCHON : Côte, poitrine et boudin aux pommes, bouquet

de légumes et jus aux myrtilles (+7€)
Volaille rôtie comme une blanquette, cocotte de légumes de

saison
Chou farci aux légumes et céréales en croûte de foin

 
  Premier de Cordée

 Œuf 64°, maïs, tome et champignons 
Terrine Maison Condiments et pain de campagne 

Crémeux de légumes de saison et pain d’hier
 
 
 
 

- Le Menu du Refuge -

Spécialité

 
Plat + Dessert, eaux filtrées et café/thé

Tarif 44€ par personne
 
 

Ronde de nos Alpages 
 

Fondue aux fromages de la Coopérative du Val d’Arly
(Beaufort, Abondance, Meule de Savoie) 

 Tartiflette traditionnelle
Fondant du Val d’Arly

 
Premier de Cordée

 
Ananas rôti 

Finger Myrtille 
Envie chocolatée 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Escapade 1913 
Visez les sommets, en débutant par le Petit Train à Crémaillère, n'oubliez pas, vous êtes Premier de Cordée !
Arrêtez vous dans la Ronde de nos Alpages si le cœur vous en dit, ou faites directement une Halte à la Mer de Glace.
Enfin, équipez vous d'un baudrier pour atteindre le Névé Sucré !
Menus groupes à partir de 12 personnes 
Merci de faire un choix commun pour l’ensemble des convives (même entrée, même plat et même dessert)
Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises



Le Dîner 

- Le Menu des Drus - 

 
Entrée + Plat + Dessert, eaux filtrées et café/thé

Tarif 72€ par personne
 
 

Saumon fumé, crémeux aux herbes et vinaigrette acidulée 
Tarte fine de champignons, œuf parfait et jus au xérès,

gnocchis aux truffes, crème de céleri 
 

***
 

Filet de veau rôti, champignons et légumes de saison 
Omble Chevalier façon meunière, épinards et légumes de

saison 
Souris d’agneau confite, polenta crémeuse et bouquet de

légumes 
 

***
 

Entremet chocolat 
Pièce montée de choux 
Mont-Blanc du Refuge 

 
 
 

- Le Menu sur Mesure -

 
Entrée + Plat + Dessert, eaux filtrées et café/thé

Tarif 145€ par personne
 

Bouchées salées
 

***
 

Poisson de nos lacs, fumé par nos soins, pomme savonnette
et coulis de cresson 

Cannelloni de champignon gratiné, foie gras et truffe
Omble Chevalier rôti, champignons et ravioles potagères

Wellington de bœuf, jus truffé et bouquet de légumes
 

***
 

Pressé de Beaufort et viande séchée des Alpes
 

***
 

Pièce montée de choux 
Entremet chocolat ou fruits de saison 

 

Pour les 2 menus :
+7€ / pax : assiette de fromages de nos régions
+4€ / pax : granité au Génépi
Menus groupes à partir de 12 personnes 
Merci de faire un choix commun pour l’ensemble des convives (même entrée, même plat et même dessert)
Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises



Les Forfaits Boissons

Pot Savoyard - 9 € par pers.
Sur la base d’un pot pour 2 convives, au choix

Vin de Savoie, blanc, 46cl
Vin de Savoie, rouge, 46cl

 
***

Vin de Savoie - 14 € par pers.
Sur la base d’une bouteille de vin 75cl pour 3 convives, au choix

Fleur Blanche, Cave de Cruet, blanc
Gamay, Cave de Cruet, rouge

 
***

Forfait Vin de Prestige - entre 25 et 55 € par pers.
Sur la base d’une bouteille de vin 75cl pour 2 convives

Une sélection de vins vous sera proposée par notre Chef Sommelier

Suppléments Bouteille, 75cl
IGP Pays d’Oc, La Petite Source, Domaine Robert Vic, blanc, rouge - 28 €

Fleur Blanche, Cave de Cruet, blanc - 20 €
Gamay, Cave de Cruet, rouge - 24.50 €

***

Pot, 46cl
Vin de Savoie, blanc, rouge - 10€

 

Tous nos prix sont nets en Euros / service inclus, toutes taxes comprises



Le Déjeuner

- Le Menu Grimpeur -

 
Entrée + Plat + Dessert, eaux filtrées et café/thé

Tarif 30€ par personne
 
 

Tartine de chèvre chaud et salade de jeunes pousses 
Tarte aux fromages  

Crémeux de légumes de saison
 

***
 

Diots de Savoie, polenta crémeuse
Volaille fermière rôtie et légumes de saison 

Péla des Aravis à partager 
 

***
 

Panacotta 
Tatin de pommes 

Mousse au chocolat 
 
 
 
 
 
 
 

- Le Menu de l’Alpiniste -

 
Entrée + Plat + Dessert, eaux filtrées et café/thé

Tarif 45€ par personne
 
 

Foie Gras de canard et son chutney de fruits 
Tarte fine de champignons 

Gratiné à l’oignon et pain au Beaufort 
 

***
 

Pièce de veau rôtie, champignons et légumes de saison 
 Cocotte de Navarin d’Agneau à partager 

Filet de Daurade, purée de carotte et gnocchis 
 

***
 

Tarte myrtilles 
Entremet tout chocolat 

Planche de fromage à partager
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menus groupes à partir de 12 personnes 
Merci de faire un choix commun pour l’ensemble des convives (même entrée, même plat et même dessert)
Deux services proposées: 12h ou 14h
Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises



Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises

Les Packs Lunch

- Pack Lunch -

Bar des Glaciers 

Prix par personne : 13,80 €
 
 
 
 

- Pack Lunch -

Montenvers 

Prix par personne : 19,00 €
 
 
 

1 Sandwich au choix :
Baguette Parisien / Baguette Mixte / Baguette Végétarien

 
***

 
1 Boisson au choix :

Jus PAGO 33cl (pomme, orange et multivitaminé) / Coca Cola 50cl / Coca
Cola Zéro 50cl / Badoit 50cl / Evian 50cl 

 
***

 
1 Dessert au choix :

Brownie / Muffin Chocolat / Muffin Nutella / Cookie
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1 Sandwich au choix :
      Baguette Parisien / Baguette Mixte / Baguette Végétarien / Bretzel Végétarien

 
***

 
1 Sachet de Chips Lays nature

 
***

 
1 Œuf dur

 
***

 
1 Boisson au choix 50cl:

Evian / Coca Cola / Fanta / Pulco / Badoit
 

***
 

1 Dessert au choix :
Brownie / Muffin Chocolat / Muffin Nutella / Cookie

 
***

 
1 fruit

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Coffee Break

- La PauseSavoyarde - 

Prix par personne : 15,00 €
 
 
 
 

- La Pause Normale - 

Prix par personne : 12,00 €
 
 
 
 

Thé, café, eaux filtrées (minérale et gazeuse), jus de fruits, paniers de pièces sucrées

Eaux filtrées (minérale et gazeuse), planche de charcuterie et planche de fromage

Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises



Le Brunch

- Brunch Classique -

 

Prix par personne : 55 €
Supplément petit déjeuner : 38 €

 
 
 
 

Brunch uniquement proposé dans le cadre d'une privatisation (supplément à prévoir pour la prolongation des horaires)
Tous nos prix sont nets en Euro / service inclus, toutes taxes comprises

Boissons
Thé, café, chocolat chaud

Jus d’orange
Sélection de vins par notre Chef

Sommelier
 

***
 

Sucrés
Gros pains de campagne

Viennoiseries : pain au chocolat,
croissant

Beurre, confitures de Savoie et miel
Cake et brioche
Fromage blanc

 
***

 
Fromages affinés de nos Régions

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Salés
Charcuterie

Salade d’alpage (mesclun, 
croûtons, œufs, lardons)

Crémeux de légumes
Œufs brouillés, lard paysan, pommes

sautées
Cocotte de légumes 

Volaille Rôtie 
Purée de Pommes de Terre à la

Tomme de Savoie 
Terrine Maison

 
 

***
 

Desserts
Panna cotta

Salade de fruits
Tarte aux myrtilles
Gâteau au chocolat

Biscuit de Savoie
 
 
 
 
 



Au cœur des Alpes, échappez-vous en famille ou entre amis le temps d’une balade en pleine nature,
ponctuée par la découverte d’espaces d’une beauté insoupçonnée... 

Nous vous proposons de contacter directement les prestataires privilégiés avec qui nous travaillons
régulièrement : 

 
Multi Activités : La compagnie des guides

www.chamonix-guides.com
 

Multi Activités : Caméléon Organisation
www.cameleon-alpes.com

 
Yoga Ingrid Bott

www.ingridbott.com
 

Conférence Glaciologue Luc Moreau
www.moreauluc.com

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vos activités

https://www.chamonix-guides.com/fr
https://www.cameleon-alpes.com/


TARIFS
Devis sur demande
Taxes de séjour : 4,00 € par adulte

 
ARRIVÉE
Nous ferons tout notre possible pour que les chambres
soient prêtes dans les meilleurs délais. Il faut cependant
prévoir  que cela ne sera réalisable qu’à partir de 16h00.

 
DÉPART
Les chambres doivent être libérées pour 11h le jour du
départ. Nous disposons d'une bagagerie.

NOMBRE DE CHAMBRES & PRIVATISATION
Suivant la configuration du groupe, une privatisation peut
etre proposée.
Les soirées avec animation musicale s’effectuent
uniquement en privatisation.

TRAIN
Pour accéder à l’hôtel, vous devez utiliser le train à
crémaillère du Montenvers. Si vous souhaitez accueillir plus
de 59 personnes, vous devrez affréter un train spécial pour
les faire redescendre après la soirée.
Les tarifs 2023* sont les suivants : 
Un aller avec un retour entre 20h et 23h30 : 3100 € 
Un aller avec un retour entre 23h30 et 01h00 : 3600 € 
Un aller avec un retour entre 01h00 et 3h du matin : 4100 €

NOMBRE DE CONVIVES
Il doit être fixé 15 jours avant la date de la réception, et
servira de base à la facturation.

HEURE LIMITE ET HEURE SUPPLÉMENTAIRE
L’heure limite est fixée à 1h du matin.
L’heure supplémentaire est facturée 800 €.

 
ACOMPTES
À la confirmation, un devis vous est adressé, ainsi qu’une
demande d’acompte ; la réservation n’est considérée ferme
qu’à réception des arrhes : 30 % à la confirmation, 30 %
deux mois avant la date, 30 % un mois avant, soit un total
d’arrhes de 90% du montant total du devis.

 
SOLDE
À régler le lendemain de la réception et sans escompte.

 
ANNULATION
Dans le cas d’une annulation de la réception, les acomptes
versés seront conservés par l’hôtel.

CADEAUX EN CHAMBRE*
Mug emaillé et logoté Refuge du Montenvers 15€
Thermos logoté Refuge du Montenvers 30€
Mignonette de Génépi (20 cl) 15€
Casquette logotée Refuge du Montenvers 24€
Buff logoté Refuge du Montenvers 10€
Porte clef 25 €
*3 EUR par cadeau en chambre 

Conditions de vente

*Tarif pour l'ensemble des billets de train AR des invités
 Les tarifs sont susceptibles d'être modifiés par la Compagnie du Mont-Blanc



L’ANIMATION MUSICALE (uniquement en privatisation)

Carpediem Evenement - +33457446491 - web@carpediemevenement.com
www.carpediemevenement.com
***
Douglas JONES - DJ - +33671031377 - djstixtrix@gmail.com
www.djnubium.com
***
Ayhan SEKER - DJ - +33623577780 - Ayhan-seker@orange.fr
***
Clap's & Co - Duo Pop jazz - +33616742893
***
Just married Band - Pop Folk - +33607888629
***
Alain - Pop Rock - +33609046774
***
Lionel Tuaz - Accordéon - +33609171061

MENU ARTISTES ET TECHNICIENS
Un menu au choix du Chef, eaux filtrées AquaChiara, café/thé
44€ / personne

Nos prestataires



REFUGE DU MONTENVERS Le Montenvers 
74400 Chamonix - Le Mont-Blanc - France

+33 4 50 90 63 37
fanny@bestmontblanc.com

Pour vous rendre à Chamonix
 
 

EN TRAIN
Gare TGV de Genève (1h)

Gare TGV de Sallanches (20min)
 

EN AVION
Aéroport International de Genève (55min) Aéroport de Lyon (2h)

 
EN VOITURE

Depuis Genève (1h)
Depuis Lyon (2h15)

 
 
 
 
 
 

Renseignements et Réservations

Refuge du Montenvers
 

Le Montenvers
Chamonix-Mont-Blanc 74400 - FR
 Service commercial Best Mont Blanc 
Mail : contact@bestmontblanc.com

Le site du Montenvers n'est pas accessible en voiture. Pour s'y
rendre, un voyage de 20 minutes à bord du train du
Montenvers vous attend. Destination : 1913 m d’altitude au
pied de la célèbre Mer de Glace.

Accès au train du Montenvers : 35 place de la Mer de Glace
74400 Chamonix-Mont-Blanc

mailto:fanny@bestmontblanc.com

