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120 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses140 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

100 grs. SI16 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 4 BÚHO REF.: 0009 CAJA 12 UNIDADES

Hojaldre relleno de sidra con guindas y coco.

# 1 AFRICANO REF.: 0001 CAJA 12 UNIDADES

Capas de bizcocho de chocolate, relleno de chocolate con avellanas con cobertura de 
chocolate negro.

# 3 BOMBA NATA CHOCOLATE BLANCO REF.: 0004 CAJA 12 UNIDADES

Bomba rellena de nata y cobertura de chocolate blanco.

# 2 BOMBA DE TRUFA REF.: 0002 CAJA 12 UNIDADES

Bomba rellena de trufa.
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# 8 BORRACHO SIMPLE REF.: 0008 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho calado con superficie crocanti.

# 7 BORRACHO PRINCESA REF.: 0007 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho calado invertido, relleno de yema y con superficie de nata con guinda.

# 6 BORRACHO DE NATA REF.: 0006 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho calado con relleno de nata y superficie crocanti.

# 5 BORRACHO DE CREMA REF.: 0005 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho calado con cobertura de crema pastelera y guinda.

135 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 160 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

100 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses120 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 12 COCA DE SIDRA REF.: 0013 CAJA 9 UNIDADES

Hojaldre con azúcar con superficie de cabello de ángel con almendras tostadas y 
laminadas.

# 11 COCA DE NATA REF.: 0012 CAJA 9 UNIDADES

Hojaldre con azúcar relleno de nata 100%

# 10 CHACHIPOP DE NATA REF.: 0011 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho de yema imperial  con azúcar tostada y nata.

#9 CHACHIPOP REF.: 0010 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho de yema imperial con azúcar tostada.

95 grs. NO16 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 105 grs. SI6 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

150 grs. SI12 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 120 grs. SI12 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 15 GALLETA MARÍA REF.: 0015 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho relleno de nata  sabor galleta y galleta troceada.

# 13 CORTE DULCE DE LECHE REF.: 0014 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho relleno de nata y cobertura de dulce de leche.

100 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

100 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 14 CORTE TURRÓN REF.: 0017 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho con nata sabor turrón.

100 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 16 CORTE OREO REF.: 0052 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho de chocolate relleno de nata con virutas de oreo.

100 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 20 MEDIA LUNA CHOCOLATE REF.: 0023 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho con chocolate con crema de cacao y cobertura de chocolate bombón.

# 19 MEDIA LUNA REF.: 0022 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco calado con yema confitada y cobertura de fondant.

# 18  CROISSANT IMPERIAL TRUFA REF.: 0019 CAJA 8 UNIDADES

Croissant invertido relleno de trufa con capa de crema de avellanas.

# 17 CROISSANT IMPERIAL NATA REF.: 0018 CAJA 8 UNIDADES

Croissant invertido relleno de nata 100% con crema de vainilla y caramelo.

200 grs. SI20 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 200 grs. SI20 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

140 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 1 mes 140 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 24 PETISÚ DE CREMA REF.: 0028 CAJA 12 UNIDADES

Masa tradicional de petisú relleno de crema de vainilla y superficie de fondant de 
azúcar.

# 23 PETISÚ DE CHOCOLATE REF.: 0027 CAJA 12 UNIDADES

Masa tradicional de petisú relleno de crema de chocoolate bañado en chocolate 
fondant.

# 22 PALO DE TRUFA REF.: 0026 CAJA 12 UNIDADES

Palo de trufa de masa tradicional relleno de trufa y bañado en chocolate bombón

# 21 PALO DE NATA REF.: 0025 CAJA 12 UNIDADES

Palo de masa tradicional de nata 100%

100 grs. SI14 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 100 grs. SI14 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

90 grs. SI13,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 90 grs. SI13,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses



1212

tartas

UDES.
PALET

96

UDES.
PALET

96

UDES.
PALET

96

UDES.
PALET

96

# 25 PEZ REF.: 0029 CAJA 10 UNIDADES

Hojaldre relleno de nata con azúcar.

140 grs. SI18,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 27 PUDING REF.: 0035 CAJA 12 UNIDADES

Auténtico puding tradicional con fruta escarchada.

160 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 26 SULTANA REF.: 0041 CAJA 12 UNIDADES

Merengue italiano horneado con coco.

90 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 6 meses

# 28 MILANESA REF.: 0053 CAJA 12 UNIDADES

Crema de leche con láminas de manzana sobre pasta brisa.

120 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 32 SELVA NEGRA REF.: 0040 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho de chocolate con capas de nata y trufa cubierto con virutas de chocolate

# 31 MARIVALLE REF.: 0039 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco calado relleno de nata con yema tostada y tocino de cielo 

# 30 SAN MARCOS REF.: 0038 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco calado relleno de nata y trufa con yema tostada

# 29 SALUSÍ REF.: 0037 CAJA 12 UNIDADES

Fino hojaldre relleno de cabello de ángel con palitos de almendra

90 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

100 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses120 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

120 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 36 TOCINO DE CIELO REF.: 0048 CAJA 16 UNIDADES

Auténtico tocino de cielo tradicional.

# 35 YEMA NUECES REF.: 0047 CAJA 12 UNIDADES

Finas capas de bizcocho blanco rellenas de yema de huevo con caramelo y nueces.

# 34 TOCINO DÁTIL REF.: 0046 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho de chocolate relleno de crema de chocolate con tocino de cielo y 
dátil.

# 33 TARTALETA DE MANZANA REF.: 0045 CAJA 12 UNIDADES

Fino hojaldre relleno de crema de vainilla con hojas de manzana natural.

90 grs. NO5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 6 meses

135 grs. SI5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses160 grs. SI12 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

120 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 38 TRONQUITO CHOCOLATE REF.: 0051 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho de chocolate relleno de crema de chocolate envuelto en chocolate con leche 
y palitos de almendras.

# 37 TRONQUITO ALMENDRA REF.: 0050 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco relleno de crema de vainilla cubierto de almendras fileteadas con un 
baño de caramelo.

140 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 140 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses





Los Abuelos

PASTELES ESPECIALES
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# 42 IMPERIAL SUPREME REF.: 0103 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho relleno de nata con nueces y fina capa de tocino tradicional.

# 41 CHOCOKINDER REF.: 0102 CAJA 12 UNIDADES

Capas de galleta kinder y chocolate blanco cubierta con crema de kinder.

# 40 CHOCO GALLETA REF.: 0101 CAJA 12 UNIDADES

Galleta con chocolate, vainilla y glaseada con gianduja.

# 39 ABUELO CURRO REF.: 0100 CAJA 12 UNIDADES

Capas de nata con galleta maria cubierta de dulce de leche.

200 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses180 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

180 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses120 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 46 PETISÚ SUPREME REF.: 0107 CAJA 12 UNIDADES

Petisú caramelizado relleno de crema de chantilli de turrón con laminas de almendra.

# 45 PIONONO LOS ABUELOS REF.: 0106 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho blanco calado con aroma de canela relleno de crema y bañado en 
glaseado caramelo.

# 44 NATA NUECES REF.: 0105 CAJA 12 UNIDADES

Nata cocida con galletas  y caramelo y nueces.

# 43 MILHOJA TURRON REF.: 0104 CAJA 12 UNIDADES

Hojaldre relleno de crema de turrón de jijona con láminas de almendra.

120 grs. SI13,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

160 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 180 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

140 grs. SI4 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 49 TARTALETA  LEMON PIE REF.: 0110 CAJA 12 UNIDADES

Exquisita crema de limón con merengue flambeado sobre una deliciosa pasta brisa.

# 48 BIZCOCHO  TRES LECHES REF.: 0109 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho a las tres leches con merengue flambeado.

# 47 TACO TOCINO REF.: 0108 CAJA 12 UNIDADES

Tocino de cielo con base de bizcocho de chocolate.         

140 grs. SI10 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses225 grs. N09 cms 1  unids. 1 hs.-18º 9 meses

100 grs. SI4,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 50 TARTALETA QUESO FRESA REF.: 0113 CAJA 12 UNIDADES

Deliciosa pasta brisa rellena de crema de queso con mermeladada de fresa.

90 grs. SI4,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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180 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 51 VAINILLA FONDANT REF.: 0112 CAJA 12 UNIDADES

Galleta con chocolate fondant, vainilla y glaseado de chocolate

100 grs. SI14 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 53 CUERNO DE CREMA REF.: 0020 CAJA 12 UNIDADES

Cucurucho de hojaldre relleno de crema de vainilla.

# 54 DELICIA DE NUEZ REF.: 0021 CAJA 12 UNIDADES

Jugosso bizcochos blancos  rellenos  de yema y nuez.

90 grs. SI5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 52
TORRIJA

REF.: 0111 CAJA 24 UNIDADES

REF.: 0114 CAJA 48 UNIDADES

Auténtica torrija  tradicional con masa brioche.

160 grs. NO9 cms 1  unids. 1-2 hs.0º -4º 15 dias
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# 55 HOJA ROSA REF.: 0024 CAJA 12 UNIDADES

Finas capas de hojaldre rellenas de crema de vainilla con cobertura de azucar de 
fresa.

160 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 56 RAMEADO REF.: 0036 CAJA 12 UNIDADES

Finas capas de hojaldre rellenas de crema de vainilla y cobertura de fondant blanco 
con chocolate.

160 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 57 PIÑON BLANCO REF.: 0030 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco calado con yema de huevo envuelto en chocolate blanco con 
piñones.

140 grs. SI9,5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 58 SIN AZÚCAR REF.: 0043 CAJA 12 UNIDADES

Empanada de hojaldre con interior de manzana cubierta de almendras fileteadas

110 grs. SI12 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 60 PIONONO DE CANELA REF.: 0032 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho blanco relleno de crema de vainilla envuelto en azúcar y canela.

# 59 PIONONO DE ALMENDRA REF.: 0031 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho blanco relleno de crema de vainilla envuelto en finas láminas de 
almendras tostadas.

110 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 110 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 62 PIONONO DE YEMA REF.: 0034 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco calado relleno de nata envuelto en yema tostada.

# 61 PIONONO DE CHOCOLATE REF.: 0033 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho de chocolate relleno de trufa envuelto en chocolate bombón con 
virutas blancas.

110 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses 100 grs. SI9 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses
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# 63 TARTALETA YEMA TOSTADA REF.: 0044 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco  relleno de crema y envuelto en crocanti de almendras con crema 
tostada.

170 grs. SI8 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 64 TOCINO PIÑÓN REF.: 0049 CAJA 12 UNIDADES

Jugoso bizcocho blanco relleno de crema de vainilla y capa de tocino de cielo y 
piñones

135 grs. SI5 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses

# 65 PIONONO DE MERENGUE REF.: 0003 CAJA 12 UNIDADES

Bizcocho blanco relleno de crema de chocolate con merengue tostado.

150 grs. SI8 cms 1  unids. 1-2 hs.-18º 12 meses



Los Abuelos

+ info:

www.hornolosabuelos.com




