
 

RIS DE VEAU crème double de la Gruyère et caviar
VEAL SWEETBREAD, crème double de la Gruyère & caviar

    

MENU DU NOUVEL AN  

EN CAS D’ALLERGIES, MERCI D’EN INFORMER UN MEMBRE DU PERSONNEL. PRIX EN CHF TVA 7,7% ET SERVICE COMPRIS.

          

TURBOT, sauce pil pil, huître, oseille et yuzu
~

TURBOT, pil pil sauce, oyster, sorrel & yuzu

MONTBLANC AU YUZU, meringue, crème de marrons au rhum & sorbet de yuzu
~

YUZU MONTBLANC, meringue, chestnut and rum cream & yuzu sorbet

NEW YEAR’s eve menu 

PURÉE DE CÈPES, tuile de sarrasin et ail noir
~

CEP PUREE, buckwheat tuile & black garlic 

    

GNOCCHI DE BUTTERNUT, graines de courge, huile de thym et piment
~

BUTTERNUT SQUASH GNOCCHI, pumpkin seeds, thyme oil & chili
 

TERRINE DE POMMES et glace à la cardamome
~

APPLE TERRINE & cardamom ice cream 

~

PINTADE RÔTIE
 

~

TARTARE DE TRUITE, bergamote, chou-rave et sabayon ciboulette
~

TROUT TARTARE, bergamote, kohlrabi & chive sabayon 

~

GOUGÈRES, sauce Mornay et tru�e noire

, tru�e noire, châtaigne et topinambour

ROASTED GUINEA FOWL, black tru�e, chestnut & jerusalem artichoke

GOUGÈRES, Mornay sauce & black tru�e


