
 

MENU DE NOËL 

EN CAS D’ALLERGIES, MERCI D’EN INFORMER UN MEMBRE DU PERSONNEL.
          

Christmas menu 

GRAVLAX DE SAUMON sabayon caviar, fines herbes et citron caviar

                      

SALMON GRAVLAX, caviar sabayon, fresh herbs and finger lime

PITHIVIER DE CANARD ET FOIE GRAS

DUCK &

   ~

BÛCHE DE NÖEL, myrtille, citron vert et romarin  
~

BÛCHE DE NÖEL, blueberries, lime & rosemary 

BANOFFEE, banane, noix de pécan, dulce de leche & muscade
~

   BANOFFEE, nutmeg, dulce de lecche & caramelized pecan 

~

   AGNOLOTTI CHAMPIGNONS ET RICOTTA FUMÉE, 
huile de café, sarrasin et groseilles 

MUSHROOM & SMOKED RICOTTA AGNOLOTTI 
~

BACON SCONES et crème double de la Gruyère
BACON SCONES & crème double de la Gruyère

    
~

~

GOUGÈRES, Mornay sauce & black tru�e

GOUGÈRES, sauce Mornay et tru�e noire

co�ee oil, buckwheat & red currants

tru�e noire, sauce airelles et purée de céleri rave


