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Vodi | za dobru higijensku praksu

Predgovor

Sigurna proizvodnja proizvoda ribarstyao dr ul jje jiei Ebhuj e speoet vedal apo
medi j a, viasti, al i i same industrije. Za sve t°
trgigte od i zni mne mjdiglovimapgoizwdnoglanca kakoabv dejostvarila s v i

potrebna razinaigurne zdravstven ispravre i pogodnehrane.

Provedba dobre higijenske prakse i ostvarivanje zahtjeva preduvjetnih progr&majsual us pj egnu
primjenu nal el a HACmS#ovasjushtrawna.m Swhjjnezkrasstverwo s i gur
ispravnost i sigurnost sirovina i proizvoda ksae faze proizvodnje, prerade i distribudige su pod

njihovom kontrolom. Kako bsubjektimaur i bopr er ali val ko] i mropisat ri ji
vezaiih za higijenu hraneu skladu s EU smjernicam&GK osigurala je izradw/ o daizd dobru

higijensku praksu u industrifiroizvoda ribarstva

Ova publikacijge adaptacijz aj edni | ke pu b loigkiaacijej en oEVRQKIOHH Mi ni ¢
ribar st va i obalnih pitanja te gvipoar 3l adGui@mo g rAa m:
to Seafood Hygiene Managemént i z 2005. godi ne z gpisuje higijensks k e pr
zahtievek 0 j i ma j e n tijgkonosvitufdza praizvgdnjet prerade i distribucpeoizvoda

ribarstva Vodi | bi trebao biti koristan alat za razu
na jednostavan i sveobuhvatan nalin kakcadkoju ri boj
posluju s proizvodima ribarstva i | j ovoe® \Wodiglidi praktil]lan vodil
izradu preduvjetnih programa kojima se omogul av:
sadr gi i i lustracije nkaao upsrka katlielnnoest pr ismaj ez &@htpo
pogregaka koje se poj awoldjiuj uj ek odi snmannogu hldbbpedlt
nekoliko sekcija: Ci | j evi , Zakonodavstvo/ nor me, KIjul ni
upravljanja,Nadzor Praduvjetna lontrolna lista a @ d | oj@jianfenama i dopunama, a u skladu sa
novim znanstvenim spoznajama te svim budulim zak

obuhval a.
Prijevod, prilagodba i ur elLemaden. hr vat skog i zdanj

Zahvaljuemos& ar me | i Z¢ranuR ¢ g ihdsavjetima i j ekom i zrade vodil a.
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Poglavlje 1. Uloga higijene u osiguranju sigurnosti hrane

PojamAhigijena hran@é podrazumijeva sve uvjete i mjere potrebne za kontrolu opasnosti i osiguranje

prikladnosti hrane za prehranu ljudi u skladu s njezinom namje@gna s nost se definir a

kemijski il fizikalni | i mbeni koge hraakgvatlii rmé
zdravstveni ul i nak. Dodat no, ri ba i proizvodi r
jaki alergen.

Preduvjetni programi PRPerid. prerequisite practcds obuhvai aju higijenske

opisane kroz dobrihi gi j ensku praksu (DHP) , dobru proizv
operativnhe postupke (SOP) istandaadna ni t aci j ske operativne procese
godi na, a predstavljaju opila pravil akofmamsanst ver
utvrLuju nalini [ postupci potrebni za higijen:

smatraju kljulnim alatom u tradicional noj kontro
suvremenom  sustavu kontrole hrane te postavliEgnovne zahtjeve (preduvjete) koje mora

i spunj avat.i radno okrudgenje u cilju osiguranja
daljnje nivoe kontrole (HACCP sustav) u cjelokupnom programu upravijanja zdravstvenom

i spravnoglu hr aPredu¥ljiekai 1.pX.o)gr ami su specifiln
zahtijevajunadzori evaluaciju kako bi se osigurala njihova stalna djelotvornost. lako mnogi navodi iz
ovog prirulnika nisu posebno spometelitzaposlenic ak oni r
objekata Kkoji posluju s hranom razumiju gto je
svakodnevnom radu.

TQM
F Odgovornost uprave A

N ™ <

g8 98 88 88
(8]

€5 9 I8 <38

Iqaq In TITg T g

\

I Preduvjetni programi
Operativpi Preduvjetni
postupci programi za

infrastrukturu
i odrzavanje

Slika 1.1. Preduvjetni programi su temelj HACCP sustava i svih ostalih sustava potppnagjanja
kvalitetom (TQMengl. Total Quality Managemeht



Prema definicijama sa Slike 1.2. subjekti u poslovanproizvodima ribarstvetrebali bi uspostaviti

kljulne sanitarne uvjete te ih u pisapostapkeob!| i ku
(SSOP) . Za svrhu ovog vodil a, podrulja koje obl
pojmom DHP.

Definicija: DHP
Opisuje sve prakse koje se odnose na uvjete i mjere potrebne za osiguranje zdravstvene isf

prikladnosti hrane s vi m f azama prehrambenog | anca.
pravila ponaganja radnika, nogenje zagtif
uporabe kozmetil|l ki h sredstava, pri kIl adpmo
dezinfekcije.

Definicija: DPP

Opi suj e mi ni mal ne zahtjeve za kontrolu
prikladnu opremu i materijal opreme, lokaciju i projektiranje zgrade, kvantitativni dio op
vodom, kontdriozlag ng toektonliikgaa, | okacije proizv

Definicija: SOP

Definira tko mora negto napraviti, zagto
Odreluj e odgovor ne osobe i ul est al waigdnosti
prihvatljivosti i popravne radnje ako rez

Definicija: SSOP

Opi suje postupke koj.i utvrLuju nalin i k
direktne kontaminacije proizvoda tijekom proizvodnjg.k | j u | u j-operativnu ganitadijy
(l'istola opr eme, pribora i povrgina pri|j

opreme tijekom proizvodnje, higijena radnika, manipulacija sa sirovinom, poluproizvod
gotovim proizvodom).

Slikal2.St andardne definicije dobre higijenske praks
standardnih operativnih postupaka (SOP) i standardnih sanitacijskih operativnih procesa (SSOP).

Standardni sanitacijski operativni postupci

Jedna od obvezsubjekata u poslovanjiest pratitipost upke koj i utvr Luju N
pr ov ol enj,euvedianjerietkantrole jkako bi se pravovremeno ispravili nesanitarni uvjeti

radnje te voditi evidenciju o provedenim kontrolama i nadzoru. Stoga su pbstptrole sanitacije

sastavni dio uvjeta za provedbu HACCP sustava za proizvode ribarstva.

SSOP mora obuhvatiti najmanje sljedeie uvjete |

A zdravstvenu ispravnost vode i leda.

'l Proizvodi ri barstva¢ su sve slatkovodne il mor s ke
pl agtenjaka i givih morskih pugeva te svih sisavaca,
jestive oblike, dijelove iprozode t i hUrge d’toa i hE2Aa) (br . 853/ 2004 Europsk:
29. travnja 2004. o utvrlivanju drelLenih higijenski!l

0
2004., sa svim izmjenama i dopunarhal) daljnjem tekstu: UredbgeZ) br. 853/2004, Prilog + pojmovniR.
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A Stanje i | Jiogréme i puborfaji dotazpi dodir s hranom.

A Sprjelavanje krigne kontaminacije izmelu nes:
A Oodr gavanje prostorija za osobnu higijenu

A Zagtitu hrane i povrgina koj.e dolaze u dodir
A Pravilno oznal avanj érgvnitsspdieeadi gt enj e i korigter
A Kontrolu zdravstvenog stanja zaposlenika.

A Sprjelavanje pristupa gtetolinama.

Pisani plan SSOR o ] a ¢ sapitaciske mjere kontrole, postupke i zahtjeve za nadzor unutar
objekta. Takvo I e gto poikmgmeakt grriema ntoes t z jramai tk

do radnika u proizvodniji, posve razumiju osnove sanitacije.

Mnoge se aktivnost.i mogu smatrat.i dijelom predu
uvj etima prerade. Zbog t pelgaaza prérgde imatijisee rpegugeatne o d a
programe.

Premda se definicije preduvjeta i/ili SS@Puglavnom odnose na radne/operativne uvjete, postoje
osnovni zahtjevi za Ssame objekte za preradu te

Stoga SSOP utvrluje kakvolurvaode,slodr gaalvianjje jhdc

objekt ima pristup dostatnoj kol il ini vode i dos
u DPP) . Slijedi popis kljulnih tolaka i aktivno
programima.

Obj ekt za preradu (infrastruktura i program odr ¢

A Stanje objekta :
- lokacija i dizajn zgrade;
- dizajn okoliga proizvodnj e.
A Prostori i pogoni:
- voda, led, para (kvantitativni uvjeti);
- sustav obrade vode (pogon za kloriranje, obrada otpadn#);vod
- sanitarni prostori i instalacije.
A Oprema:
- prikladna oprema i materijal oprer{iaitije, spremnici i strojevi).

A Logistika procesa.

Operativni uvjeti i postupci (GHP):

A zdravstvena ispravnost vode i leda (kvalitativni uvjeti):;

A l'istol a pdolaze gdodira hranony; e
A sprjelavanje kirigne kontaminacije
HGHK 3
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osobna higijena i zdravlje zaposlenika;

sigurno skladigtenje i korigtenje otrovnih
suzbijanje i kontrola ¢gtetolina;

upravljanje otpadom;

skl adigtenje i prijevoz,;

sljedivost i postupakovrata;

o Do o I» I» I» Do

izobrazba (obuka i edukacija).

Upravljanje sigurnogliu hrane (1 SO 22000)

Odgovarajuli [ val jano izralen predusjetdat olpirong
opasnosti izravno povezane s proizvodom i na postupke prerade bez nepoatagbmiltranja i
ponavljanja zagtite od opasnosti iz okolnog okru

povezan s a zdravstvenpm lIzenmilajmngidi oprojievoldap

osiguranja kakvol e. St oag(apr. koatrola $amitacife) neoch wsviinwinan o g p
aspekte uvolLenja i kontrol e kritilnih kontroln
uspostavl j anj anadkora Korektivmih mjerag pastopiaka sevidencije i verifikacije.

MeLut i m, 8 p@Aremeaa odswparga od zahtjeva preduvjetnog programa samostalno ne
stvaraju znalajniju opasnost za zdravstvenu i sp
preduvjetnom programu ne i shode aut oma tzwdai mogul
Kod kritilnih kontrolnih tolaka, naprotiv, bilo
dovodi do mogul eg problema za zdravstvenu i spr
postavlja zahtjeve za uspoantkaowutiogodugawamj apcija
hrane (I SO 22000) pruga posebne smjer HACGP za kI
nal el a, komuni kacije (unutragnja i,avodnog sska ) t e

kvalitetu poslovanja, a ne na sigurnost hrane (za razliku od norme 1ISO 22000). Kako ISO 22000 ne

ukl juluje preduvj ecdjepeo bprl og@rapes mcapli &@wl dan ona ol
specifikaciju (ISO/TS 22002 ) koja obuhvala i stapdaré deuzove #83Ce pr o
22000:2010 €ngl. Food Safety Certification Systen) , koj i je vel prihvalen

trgoval ki h | anaca. Nai me FSSC 22000 je priznat
koju su pokrenul i kampgnie e bvietu.tNajorienatid U tkgovinilhranoro je IF$

(engl.InternationaFood Sandard.
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Poglavlje 2. Zakonodavna osnova

Sigurna i zdravstveno i spravna hrana osigurava s
sustava sigurnosti hrane. Propi si u podrulju si
poslovanju s hranom | osiguravaju zagtitu potrog

Susta& sigurnosti hrane u RH temelji se na sustavu sigurnosti hrane EU. U proteklom razdoblju RH je

kroz nacionalno zakonodavstvo u potpunosti preuzela propise iz sigurnosti hrane EU.

Ciljevi
A Zzagtita potrogala, omogulujuli sigurnu i zc
deklarirane proizvode.
A Uvolenje odredbi za zdravstvenu i spravnost
subjekte u poslovanju s hranom.
A Uvolenje preaabsajkojpi ms&éalivanje izmelu tr
Zakonodavstvo/norme
Sljedeia dva podrulja su ukratko opisana kako bi
A Codex Alimentarius
A Uredbe Europske Unije i nacionalmakonodavstvo
Opl i zaht | evQodegAimgntariuse n st v a
Codex AlimentariugCAC)u dosl ovnom prijevodu s |l atinskog zr
CAC-a je zadugeno za izvrgenj-a Zajmdbhuhkogdpeogoan!
kojim se nastoji zagt ittaivtnii tzid rneeviliujnea rpoadtnrao ¢t arlgao vii |
Preporul eni melLunarodni k 01869.k Rev. @2r0a0k3s)e oA G LUECAC/
nal ela higijene hrane, koja se primjenjuju na ci

A ostvarivanja cilja osiguranja zdravstveispravnosti i priklanosti hrane za prehranu
ljudi;

A preporuke pristupa koji se temelji na nal el
sigurnosthrane;

A ukazivanja na pogodne naline katkaoe, se provod

A pruganj a s mgdieesekior kroz pisanegpmgedure za te sektore.

Europska perspektiva

U prosincu 2000. godine EU je wusvojila revidiran
usvojilo:



A posebna higijenska pravijla za hranu ¢givotir

A s | ung koatrole proizvodgi voti nj skog podrijetla namijen

A pravila za zagtitu zdravlja ¢givotinja koji
uvozpr oi zvoda @i v onamijenjesihkpelyanidjuwdid r i j et | a
EU terminologijau podr ul j u higijene i Ssigurnost.

AHi gi j e npodrazumgenaenijere i uvjete potrebne za kontrolu opasnosti i osiguranje
prikladnosti hrane za prehranu ljudi u skladu s njezinom namjenom

ASi gur no sdigurdnjedaan enfir ana nel e uzrokovati gt e
potrogala uslijed pripreme i konzumaci | e.

APri mar na _ p jesbprozwodnih hugzgajiprimarnih poljoprivrednih proizvoda,
ukl julujuli getvu, mugnj u olovtesakupljanje gamenkithi n
plodova i biljaka

Slika 2.1.Definicije higijene hrane, sigurnosti hrane i primarne proizvodnje.

Novi pristup sigurnost:i hrane post &aUleghe EC)j e dor
178/2002 Europskog parlament¥ii j el a od 28. sijelnja 2002. godi
propisa o hrani kojom se osniva Europska agencija za sigurnost HEangpéan Food Safety

Authority T EF S A) te utvrLluju postupci u predmetu si gl
uskl alivanj e nacional nih zakonodavstava dr gava

zakonodavstva vezanog za hranu omogulfinmaviaj ul i

znanstvenicima te naposljetku prema krajnjim pot
ur edbi koje daljnje ureluju podrulje higijene i
distribuciju hrane, a koje su popularno nazvane i gi j ens ki paket . Il ste su
sijelnja 2006. godine i odredile temelje sustav:
s t o Pragfedom stranichkttp://ec.europa.evho gu il e j e utvrdit.i [ gronal.i

znal aja za subjekte u poslovanju s hranom.
EU Uredba 178/2008 ut vr Li vanj u oplih nalela i uvjeta zak
za sigurnost hrane te wutvrlivanyf ez plotsatupja& ausklf

zakonskihzahtjevaza z a o tjudskog zdravlja k or i gt e nj e mmjeraKontrolkkojima dei h

osigurava da subjekti u posl ovanju smjererOganom pr
Uredba ima za <cil]| osigurat.i vieaphy dabirobi si gg
zdravlja biljaka Provedba ovakvog pristupa iziskuje zakonske i ostale mjere:

A kako bi se osigurald@ ulinkoviti sustavi kont
podrul ju sigurnosti i k akiwolted nfmanepr ehdrael
zdravlja biljaka unutar EU i u treiim zemlija

A kako Dbi se wupravljalo melunarodnim odnosi ma

'priba
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organi zacijama u podrulju sigurnost:i hrane,
i zdravlja biljaka;
A kako bi se upravijalo odnosima s Europskom agencijom za sigurnost hrane (EFSA) i

osiguralo upravljanje rizicima koje se temeljina znanstven | i nj eni ¢c ama.

Ova Uredba nastoji osigurati higijenu hrane u svim fazama proizvodnog procesa, od primarne
proizvodnje do prodaje krajnjem potrogal u. Ne o
prehrambenih namirnica. Primjenjuje se na subjaektposlovanju s hranom, ali ne i na primarnu
proizvodnju hrane za osobnu uporabu il:@ na priopr
Subj ekt u poslovanju s hranom (osim primarne
sustava koja osi geuriahv aff aiz ap rtail jeelf @m oglr ®ilzvodnog
kritilnih kontrolnih tolaka i kritilnih graniln

zdravstveno ispravne i sigurne hrane. Navedeno se osigurava kroz:

A provedbuanalize opasnositt vr Li vanjem odgovarajulih preve

A utvrlivanje kritilnih kontrolnih tolaka u f:
sigurnosti;

A uspostavlijanje kritilnih granica za utvrlLliv
u procesu;

A provedbu ul i n kalzoiakako bi seposigutaa graailreradtontrola u svim

KKT;
A uspostavljanje | poduzi manj e madzgamutadidaj ul i h
je odrelLena KKT izmakla nadzoru.

Takoler se utvrlLuje odgovornost subjekata u po

samokontrol e, verefokaaojpuuspbseskavifegi dj mjera
dokazivanja njihove ulinkovite primjene i jednos
Republi ka Hrvatska, 28. | l anica Europske unij e,
sve & EuwopskecunijegUl askom Republi ke Hrvatske u Europs|
sigurnosti hrane su postale i zravno primjenji ve
podrulju sigurnost. hrane u svrhu eprav ezdab ed ounroegc
pravilnika, naredbi i naputaka koji se donose sa
EU. Zakonodavnim okvirom propisane su temeljne
nadl edgnih tijela, obvezédraonbmekatupravpesimpeawrj i
provolLenju istih.

Provedba spomenutih uredbi EU osigurana je kroz
81/ 13, 14/ 14), Zakon o higijeni hraneviinemi,krborb.i

HGK 7



81/ 13) , Zakon o veterinarstvu (ANarodne novi neo,
koje se provode sukladno propisima o hrani, hr
(ANarodne novineo, bro.r 8 Ir/aln3 ,u 1pdo/t Ir 40)g ail aZ aok ohrr am i i
56/13).

U nastavku se nal azi popi s relevantnog zakonod
proizvode ribarstva i to na nalin da je paralel

relevantno zakonodavstvo Europske unije za koje su u predmetnom zakonu navedene nacionalne

odredbe u dijelu upravnih mjera i prekrgajnih od

Nacionalno Zakonodavstvo Europske unije

zakonodavstvo

Zakon o hrani Uredba (EZ) br. 178/ 2002 Europ

(Narodne novine, broj |2 00 2. o utvrlivanju oplih nal

81/2013, 14/2014) Europske agencij e Za sigurnos
podrul jima sigurnost:i h svémm reezin{md

izmjenama i dopunama

Uredba Komisije (EU) br. 16/ 20
mjerama za sustav brzog uzbunj
6,11.1.2011))

Provedbena uredba Komisije (EU) br. 931/2011 od 19. listopada 2(
zahtjevima sl jedivosti ut vr Len
parl amenta i Vijela za hranu

2011))

Zakon o higijenihrane {Ur edba (EZ) br. 852/ 2004 Europ
i mikrobiolog k i m 2004. o higijeni hrane (SL L 139, 30. 4. 2004.) sa svim njez

kriterijima za hranu izmjenama i dopunama

(Narodne novine, broj | Uredba Komisije (EZ) br. 2073/2005 od5. studenoga 2005.

81/2013) mi krobiologkim kriterijima za
njezinim izmjenama i dopunama
Uredba Komisije (EZ) br . 371 2
temperatura u prijevoznim srae
|l uvanje brzo smrznute hrane na
2005)

Zakon o veterinarstvu (Ur edba (EZ) br . 178/ 2002 Europ

(Narodne novine, broj |2 00 2 . o utvr Li vaveta zakonapd hirami, osnivan

82/2013, 148/2013) Europske agencij e Za sigurnos
podrul jima sigurnost:. hrane (S
dopunama)y u di j el u koji se odnosi

sigurnost hrane
Uredba (EZ) br. 852/ 2004 Europ
2004. o higijeni hrane (SL L 139, 30. 4. 2004., sa svim izmjena

dopunamaju di j el u koji se odnosi n
Uredba (EZ) br. 853/ 2004 Europ
2004. o utvrlLlivanju odrelenih

podrijetla (SL L 139, 30. 4. 2004., sa svim izmjenama i dopunama)
Uredba (EZ) br. 854/2004 Europskog parlameénta Vi j el a @
2004. O utvrlivanju posebnih

| riba
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proizvoda ¢givotinjskog podriije
30. 4. 2004.), sa svim izmjenama i dopunama)

Uredba (EZ) br. 882/2004 Europskog parlamt a i Vi j el
2004. o slugbenim kontrol ama
pogtivanja propisa o hrani [

dobrobiti givotinja (SL L 165
dopunama} u dijelu kojis e odnosi n hranu u

a
Uredba Komisije (EZ) br. 2074/
provedbeni h mjera za odrelene
853/ 2004 Europskog parl ament a
kontrolana temelju Uredbe (EZ) br. 854/2004 Europskog parlame
Vijela i Uredbe (EZ) br . 882/
odstupanju od Uredbe (EZ) br.
o izmjeni uredbi (EZ) br. 853/2004 i (EZ) br. 854/2004 (SI338, 22.
12. 2005., sa svim izmjenama i dopunama)

Provedbena uredba Komisije (EU) br. 931/2011 od 19. listopada 2(

zahtjevima sl jedivosti ut vr Len
parl amenta i Vijela za hr an20.09.
2011))

Uredba (EZ) br. 1069/ 20009 Eur
|l i stopada 20009. o] utvrLlLivanju
givotinjskog podrijetla i od n

prehrani ljudi te o stavljanjizvan snage Uredbe (EZ) br. 1774/2Q
(Uredba o nusproizvodima ¢givot
2009., sa svim izmjenama i dopunama)

Uredba Komisije (EU) br. 37/2010 od 22. prosinca 2009. godir
farmakol ogKki dj el at n ifikaciji u vodnosu ma
najvele dopugtene koliline rez
givotinjskog podrijetla (SL L
dopunama)

Uredba Komisije (EU) br . 142/
Uredbe (EZ)bri1 069/ 2009 Europskog par
zdravstveni h pravila za nuspr(

dobivene proizvode koji nisu namijenjeni prehrani ljudi i o prove
Direktive Vijela 97/ 78/ EZ utalmjo

su osl oboleni veterinarskih pr
(SL L 54, 26.2.2011., sa svim izmjenama i dopunama)

Direktiva Vijela (EZ) br . 96/
postupak Zajednice zaopi al erejzeé
gi votinjama i u prehrambeni m

kojom se ukidaju Direktive 85/358/EEZ i Odluke 89/187/EEZ
91/664/EEZ (SL 125, 23. 5. 1996.), sa svim izmjenama i dopunama

Zakon o]
kontaminantima
(Narodne novine, broj
39/2013)

Uredba Komisije (EZ) br. 1881/
dopugtenim kolilinama kontamin
sa svim izmjenama i dopunama

Zakon o]
prehrambenim
aditivima, aromama |
prehrambenim
enzimima (Narodne
novine, broj 39/2013)

Uredba (EZ) br . 1333/ 2008 Eur
prosinca 2008. o prehrambenim aditivima (SL L 354, 31. 12. 2008
svim izmjenama i dopunama

Uredba Komisije (EU) br. 231/ 2
prehrambenih aditiva iz Priloga Il. i Priloga Ill. Uredbe (EZ)
1333/ 2008 Europskoga parl ament
(SL L 83, 22. 3. 2012.), sa svim izmjenama i dopunama

H.GK 9
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Uredba (EU) br . 1332/2008 Eur
prosinca 2008. o prehrambenim enzimima i izmjenama i dopur
Direktive Vijela 83/ 4-h)7HE F1Z93/1999
Direktive 2000/ 13/ EZ, Direktiyv
258/97 (SL L 354, 31. 12. 2008.), sa svim izmjenama i dopunama

Uredba (EZ) br. 1334/ 2008 Eur
prosinca 2008. O ar omama i s as
za upotrebu u i na hrani koj o

Uredbe (EZ) br. 2232/96 i (EZ) br. 110/2008 i Direkti2000/13/EZ (SL
L 354, 31. 12. 2008.)

Provedbena Uredba Komisije (EU) br. 872/2012 od 1. listopada 20
usvajanju popisa aromatilnih t
Europskoga parl amenta i Vijela
134/ 2008 Europskoga parl ament a
1565/2000 i Odluka 1999/217/EZ (SL L 267, 2. 10. 2012.), sa
izmjenama i dopunama

Uredba (EZ) br. 1331/ 2008 Eur
prosinca 2008. k oij lokni s o suttwpalk
prehrambenih aditiva, prehrambenih enzima i prehrambenih aroma
354, 31. 12. 2008.)

Uredba Komisije (EU) br 234/
Uredbe (EZ) br . 1331/ 2008 Eur ¢
utvr Luj e zajednil ki postupak
prehrambenih enzima i prehrambenih aroma (SL L 168, 28. 6. 201}

svim izmjenama i dopunama

Uredba (EZ) br. 2065/ 2003 Eur
studenoga 2003. o aromama dikwaje se koriste ili se namjeraval
koristiti u ili na hrani (SL L 309, 26. 11. 2003.)

Uredba (EZ) br. 627/2006 od 21. travnja 2006. o provedbi Uredbe
br. 2065/ 2003 Europskoga parl 1
validaciju ada afai tzorkokanjdy, identdikadiju
karakterizaciju primarnih proizvoda (SL L 109, 22. 4. 2006.)

Zakon o provedbi
Uredbe (EZ) br.
396/2005 o
maksimalnim razinama
ostataka pesticida u i
na hrani i hrani za
givotinje b
givotinjsko
(Narodne novine, br.
80/13)

Uredba (EZ) br. 396/ 2005 Europ
2005. o maksimalnim razinama ostataka pesticida u i na hrani i hrg
givotinje biljnog i givotinjs
Vijela BEZ(SLKBAG. B 2005)

Zakon o materijalima i
predmetima koji dolaze
u neposredan dodir s
hranom

(Narodne novine, broj
25/2013)

Uredba (EZ) br . 1935/ 2004 Eur
listopada 2004. o materijalima i predmetima namijenjenipoagdnomn
dodiru s hranom (SL L 338, 13. 11. 2004.)

Uredbe Komisije (EZ) br. 2023/2006 od 22. prosinca 2006. o dq
proizvolLal ko] praksi za mater.i
dodiru s hranom (SL L 384, 29. 12. 2006.)

Uredba Komisije (EZ) br. 1895/2005 od 18. studenoga 2005. god
zabrani uporabe odrelenih epok
namijenjenim neposrednom dodiru s hranom (SL L 302, 19. 11. 200

Uredba Komisije (EZ) br. 450/2009 od 29. svibnja 2009. o aktivn
inteligentnim materijalima i predmetima namijenjenim neposred
dodiru s hranom (SL L 135, 30. 5. 2009.)

| riba
Hrvatske

Jedi sto vried



Uredba Komisije (EZ) br. 282/ 2
plastilnim materijali ma i pred
s hranom i o izmjenama Uredbe (EZ) br. 2023/2006 (SL L 86, 2
2008.)

Uredba Komisije (EU) br. 10/2011 od 14j | nj a 2011
materijalima i predmetima namijenjenim neposrednom dodiru s hrg
(SLL12,15.1.2011))

Zakon o informiranju
potrogal a o
(Narodne novine, broj
56/2013)

Uredba (EU) br. 1169/ 2011 Eur
|l i stopada 2011. o pruganju inf
dopunama uredbi (EZ) br. 1924/2006 i (EZ) br. 1925/2006 Europsg

parl amenta i Vijela te tiee Kentisgey
87/ 250/ EEZ, Direktive Vijela
1999/ 10/ EZ, Direktive 2000/ 13

Direktive Komisije 2002/67/EZ i 2008/5/EZ i Uredbe Komisije (EZ)
608/2004 (SL L 304, 22.11.2011.)

Zakon o]
prehrambenim [
zdravstvenim

Uredbe (EZ) br. 192472006 Eur
prosinca 2006. o prehrambenim i zdravstvenim tvrdnjama (SL L 404
12. 2006.), sa svim izmphama i dopunama

tvrdnjama te  hrani
obogal enoj

nutrijentima (Narodne

Uredba (EZ) br . 1925/ 2006 Eur
prosinca 2006. o dodavanju vit
hranu (SL L 404, 30. 12. 2006.), sa svim izmjenama i dopunama

novine, broj 39/2013)

Uredba Komisije (EZ) br. 1170/2009 od 30. studenoga 2009. kojo
izmjenjuj e Direktiva 2002/ 46/ 1|
Uredba (EZ) br. 1925/ 2006 Eurd
listu vitamina i minerala i njihovih kemijskih oblika kaje mogu dodat]
u hranu i dodatke prehrani (SL L 314, 1. 12. 2009.), sa svim izmjen
dopunama

Uredba Komisije (EZ) br. 353/2008 od 18. travnja 2008. kojon
uspostavljaju provedbena pravila za aplikaciju zdravstvene tvrdnje
j e pr edvanki ¥5nUredhe (ElZ) br. 1924/2006 (SL L 10, 19
2008.), sa svim izmjenama i dopunama

Uredba Komisije (EU) br. 432/2012 od 16. svibnja 2012. kojon
uspostavlja popis dopudgteni h =z
odnose na smanjenje rizikad neke bolesti i na razvoj i zdravlje dje
(SL L 136, 25. 5. 2012.), sa svim izmjenama i dopunama

Uredba Komisije (EU) br. 1048/2012 od 8. studenoga 2012. o autori
odrelenih zdravstvenih tvrdnji
smanjenje rizika od neke bolesti (SL L 310, 9. 11. 2012.), sa
izmjenama i dopunama

Zakon o sluUredba (EZ) br 882/ 2004 Europ
kontrolama koje se 2004. o] slugbeni m kont r oériikacge
provode sukladno postupanja u skladu s odredban
propisima o hrani, propisa o zdravlju i dobrobi ti
hrani za ¢il|izmjenamaidopunama

zdravlju i dobrobiti

gi votinja(N

novine, broj 81/2013)

Zakon o provedbi Uredba Vijela (EZ) br. 1099/ 20
uredbi europske unijeo|{vri jeme usmriivanja (SL L 303,
zagtiti g¢giviUredba Vijela (EZ) br. 24006

(Narodne novine, br.
125/13)

tijekom prijevoza i s prijevozom povezanih postupaka i o izm
Direktive 64/432/EEZ i 93/119/EZ i Uredbe (EZ) br. 1255/97 (SL L 3
1. 2005.)

Hakn
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Nacionalno zakonodavstvb provedbeni propisi

HORIZONTALNI
Pravil ni k o volLenj uodobrpnihsohjekdteate o pogtupsirhar registaran
odobravanja objekata u poslovanju s hranom (Narodne novine, br. 125/08, 55/09, 130/10)
Pravilnik o posebnim uvjetima za objekte
odobravaju pod posebmiuvjetima (Narodne novine, br.15/10, 133/10)
Pravilnik o oznakama zdravstvene ispravn
podrijetla (Narodne novine, br. 92/12, 80/13)
Pravilnik o sustavu br zog ue(Nanodne hovigenby. 855/2043

Pravilnik o oznakama il znakovi ma koji o]
br. 26/13)

Pravilnik o hrani podvrgnut oj ionizirajul
Pravil ni k o aupmecebsurpioirvodnje (Blaradma novine, br. 38/08)
Pravilnik o monitoringu odrelenih tvari
givotinjskog podrijetla (Narodne novine,
Pravilnik o wuvj et i maprimjehjuja ma proevoddju, preradu, nsfadjan;t
promet i unogenje hrane ¢givotinjskog podr
Pravilnik 0 izdavanju certifikata za gi
melLunar odnom p navineelr. A37/08Ni&4/08.4 n e

Pravilnik o zahtjevima zdravlja ¢givotinj a
(Narodne novine, br. 81/09)

Pravilnik o wuvjetima i nalinu obavljanja

djelatnosti (Narodne novine, broj 139/2010),

SPECIFILNO ZA PROI ZVODE RI BAR
Pravilnik o popratno]j dokumentaciiji za s
prometu (Narodne novine, br. 18/09)

Registracija i odobrenje objekata u poslovanju s hranom

Subj ekt u posl ovanju S hranom moraju s e reg
Registracijski/odobreni broj se dodjeljuje svakom objektu u kojem se posluje s hranom. Svi subjekti u
poslovanju s hranom, osim onih u maloprodajnim djelatnostimaajmasigurati da je hrana koju
proizvode oznalena njihovim odobrenim brojem. N &

hranom dobiju odobrenje te da ne rade bez istog.

Sl jedivost i povlalenje prehrambenih proizvoda

Subjekti u poslovanju s hmam imaju primarnu odgovornost za proizvodnju i preradu hrane. Oni

trebaju osigurat.i uspostavljanje postupaka koji
trgi gta kada i sti predstavljaju ozbiljldenaizik
prehrambena namirnica predstavlja o0ozbiljan rizi
obavjegtava nadlegno tijelo. Uredba takolLer nal a
odgovarajulu sljedivost hrane il njeni h sasto) a

Slugbene kontrol e

Slugbene kontrole i nadzor nad proizvodnjom i pr

| riba
Hrvatske

Jedi st vrijed



Subj ekt u poslovanju s hranom moraju prugiti S

provedba svih slugbradhegooattioj al «oj Napolivbdi mor

A omoguliiti pristup svim objektima, prostorij e
A prugiti uvid u svu dokumentaciiju i evidenci
zatragi nadl egnesitudcijeel o u svrhu procjen
Zahtjevi Za uvoz i izvoz za trele zemlje
Proizvodi koji se uvoze u EU moraju biti uskl ale
i zvoze iz EU moraju biti uskl aleni sa zahtjevi ma
isi h na trgigte EU), kao i sa svim zahtjevima zen
HGK 13



Poglavlje 3 Objekt i postrojenje

Subjekt u poslovanjspr oi zvodi ma ri barstva moge stavljati
pripremljeni (A I preraleni i skl julivo u obj ek
higijene i odredbe o posebni m pr aakosuitakvaobjekii gi j e n ¢

odobreni od strane Ministarstva poljoprivreidé&praveza veterinarste i sigurnost hraneupisom u
Upisni k odobrenih objekata wu p o s Bngernce | wvons hr an
poglavlju usmjerene su na projektiranjezgiadnju objekata u svrhu zadovoljavanja higijenskih
zahtjeva nugnih za provolenje DHP i uvolLenje s
HACCP sustava.

Ciljevi

Omogul i ti

A Planiranje, pojektiranje i izgradnju objekata, opreme i postrojenja prema | e Idobma
higijenske prakse

A Broj, raspored, velilinu i wyealaviomspigemo kawuakt
rukovanje proizvodi ma ri barstva, ukl julujuli
namirnica, opreme, materijala, vode, dda zraka i osoblja, a isto tako i od vanjskih uzroka
ukl julujuli nametni ke i glodavce.

A Broj i raspored proizvodnih prostorija koje osiguravaju ispravno rukovanje proizvodima
ribarstva, ukljulajyadaj ubshgutrampenijuevageothg h  u v
skl adi gtenj e.

A Odabir primjerenih materijala liikjliaddioz ajdm giavp
| i gl, ebjeg ¢t et sirovipuiprdizvoeec ak @j naonemogul uju nakup!

mikroorganizama

A Primjerenb r o j i prosweijaizdsiknluadi gt enj e ,amhalgd gmijR mptren
sirovina.

A Prostorije za pravilno odvajanje i skl adi gt enjj

A Odvajanje radnj kr kldghtaninacija. se sprijelila

A Primjereno osvjetljenje i izmjenu zraka.

A Ulinkovitu

A zagtitu odught ejtet¢ajna iz okoli ga

A Primjeren broj garderobnih i sanitarrplostorija za djelatnike objekta.

| riba




Zakonodavstvo / norme

EU Uredba (EZ) br. 852/ 2004 Europskog parl ament
(SL L 139, 30. 4. 2004., sa svim izmjenama i dopunama) daljnjem tekstu: Uredba (EZ) br.
852/2004: Higijena hrane. Prilog Il. Poglavlje I. i Il.

Zakonohig j eni hrane i mi krobiologkim kriterijima za
KIjul ni zakonski zahtjevi
Tijekom izgradnje objekta izradi noraju bitik o r i Jateejai: i m

A koji omoguliuju jednostavno |igienje i odrgay

A koji ne kontaminiraju proizvd;

A koji su primjereni za rad.

Nal el a kontrole upravljanja

Uobi | aj semptan radejpojédine tvornicé z r avleul faz projektiranja ili gradnjéste, ipak

samu konstrukciju i dizajnje potrebno ponovno razmotriti sa svakom promjenemesenom u

t e h n opostupdki preradenabavu ili instalaciju opremdli svojstva proizvoda. Upravljanje
objektomstoga mora osigurati da lokacijazgradnja oprema ir a z mjueoljjekiaf e ugr ogav aj
sigurnostproizvoda.To seposti ge ni zom predudpmtmwi h zpljiegl ama
odg a v aursjkd ailblgekta szhahtijevanimstandardima

Dizajn objekta trebao bi ukl julivati predvi Leni
sprijelillme piozwmwmrce jaagalenj a, smanjil o nepotrebr
rezultirati daljnjim smanjenjem kvalitete), a izbjeglar i dcamtaminacija gotovog proizvoda

sirovinama.

Pitanja koja | e po tlokaeijn abgektakragobjekta, madzor ulazak izlaza, lteu j u
strukturu objekta.

Lokacija objekta razmatra se pri odabiru novog mjestgradnje te kada nastanu promjene u
podrul ju keopset otektisdkojé¢ enaju izravan utjecaj na radnje unutar objekta.
Navecenepr omj ene ukl jul uj u:
A Utjecaj susjednih industrifaktivnosti
- kontaminac@gput em zraka, npr. pragina, mirisi, Kk
- mi kr o b koothnongdia iz objekata za obradu kanalizacijskog otpada itd
- postojanjeotpada blizu lokacije  n a r o |ogkenoijskay ptgad n
A Povelianu moguinost pojave ¢t eili prisuthosdirasstdyog pr e
s me [oak ruu @lsektaitd.

Prevencija wih ut j ecaj a pradquwiianappem o d g o vaicearjstaldcijom mj er :
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zral ni A, f pantpeleativnm kontrolomgt et ol iurka maj sl i , u obzir f

vremenskespektitakvih investicija.

Slika3.1.Neuredno okrugje tvornice stvara idealne uvj

Slika 3.2.Nugno | e odvagenh ujovaenh fampizaprijemiot pr e mu, a u oba
manipulacija proizvodormora biti bra i podz a tprh kiako bi se izlaganje visokim temperaturama i

kontaminacija sveli na najmanju mogulu mjeru.

Krug objekta zaproizvodnjupr oi zvoda eemhjsgve,| zgeadeiiza prate
odvijanj e t e hlistiobltelgplkbo gt i p riqugklashstice agradomPreporuka je dave
povrgkmekenjeani su pokrivene betonom, asfaltom il
| ako pr an jpwlupod zéleniprhlBamak eizlazak iZrugaobjektai u sam objektrebao bi

.priba

Hrvatske
Jedi 3o vrijedi

biti pod nagdorom.



lakotvrtkan e mo ge nadzi r astbjekatk to kvonlonsat mi  pdor durjguwsilgurati, odgo!

da je podrulje koje se nalazi neposredno oko obj
A oligleregedadci e otpdddk op d b &li e moogakb bisepodt mafj & i

kojima bi se gtetoline mogle nastaniti svel a

A poplolano ili asfaltirano kako bi se mogulin

naj manju mogulu mjeru.

A ima odgovarajuli odvod koji j enakupliamjé ilielaz od ob
vode u objekt.

A ograleno ili 0 me L,eunzo szpird odalmakt aekt goodbjbkindadatao
osigurao, a pristup istom bjmod stalnim nadzorom.

Ulazi i izlazi
KIj ul o digufnesti lrang¢ a | i psrt wil z2v o denja gdvija $erprekp kontroleetanja
proizvoda, sastojaka, ambal age i dejedodirpab o lpk & ul &

i z medhjslogsvijetai prostorijaza preradu.

lako se pjedini objekti razlikuju pokonstrukcijiin a | i nu mwlazu kbjekt izvedegkontroba

zaposl eni ka moge ost \preprekaikontioloimpostupagac i j om fi zi | ki h

A zaposlenici koji rade na postupcima prera@bajuulaziti i izlaziti iz objekta kroz jedan ulaz
direktno krozgarderobnprostor nakon koj eg slijedi dezinfekci
A nezaposlen@soblije morarije ulaskau prostorije za preradu préjeniti o d ju eulaziti kroz
isti garderobni prostoiZao | ankjgea pr ovolLenja ovakve mjere moc
imatiradnud j el u imbdamazlai |riapzoizvodna ddjeljenja
Sl il ne k otelne za sirevins iproip/ode:

A potrebno jeosigurati odvojene utovarne i istovarne prostore za sirovine, gotove proizvode,

kemi kalije i ambalkag mérankoga. bi se sprijelila
A izravan ukrcaj t er et a iagrachjommamjenséh wtovarnitgrampis e o0 mo g
koje kamioni mogw Isit r agnjim dijel om

A potrebno jeosiguratiizravan prolazproizvodh iz ruku vanjskih radnika u ruke zaposlenika
z adu gapmihvdt.

A potom treba osigurathanipulacijskiprostor u kojisesirovina/proizvod dostavlja

P

prostorije objekta osigurane za pranje trebale bi imati adekvatnu opskrbu vodom za tu svrhu.

A nu ¢ n postpjaje dostatnh i primjerenh prostorijaza higijenu osoblja (vidjeti Poglavlje 8.)

Svi vanj ski prostor.i za uUtovar [ i stovar mor aj

vremenskiHi i mb e ni k akonkamioacigot mticaijsle
Svi ulazitrebali bii mat i dodatne kontrolne mjere u obliku 2
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zavjesa iznad samog ulaza kako bipradgi mpoitij @kl @
prostorije za preradiMaterijali koji se koriste za izradu viataor aj u sl i j edi ti i st a
strukture samog objektblz to, vratebi setrebala

A samaautomatskizatvarati,
A moii otvarat. bez korigtenja kvake,

A premapotrebzr agt i titi od ogtel phjulhppdeaoagjyvljwamgtean me

Struktura objekta

U svim ribopreralival kim objektima nugno je osig
A skl adi gtenje sirovina, ambalage, gotovih proi
A skl adi gtenje i proizvodnju | eda;

A privremeno skladigtenje krutog otpada;

A zaposleni ke (gar dagovamriice), sanitar ni |l vor, b
A pripremu i obradu sirovina;

A zavrgnu obradu proizvoda;

A pranje | dezinfekciju ambal age;

A pakiranje.

Dodatno, treba osigurati odvojene odgovar aj uli e prostorijodg kako bi
A otrovnihi | i ihtydarie t n

A s k| adgmgteriplaa mbal agnogtd;mat erijal a

A nusproizvoda ¢givoti mjaterlepg podri jetl a i ot padr
Premda nisu u izravnom dodirlneanom odabirmat er i j al a ko i |l ine zidove,
povr gi natdier ek tnrasigwrosplr coki uzpvnoud a gutpdb ¢ jhigjijarskie nngete.
Materiijal.i koj i se rabe pri gradnj i prostorija
dezinfekciju tih prostoriija, te omoguluju odrga

vlaga, strujanjez r a k a ) p ot r e lsigurnbshisiroxisa i gotovihvpeoizodaSv e povr gi ne

moraju bitiglatke,inertne, nepropusne/vodootporneptrovne, te otporngie d nost avne za | i

Preporule:

A Da su podovi prostorija izvedeni ddv r st og, ne klizajuleg i Z a
materijal a, koj i omoguliuje | ako odrgavanje |i
rabe velike koliline soli, sal amur e, organsk
materijala otpornih ate tvari.

A Da su podovi izgraleni kako bi se omoguliila ¢

| riba
Hrvatske

Jedi sto vried



A Da su povigipmegziadev albatolkengowmadgiemé jial om ot p

pranje i dezi nf ekci jtasyijetle ljedo vidine od ngnhaaj¢ k8D M povr
ili drugevisine primjerene za rad.

A Da su spojevi i zmelLu podova i zidova izgraler

A Da su stropovi i unutarnjstropne konstrukcijes prostorijama glatkih r avni h povr gi
svietlelm j e, izgraleni [ dovrgeni kako bi se sman
rasi panje | estica.

A Da su na prozori ma i otvorima u prostoriije
osigurano ulinkovito sprea.avMrepapbitoppsamdidna i ns el
tako da se mogu | ako s &djedeatd potrebna,griozornk trebab va o d
biti fiksni.

A Da vrata imajupoglatgkee.ne upijajule

A Da su na slivnicima osi gur ataiglodavatao n i radi spr

Dodatno,z kori gtenje odgovarajulih ma trebabitjakva da, i zr a
sep o v r gjostoeal kojimasez adr gralvjpavgti na i zemlja s,eedl@du na n

se postigne muaikjsékmamalni @il é mjako i 2de&lki n&v oiajf amajnau

razinu slijedele:

A Hori zont alnake jgaonar ggsienenakupl ja pragina i prl j e

A Unutarnje kutove pod 90A u kojima se nakupl
| i gl enje npr. izmelLu zida i poda. Takvo ¢gto

zaobljenim rubovima.

A Osigurati da su svi spojevi pravilno zatvoreabtvljeni i glatki.
A vanjski wuglovi i ostala osjetljiva podrulja
stoga moraju biti zagtileni gtitnicima od ne

i |
Sika3.3.Pri kl julne <cijevi mor ajvur ghietnie pomdtad\jlej eonde za
omoguliilo |iglenje prostora izmelu cijevi i =zida
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Po v r ¢ajeme udovoljavaju navedenim kriterijima, potrebno je jasno utvrdigiatenjih izmijeniti

post upk ekakoisegriebirgibéo nau | i ndstd sanitacgkih postupakaTa k o L e r valj
odr gavat.i stanje strukture objeepkovedencodygorv brapui e
popravke. Takvo gto treba poduzi mat. u sklopu r
svakodnevne kontroleigijene.

Uobi |l ajeni propusti/ probl emi
A Ogt e lbetonskh podovazbog neprimjerenez a v rapmaden a p o v rkgié sua ma
izlogene velem prometovanju

ALjugtenje boje zbog neprimjerene kontrole ter

A Napuknut pod/ plolice zbog nepravilne uporabe
A Trganjei udubljivanjealuminijskog zidnogobloga u sudaru spremomt i j ekom | i gl en|
postavljanja iste.

A Prljavi stropovii | est o i ztdsteakwlnj elniigi enj a il previso
ulinkovito |iglienje otegano.

A Ogt edeé¢ mjkt ri | nishi sitnesmiamaa csitjraopnstrbpvabl oga il i s
APrivremeni popravci obj ekt at i pn@s tppg sut ag wg omaood

kontaminacije.

A Ogtelenja podova u komorama za zamrzavanje z

zamrzavanja-6 0OAC) i sobnih temperatur a

Slika 34. Primjeri odvochih kanalica lijevaslikaj asno pokazuj e kako ogtel e
podlogna velem habanjgudopepti pedsiamor dibowa,guh
proizvoda podni m mat euzrokpvarihi anlae pmhdedinadi do probl e

Zahtjevi za energijom i drugim uslugama
Razl islliutgee koj e su potrebne kako bi obj ekt ulink
pravilno osmigljene. Navedene usluge ukl juluju:

lgriba

Hlfvatske

Jedi st vrijed



AEl ektri|l nOpsknbagiej ekt rtiedabitopouzdana e osiguraji dostatnu
shagu za osvijetljenje riad strojeva Op s kr b a e énergijonrné smijeo ugroziti rad

k1 j ul ne hlagdnaré di mentilacijskin sustava. Dizelski generatori moga razmotriti
kaopomol ni sust av 8 glavrdom bpskrbom. pko ed takavnsustav rabi,
generator i zalihe goriva moraju se drgati p

kontaminacija proizvoa naftom

To

Elektroinstalacije u tvornicamaorgub i t i pr av g projetirace spostagljeng e n

A Voda: Voda koja se rabi u objektu za preradu tiebak a k vol om odgovarat i %
mora ukIl juliti kl oriranje ( po gdbjektisa bdgeomio gl avl |
osigurdi dovol jne koliline tekule tople vode za
proizvodnih linija, opreme, pribora i ambal ac

Aled:Zza proizvodnj u | eoduez ak goriiliset iptrio viodhi@almjee| ipw e v e
kako bi ses pr lakehit ami naci ju tijekom pr oRadwitodnj e,
odr g av an gaeproiavpdnje led@sigurava dana ili njeni dijelovi ne bi postali izvor
kontaminacije.

A Plin: Nije uviiekn u g @linu s | u| aadaese iisth &oristpotrebnoje da su plinske
instalacije ispravne i da i h se redovito odr
valja osigurati da splinske boces k | apmbdaljetoe prostorija za preradu.

A Odvod: Nagib pdowva mora bititakavda se sva voda odvodi od zidova prema odvodima u
podu. Podni odvodi moraju bitz r a ltakomdia voda uvijek protjele od
podrul ji ma. Odtwv e [ m o dtpestuik&ienalizadija iz garderobnog prostora
moraju biti odvojenk a k o b i se sprij eklriidpmpaoinacijlat t akve vo

A Osvijetljenje: Potrebno je osigurati primjereno osvjetljenje zbog sigurnosti radnih uvjeta, ali i

zbog omogulavanja vVvizual noSyjetlgsm ewi matagu bio b | e kt &

postavljeni tako da svjetl ost Rasvigna tijctattreba i j i b
ugradi ti u stropove rashladnih prostorija, h
sprijelilo ogtkelkeonjbei vsid i d @tr é imanjia nastal a |

mogulu mjeru.

Naj |l egli problem vezan uz osvjetl j eRagtrebnoohden o s i S
zagtititi od ogtelienja i eksplozlpe BEtget kasi em
kako komadi i stakla ne bi zagadili proizvod. l
ukl jul uju:

A Pregled staklenih dijelova.

Al zvjegtavanje/evidenciju o ogtelenji ma.
APravilno odrgavanje r aulvjjae,t nd hprtaijzev oad nnipm .p ozd
tijekom zamjene ©potrebno je zaustaviti proi

nastavka rada.
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Slika 35.Vi sel i stropovi omogulavaju spugtanje svije
prostoriju za preradu.

A Izmjena zraka:Dostatni volumen ikriranog, hladnogi sutog zraka k | j u | je sprijel

kondenzacije, kvarenja i kontaminacije proizvaoierstva Metode osiguranja izmjene zraka

ovise wuvel i ke o lokacie na tkdjomse nataki rohjefte Kagaatemperature
okremja@gnat no variraju, potrebno je primijenit.i
obzira na odabir metode, valjas i gur at i r e dentilacijskib sustav&akosbvsa n j e

osigurala visoka k\ehtilagd wmobjekp bikrebala bitizdovaljkaozen .

ukl anjanje vigka pare, di ma i nepri kladni h mi
aerosola.
Uobil ajeni propusti/ probl emi
A Neprimjerem opskrba opisanim usluganao e dovest i dourbduoj ni h g

odr gavanpjueva, narolito kadaeherolpoghk,gghnpodt

nepravilno projektiranog i odrgavane cijevi [
- nakuplijati prljavgtinu i praginu na horizo
- onemoguliiti ulinkovito |igienje.

A Prostorije za skl adititoeaj epmofaje boniamroaet

A Dosliedrost ur a s p o li/distyibuzijppsat r e bni h u s predstavlja prdblekuo gt o
ruralnim podrul ji ma.

A Korigtenjeeirepraitrejrérj al amaig @ ad omzprobidmadiaj e n j u
ut j e higienuohjekta i sigurnosproizvoda (slika 3.4.).

Proizvodni procesi

Rukovolenje i koksewdviajouhutar objek@sigusas manj enj ezikaragul i h
proizvod na naj manj u jenoljeki osiguradinearnitijek proibvodieidaa | i da
su razlilita poadijzelojdeama ptoakal da osi gpmabaj pos$i

visokog i niskog rizika, te strogu kontrolu kretanja radnika i otpada nastalog u procesu unutar i izvan

.priba

Hrvatske
Jedi 3o vrijedi



svakog podrulja objekta (vi dj otrebnofoagrhoit Utjgcay 7 . z
razl il itih uvzvodkopse palag v reegbsredmopblizmirngr.i
A Toplina koja nastaje tijekomdimljenja/kuhanja uzrokuje kondenzaciju na hladnim
povr gi nama.
A Mokri postupci prerade ribgp(o | e L isortisanj¢, pranje itdjnogu djelovatn a ambal agni
materijal.

Sekundarni procegreraa definiranje kao svaki postupak kajh nastajegotov proizvod spreman za
konzumaciju bez dodatnog kuharjaobrade t e uk|l j ul uj epakve anpdnijue add ¢
materijale uk!l j ul u pakifanje i T asja moe  poopsowodipuapkostooubkbjil je u

potpunosti odvojen od ostalih poslova pod vi Joadzora adNamehheno podr ul j e
uspostavljanje dodatni h pokentraaphdakga j ealko jleir se&@ o
kontaminacije proizvoda mnogo vele.

Slika36.Z a ¢ zidnihpanep | @old o gt el enja od opr ema(tdstimtioli ekvaa

odnehrlLajul.egSvinetsapaoaj ev i izmelu zidnih obl oga,

betonskog poda takoler su zagtileni [ zdt voreni

| i gl.erPijoggel jno je izmelu keridavaviistropozamed w g tdroiv,a Kk a

nelistoila ne bi zadrgavala i kako bi |igienje bi
HGK 23



Voditelj proizvodnje u tvornici odgovoran je osigurati da se proizvod preradi gt o manj e zas

sprijeliti nakupljanje proizvoda u bilo koj oj p ¢
potrebno pravilno skladigtit.i (svjedgu ribu ne o
prerade).
Nadzor

Kako bi se provjello stanje strukture objekta i kontrola postupka prerade potrebno je provesti vizualni
pregled i evidentirati sve dijeloy@oizvodnd i ni j e pmdaj eT op oulkeltjkual uj e i nspe
svih staklenih i akrilnih elemenata u tvornici,okaio postupaka kontrole stakhi h p&dar §gi na
nadzor okrugdgenja obj e k.tUaanpddokuraenaankojijjegotrdbardkakp hi i pr

se ove radnje pravilno provele |jest tehnol ogki
kretanjimard ni k a i sirovine odobreni od strane nadl egrt
Evidencije
Priepo| eptrkoa zvodnj e vrgi se provjera tehnologkog p
zahtjevima nadledgnog tijela
Hl adnj al Radni prostor JTuneI za
sirovi nu | Hladna zamrzavanje | Pakirani proizvod
komora I Hladna komora
b '+ 4%
= Prijem = Obradaffiletiranje
E==——_=> Sortiranje ==c=> e = — =
= Li gl enj ZSmrzavanje Pakiranje e e
0 = —= —
0 Podrul ] (J Otprema
:’&: visoke Hladna komora
by = zagt il
\//- / 3 [S\\_
A 7S | _
wcC | wcC Skl : Suho skl agumis
¢ 'carderoba | pakimica

kemijskin| , 5 oqr
Garderoba Garderoba sredstava visokep
f zagti fle

R YA V4 N

Kretanje proizvoda ;A mb a | sas; Kemikalijessp ; Odvod

Slika 3.7.ldealan tlocrt objekta za preradu ribe koji prikazuje tijek proizvodnje (kretanje sirovine),
procese pakiranja, kretanje kemikalija, odvod i higijenske prostore

riba
Hrvatske

Jedi stovrijedi



Preduvjetna kontrolna I|ista za provjeru uskl alen
Prije Nakon Napomene
Stanje objekta i prostorija pol| e| +4sata | +8 sati rada Korektivne
rada mjere
Provjera prisutnosstranih
predmeta (npr. staklo, tvrda X X X X Svakodnevno
plastika)
Stanje zidova, podova, stropoy X X Svakodnevno
| vrata
Oprema nema znakova
o0gt elhe nhjmap,u k n u X X Svakodnevno
udubljenja
Odvodni sustavi u dobrom
stanju i otpad iz prostora X X Svakodnevno
visokog iniskog rizika odvojen
HAK 25
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Poglavlje 4. Oprema

Oprema i pribor koji se koriste za rukovanje proizvodima ribarstvaluj ekt i ma uvel i ke
razli kovat. ovisno o prirodi [ VrIsti rada koji s

proizvodima ribarstva. Stanje opreme i pribora treba biti takvo da smanjuje nakupljanje ostataka te ih

sprel ava dakomammacignpur iinzjveor . o gt el eni nogevi za |i
proizvod komadiiima metala, i time dovesti u opa
Ciljevi

Osigurati da jesvaoprema koja se koristi u@izvodnji proizvoda ribarstva
A Primjerena za namjeravanu uporabu.
A Sigurna za uporabu, odnosn® kontaminira proizvod.

A JednostavnaZag i enj e

Zakonodavstvo / norme

EU Uredba (EZ) 852/2004: Higijena hrane. Prilog Il, Poglavljga¥tjevi koji se odnose na
opremu.

EU Uredba (EZ) 853/2004 Prilog Il, Odjeljak VIlI: Proizvodi ribarstva; Poglavlja 1l.1., 11.2.; V.1
V.3

Zakon o higijeni hrane i mi krobiologkim kriterdi
Zakon o veterinarstvu (ANarodne novinefi br o] 8
Nal el a kontrole upravlijanja

Kako bi seosiguralazdravstvena ispravnost krajnjeg proizvada § n da sq oeabir opreme koja se

rabi u tvornicitemeljinm i ge ompalsalni ma .

Materijali
Svi materijali koji se koristeza konstrukciy oprerne, priborai spremnikatrebaju udovoljavati

slijedelim uvjeti ma
A ne smiju biti otrovn;
A moraju biti otporni na koroziju,
A moraju biti glatki,
A moraju biti takvi da ih je jednostavno | i st
A moraju biti otporni na udarce, pucanja i habanje,
A ne smiju bit porozni odnosno mor aj u biti ot porni na
primjerice, bakterija, vlage,
A ne smiju prenositi neugodne mirise, boje il
"™ riba

Hrvatske

Jedi sto vried



Drvo se nébi smjelokoristiti, niti se smije nalaziti u prostoéinaz a pr er a dkaealatenikak a o r u |l

radna povrgina.

Izrada

Oprema bi trebala biti trajna i pokretna i/il:

| i gl enje, dezinfekciiju i nadzor .

Sva oprema mora biti tako ilzm&lben ddaddbvolsvaji mo § &

s | i jmeudetirha.

A Sve povr gitebmjubit glathpipriojektiranik ak o bi s e spukotingil | i | i p
praznineu kojimabisez adr g av a libakterig] i st ol a

A Po gel jzbjegavaji kilo kaka iz b o | ,aidupljenja, ruboviimr t va péutoviul j a
kojima se mogunakupljatiostaci ribe razvijati bakterije.
A Spojevi bi trebalib i t i zavareni, a korigtenje vijaka il
postoji druga mogulnost.
A Uglovi trebajubiti zaobljeni s promjerom odajmanje 2 cm.
A Ur e Lba jrabali biti dizajnirani kako bi osigurali primjerenu odvodnju ili dengju
mogul nost j  &emitij a r atdke dd ne postoje prostori u kojima se mogu
nakupljati voda i ostaci proizvoda.
Vel a woiptojevitrebalibibi ti tako izraleni 0O $mjsegtteni Tk Vi
posti ge:
A postavljanjem istih na udaljenost od najmanje 1m od zida,

A kori gt engopajpmk a k bvgnmlako bims e povelala mobilnost,

A jednostavnim rastavljanj e dijeldvinkaprerhdilisom omogul i
Urelaji, opr ema i pribor wu prostorijama moraju
[ i stiti [ dezinficiratd.i t estvekuoigpravnost goroizvadd. ©ni Koji e t n o

dolaze u izravan dodir sa sirovinama i gotovim proizvodima, moraju bitiiglatki zi pdamaterijala

koj i ne otpugta gtetne sastojke.
Oprema koja se koristi u procesu prvoiszwgd mad emo
neporoznog, nteea pstop drimag ud @ gmehani | ka i kemijska

dolaze u izravan dodir sa namirnicama ne smiju imati udubljenja, pukotine, otvorene spojeve i neravne
rubove koji ma skentamioacije $iravinea r i zi k od
Uz to, odgovornost jesubjekta u poslovanju s hranoasigurati da se oprema koristi samo za

namjeravanusvihu e osi gur at.i opskrbu prikladnim i.odgova
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Izvor: V. Gi ma't

Slka 41.Pri mjena plastificiranih utega za optereliwv
betonskih utega (desno) koji nisu glatki, imaju pukotine pa mogu predstavljati izvor kontaminacije i
fizil ke opasnampzapoizfok omadi |l i beton

Kada oprema wudovoljava navedenim kriterijima, C
odr gavanje i liglenje. Postoj i, melLut i m, nekol i

kako bi se navedenorerificiralo:
A Sva oprema,sklopovi i pribor unutar tvornice bi trebali biti predmetopnocedura za
odr gaivaenjiedencij.a o ogtelenji ma
A primjetnom ogteienju valja hitno izvijestiti
- evidentira detalje ogtelenja,
- procj enjirzkea zdnavsiveriu ispvaost proizvoda,

- provodio d g o v a korktiundmjere.

A Opremu i stroj eve rad ma utewrolved ot domgaogdirajrgoaait onp r
Koj i pomagu pri izvrgenju ovog zadat ka. Tu
narolito za mjerenje temperature, vremenska I

A Upravat vornice je takoler odgovorno zkakopmi gur an
se jamli sigurna uporaba odrelenih strojeva i

Dodatni zahtjevi

Osim oplih zahtijeval ikipljenjsee, oamroesma nkao jiaz rsaed uk d |
i/ili pohranusirovina i gotovih proizvodd k u hanj e, pasterizaciju, steril
hl alenje, zamrzavanje, pohranu na odrelenoj temp
brge postili gel jenu temperaturu te jebabitia wul in
osmi gl jena na nalin da omoguliava nadzor | upr av
vi agnosti i cirkulacije zraka izasigurnbst upgpgodnost i mb e n
proizvoda. Radne t e mp eebnaje nadzratinezidestiche ni h ur el aj a p

lgriba
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Tablica 4.1.Primjeri materijala koji su primjereni u objektima za preradu ribe.

Materijal Oprema
Nehr Lajuli l el i k.
otporan na koroziju Strojevi, radne p
Tip 316
Najlon* Lekinje |etke, pl
Polietil en viPE)bd kg Sanduczaribu( k a g alete )
Pol i propilen vwPsdRul ke nogeva
Ostala plastika* Pokretne trake
*Plastika mora biti odobrena kao sigurna za rad s hranom te nioiat i izralena u

svijetlim bojama radi jednostavne vizualne identifikacije.

Uobil aj eni propusti/ probl emi
A Korigtenje opreme koja je namijenjena upor a

podruljima s visokom razinom rizika.
A Neprimjerenanai zsr adliejneal oovpirmea Kk oj i omogul avaju
nastalog tijekom proizvodnjen pr . pump e, mijegalice il:9i posud
A ogteiena ili istrogena oprema (npr. pl ol e z

nakupljanju bakterija.

A Letke iemeitse goavilno skladi gtene mogu post a

A Neprikladna uporaba opreme.

A Nepravilna uporaba visokotlalnih crijeva mog
osjetljive elektronil ke opreme.

A Zagalenje proizvoda sredstvima za podmazi van
ogtelenja poklopaca ili kori gtenja sredstava

za upotrebu u poslovanju s hranom.

Nadzor

Treba utvrditi procedure zaodyav anj e, popravak, podegavanje i b
opr eme, u procedurama treba navesti met ode koj e
njihov ulestalost. Prailenje wusklalenostgled opr e me
opreme prije poletka rada (i volLenje evidencije)

A Listola
A Ogteienje
A Strani predmeti
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A Pravilna uporaba opreme i njen U obj e
H b

—_— T i
Vo T

Slika 42. Pri kazuj e raznol i kodizajnakmaj er isjualpaotir ebhib g ¢ rad
jednostavnih linija preradésortirkalijevo; linija za proizvodnju ribljih konzenA desng.

Slika 43. Prostor ispod stola koji prikazuje struktu
zavareni kako bi se prostori u kojima se prljavyg
mjeru.

Slika 44. Ur e lzaaptomatsko sortiranjéliievo)iza r ul no uk ut,ipjkazvpadiggine ( des
kojim semjestau koj i ma se otpad nast asvoden ap rnaij znamd rnij imong

'priba
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mjeru, pokreta traka i dijelovi se mogujednostavnadvojiti za lakd i gdienodregav an j

Evidencije
Uobi | ja¢ ew celidencije eedovitin pregleda odr gavanj a, popravaka,
opr eme i BEvetdapeaeije o ogtel e mmjedenshprektivmeé mermor aj u

kojima je oprema o nov n o auasrddl aAlkkon post oj e

upozoritirukovodstvo dao p r e ma

zaposlenici iziskuju dodatnu izobrazbu.

Kontrolna lista

nije

dostatno

Nadzorni djelatnik smjene obaviljegled gzhi gi j enu,

ili stroja nakonsastavljanja dijelova as pol ogi vost

rezervnih

ul estal a

|l vr st a, da

mo r a isgravmbsti@@rema t i

Preduvjetna kontrolna | ista a provjeru
Prije
_ Nakon Napomene
Oprema pol e| +4sata| +8sati ; _
rada Korektivne mjere
rada

Stanje opreme X X Svakodnevno
Oprema ol i

o X X Svakodnevno
dezinficirana
Planirano
preventivno X X Prema rasporedu
odr gavanj e
Korigtenj e
primjerenih zarad s X Svakodnevno
hranom
Kontrolarizika zbog
prisutnosti franih X X X X Svakodnevno
predmeta
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Poglavlje 5. Zdravstvena ispravnost vode i leda

Ciljevi

A Odrgavati kakvoiu vode u okrugju u kojem se |
A Pojasniti kako oprezno upravljati opskrbom i
A Sprijeliti kontaminaciju vodoopskrbe i hrane.

Zakonodavstvo / norme

EU Uredba (EZ) 852/2004: Higijena hrane. Prilog II, Poglavlje VII,
Opskrba vodom.

Zakon o higijeni hrane i mi krobiologkim kriter
Zakonaovodi za | judsku potrognju (ANarodne novine
Pravilnik o parametrima sukl adnosti i metodama
novinef, broj 125/ 13 i 141/ 13)
KIjul ni zakonski zahtjevi
A Voda koja kakvol omtrebabjgdvarmraswodiogdaa api ite j e
u svim postupcima |iglenja, prerade ribe te :
A Voda koja kaokwaria nvondei ozdag pi fl e npr. |ista mor

za poslove u kojima nema izravnog dodirproizvodomodnosno ne predstavlja nikakav rizik
za sigurnost hraneprimjerice,zaga g e nj el ipgoigearrjae, okrugj a ,t vor ni
hl alLenj e i-pitkelvode babjsktpatrelo j@ @ s n 0 te asigwdti datnémaju

utjecaja na sstav pitke vode

A Potrebno je pratiti i vodi ti evidencitg u kak\
opreme za proizvodnju i zdravstvene ispravnosti.leda
A Kontaminacija opskrbe vodom mora biti sprijel
Voda namijenjena za pile je voda koja je zdrav
zakonodavstvi ma i nor mama a koj i ut vr Luju naj \
mikroorganizama i kemijskih kontaminanatéoda namijenjena za ljudskupob g nj u j e: (a) s
bilo u njezinu izvornome stanju il/i nakon obr a
kuhanj e, pripremu hrane il druge potrebe kul anc

li iz sustava javne vodoopskrbig, cisterni ili iz boca odnosno posuda za vodu; (b) sva voda koja se

rabi u industrijama za proizvodnju hrane u svr ht
proizvoda il tvari nami jenjeni h zanelsiparaldak u p o
kakvol a mooddee uwutej ecat i na zdravstvenu i spravnost
konalnom obl i ku.

"™ riba
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Nal el a kontrole upravlijanja

Kakvolom i zdravstvenom ispravnoglu vode valja
njeme k@i primjene u podrulju p rp@en@jadne sregstvaza z v o d a
kontaminaciji proizvoda. Voda se Koristi:

A kao sastojlau nekim proizvodima ribarstva,

A za prijenos i prijevoz proizvoda
A za pranje hrane i sirovina
A za | i gl ecijujpestorapribaaspremnika, zaposlenika i opreme,
A za proizvodju leda i glaziranih proizvoda,
A za pile.
Tablica 5.1. Ne k e preporul ene granil| ne vrijednost. Za
i spravnost i(Pravilmikl @ pararaetrimai slikadnosti i metodama analize vode za ljudsku
potrognju (ANarodne novine", broj 125/13 i 141,
Prilogom 1., 2. i 3. Direktive Vijela vbd98/ 83/
nami jenjene za | judsku potrognju (SL L 330, 5. 1
Parametar MDK*
Escherichia coli 0/100 mL
Enterokoki 0/100 mL

Ukupni koliformi 0/100 mL
Br o] k ol o|100/mL
Br oj kol o|20/mL
Amonijak (NH4) 0.5mg/L

Nitrati (NOs) 50 mg/mL

Nitriti (NO>) 0.5 mg/L

Gel jezo 200 eg/L
Kloridi 250Cl mg/L
Slobodni klor 0.5Cl> mg/L
Temperatura 25AC

*maksi mal no dopugte

Lak i kada vodoopskrbni obj ekt [ l okal na up

odgovara vodi za pile, subjekt u poslovanju hrar

l eda ukoli ko se isti proi zvodi twohktaanan &hoojrelt &nj |

Sustavi samokontrole proizvodni h objekata trebal

Stoga je iznimno vagno evidentirat:i postupke u

osigurala stalnauporazad r avst veno i spravne vode odgovarajule
HGQK 33
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Kor aci za izradu ovakvih postupaka ukl jul uju:

A Oznal avanje tolaka opskrbe vodom u objektu i
su utvrlene i odvojene opskr betetoplantladnama pi | e
vodom. Spremnici vode, oprema za proliglavanj

A Pojedinalne tolke opskrbe vodom (slavine) un
se mogla jednostavno utvrditi lokacija uzorkovanja.

A lzrada tlocrta objekta sa ucrtanim svim tolk

fal)

Uobil aj eni probl emi/ propust.
A Kontaminacija podzemnih voda ostacima pestic
| esto povezano sa sezonskim regimima meteor ol

A Porast broja mikroorganizama unutar spremnika vode.

A Kada su spremni ci otvaremrakhbhézvpekl opapabt 0
koje dolazi do kontaminacije, ukljulujuldi
A rast algi zbog prisutnosti svjetla,

™

fekalijel/llegine ptica ili glodavaca.

A 1zmjene u strukturi tvornice/objekta tijekom vremena mogu dovesti do komplikacija u opskrbi
vodom zbog stvaranja dijelova ili grana vodoopskrbnih cijevi koje se ne koriste pa time
stvaraju prostore pogodne za nakupljanje vode i naknadnu kontaminaciju.

A Mijeganje vode za pile i vode koja nije za p
instalacija

A Visoke razine olova ili ostalih metala zbog zastarjelih cijevi ili neispravnog postupka varenja

spojeva.

A Kontaminacija slavina, crijeva i sl. zbog povrata | vosle sgpodova, opreme za pranje itd.

Nadzor

Tijekom prve godi nesepwavedbdoes ¢pdnnj el i pzrae psovriuhl utjoel ak a o

kako bi se utvrdila osnova iz ko Ulikjsemesaga | e i z
razvodnoj mregi direktno povezana, nema potrebe
Subj ekt prema SVOj O] anal i zi opasnosti, obi mu i

br oj uzor aka. N ai brqj uzbraka, k kasnljeeshoeo razuttatimaepiethodne godine.

Na t aj bi se nalin u narednim godinama trogak
i stovremeno ostvarujuli zdravstvenu ispravnost Vv
Ul estal ost uzar&malainia d¢ei virts e uvelike o izvor
Ako postoji izravnaopskrba vodom iz broda cisterne ili iz zemlje ili akoveelas k1 adi gt i pr
upor abe, onda uzorkovanj e mbi rtrabalobuiktlij u bl e at al iane
mikrobiolog k i h i kemi jskih pokazatelja ispravnost.i VO
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|l okal na vlast, koji takolLer imaju odgovornost o

pile, obraluju vodu te je izrjawnmogtlljevs manijdiotsit
U takvi m snhdadrsag ervajmae gi e provodi uzorkovanjem Vv
kemi jske analize prema prethodno utvrLlLenom planu
Uzorkovanje vode i ledseprovodi natakam a|l i n da j e kontaminacija nako:¢
naj manju mogulu mjeru. To se posti ge:

A Korigtenjem |istih sterilnih bolica za uzorak
A Skl adi gtenjem uzoraka pr i t e m prestor talupritom voditiA C i p

raluna da se uzorci ne smiju smrznut.

A Provolenjem anal edumrkovanjp.oku od 24 sat a

A Provolenjem analiza u akreditiranim | aborator.i
Ul estal ost i mevode d ia ledaumomju kbitiv potafjka opisani u pisanim
postupcim#planovima u kol i ko i h ne provodi ovlagtena osoba
Kada se koriste spremnici za vodu ili tankovi,osda e dovi t pregl ed i | i gl enj e
vagnost. kako bi se opagprnakontdamheadat azi pdbmpe
rasta algi itd.

Mogul e | edodatncmzomavdnjeiianalizk ak o b se verificiralo d
ulinkoviti

Kada se za opskrbu vodom koriste mgkondapgwriogi i zv
vierojatno (osim ako rezultati analiza wukazuju
postigi t r ageni standardi npr . kl oriranje kako bi

pokazateljima ispravnosti vode.
Ako sevala kl orira na samoj l okaciij i, onda | e pot

slobodnog klora kako bi se osiguralo da iste ne prelaze 10 ppm.

Evidencije

Evidencijenadzoai rezultata analitil kih ispitivanja treb
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MIJESTO UZORKOVANJA ISPRAVNOST UZORKA DA/NE
NAPOMENA/KONTROLA
DATUM UZORKOVANJA 1 2 3 4 led 1 2 3 4 led
Slika 5.1 Primjer evidencije uzorkovanjsode iledate ezul t ata anal itil ki h isp
Preduvjetna kontrolna |ista za provjeru usklalLen
Prije
Voda i led pol et +4sata +8 sati NEl@r Napomeng
rada Korektivhe mjere
rada
Spremni k lpac X X Svakodnevno
kontrolom
Izvor vode:
Bugotina
Glavni sustav X Mj esel n
vodoopskrbe
Ostalo
Kemij ski [ M
pokazatelji ispravnosti X Tromj es g
vode
Stanje opreme koja se
koristi za proizvodniju,
obradu, skla X X X Svakodnevno
rukovanjevodom,
ukl jul ujuld
kloriranja
Praienie kol Svakodnevn@ko se
klora (ppm) J X X X X voda klorira na
bp lokaciji
Stanje opreme koja se
koristi za pr_0|z_vodnju, . X X X X Svakodnevno
skl adi gt enj ¢
ledom
Kontrolak or i gt en X Mj esel n
vode ’
"=" riba
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Poglavlie6.Li st ofl a povrgina koje dolaze u da

Hr ana uople, marskpppsdbnpeht anakao sirovina ili k ac
brzom mi kr obi ol oZfdg toga higijenskeseanrjiut ar ne mj ere zagtite h
i dezinfekcija)u takvojproizvodnji iimajui z u z e t n oOdmahad womujmeso ri@ar a kjei | ki
sterilno a kontaminacijamikroorganizmma p ot j ®preene ifi pribora ili pak suku uposlenog

osobl j a, tj . krignom il iPotserkainjdalrmio mu lkiomda ia mikm
proizvodima ribarstva, kako nabarskom brodu tako i tijekonproizvodnih aktivnosti, ima na
sigurnost i prikladnost proizvoda trebaju se stalno razma t i . Konkretno, to ukl j
mogu predstavljati potencijalnu kontaminaciju i
proizvodnja sigurndgleeprando mw\ga ipa jouklanjamjaytahihp K_e

nel i st aoilh estatdaka sa svzh predmeta urieLapdni h povrgi na. Upotre
mehanil ke postupke postigu se i fizikalni ul i nc
kemi jske reakciij e, pa sami nS ciigmmasde) ed g rej in amobgoul [ j
bakterijske kontaminacije sirovina il:@ proizvod
dezinfekciji odnosnouklanjany mi kr oor gani zama s opr eme, radni h

povr gina.

Ciljevi
A Ul inkovito uklonit.i prljavgtinu / otpad.
A Odr gavati hiigpremenu povr gina
A Sprijeliti kontaminaciju proizvoda.
Zakonodavstvo/norme
EU Uredba (EZ) 852/2004, Higijena hrane, Prilog Il., Poglavije IMIV, VIi X |I.
Zakon o higijeni hranemi kr obi ol ogki m kriterijima za hrandu
KIjul ni zakonski zahtjevi
Subjekt u poslovanjushranamor a osi gur at i postojanje sljedeleg
Pisani program | iglenja koj.i ukl juluje rasp
| i gl enje provodi za svu opremu, podove, zido\
A Raspologivost odgovarajuleg pribora | materi|j
A Detaljne pisane twemytae io omdagloivmu akati g koncen
l'iglenje.
A Nadzorl i gl enja od strane odgovorne osobe prema
A Poduzimanje korektivnih mjera kada nadzor ukazuje na neprihvatljive nesukladnosti. )
A Volenje odgovaraphkiiprevedentci pasvzapak |igler
Alzobrazba, djelatnika zadugeni h Z a hi gijenu
ukl jul ujuldi [ mogul e opasnosti od nepravi l
kemi kal i j ama, korigtenjeaeijeddpr eme, sprjelavanj e

Nal el a elpoajanjao |

Trajni rasporedi zd i g1 e nj e utrebd &iziti nshostavifenijko bi se osiguralo daesvi

dijelovi objekta i opremé iesdezinficirajuna odgov ar aj u lRasporedbiitrebaocibitir e d o v
preispitankod svake promjenanutarobjekta i/ili opremeRas por edi bi itproeebea |l i uk
| i gl enja koji s eendGRiiCleaningln Pladd j nekkrorada tvoenideand.(COP

i Cleaning Out Plage

Hakn 37

2

e



POSTUPAK LI GLENJA br. 001

OBJEKT ZAPRERADUP REDME T L | G&vEstldvA, podovi, zidovi do radne visine

ULESTAL S\RKODNEVNO LI GLENJE PGsObd@D I :

OPREMA ZA LI GLENJE:

kante X [kante za vanjsku uporabu X|]l et ke s gumen

l et ke X et ke za vanjsku Xniskotlalna ci

krpe krpe za vanjsku uporabu Xlvi sokotl al na (
metle s dugim dr Ximl azni per al.i
uporabu

SREDSTVO ZA L =y N OPASNOSTI .

BIS O 2505 2%tna otopina Na_ IJl_stk_o zdravlje:l zazi va opekol
! di gni sustav.

NAGRIZAJCE Na o kNemd. § :

Fizikalno-kemijske opasnosti:Nema.

ALKALNO PJENELE SR|OPASNOSTI
PRANJE | DEZINFEKCIJU Na ljudsko zdravlje: | zazi va tedgke

Na o kNefd. g :
B
BIS SCHAUM LN u koncentraciii 5% Fizikalno-kemijske opasnosti:U dodiru s

c"""./ ki selinama oslobala se
.V.& Posebne opasnostlJ kontaktu s aluminijem
wazeel |OS| obala se toplina i

prostoru opasnost od eksplozije vodika.

Akodoleudodirsbi ma odmah i sprati s plokadakerodddia si
kogom odmah i s prFRitukaownjud ovad j novivmder edst v
zagtitne odjeie iProiburiaed u maes kjee sit in,aopliatlia,.
Otpadnu vodu prije ispusta neutralizirati.

METODA LI GLENJA

A Ukloniti sve proizvodekriilgimapradjet e kako

A Postaviti znak c¢ligienje u tijekué na u

A Oprati cijelo podrulje primjenom otopin

drggrk za vanjsku wuporabu il: ml azne per a

A Prati od zidova prema odvodu. )

A Ilsprati deterdgent koristelid ni skotl al n

A Osigurati ponovno namatanje i postavljanje crijeva.

A Pokupiti ostatak vode i usmjeriti ga pr

A Primijeniti dezinficjensma t emper at uri do 503®@inuaz v r i j

EVI DENCI JE: Evidencija dnevnog |igienja
Slika6.1.Pri mj er postupka i metode |iglenja.
Neprimjereno |igilenje je lesto glavni propust k
toga g¢gto se smat wmavenohjekiai mpr przoodhgwome | zjedna

| i gl enj e sNetdrosgkadvaikmaangagmahnaatuipr age amolgenirnme zp

i zobrazhbe i ogranilenim wulaganjem u osoblje i

| riba
Hrvatske

Jedi stovrijedi



uvoleipjfemolenjem sustava |iglenja i dezinfekci | e

Ovakvo supravgjael ikigrtaet kor ol no obzirom da trogak proi
mo g e dovest.i do zatvaranj a proizvodnje. Supro
ulinkovitost |iglenja i smanj uju tr ogokdnoprogcesk o i n

ili ukloniti neispravne proizvode.

Upravljanje aktivnogiu |liglienja unutar poslovanj
A procedur,e |iglenja

A raspored |iglienja
Sustav |iglenja postidedd oV arkakirjdanl koosjoigri nsieh povr gi n.
rukuzaposl eni ka uvodi se kroz slijedeie faze:

A Planiranje i organizacipi gl enj a

A Odabir optimalnih sredstava ai ¢ [ i deaiffekciju

A zrada pland i ¢ [i deairfekcije u objektu

A l1zradauputazh i géidezipfekji u radni h povrgina

AProvjera ulinKadwilideaBfekcie post upaka

AEdukacija osobl j-napghbizpjiegbiapu: pokagi

A Evidencijal i gliendjeazi nfekcije radnih povrgina

A Provolenje sustava u svakodnevnoj praksi

A Nadzor provol aplgnd isUiseagfekaije pr e m

A Revizija sustava
Metode i postupcil i g1 enj a
Pi sani pos tSlikndil)t Iriedpiad nj ab i osigurati sagete i i
slijediti, a moraju ukl julivatdi postupak ligle
Postupom |igienja treba jasno definirat.i

A Gto tréeba | istiti

A Kada treba |istiti?

A Vrijemepotrb no za provedbu postupka |iglenja.

A Potrebne preventivne mjere.

A Tko provodi postupak |iglienja?

A Kako se provodimepositaumpalgileingiaenj a

A Koje se kemikalije moraju koristiti i pri kojim koncentracijama?

A Koju opremu Koristiti tijekom postupkai g1 enj a ?

A Koja je zagtitna oprema potrebna?

A Tko je zadugen za nadzor provedbe postupka?
A Evidencije koje je potrebno voditi.
Programil i gl enj a
Kako bi se postupcima |iglienja upravljalo na ekec
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raspored i gl enja valja biti i splaniran u redovitim

proizvodnje u tvornici. Ul estal ost i gienja mog
ulinkovito |igienje preduPRrnjertars® oa letdiavd o gti eng ac ipj
Tablici 6.1.

Programil i gl enj a morsay us vois idgivjrealtoovidaobj ekta | isti, u
za |ligienje.

Potrebno je provoditi stalmadzorp r i kI adnosti [ ulinkovitosti pr ov.
to postoji potreba voditi evidenciju (vizual ni

dnevnog, periodi | no @rogiamil i gloelmjgm|j e g isdiogpramejpa)o.st c

trebaju biti jasno postavljeni u objektu i na raspolaganju za pregled.

Met ode i kemi kalije koje je potrebno koristiti
koju se |isti i raspologivosti/cijeni materijal a
Uobil ajeno je da se postupak |ligienja provodi pr
Uobi |l ajeni probl emi/ propust.
A Neprimjereno korigtenje kemikalija ¢gto ukljul
pogregne koncentracije sredstva za |iglenje :
A Korigtenje priljave il ogteliene opreme za
jednokratt uporabu, te da se oprema |isti, dezinf
A Neprimjereno provolenje metode |iglienja gto 1
- Akuhanje" ostataka ribljih bjelan]levina na

tijekom predpranja.

- kori gtenjlalwmiishokcri jeva za vodu koja stvar aj

'5 riba
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Tablica 6.1.Primjer programdplanal i gl enj a za neke prostorije i opremu u industriji proizvodn]j
POVRGI N ULESTALOST OPIS POSTUPKA SREDSTVO RADNI UVIJETI OD(ég\égiNA
. . Mehani | k o ! h9 l'enj e ra d Upisati nazive Upisatikoncentraciie | Os oba z a
Svi stolovi , Svakodnevno/ (rulno i/7ili strojno) . C s :
R ; A i, . . odobrenih sredstavq sredstva, temperaturd | i g1 enj e
podovi, zidovido [ Sv aki put nak o n | Pranjeidezinfekcija alkalnim sredstvom i toplom R s
radne visine prostorije vodom (pjenomat) od gore prema ddkpiranje Za .!..' glen vpde Ivrjeme Llan HACC
hladnom ili mlakom vodom. dezinficijensa djelovanja - kontrola
Mehani | ko 1igle nje ra d Upisati hazive Upisatikoncentracije | Os o ba z a ¢
S . (krpe, |l etke, visokot] . :
Zidovi (iznad Tjedno / - . . . , odobrenih sredstavq sredstva, temperaturd | i g1 enj e
o . Pranjei dezinfekcija alkalnim sredstvom i toplom R S
radne visine) Prema potrebi . N za | i gl en| vodeivrijeme Ll an HAC(
vodom(pjenamat) od gore prema dole. Ispiranje s ) .
o dezinficijensa djelovanja - kontrola
hladnom ili mlakom vodom.
IPr etpranje ra diuk '?”@’” J Upisati nazive Upisatikoncentracije | Os o ba z a ¢
|l etke, visokotlalni | . :
Vaga, Svakodnevno / . . . . . odobrenih sredstavq sredstva, temperaturd | i g1 enj e
: . I .| Pranje i dezinfekcija alkalnim sredstvom i toplom R S
Radni stolovi Nakon korigtenj g ; za | i gl en| vodeivrijeme Ll an HAC(
vodom s gornje i donje strane stolova. s ) .
I o dezinficijensa djelovanja - kontrola
Ispiranje hladnom ili mlakormodom.
U potpuno S ti O.t opt t - K Upisati nazive Upisatikoncentracie | Os oba z a(
. . - temperaturu. Provesti pretpranje radi uklanjanja . CoL s ;
Mrazna komora Prije pugt anjeda, - ) c . odobrenih sredstavg sredstva, temperatury | i g1 enj e
P ) ; grubi h ne| idszinfeKcija alkalRim a n S S
na-18 AC a najmanje 2x ¢ . . za | i gl en| vodeivrijeme Ll an HAC(
sredstvom i toplom vodorfpjenomat) od gore s ) X
o o dezinficijensa djelovanja - kontrola
prema dole. Ispiranje hladnom ili mlakoradom.
Sr(\)/iz?/oiEjlged nevno se Mehanil ko |iglenje r ad|Upisatinazive Upisatikoncentracije | Os oba z a ¢
Skl adi gt € br e i hladnom vodom pod tlakom; ribanje toplom vodom| odobrenih sredstavq sredstva, temperatur | i g1 enj e
: Tjedno pranje podova i tjedno se " . ; . R S
ambal age fovod.i ener al (ko6 0 AC) wuz pdiemjeemngyem|za | i gl en| vodeivrijeme Ll an HAC(
pTC ; 9 dezinfekcija. dezinficijensa djelovanja - kontrola
detaljna dezinfekcija
.P ranje top I om V_O d_o m S Upisati nazive Upisatikoncentracije | Os o ba z a ¢
. ispiranje toplom vodom potlakom; dezinfekcija; : CoT ;
Kolica za Svakog dana nakd¢. "~ ; : odobrenih sredstavq sredstva, temperaturd | i g1 enj e
A ispiranjehladnom vodom (min. 30 minuta) nakon R S
prijenos/ . - . : . za | i gl en| vodeivrijeme Ll an HAC(
dezinfekcijepodmazivanje neutralnimastima prem inficii ol . K |
potrebi. dezinficijensa djelovanja - kontrola
41
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—[Pretpranje }

APriprema prostora i opreme za |igienje Uk I j
riba, gkoljkaga i njihovih proizvoda iz podr
ambal agni h materijala od vode, wuklanjanje ru
hrane i1l nelistol a

Predispiranje }

A spiranje s vodom kako bi se uklonili preost
& . 1

Liglenje J

AUkl anjanje ostataka hrane, prlkajyvgtliwesgt onasn
prianjaj uupar plooom gdentuer dgenat a.

lepiranria

ID}JIIGIIJ

Aspiranje i ukl anajanje ostataka deterdgenat
Pazinfalceiia

UCLIIIICI\\.’IJ

APri mjena kemikalija, odobrenih od strape nad
uni gtenja veline mikroorganizama na poyrgina
Z o 4 ¥y oo HEP == P~ = S P~

LGVIHIIU IOPIICLIIJC

Aspiranje i uklanajanje ostataka dezinficijensa vodom.

Q A o o~ 2 o

\JU\JCIIJC

Aralno sugenje ili korigtenjem jednokratni h
ponovna kontaminacija

Pohrana

ASpramanje | i §ildezinficirare opremakontenjerd priboranan a |l i m Iee j i

s p r fi pjir@Vakontaminacija

Provjera ulinkovitosti |iglenja

AUl inkovitost |igienja treba kontrolirati pre

v

Sika6.3Redos!l i jed koraka wuobilajenih tijekom post upg

Nadzor

Ligienje povrgina koje dolaze u dodir s,phjeanom o
potrebno provjeravati svaki postupak |igienja ti

pravilnih procedura, te po zavrgetku |igienja ka

Gl avna met oda pvizuamijpregledtijek D i pnp & e f b ese ddvijgpreena j a k O ]

utvrlenom powdluipkiuenie ipzogviregd n e . Nadal j e, mogul e

" riba
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