
Cicchetti

INSALATA DI FINOCCHIO, SEDANO, MENTA, MANDORLE E PECORINO - 13€
SALAD OF FENNEL, CELERY, MINT, ALMONDS & PECORINO CHEESE

ZUPPA FREDDA DI POMODORO, CREMA DEL DOGE, OLIO AL FICO, CIPS DI OLIVA - 14€
COLD SOUP OF TOMATOES, CREMA DEL DOGE, FIG OIL & OLIVE CRISPS

SALTATA DI VONGOLE, POMODORINI E SALICORNIA - 19€
SAUTÉED VONGOLE CLAMS, CHERRY TOMATOES & SAMPHIRE

TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI - 25€
MIXED BOARD OF CHARCUTERIES & CHEESE

Dolce

Per qualsiasi informazione su sostanze allergeniche è possibile consltare l’apposita 
documentazione che verrà fornita, o richiesta, dal personale in servizio

All our food may contain allergens, a full list is available upon request

 
panelle di ceci e parmigiano

CHICKPEA & PARMIGIANO FRITTERS
— 4  € — 

Polpette di maiale, aioli e menta
PORK MEATBALLS, AIOLI & MINT

— 4 € —

Tigella farcita con / TIGELLA FLATBREAD STUFFED WITH :
- crema del Piave e speck / CREAM CHEESE & SPECK HAM

- Ratatouille di verdure / ROASTED VEGETABLES RATATOUILLE
 — 5 €— 

Bombetta fritta con / FRIED PIZZETTA WITH :
- stracciatella, piselli, menta e bottarga / STRACCIATELLA, PEAS, MINT & BOTTARGA

- ragù di manzo e mozzarella / BEEF RAGÙ & MOZZARELLA
 — 7 €— 

Menu

Piatti

TIRAMISÙ CON ZABAIONE ALLA GRAPPA - 9€
TIRAMISÙ TOPPED WITH GRAPPA-INFUSED ZABAIONE

FRUTTA TAGLIATA CON CREMA DI MASCARPONE AL BASILICO - 10€
FRESHLY SLICED FRUITS WITH BASIL & MASCARPONE CREAM

MERINGA SBRICIOLATA, PANNA MONTATA AL SAMBUCO E LAMPONE- 10€
CRUSHED MERINGUE, ELDERFLOWER WHIPPED CREAM & RASPBERRIES

SEMIFREDDO ALLE MANDORLE, CARAMELLO SALATO, MANGO E FRUTTO DELLA PASSIONE - 10€
ALMOND PARFAIT, SALTED CARAMEL, MANGO & PASSION FRUIT


