signature menu.

33,00 pp

Voorgerecht.

Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm in ‘Brak’
Zalmhuis gin gemarineerd en huisgerookt, met Tsar
kaviaar, aardappel crunch & een salade van mini
shiitake

Tussengerecht.

Gegrilde Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm met
kimchi-kool salade, sojadressing, komkommer en
papadum

Hoofdgerecht.

Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm van de plancha
met riso-nero, bokchoy en gele curry

Nagerecht.
Golden chocolate bar met gerookte ananas, crumble
van hazelnoot & Ferrero Rocher ijs

Op dit arrangement zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca van toepassing



special menu.

59,50 pp

Amuse.
Huisgerookte Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm
met Tsar kaviaar, aardappelcrunch & mini shiitake

Voorgerecht.
Zalmhuis special sushi mix
een selectie van de Chef

Tussengerecht.

Gegrilde Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm met
kimchi-kool salade, sojadressing, komkommer en
papadum

Hoofdgerecht.
Dry-aged rib-eye
met bearnaisesaus, bimi, groene asperges &
biologische frieten

Grand dessert.
Chocoladelolly’s, créme brilée, pure chocolademousse
met gesuikerde pistachenoten, crumble van hazelnoot
& Ferrero Rocher ijs

Op dit arrangement zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca van toepassing



zalmhuis menu.

Voorgerecht.

Carpaccio van lers rund met peterselie-truffelpesto,
rucola, walnoot, spekzout & Parmezaanse kaas

of

Huisgerookte en gemarineerde “Wester Ross” zalm
met piccalilly, rode biet, mini shiitake & bieslook

of

Veggie roll avocado, komkommer, wortel, tempura
bloemkool, rucola, hazelnoot & kerrie mayonaise

Hoofdgerecht.

Schotse biologische ‘Wester Ross’ zalm

van de plancha met riso-nero, bokchoy en gele
curry

of

Dry-aged bavette met bearnaisesaus, bimi, groene
asperges & Roseval aardappel

of

Thaise rode curry met kikkererwten, gefrituurde
asperges & papaya

42,50 pp

Nagerecht.
Golden chocolate bar met gerookte ananas,
crumble van hazelnoot & Ferrero Rocher ijs

Uitbreiden?

Je kunt het Zalmhuis menu vitbreiden met een tus-
sengerecht.

Tussengerechten.
+7,50

Gegrilde tonijn

met rode peper-uienmarmelade, sla harten &
groene mango

of

Bouillabaisse

met vis, gamba, schelpdieren, rouille & croutons

of

Groene asperges uit de houtskooloven

met trostomaat, vienjam en zoete aardappel créeme

Op dit arrangement zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca van toepassing



