
K I TC H E N

A O K  B R E A K FA S T

A L L  D AY  M E N U

Free from refined sugar and limited use of dairy and gluten,  
We recommend you to share our starters “Family style”. We hope you enjoy your experience at A.O.K Kitchen

“ P l a c e  f o r  a l l ,  F o o d  f o r  a l l ,  F u n  f o r  a l l ”

If you have any particular dietary request, feel free to ask for our support.
النادل للمساعدة إذا كانت لديك أي طلبات خاصة بخصوص حميتك الغذائية، اسأل 

All prices are inclusive for VAT 15%
Adults need 2,000 calories per day on average
and invidual calorie need may vary from person to person
Additional nutritional information is available upon request

جميع الأسعار شاملة ضريبة القيمة المضافة بنسبة ١٥٪
یحتاج البالغون إلى ٢٠٠٠ سعرة حراریة في الیوم،

لكن احتیاجات السعرات الحراریة الفردیة قد تختلف من شخص لآخر
تتوفر معلومات غذائية إضافية عند الطلب.

P lease, feel free to ask to your waiter 

for the Special of the Day 

S P E C I A L  O F  T H E  D AY

تفضل بسؤال النادل عن أطباق اليوم الخاصة

S I D E S

C H A R R E D  B R O C C O L I N I  3 1 0  C A L             42

AV O C A D O  2 1 0  C A L         

C H I C K E N  S A U S A G E S  3 2 0  C A L  

Shallot & parsley

Lemon oil  

S A U T É E D  N E W  P OTATO E S  3 1 0  C A L 38 42

42

S W E E T  P OTATO  M A S H  1 5 0  C A L              Almond & lemon thyme               32 H O M E - C U R E D  B E E F  B A C O N  3 8 0  C A L 42
بالليمون اللوز والزعتر  بطاطا حلوة مهروسة مع  الخاص البيف  بايكون 

افوكادو

الدجاج نقانق 

الكراث والبقدونس بطاطا سوتيه مع 

الليمون بروكلي محمر مع زيت 

Scan here to view
Digital Menu

Available until 6:00 pm  /  Pastry available at the counter

Available all day

Available all day
F R O M  O U R  B A K E R Y

S O U R D O U G H  F L AT B R E A D  5 7 0  C A L

Summer truffle, Parmesan & rocket          
البارميزان والجرجير الكمأ وجبنة  الساوردو مع  خبز 

82

B R E A D  B A S K E T  5 7 0  C A L

Tapenade & feta cream          
الفيتا الزيتون وجبنة  الخبز مع طابناد  سلة 

38

28

TO A S T  7 2 0  C A L 
Served with homemade jam & organic honey

خبز التوست يقدم مع المربى الخاصة و العسل العضوي

O R G A N I C  G R A N O L A  1 0 9 0  C A L  

Coconut yoghurt & fresh mango

52
الطازجة الهند والمانجا  العضوية مع زبادي جوز  الجرانولا 

44

G R E E K  YO G H U R T  5 6 0  C A L 

Organic honey, seeds & nuts
العضوي والبذور والمكسرات العسل  اليوناني مع  الزبادي 

62

P O A C H E D  E G G S  4 1 0  C A L

Avocado & Hollandaise sauce
بيض مسلوق بدون قشر مع الأفوكادو وصوص الهولنديز

72

C H I L LY  F R I E D  E G G S  2 4 5  C A L  
Toasted sourdough, grilled pepper & tomato     

المشوي والطماطم الساوردو والفلفل  الحار مع خبز  المقلي  البيض 

98

B E E F  B U R G E R  1 0 8 0  C A L

Scottish beef, caramelised onion, 
tomato & watercress

والجرجير والطماطم  المكرمل  البصل  اللحم الاسكتلندي مع  برجر 

AV O C A D O  O N  TO A S T  5 9 0  C A L

Toasted sourdough bread & charred tomatoes
المحمرة الطماطم  المحمص و  الساوردو  توست الافوكادو بخبز 

72

S H A K S H U K A  4 5 0  C A L

Baked eggs in rich tomato sauce,
sweet peppers & herbs

الحلو و الاعشاب الفلفل  الشكشوكة بصوص الطماطم و 

79

A O K  PA N C A K E S  1 1 8 0  C A L

 Organic maple syrup, coconut chantilly & fresh berries
بانكيك مع شراب القيقب العضوي و شانتيه جوز الهند و التوت الطازج

94

84

فرنش توست يقدم بخبز البريوش مع الموز المكرمل و كريم 
الفانيليا  او مع التوت المشكل و كريمة الليمون 

F R E N C H  TO A S T  5 9 0  C A L

Homemade brioche,  Choice of;
Caramelized banana, vanilla cream &

hazelnuts or mixed berries with lemon cream

A O K  R U M B L E D  E G G S  4 1 0  C A L 

al l  served with toasted sourdough
الساوردو المحمص الخاص يقدم مع خبز  البيض المخفوق 

7 2

with black truffle 4 4 0  C A L

with smoked salmon 5 2 0  C A L

المدخن السلمون  مع 

مع الكمأ الأسود

85

115

F R O M  T H E  L A N DF R O M  T H E  S E A

145G R I L L E D  C H I C K E N  PA I L L A R D  3 5 0  C A L

    Herb marinated corn fed chicken breast,rocket and cherry tomatoes
الكرزية الجرجير والطماطم  المشوي متبل بالأعشاب مع  دجاج بيلارد 

G R I L L E D  S I R LO I N  TA G L I ATA  2 8 0 G R  5 5 0  C A L

     Black angus, green beans, watercress & aged parmesan
210

المعتق  البارميزان  الخضراء والجرجير وجبن  الفاصوليا  بلاك انجوس مع 
195R O A S T E D  W I L D  T I G E R  P R A W N S  3 4 0  C A L

     Grilled, marinated in spicy chermoula
الحار الشيرمولا  والمتبل بصوص  المشوي  البري  الجمبري 

R O A S T E D  H O N E Y  S A L M O N  2 4 0  C A L

     Verjus, daikon, apple & shimeji mushrooms
160

الشيمجي والتفاح وفطر  الخردل والفجل الأبيض  بالعسل مع  المحمر  السلمون 

G R I L L E D  B A B Y  C H I C K E N  7 0 0  C A L

     Bok choi, Medjool dates & lemon     
155

المدجول والليمون الصيني وتمر  الملفوف  دجاج مشوي مع 

B B Q  L A M B  C H O P S  5 5 0  C A L

     Piquillo peppers & chimichurri sauce
192

بيكويللو وصلصة تشيميشوري المشوي مع فلفل  الضأن  لحم 

G R I L L E D  F I L E T  O F  W I L D  S E A B A S S  2 2 0  C A L

     Yellow split peas, samphire & cherry tomatoes
210

البازلاء الصفراء والشمر والطماطم الكرزية فيليه سمك السي باس مع 

Available from 11:00 am Available from 11:00 am

C H I C K E N  B U R G E R  1 0 3 0  C A L

Grilled herb marinated chicken breast,  
tomato chutney & rocket

 برجر صدر الدجاج المتبل المشوي مع صلصة
الجرجير و  الطماطم 

92

F R O M  T H E  G A R D E N S TA R T E R S  &  S A L A D S

A O K  C H I C K E N  C A E S A R  S A L A D  4 2 0  C A L  Lettuce, yoghurt, parmesan & croutons           94
المحمص البارميزان والخبز  بالخس والزبادي وجبنة  الخاصة  الدجاج  سلطة سيزر 

G R I L L E D  M A N O U R I  C H E E S E  S A L A D  9 4 0  C A L  Cos lettuce, courgettes, mint, sesame & honey vinaigrette 96
السمسم والعسل الروماني والكوسة والنعناع وصوص  الخس  المشوية مع  المانوري  سلطة جبنة 

G R E E K  S A L A D  6 5 0  C A L  Tomatoes, cucumber, feta cheese,  olives, red onion & peppers 82
والفلفل الأحمر  والبصل  والزيتون  الفيتا  وجبنة  والخيار  بالطماطم  اليونانية   السلطة 

B B Q  A U B E R G I N E  8 2 0  C A L

Honey, tahini, zaatar, roasted buckwheat & feta
والحنطة والزعتر  والطحينة  العسل  مع  المشوي  الباذنجان 

الفيتا وجبنة  المحمصة  السوداء 
92

R O A S T E D  C A U L I F LO W E R  2 2 0  C A L

Beetroot & ravigote dressing
رافيجوت الشمندر وصوص  المحمر مع  القرنبيط 

88

C O U R G E T T I  5 5 0  C A L 

Seasonal vegetables, aromatic herbs & tomato sauce
الطماطم الموسمية والأعشاب وصوص  الخضار  الكورجيت مع 

104

T R U F F L E  S P E LT  ‘ R I S OT TO ’  3 5 0  C A L

Truffle spelt rissotto, charred corn & parmesan
البارميزان الترافل مع الذرة المحمرة و جبنة  ريزوتو 

146

62D E L I C A  P U M P K I N  S O U P  1 7 0  C A L Crunchy quinoa
المقرمشة الكينوا  القرع مع   شوربة 

B U R R AT I N A  4 3 0  C A L  Seasonal tomatoes & basil 96
والريحان الموسمية  الطماطم  مع  البوراتا  جبنة 

82
L E N T I L S  &  R O A S T E D  C A R R OT S  S A L A D  6 5 0  C A L Romano peppers, feta, Sicilian lemon & turmeric
الصقيلي والكركم والليمون  الفيتا  الرومانو وجبنة  المحمص وفلفل  الجزر  العدس مع 

Q U I N O A  S A L A D  6 5 0  C A L Beetroots, golden raisins, kalamansi & cumin 84
والكمون والكلامانسي  والزبيب  الشمندر  مع  الكينوا  سلطة 

بالزيتون السمان وخبز كروستيني  تارتار مع بيض  بيف 
B E E F  TA R TA R E  9 5  C A L  Onsen quail egg & olive bread crostini 120

H O M E M A D E  T R U F F L E  G N O C C H I  3 5 0  C A L

Black truffle, parmesan, red wine &  grape molasses
النبيذ الأحمر ودبس العنب البارميزان وصوص  نيوكي الكمأ الأسود مع جبنة 

154

Available from 11:00 amAvailable from 11:00 am

G R I L L E D  PA D R O N  P E P P E R S  1 9 0  C A L    Olive oil & sea salt    
فلفل بادرون المشوي مع زيت الزيتون وملح البحر

32


