DAS |
BAMBERGER
L _HAUS

DAS LEBEN IST EIN FEST

BANKETTMAPPE



Tradition

Fast so wie heute stand das prachtvolle
Bamberger Haus ehemals tatsachlich in
Bamberg, ehe die Fassade 1912 zu Ehren
des Prinzregenten Luitpold als Geschenk in
Schwabing-West neu aufgebaut wurde.

Heute beherbergf das denkmo|geschu"rzfe
Anwesen auf drei Etagen ein Restaurant,
einen Biergarten fir Sommer und Winter,
eindrucksvolle Raumlichkeiten sowie einen

weitlaufigen AuBBenbereich mitSonnen-Terrasse.

WILLKOMMEN!

Im Bamberger Haus

Bestlage

Umgeben vom wunderschénen ruhigen
LuitpoldparkliegtdasBambergerHauszentralin
Minchenmitzahlreichen Parkmaglichkeitendirekt
am Haus und in der unmittelbaren Umgebung.

Mit nur 30 km zum Flughafen Miinchen,
4,4 km zum Hauptbahnhof Minchen und
direkter U-Bahn-Anbindung (Scheidplatz,
U2/U3) ist das Bamberger Haus fiir seine
Gaste von nah und fern gleichermafien gut
zu erreichen.

Know-How

Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft.
Dank langjshriger Erfahrung, Liebe zum
Detail und einem passioniertem Team gelingt
es uns, die Trdume unserer Kunden und Gaste
wahr zu machen und lhnen ein einzigartiges
Fest bei uns zu realisieren.

Wir freuen uns, lhnen den schénsten Tag
im Leben zu bereiten.
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Ankommen

lhre Gastetreffenein, findenzahlreiche Parkmaglich-
keiten,sowiedenumliegenden Luitpoldpark,umsich
kurz die Beine zu verteten.

Begrii3en Sie lhre Géaste mit einem Welcome Drink
im Griinen - oder im Winter, zwischen knisternden
Feuerschalen im wei3en Schnee.

FirBrautpaare: Freie Trauungen kénnen sowohlim
Garten, im sommerlichen Pavillion sowie im Haus
selbst,zum Beispielim Luitpoldsaalvollzogenwerden.

(1 TR b

UNSER SERVICE

Wir kiimmern uns um Siel

Geniel3en

Beischonem Wetterbietetdie Terrassemannigfache

Maglichkeiten lhre Gaste zu empfangen, Kaffee

und Kuchen zu servieren oder im Sommer auch die
Option fiir ein feierliches Outdoor-Bankett.

Beischlechtem Wetterbietetdertiberdachte Pavillion
Unterschlupf,eheesindiefestlichenRaumeimInnern
desHausesgeht,dielhnenganzjahrigzurVerfiigung
stehen-firintimeodergrof3e Feierngleichermafien.

Im Winter bietet der tiberdachte Winterbier-
garten eine kuschelige Alternative mit Alm-
huttenflair - wie wdre es mit einem winterlichen
Empfang mit heiBem Glihwein und kleinen

Feiern

Wenn Sie fertig gespeist haben,

verwandelt sich der Raum in einen Dancefloor
- mit weiterhin gentugend Sitzméglichkeiten.

Wir richten gerne eine Barein, an der lhre Géaste mit
klassichen Longdrinksundalkoholfreien Getranken
versorgt werden.

Gerne sprechen wir Empfehlungen

zum Thema Technik, Band und DJ aus.



Fakten

110 gm Flache

Kapazitét:
bis zu 110 Personen

Bestuhlungsméglichkeiten:
Tafeln, U-Form,
runde Tische (gegen Aufpreis)

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefirHintergrundbeschallung

LUITPOLDSAAL

Unser barocker Ballsaal

Nostalgie

DerprachtvolleBarock-Saalimersten Stock bietet
den perfekten Rahmen fir Feiern in fantastisch
nostalgischem Ambiente.

Besondere Highlights sind die goldenen Kron-
leuchter und Wono”ompem die Uppig verzierte
Stuckdecke, daswunderschéne Echtholzparkett,
dieg|eichermoﬁenG|omourunc|\)\/drmeverspr[l—
hen. Der Luitpoldsaal ist ein echtes Prunkstiick.



Fakten

100 gm Flache
fest installierte Bartheke

Kapazitét:
bis zu 90 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
Tafeln

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefiirHintergrundbeschallung

FERDINAND

Das Restaurant im Erdgeschoss

Charme

DasRestaurantdesBamberger Hausesbietet mit

seiner, kaiserlich-koniglichen”Kiche kulinarische

Highlights von Osterreich bis nach Ungarn, vom
Bodensee bis zur Adria.

Mit regionalen Produkten und passionierter
KochkunstwerdendentraditionellenRezeptenaus
derZeifderDoppe|monorchieOsferreich—Ungom

neues Leben eingehaucht.
StandesgemaBwirdmanimRestaurantFerdinand
empfangen: Unter Kronleuchter und Fresko
genief3t man noch wie zu Zeiten des Kaisers,
dabeiistdas Ambiente durchseine Mischungaus
Geselligkeit und Glamour besonders charmant.



Fakten

195 gm Flache
festinstallierte, lange Bartheke und Showkiiche

Kapazitat:
bis zu 150 Personen sitzend

Bestuhlungsmaglichkeiten:
Tafeln

Technische Ausstattung:
SonosSoundanlagefirHintergrundbeschallung

FRANCESCO

Das gemiitlich-gesellige Gewolbe

Dolce Vita

Das rustikale Souterrain des Hauses mit
mediterranem Flairschaffteinlockeres Ambiente
untergeschwungenenBogenausSteinundbietet

Platz fiir groBBe, rauschende Feste.

Die besonderen Highlights des Francesco-
Gewolbessinddieeindrucksvolle Showkiiche, die
langerustikale Bar,diesich iberden Gastraumbis
zurTcmzemporeersfreckfunddoswunderschéne

Deckengewaslbe.



Fakten

400 gm Flache

Kapazitat:
bis zu 150 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
TQFe‘n

Technische Ausstattung:
Be|euchfung, Heizstrahler ink|udierf,
ausreichend 230V Anschlisse

TERRASSE

Unsere grof3ziigige Sonnenterrasse

[]

Leichtigkeit

Genief3en Sie hier mit lhren Gasten unbeschwert

imSonnenscheineinen herz|ichenSek’r—Empfong,

Kaffee und Kuchen oderaneinem schénen Som-

merabend beiunfergehenderSonnemifHockem-
den Kerzen ein festliches Bankett.



Fakten

400 gm Flache

Besonderheit:
Kiche & Schanke

Kapazitét:
bis zu 150 Personen

Bestuhlungsmaglichkeiten:
variabel nach Wunsch

Technische Ausstattung:

Be|euchfung, Heizstrahler ink|udierf,
ausreichend 230V Anschlisse

GARTEN

Perfekt fur Trauung und Empfang

Im Grunen

Im AufBenbereich grenzt der romantische
Lui’rpo|dpork direkt an die Weiﬂdufige Event-
und Restaurantterrassen.

2.000gm Veranstaltungsflécheim AuBenbereich
mit eigenen Porkp\dfzen stehen zur \/erﬁjgung.






Brotzeit

Laugenstangerl
Schnittlauchfrischkase
Obazda

Butter
3 Stick € 12,00 pro Person

Osterreichisches Jausnbrettl
Fleischpflanzerl | Schinken | Kase | Obazda
Geréucherte Forelle | Kaminwurz | Landjager

Butter | Radieschen | Bauernbrot | frische Brezn

€ 13,00 pro Person

EMPFANG

Happchen & Magentratzerl

Klassisch

Blatterteig Schneckerl
Speck-Krautercreme
Frischkdasecreme

Lachs-Spinat
3 Stick € 9,00 pro Person

Bauernbrot aus dem Holzofen
Schwarzwaélder Schinken & Senfcreme
Obazda & Rote Zwiebeln
Raucherforelle & Kren
Brie & Kresse
Griebenschmalz & Réstzwiebeln

Ziegenkdse & Feigensenf

3 Stiuck € 12,00 pro Person

Individuell

Bamberger Haus Hors d'Ouevres

Praline mit Kalbsleber Paté im Pumpernickel
Mantel

Praline vom Ziegenkdse im Kirbiskern Mantel
Praline vom Frischkdse im gerésteten Sesam Mantel
Praline von der Kichererbse im Krautermantel
Zucchini Rallchen & Rucola
Parmaschinken & Melone
Kalbs-Roastbeef & Radieschen Pickels

Matjes mit Apfel-Sauerrahm Gelee & gebeizte
Gurke

Garnelen in Tempura

Garnelen in Panko

3 Stiick € 13,50 pro Person



Klassisch

Brotkorb | hausgemachte Aufstriche
* %k X%
Bunter Pfliicksalat
Tomaten | Speck | Croutons
* ok K
Rosa gebratenes Biirgermeistersstiick
vom Jungrind
Rotweinjus oder Bernaise | Kartoffelgratin
saisonales Gemiise

* kX%

Apfelstrudel
Schlagobers | Vanilleeis

€ 42,00 pro Person

BANKETT

Unsere Mens

Ferdinand

Brotkorb | hausgemachte Aufstriche
Steirischer Yogerlsalat
Speck | Kirbiskerne | Kernsl
Rosa gebratene
Barbarie Entenbrust

Portwein-Orangen-Jus | Kartoffelgratin
saisonales Gemiise

* ok ok

Altwiener Grief3schmarrn
mit Apfe|kompof’r

€ 47,00 pro Person

Franz Josef

Brotkorb | hausgemachte Aufstriche
Ochsenschwanz Suppe
Steinpilze | Kalbsnocken | Gemiisejulienne
Rinderfilet
.Chateaubraind”

Rotweinjus oder Bernaise | Kartoffelgratin
saisonales Gemiise

* ok ok

Kaiserliches Dreierlei
Mouse | Creme | Ragout

€ 56,00 pro Person



Vorspeisen

Ferdl's Lieblinge
Unser Kiichenchef empfiehlt Thnen eine Auswahl
unserer beliebtesten saisonalen Schmankerl

Bunter Pfliicksalat
Tomaten | Schwarzbrot-Croutons | gerostete
Kerne | Hausdressing

Steirischer Yogerlsalat
Feldsalat | Speck | Kiirbiskerne | Kernol

Hochzeitssuppe
Fladle | GrieBnockerl | Gemiisejulienne | Krauter

Ochsenschwanzsuppe
Steinpilze | Kalbsnocken | Gemiisejulienne

Klare Tomaten Essenz
Basilikum Nockerl | Tomaten-Concassée

Filet vom gebeizten Saibling
Frisch geriebener Kren | Erdapfelchips

BANKETT

Auszug aus der Speisekarte

Hauptspeisen

Rosa gebratenes Biirgermeisterstiick
vom Jungrind
Rotweinjus /Sauce Bernaise | Kartoffelgratin |

saisonales Gemise

Auswahl:
Rinderlende .Beiried”
Rinderfilet .Chateaubriand”

Zweierlei vom Kalb
Geschmorte Kalbsbdckchen & rosa gebratener
Tafelspitz
Kartoffelpiiree | saisonales Gemtise

Gebratenes Filet vom heimischen Saibling
Risoleekartoffeln | Blattspinat

Zwergl-Schnitzel & Backhendl

mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
Portwein-Orangen-Jus | Kartoffelgratin
saisonales Gemiise

Bamberger Haus Kasknédel
Tiroler Bergkas | Rahmschwammerl

Gefiillte Spitzpaprika (vegan)
Hirse | Letschogemiise

Desserts

Apfelstrudel
Schlagobers | Vanilleeis

Altwiener Griesschmarrn
mit Apfelkompott

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie
Mousse | Creme | Ragout

* %k %k

Buffetform oder Tellergericht



FOOD SHARING

Tischbuffet LA FAMIGLIA"
€ 39,50 pro Person

Wir finden, dass Teilen was Schénes ist, deshalb haben wir fur Sie unser Tischbuffet konzipiert. Wir servieren auf
rustikalen Eichenbrettern und stellen die Speisen in die Tischmitte, Sie bedienen sich nach Lust und Laune selbst!

Feiern & Schlemmen wie zu Kaisers Zeiten...

Stellen Sie Ihr eigenes Tischbuffet zusammen: Vorspeise, Hauptspeise & Nachspeise.

Fir die Hauptspeise wahlen Sie jeweils 3 Klassiker lhrer Lieblingspasta & Pinsa/Pizza

Vorspeise

Italienische Antipasti
Gegrilltes Gemiise | Schinken & Salami
Gemischte Oliven | Parmesan | Insalata Mista
Insalata Caprese | Brot

Dessert

Zweierlei aus der Patisserie
Panna Cotta & Mascarpone Creme

Hauptspeise

Unsere Empfehlung
Spaghetti all’Amatriciana Tomaten Sugo | Pancetta | Kirschtomaten | Zwiebeln
Tagliatelle al Ragu Kalbfleisch | Wurzelgemiise | Parmesan
Orecchiette Tomaten Sugo | Brokkoli | Burrata | Mandeln

Pinsa Margherita Tomaten Sugo | Mozzarella | Basilikum
Pinsa Diavola Tomaten Sugo | Mozzarella | Scharfe Salami
Pinsa Verdura Tomaten Sugo | Mozzarella | Gemise
Pizza San Daniele Tomaten Sugo | Mozzarella | Schinken | Rucola | Parmesan
Pizza Capricciosa Tomaten Sugo | Mozzarella | Schinken | Champignons | Artischocken | Oliven
Pizza Salami Tomaten Sugo | Mozzarella | Salami

Extras

Saltimbocca vom Maishendl Mediterranes Gemise | Rosmarinkartoffeln
zusdtzlich 9,50 pro Person
Wolfbarschfilet Sautierter Blattspinat | Nusskartoffeln | Pinienkerne Geschmorte Tomaten

zusatzlich 11,00 pro Person



FOOD SHARING

Tischbuffet ,SPEZLWIRTSCHAFT"
€ 43,50 pro Person

Wir finden, dass Teilen was Schénes ist, deshalb haben wir fur Sie unser Tischbuffet konzipiert. Wir servieren auf
rustikalen Eichenbrettern und stellen die Speisen in die Tischmitte, Sie bedienen sich nach Lust und Laune selbst!
Feiern & Schlemmen wie zu Kaisers Zeiten...

Stellen Sie Ihr eigenes Tischbuffet zusammen: Vorspeise, Hauptspeise & Nachspeise.

Vorspeise Hauptgang

Osterreichisches Jausnbrettl Schweinebraten vom Landschwein
Fleischpflanzerl | Rohschinken | Alpenkase Kartoffelnodel & Semmeknsdel | Dunkelbiersauce | Krausalat
Geraucherte Forelle | Kaminwurz | Landjager

Obazda | Butter | Radieserl

Bauernbrot | ofenfrische Brezn

Desserts Extras

Kaiserliches Dreierlei aus der Patisserie Ferdl's Lieblinge
Altwiener GrieBschmarrn mit Apfelkompott Unser Kiichenchef empfiehlt lhnen eine Auswahl unserer beliebtesten saisonalen Schmankerl

Apfelstrudel mit Schlagobers & Vanilleeis

zusatzlich 9,00 pro Person
Creme

Zwergerl Wiener Schnitzel & BackhendI

Hausgemachter Kartoffelsalat

zusatzlich 4,00 pro Person



Schweinereij

ab 25 Personen

Knuspriges Spanferkel live am Spief3
gebraten

Im Preis inbegriffen! Sie zapfen selbst lhr

Augustiner Bier aus dem exklusiven 15-Liter-

Holzfass

Osterreichisches Jausnbrettl
Fleischpflanzerl | Schinken | Kase | Obazda
gerducherte Forelle | Kaminwurz | Landjage |
Butter Radieschen | Bauernbrot | frische Brezn

Spanferkel
Kartoffel- & Semmelknadel

Krautsalat | Dunkelbiersauce

Dessert
Altwiener Grie3schmarrn mit Apfelkompott

€ 49,00 pro Person

UNTER
FREIEM HIMMEL

Sommer und Winter

Heiller Hut

ab 6 Personen

Die 6sterreischische Fondue-Yariante,
Grillen am Tisch mit Holzkohle im beheiztem
Winterbiergarten mit Almatmosphére. Sie
sitzen auf Lammfellen und geniefien einen
griabigen Abend mit Freunden & Kollegen.

Magentratzerl
Dreierlei Flammkuchen
Speck | Champignons | Lachs

.Heiler Hut”

Rind, Schwein & Geflugel
Gemiise | Kartoffeln | Dips

Apfelstrudel

Vanillesof3e

€ 39,90 pro Person

BBQ

ab 15 Personen

Wir grillen fiir Sie und lhre Géste!
Lassen Sie sich von unserem Fleischsommelier
beraten, wir bieten viele Méglichkeiten!

Steak von der Rinderhifte
Gegrillte Maispoularde
Lammbkotelette in Knoblauchmarinade
Schweinsbratwiirstel & Kasekrainer
Lachsfilet auf Zedernholz
Gegrillter Ziegenkdase mit Honig & Thymian
Gegrillte Avocado mit Gemiisetartar

Rosmarinkartoffeln | Potato Wedges
Mariniertes Grillgemuse
Hausgemachter Kartoffel- & Gurkensalat
Marktfrische Blattsalate | Couscous-Salat
Bauernbrot | Krauterbutter

Hausgemachte Dips

Grie3schmarrn mit Apfelkompott

ab € 39,50 pro Person



Kuchen

Gemischter Obstkuchen
Kasekuchen
Rhabarberkuchen
Apfelkuchen
Apfel-Streuselschnitte (Blechkuchen)
Riblischnitte (Blechkuchen)

€ 22,00 pro Kuchen & 6 Stk.

KAFFEEHAUS

Kaffee & Kuchen

Torten

Schwarzwalder Késesahne
Prinzregententorte
Nusstorte

Sachertorte

€ 22,00 pro Torte & 6 Stk.

Kaffee & Tee

Wir bieten lhnen eine Auswahl an exquisiten Kaffee-
& Teespezialitadten von lokalen Manufakturen wie
Bioteaque und Merchant & Friends.

Unser Tipp

eingestellte Kanne Kaffee
ca. 6 Tassen

€ 17,50






Aperitifs

Aperol Spritz € 6,20
Aperol | Prosecco | Soda | Orange

Hugo € 6,20
Holunder | Prosecco | Soda | Minze

Lilet Vive € 6,20
Lillet blanc | Tonic Water | Gurke

Lilet Berry € 6,20
Lilletblanc|SchweppesRussian Wild Berry| Waldbeeren
Hugo Royal € 6,20
St.GermainHolunder Liqueur|Prosecco|Soda|Minze
Rosmarin Spritz € 6,20

Rosmarinsirup | Prosecco | Soda | Rosmarinzweig

GETRANKE

ein Auszug aus der Karte

Unsere Biere

Augustiner Lagerbier Hell € 3,90
Augustiner Pils € 3,50
Augustiner Weilbier € 4,10
Radler € 390
Kénig Ludwig Wei3bier leicht € 4,20
Kénig Ludwig Wei3bier alkoholfrei € 4,20
Clausthaler alkoholfrei € 390

Unser Tipp

Eiskaltes Augustiner-Bier frisch und siffig aus dem
Holzfass, inklusive Zapfzeug und Ganter

30 Liter Holzfass
50 Liter Holzfass

€ 320,00
€ 450,00

Alle Preise verstehen sich pro Einheit und inkl. MwSt.

Longdrinks

Gin Longdrink € 8,50
Vodka Longdrink € 8,50
Rum Longdrink € 8,50

Weine

In unserem Weinkeller finden sich hochwertige
und edle Tropfen aus Deutschland, Osterreich und
[talien.

Unser Sommelier wird Sie gerne beraten!

Auf Wunsch konnen Sie auch lhre eigenen Weine
mitbringen, Korkgeld € 28,00 pro Flasche



Kontakt

DAS |
Unser Team freut sich auf lhre Anfragel! B A M B E R G E R
inFo@zuErT;:ziiInond.de I H A U S

Fernsprecher DAS LEBEN IST EIN FEST
+49 89 322 12 82 13

Adresse

Ferdinand Gastronomie GmbH

Brunnerstrasse 2
D-80804 Miinchen

Anfahrt

www.bambergerhaus.com

©QO]QBmeergerH0us\Diese Prasentationisturheberrechtlichgeschiitzt.Jede Verwertung, WeitergabeoderVerwendung, ohne ZustimmungderFerdinand Gastronomie GmbH istunzulassigund miteinemHonorar
abzugelten. Die Inhalte dieser Prasentation sind vertraulich zu behandeln. Die Weitergabe von Informationen und Inhalten an Dritte ist unzulassig.



