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Kiirbiscreme-Suppe mit Crouton abgerundet 6,00€

Fileto Lavraki: 23,90€
Loup de Meerfilet Wildfang frisch eingetroffen gefiillt mit frischem Spinat

und Garnelen in einem Basilikum, Zitronen-Sabayon — Vinaigrette mit Schrimps

Mediterran: Fiir 1Pers 17,50€ Fiir 2Pers 34,00€

Gebratenen Scampi, Calamari, und Garnelen und Safran Verfeinert mit
Basmatireis oder Spaghetti in Tomaten-Knoblauchsauce

Sardinen 13,90€

in der Pfanne mit Olivendol und Zitrone auf Rucola Bouquet

MusakasVegetarisch: 14,90€
Schichtauflauf aus gebratenen Auberginen, Zucchini, Kartoffelscheiben,

Champignons und BéchamelsofSe dazu Salat

Fleisch Kombination: Fiir 1Per 25,90€ Fiir 2Personen 50,00€

Frische Irisch Gegrillter Lammspiefse, Lammbkoteletts, Hirschfilet und

Gyros mit Baby Kartoffeln, Tzatziki und einer kleine griechische Salat
Giouvetsi: 18,90€

Im Steintopf Saft geschmortes Rinderfleisch Von Bayerischen Weide-Ochs nach
griechische Art mit Reisnudeln(Kritharaki) im Ofen in Tomaten-Merlot Sauce
und Gruyére( geschmolzener Schafs-Ziegenkdse aus Kreta) Uberbacken dazu
Salat

Gemista: 14,90€

geflllte Paprika mit Rinderhackfleisch, und Reis in Tomatensauce,

dazu Ofenkartoffeln und Gemischtem Salat

Kotopoulo: 16,90€

Maishdhnchenbrustfilet in der Pfanne mit Champignon in Thymian Honig
Schwarzbier Sauce dazu Basmatireis und Salat

Desserts : Panna cotta: 5,50€

Mit Beerenobst und Mango Topping



