etxenike

PATE DE CERDO & oo

Denominacién:
PATE DE CERDO BIOLOGICO

Preparacion:

Es aconsejable meterlo al frigorffico como minimo 2 horas antes

de su consumo. Este formato de lata acampanada, abre facil por
ambos lados nos permite, abrir las dos tapas y empujar por el lado
mas estrecho, permitiendo extraer todo el confenido sobre un plato,
de manera perfecta vy sin irregularidades.

Una vez exfraido el producto del envase, cortar en lonchas finas.
Para ello, utilizar un cuchillo bien afilado, previamente pasado por
agua caliente.

as pastas trituradas a base de toie gras se pueden untar sobre
L tas triturad base de f d t b
pan, o realizar ofras presentaciones.

ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO

Ingredientes:

Higado de cerdo*(33%), papada*(30 %), came de cerdo*(30%),
huevo*, sal, echalotte*, pimienta*, ajo*, perejil*.

*ingredientes procedentes de agricultura ecolégica.

Condiciones de conservacién:

Temperatura ambiente. Una vez abierta la lata conservar entre O - 4°
C y consumir en méximo 5 dias.

Condiciones de fransporte:
Temperatura ambiente

Vida otil: ¢ afios

Cédigo EAN: 8425474001497

Cédigo interno: 091001
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NEKAZARITZA EKOLOGIKOA

ES-ECO-025-NA
Agricultura UE
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REV. 03 AGOSTO/2018

130 G.
Formato lata redonda
Peso neto 130 g.
Peso bruto 175 g.
Medidas mm @ 65 - 75 x 55mm

INFORMACION LOGISTICA

130 G.
Ud./Venta Caja carton
Ud./Caja 24 ud.
Peso/caja 4.300 g.
Cajas/ Palet 120

ESPECIFICACIONES DEL EMBALAJE

Envase unitario:

lata redonda metdlica, bamiz epoxifendlico oro, con forma de
campana abre facil por ambos lados y con efiqueta adhesiva.

PATE DE CERDO

ELABORACION ARTESANAL +-

Poligono Urrobi 31694 Espinal, Navarra - Spain T. (+34) 948 79 04 11

E. info@etxenikebio.com www.etxenikebio.com



PATE DE CERDO BIOLOGICO

COMPOSICION Y ANALISIS

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

e,

INFORMACION DE ALERGENOS

Segin Reglamento [UE) n® 1169,/2011 del Parlamento Europeo vy del
consejo de 25 de Ociubre de 2011 sobre la informacién alimentaria

Color Propio del paté de higado de cerdo facilitada al consumidor:

Aroma Propio del paté de higado de cerdo Alérgeno Presenteen  Presenteen  Ausente en
el producto  la planta producio

Sabor Propio del paté de higado de cerdo yloplanta

Textura Pasto de came picada, untable, elaborada Cereales que confienen gluten

a partir de came, higado y papada de cerdo.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Segin REGLIAMENTO (CE) N° 2073 /2005 de la comisién de
15 de noviembre de 2005 relafivo a los criterios microbiolégicos
aplicables a los productos alimenticios.

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

[frigo, cenfeno, cebada, avena, NO si NO
espelta, kamut...] y sus derivados

Huevos y productos a base

Segun REGIAMENTO (CE) No 889,/2008 DE LA COMISION de
5 de septiembre de 2008 por el que se establecen disposiciones de
aplicacién del Reglamento (CE) no 834,/2007 del Consejo sobre
produccién v efiquetado de los productos ecolégicos, con respecto a
la produccién ecolégica, su efiquetado y su control.

CARACTERISTICAS NUTRICIONALES

Segun Reglamento (UE) n® 1169/2011 del Parlamento Europeo
y del consejo de 25 de Octubre de 2011 sobre la informacién
alimentaria facilitada al consumidor.

Valor nutricional por cada 100 g. de producto

1071 kJ / 258 keal

Valor energético

Grasas 21 g
de la cuales saturadas 13g
Hidratos de carbono 2,39
de los cuales azucares Og
Proteinas 15¢g
Sal 1,3 g

ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM)

M.ETXENIKE S.A. establece que solo fabricard y distribuira
productos libres de OMG, para ello solicita a los proveedores

CERTIFICADO PRODUCTO LIBRE OMG.

de huevo st st NO
Soja y productos a base de soja NO NO si
oo o) oo
Apio y productos derivados NO NO si
Cacahuetes y productos a base o o si

de cacahuetes

Frutos de cdscara y productos

derivados (almendras, avellanas,

nueces, anacardos, pacanas, NO si NO
nueces de Brasil, pistachos y

nueces de macadamia)

Mostaza y productos derivados NO NO si

Cranos de sésamo y

NO NO si
productos derivados
Anhidrido §LIJ|Furoso y sulfitos en O si o
concentracién superior a 10 mg/Kg
Altramuces y productos a base o o si
de altramuces
Pescado y producto a base O o si
de pescado
Moluscos y productos derivados NO NO si
Crustaceos y productos a base O O si

de crustéceos

El producto Si contiene alérgenos de los citados
anteriormente.

Elaborado en una planta que trabaja con leche huevos,
frutos secos, trigo y sulfitos.

El producto Sl es apto para celiacos.
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