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Gentile installatore, gentile utilizzatore,

ci complimentiamo con Lei per aver scelto un prodotto progettato e realizzato con tecnologie all'avanguardia.
Prima della consegna al cliente, il forno viene controllato e collaudato nelle officine del Costruttore.
Il “foglio verifica processo produttivo”allegato allo stesso, garantisce che ogni passaggio del processo produttivo, dall'assemblaggio allimballo, € stato accuratamente
verificato, sia sotto il profilo della funzionalita che della sicurezza.

Questa guida rapida fornisce soltanto alcune nozioni di base per l'installazione, I'utilizzo e la manutenzione del forno.
Su richiesta al Costruttore sono disponibili i libretti digitali estesi che forniscono ogni tipo di informazione e consiglio riguardante |'apparecchiatura. Prima
dell'utilizzo, leggere attentamente il contenuto della presente guida, se qualche nozione non fosse chiara rivolgersi al Costruttore per le adeguate spiegazioni.

Dear installer, dear user,

we congratulate you for choosing a product designed and manufactured with cutting-edge technology.
Before delivery to the customer, the oven is tested and inspected in the Manufacturer’s factories.
The “production process check sheet” enclosed with it guarantees that each step in the production process, from assembly to packaging, was carefully checked from
both the operating and safety standpoints.

This quick guide only provides some basic notions for oven installation, use and maintenance.
Full digital booklets that provide every type of information and advice on the equipment are available upon request. Before use, carefully read this guide. If any
notion is not clear, please contact the Manufacturer for appropriate explanations.

Cher installateur, cher utilisateur,

nous vous remercions d‘avoir choisi un produit congu et réalisé avec des technologies a I'avant-garde.
Avant la livraison au client, le four est contrélé et testé dans les ateliers du Constructeur.
La "feuille de controle du processus de production” ci-joint, garantit que chaque passage du processus de production, a partir de 'assemblage a 'emballage, a été
soigneusement vérifiéautant en termes de fonctionnalité que de sécurité.

Ce guide rapide fournit seulement certaines notions de base pour l'installation, I'utilisation et I'entretien du four.
Sur demande au Constructeur sont disponibles les livrets numériques étendus qui fournissent tout type d'information et de conseil concernant l'appareil. Avant
I'utilisation, lire attentivement le contenu du présent guide ; si quelques notions ne sont pas claires, adressez-vous au constructeur pour les explications opportunes.

Sehr geehrter Installateur, sehr geehrter Benutzer,

wir gratulieren Ihnen zur Entscheidung fur ein Produkt, das unter Anwendung von Avantgarde-Technologien entwickelt und gefertigt wurde.
Vor der Auslieferung an den Kunden wird der Ofen in der Werkstatt des Herstellers einer Abnahmeprifung unterzogen.
Das beiliegende ,Prifblatt Produktionszyklus” garantiert, dass jeder Schritt des Produktionsprozeses von der Montage bis zur Verpackung sowohl hinsichtlich der
Funktionalitat, als auch hinsichtlich der Sicherheit sorgfaltig Gberprift wurde.

Diese Schnellanleitung liefert nur einige grundlegenden Angaben zur Installation, zur Benutzung und zur Wartung des Ofens.
Auf Anfrage sind beim Hersteller die vollstandigen digitalen Handbiicher verfligbar, die alle Informationen und Empfehlungen zum Gerét enthalten. Vor der
Benutzung aufmerksam den Inhalt der vorliegenden Anleitung lesen und fir Auskinfte an den Hersteller wenden, falls etwas nicht klar sein sollte.

Estimado instalador, amable usuario,

le felicitamos por elegir un producto disefiado y fabricado con tecnologia de punta.
Antes de la entrega al cliente, el horno se revisa y prueba en los talleres del fabricante.
La “hoja de control del proceso de produccién” adjunta, garantiza que cada paso del proceso de produccién, desde el ensamblaje hasta el embalaje, ha sido
cuidadosamente verificado, tanto en términos de funcionalidad como de seguridad.

Esta guia rapida proporciona solo algunos conceptos basicos para la instalacion, el uso y el mantenimiento del horno.
A peticion del fabricante, se encuentran disponibles folletos digitales ampliados que brindan todo tipo de informacion y asesoramiento sobre el equipo. Antes
del uso, lea atentamente el contenido de esta gufa, si alguna nocién no esta clara, pdngase en contacto con el fabricante para obtener las explicaciones adecuadas.

YBakaeMbli YCTaHOBLLMK, yBaKaemblii MONb30BaTENb,

no3ApaBnAem C BbIOOPOM U3AENNA, CMPOEKTVPOBAHHOTO 1 M3rOTOBAEHHOIO C MPYMEHEHNEM aBaHrapAHbIX TEXHONOT .
Mepen NOCTaBKOM 3aka3uuKy neyb NPOLLNa NPOBEPKY W MyCKOHaNaAouHble UCMbITaHKA B Liexax M3rotosutena.
«JTUCTOK MCMbITaHNA NMPOW3BOACTBEHHOIO MPOL|ecca» NMpunaraeTca K M3genuio 1 rapaHTvpyeT, YTo KaXKAblil 3Tan npov3BOACTBEHHOMO MpoLecca - oT COopKM 0
YNaKoBKM - TLaTeNbHO NPOBEPEH, Kak B OTHOLIEHWM GYHKLIMOHANBbHOCTW, Tak 1 B OTHOLLEHMWW 6e30MacHOCTU.

[laHHOoe KpaTKoe PyKOBOACTBO MOACHAET UL HEKOTOPbIE 6a30Bble MOHATMNA MO YCTAHOBKE, SKCMTyaTaLyn 1 TeXOBC/TYXMBAHMIO Neyn.

Mo 3anpocy 8 agpec V3rotosutens AoCTynHb nogpobHblie pykoBoacTea B uudposom popmare, B KOTOPLIX NPEACTABEHA BCA MHOPMALIMA U peKOMEHIAUMM B
OTHOWeHUN 06opPyRoBaHUA. Mepes Hauanom aKCMlyaTaluum BHUMATENbHO NPOYUTaTh COAEPKMMOE HACTOALEro PYKOBOACTBA; €CAM KaKMe-Mbo NOHATUA OCTaHYTCA
HEACHbIMM, 06PaTUTBCA K M3roToBUTENIO 33 NOAPOOHBIMI Pa3bACHEHVSAMU.
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Avvertenze per l'installatore Avvertenze per l'utilizzatore

- Prima  dellinstallazione  dell'apparecchiatura « Prima dell'uso e manutenzione
leggere attentamente il presente libretto e  dell'apparecchiatura  leggere  attentamente
conservarlo con cura in un luogo accessibile per il presente libretto e conservarlo con cura in
ogni ulteriore futura consultazione da parte dei  un luogo accessibile per ogni ulteriore futura
vari operatori. consultazione da parte dei vari operatori.

Il manuale deve inoltre sempre accompagnare il « Il manuale deve inoltre sempre accompagnare il
prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di  prodotto nell'arco della sua vita, anche in caso di
cessione. cessione.
Primadiqualsiasimovimentazioneedinstallazione « Prima di eseguire qualunque intervento di
dell'apparecchiatura, accertarsi dell'idoneita del ~ manutenzione  scollegare  I'apparecchiatura
locale che ospitera lo stesso e verificare che gli  dall'alimentazione elettrica.

impianti siano conformi alle normative vigenti - Interventi, manomissioni o modifiche non
nel Paese di utilizzo e a quanto riportato sulla  espressamente autorizzati che non rispettino
targhetta matricola. quanto riportato nel presente manuale possono
- Tutte le operazioni di installazione, montaggio  provocare danni, lesioni o incidenti mortali e
e manutenzione straordinaria devono essere  faranno decadere la garanzia.

eseguite unicamente da personale qualificato ed -« Un uso o una manutenzione diverse da quelle
autorizzato dal Costruttore, secondo le norme in  indicate nel libretto possono provocare danni,
vigore nel Paese di utilizzo e rispettando le norme  lesioni o incidenti mortali.

relative agli impianti e alla sicurezza sul lavoro. - La targhetta matricola fornisce importanti
- Prima di eseguire qualunque intervento di  informazioni tecniche. Esse risultano
installazione o manutenzione  scollegare  indispensabili in caso di richiesta di intervento
I'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica. per una manutenzione © una riparazione

Interventi, manomissioni o modifiche non  dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di
espressamente autorizzati che non rispettino  non asportarla, danneggiarla o modificarla.
quanto riportato nel presente manuale possono -« Alcune parti  dell'apparecchiatura  possono
provocare danni, lesioni o incidenti mortali e  raggiungere temperature elevate. Si consiglia
faranno decadere la garanzia. di fare attenzione a non toccare le superfici e
E vietato installare il forno in ambienti a rischio di  non avvicinare materiali che possono essere
esplosione. infiammabili o sensibili al calore.
Un'installazione o una manutenzione diverse da « Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se
quelle indicate nel libretto possono provocare  costruito in materiale sensibile al calore, sopra al
danni, lesioni o incidenti mortali. forno.
Durante il montaggio dell'apparecchiatura, non € - l'apparecchiatura € un prodotto utilizzabile
permesso il transito o la permanenza di persone non  unicamente per la cottura di pizze o prodotti
addette all'installazione nei pressi dell'area dilavoro.  analoghi. Un uso diverso da quello indicato
- La targhetta matricola fornisce importanti €& considerato improprio, potenzialmente
informazioni tecniche. Esse risultano  pericoloso per persone e animali e potrebbe
indispensabili in caso di richiesta di intervento  danneggiare irrimediabilmente l'apparecchiatura.
per una manutenzione o una riparazione  L'uso improprio dell'apparecchiatura fa decadere
dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di  la garanzia.
non asportarla, danneggiarla o modificarla. 'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
- Lanon osservanza di queste norme puo provocare  eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte
danni e lesioni anche mortali, fa decadere la  capacita fisiche , sensoriali o mentali, o prive di
garanzia e solleva il Costruttore da qualsiasi  esperienza o della necessaria conoscenza, purchée
responsabilita.
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Installer warnings

Advertencias de seguridad - lMpeaynpexaeHuna no 6e3onacHOCTy

sotto sorveglianza oppure dopo che le stesse  parti di ricambio originali pena il decadimento

abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro  della Garanzia.

dell'apparecchio e alla comprensione dei pericoli  « Posizionare in un posto visibile i numeri telefonici

ad esso inerenti. | bambini non devono giocare  diemergenza.

con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione . ATTENZIONE: e vietato immettere nella camera di

destinata ad essere effettuata dall'utilizzatore  cottura solidi o liquidi infiammabili, ad esempio

non deve essere effettuata da bambini senza  alcolici, durante il funzionamento.

sorveglianza. - Sorvegliare 'apparecchiatura durante tutto il suo
- Il personale che utilizza I'apparecchiatura  funzionamento, non lasciare pietanze nel forno

User warnings

- Read this guide carefully before installing the -« Read this guide carefully before using and
appliance, and keep it with care in an accessible  maintaining the appliance, and keep it with care
place for any future consultation by the various  in an accessible place for any future consultation
operators. by the various operators.

Moreover, the manual must always accompany « Moreover, the manual must always accompany
the product throughits life, evenin case of transfer.  the product through its life, even in case of transfer.

deve essere professionalmente preparato e va
periodicamente addestrato sul suo utilizzo e sulle
norme di sicurezza e prevenzione degli incidenti.
- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi
che non giochino con l'apparecchiatura o con
parti di essa.

- Utilizzare sempre utensili resistenti al calore (es.
in acciaio). Utensili da cucina in plastica o similari
potrebbero non resistere alle alte temperature del
forno.

- Controllare  periodicamente lefficienza dei
condotti di scarico fumi. Non ostruire il condotto
per nessuna ragione.

« PERICOLO DI INCENDIO: lasciare l'area intorno
all'apparecchiatura libera e pulita da combustibili.
Non tenere materiali infiammabili in prossimita di
questa apparecchiatura.

- ATTENZIONE: PERICOLO DI ESPLOSIONE! E
vietato impiegare il forno in ambienti a rischio di
esplosione.

« ATTENZIONE: spegnere sempre linterruttore
elettrico  principale alla  fine  dell'utilizzo
dell'apparecchiatura, soprattutto durante e
operazioni di pulizia o in caso di lunga inattivita.

- Se si nota una qualsiasi anomalia (es. cavo
di alimentazione danneggiato, ecc.), cattivo
funzionamento o guasto, non  utilizzare
I'apparecchiatura e contattare un Centro di
Assistenza autorizzato dal Costruttore. Esigere

La ditta declina ogni responsabilita
per eventuali errori di stampa o
trascrizione, riservandosi di apportare
senza preawiso le modifiche che
riterra piu opportune.

Vietata la riproduzione parziale
senza il consenso del Costruttore. Le
misure fornite sono indicative e non
vincolanti.

La lingua di stesura originale e I
italiano: il Costruttore non si ritiene
responsabile per eventuali errori di
traduzione/interpretazione o stampa.

senza custodial

- Lanon osservanza di queste norme puo provocare

danni e lesioni anche mortali, fa decadere la
garanzia e solleva il Costruttore da qualsiasi
responsabilita.

- Si consiglia di far controllare I'apparecchiatura da

un Centro di Assistenza Autorizzato almeno una
volta all'anno.

Simbologia usata nel manuale

Avvertenza importante, se trascurata puo portare a gravi
danni a persone e all'apparecchiatura stessa.

Rimando ad un altro capitolo dove l'argomento viene
affrontato in modo piu dettagliato.

Consiglio del Costruttore

Istruzioni per I'utilizzatore

Istruzioni riservate a personale specializzato e qualificato,
autorizzato dal Costruttore

== =006

Before any movement or installation, check
that the room is suitable and systems comply
with the installation country standards and the
specifications indicated on the appliance rating
plate.

All installation, assembly and non-routine
maintenance operations must be performed
exclusively by qualified technicians that are
authorised by the Manufacturer, in compliance
with the regulations in force in the user country,
and with the regulations on systems and work
safety.

Before performing any installation or maintenance,
disconnect the electricity supply.

Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.

It is forbidden to install the oven in environments
at risk of explosion.

Installation or maintenance that fails to comply
with the instructions in this manual may cause
damage, injury or fatal accidents.

Persons not involved with the appliance installation
may not pass through or stand in the work area
during appliance assembly.

- The serial plate provides important technical

information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.

Failure to follow these regulations may cause
damage or even fatal injury, subsequently
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.
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Before performing any maintenance, disconnect
the electricity supply.

Unauthorised actions, tampering or modifications
that do not follow the information provided in
this manual can cause damages, injuries or fatal
accidents and null and void the warranty.

Use or maintenance that fail to comply with the
instructions in this manual may cause damage,
injury or fatal accidents.

The serial plate provides important technical
information. This is vital in case of a request for
maintenance or repair of the equipment: please
do not remove, damage or modify it.

Some parts of the equipment can reach high
temperatures. We advise you to avoid touching
surfaces and not to get materials either flammable
or sensitive to heat near the appliance.

Do not rest objects on the oven, above all if built
in material sensitive to heat.

The appliance is a product used only to bake pizzas
or similar products. A use other than the stated
one is considered improper, potentially dangerous
for people and animals and might permanently
damage the appliance . The improper use of the
equipment shall void the warranty.

This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the
hazard involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.
Thestaffusingtheappliance mustbe professionally
prepared and periodically trained on its use, as well
as the safety and accident prevention regulations.
Children must be supervised to make sure they
do not play with the appliance or parts of it.
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- Always use tools resistant to heat (e.g. In steel). Symbols used in the manual

Cooking utensils in plastic or similar material
might not withstand the oven high temperatures.
- Check regularly that fumes can be discharged
safely. Do not obstruct the duct for any reason.

- FIRE RISK: leave the area around the appliance
free and clean from fuels. Do not store flammable
materials near this appliance.

- WARNING: RISK OF EXPLOSION! It is forbidden to
use the oven in environments at risk of explosion.
- WARNING: always switch off the main switch when
you finish using the appliance, above all during
cleaning or in cases of prolonged downtime.

- If you notice any anomaly (e.g. damaged power
cable, etc), malfunction or fault, do not use the
appliance and contact a Service Centre authorized
by the Manufacturer. Demand original spare parts,
or the Warranty will be null and void.

- Place the emergency phone numbers in a visible
location.

- WARNING: it is forbidden to place flammable
solids or liquids (spirits for instance) in the cooking
chamber during the operation.

- Monitor the appliance during its entire operation,
do not leave dishes in the oven unattended!

- Failure to follow these regulations may cause
damage or even fatal injury, subsequently
invalidating the guarantee and relieving the
Manufacturer of all liability.

- We recommend you have the appliance checked
by an Authorized Service Centre at least once a
year.

The company cannot be held liable
for any print or transcription errors,
reserving the right to make changes
where deemed suitable without prior
notice.

Partial reproduction without the
manufacturer's consent is prohibited.
Measurements are purely indicative
and not binding.

The original language used to prepare
this manualis Italian: the Manufacturer
is not responsible for any translation/
interpretation or print errors.

Q006
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Important warning, if disregarded it can lead to serious
damages to the appliance and injuries to people.

Reference to another chapter where the subject is dealt with
in more detail.

Manufacturer’s advice

User instructions

Instructions reserved to specialised and qualified personnel,
authorised by the Manufacturer

D

Avertissements pour l'installateur

- Avantl'installationdel'appareil, lisezattentivement

ce manuel et conservez-le avec soin dans un lieu
accessible pour toute ultérieure consultation de la
part des différents opérateurs.

Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.
Avanttoutdéplacementetinstallationdel'appareil,
veuillez vous assurer de la conformité du local qui
I'accueillera et vérifiez que les installations soient
conformes aux réglementations en vigueur dans
le Pays d 'utilisation et aux indications inscrites sur
la plaque signalétique.

- Toutes les opérations d'installation, de montage

et d'entretien extraordinaire doivent étre
uniguement réalisées par du personnel qualifié
et autorisé par le Fabricant, selon les normes en
vigueur dansle Pays d'utilisation et conformément
aux normes relatives aux installations et a la
sécurité sur lieu de travail.

Avant d'effectuer toute intervention d'installation
ou d'entretien, débranchez [Iappareil de
I'alimentation électrique.

Des interventions, altérations ou modifications
non expressément autorisées et qui ne respectent
pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Il est interdit d'utiliser le four dans des endroits a
risque d'explosion.

Une installation ou un entretien différent de ceux
indiqués dans le manuel peuvent causer des
dommages, des lésions ou des accidents mortels.

« Durant le montage de l'appareil, le passage ou

la permanence de personnes non chargées de
l'installation ne sont pas autorisés a proximité de la
zone de travail.

- La plaque signalétique fournit dimportante

informations techniques. Elles sontindispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de I'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

Le non-respect de ces normes peut provoquer
des dommages et des Iésions méme mortelles,
entrainer I'annulation de la garantie et dégage le
Fabricant de toute responsabilité.
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Avertissements pour l'utilisateur

Avant ['utilisation et I'entretien de I'appareil, lisez
attentivement ce manuel et conservez-le avec
soin dans un lieu accessible pour toute ultérieure
consultation de la part des différents opérateurs.

Le manuel doit toujours accompagner le produit
durant sa vie utile, méme en cas de vente.

Avant d'effectuer toute intervention d'entretien,
débranchez l'appareil de I'alimentation électrique.
Des interventions, altérations ou modifications
non expressément autorisées et qui ne respectent
pas les indications du présent manuel peuvent
provoquer des dommages, des lésions ou des
accidents mortels et annuleront la garantie.

Une installation ou un entretien différent de ceux
indiqués dans le manuel peuvent causer des
dommages, des lésions ou des accidents mortels.
La plaque signalétique fournit dimportante
informations techniques. Elles sontindispensables
en cas de demande d'intervention pour un
entretien ou une réparation de I'appareil : il est par
conséquent interdit de la retirer, de I'abimer ou de
la modifier.

Certaines parties de l'appareil peuvent atteindre
des températures élevées. Il est conseillé de faire
attention a ne pas toucher les surfaces et a ne
pas approcher les matériaux qui peuvent étre
inflammables ou sensibles a la chaleur.

Ne pas poser dobjet, surtout sil est construit en
matériau sensible a la chaleur, au-dessus du four.

Lappareil est un produit utilisable uniquement
pour la cuisson de pizzas ou de produits analogues.
Une utilisation différente de celle indiquée est
considérée impropre, potentiellement dangereuse
pour des personnes et des animaux et pourrait
endommager lappareil de maniere définitive.
L'utilisation impropre de lappareil annule la
garantie.

L'appareil ne peut pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans et par des personnes
avec des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou privées d'expérience ou
des connaissances nécessaires, a moins que
celles-ci soient surveillées ou qu'elles aient recu
les instructions relatives a I'utilisation slre de
I'appareil et a la compréhension des dangers
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« ATTENTION : il est interdit d'introduire dans la
chambre de cuisson des solides ou des liquides

- qui lui sont inhérents. Les enfants ne doivent pas

jouer avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien . . .
J PP yag Hinweise fiir den Benutzer

doivent étre effectués par I'utilisateur et non par
des enfants sans surveillance.

- Le personnel qui utilise l'appareil doit étre
professionnellement préparé et périodiquement
formé sur son utilisation et sur les normes de
sécurité et de prévention des accidents.

- Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil ou avec des parties de
celui-ci.

- Utilisez toujours des outils résistants a la chaleur
(ex. en acier). Des outils de cuisine en plastique
ou similaires pourraient ne pas résister aux
températures élevées du four.

- Contrblez périodiquement l'efficacité des conduits
d'extraction des fumées. Ne boucher en aucun
cas le conduit.

- DANGER D'INCENDIE : laissez la zone autour de
I'appareil libérée et nettoyée de tout combustible.
Ne pas laisser de matériaux inflammables a
proximité de l'appareil.

. Surveillez

inflammables, par exemple alcools, durant le
fonctionnement.

l'appareil tout au long de son
fonctionnement, ne pas laisser de plats dans le
four sans surveillance !

- Le non-respect de ces normes peut provoquer

des dommages et des lésions méme mortelles,
entrainer I'annulation de la garantie et dégage le
Fabricant de toute responsabilité.

- Il est conseillé de faire contréler I'appareil par un

Centre d’Assistance Autorisé au moins une fois par
an.

Symbologie utilisée dans le manuel

Avertissement important, s'il est négligé, cela peut causer de
graves dommages aux personnes et a I'appareil.

Renvoie a un autre chapitre ou I'argument est affronté de
maniere plus détaillé.

- Vor der Installation das vorliegende Handbuch

aufmerksam lesen und es fur die zukinftige
Konsultation durch die verschiedenen Bediener
an einem zuganglichen Ort aufbewahren.

Das Handbuch muss aullerdem das Produkt fur
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerduBerung.

Vor allen Arbeiten zur Bewegung und Installation
des Gerats sicherstellen, dass das Lokal
Uberprifen, das es aufnimmt, und sicherstellen,
dass die Anlagen den geltenden Normen im
Land der Benutzung und den Angaben auf dem
Typenschild entsprechen.

Alle Arbeiten zur Installation, Montage und
Wartung durfen nur von qualifiziertem und vom
Hersteller befugtem Fachpersonal gemaR den
im Lande geltenden Normen zur Anlage und
Sicherheit am Arbeitsplatz durchgefthrt werden.
VorjeglichenlInstallations-oderWartungseingriffen

Vor der Benutzung und Wartung das vorliegende
Handbuch aufmerksam lesen und es fur die
zukUnftige Konsultation durch die verschiedenen
Bedieneraneinemzugénglichen Ortaufbewahren.
Das Handbuch muss aullerdem das Produkt fur
dessen gesamte Lebenszeit begleiten, auch im
Fall der VerduBerung.

Vor jeglichen Wartungseingriffen muss das Gerét
von der Stromversorgung getrennt werden.
Eingriffe  oder Abanderungen, die nicht
ausdrlcklich genehmigt werden und die den
Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder tddlichen Unfdllen sowie zum Verfall des
Gewahrleistungsanspruches fihren.

Eine nicht in diesem Handbuch genannte
Benutzung kann zu Verletzungen oder Todesfallen
fihren.

Auf dem Typenschild sind wichtige technische

« ATTENTION : DANGER D'EXPLOSION ! Il est Conseil du Constructeur muss das Geratvonder Stromversorgunggetrennt ~ Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
interdit d'utiliser le four dans des endroits a risque werden. einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
d'explosion. - Eingriffe  oder Abdnderungen, die nicht  Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher

- ATTENTION : éteignez toujours linterrupteur ausdricklich genehmigt werden und die den  nicht entfernen, beschadigen oder verandern.

électrique principal a la fin de [l'utilisation de
I'appareil, surtout durant les opérations de
nettoyage ou en cas de longue inactivité.

- Si vous constatez une anomalie (par exemple,
un cordon d'alimentation endommagé, etc.), un
dysfonctionnement ou une panne, n'utilisez pas
I'appareil et contactez un centre de service agréé
autorisé par le fabricant. Utilisez uniquement
des pieces de rechange originales sous peine
d'annulation de la garantie.

- Positionnez dans un lieu bien visible les numéros
de téléphone d'urgence.

Lentreprise dégage toute responsabilité
pour les éventuelles erreurs d'impression
ou de transcription, et se réserve le droit
d'apporter sans préavis les modifications
qu'elle jugera nécessaires.

Lla reproduction partielle sans le
consentement du Fabricant est interdite.
Les mesures fournies sont indicatives et
non contraignantes.

Lalangue originale derédaction estl'italien
- le Fabricant n'est pas retenu responsable
des éventuelles erreurs de traduction /
interprétation ou d'impression.

Instructions pour l'utilisateur

Instructions réservées au personnel spécialisé et qualifié,
autorisé par le Constructeur
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Angaben im vorliegenden Handbuch nicht
entsprechen, kdnnen zu Schaden, Verletzungen
oder tddlichen Unfdllen sowie zum Verfall des
Gewahrleistungsanspruches fiihren.

Es ist untersagt, den Ofen in Umgebungen mit
Explosionsgefahr zu installieren.

Eine nicht in diesem Handbuch genannte
Montage oder Wartung kann zu Verletzungen
oder Todesfdllen fihren.

- Wahrend der Montage des Gerats ist der Durchgang

oder der Aufenthalt von nicht qualifiziertem Personal
in der Arbeitszone verboten.

Auf dem Typenschild sind wichtige technische
Daten enthalten. Diese sind grundlegend bei
einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher
nicht entfernen, beschadigen oder verdndern.
Wenn diese Normen nicht beachtet werden,
kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch
zu Todesféllen kommen. Die Garantie entfdllt in
diesem Fall und entbindet den Hersteller von
jeglicher Verantwortung.
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Einige Bauteile des Gerats koénnen hohe
Temperaturen erreichen. Bitte achten Sie
daraufdie Oberflachen nicht zu berthren und
keine Materialien in ihre Nahe zu bringen, die sich
entzinden kénnen oder die hitzeempfindlich
sind.

Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine
Gegenstande aus hitzeempfindlichen Material.
Das Geradt ist ein Produkt, das ausschlieBSlich
zum  Backen von Pizza oder ahnlichen
Produkten verwendet werden kann. Ein von den
Angaben abweichende Verwendung wird als
Zweckentfremdung angesehen, ist potenziell
gefahrlich fur Menschen und Tiere und kénnte zu
irreparablen Beschadigungen des Gerats fUhren.
Die Zweckentfremdung des Gerdts fuhrt zum
Verfall des Gewahrleistungsanspruches.

Das Gerat darf von Kindern unter 8 Jahren oder
von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen  oder  geistigen  Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung oder ohne die
notwendigen Kenntnisse bedient werden,
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- vorausgesetzt, diese werden beaufsichtigt bzw.
nachdem diese die notigen Anweisungen zum
sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben
und die damit zusammenhangenden Gefahren
erkannt und verstanden wurden. Kinder dtrfen

Netzkabel beschadigt usw.). Ausschliel3lich
Originalersatzteile ~ verwenden;  anderenfalls
verfallt der Gewahrleistungsanspruch.
- Die Notfalltelefonnummer gut sichtbar anbringen.
« ACHTUNG: Es ist untersagt, feste oder fllssige

Advertencias para el usuario

- Antes de instalar el equipo, lea atentamente
este manual y gudrdelo en un lugar accesible

- Antes de utilizar y mantener el equipo, lea
atentamente este manual y guardelo en un lugar

nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigungs- und
Wartungsarbeiten durfen nur von einem Nutzer
durchgefihrt werden und dirfen nicht von
Kindern ohne Uberwachung gemacht werden.

- Das Personal, das das Gerdat benutzt, muss
Uber eine Berufsausbildung verfiigen und es
muss regelmalig hinsichtlich der Benutzung
desselben sowie den Normen zur Sicherheit und
Unfallvermeidung geschult werden.

- Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat oder
Bauteilen desselben spielen.

- Stets  hitzebestandige Werkzeuge (z. B. aus
Stahl) verwenden. Klchengerate aus Kunststoff
oder ahnlichen Materialien kénnen den hohen
Temperaturendes Ofens nicht standhalten.

- Periodisch die Effizienz der Abluftleitungen
Uberprifen. Die Leitung aus keinem Grund
verstopfen.

- BRANDGEFAHR: Die Umgebung des Gerats
frei von brennbaren Materialien lassen. Keine
entflammbaren Materialien in der Nahe des Geréts
aufbewahren.

« ACHTUNG: EXPLOSIONSGEFAHR! Es ist untersagt,
den Ofen in Umgebungen mit Explosionsgefahr
in Betrieb zu nehmen.

« ACHTUNG: Immer den Hauptschalter offnen,
um die Benutzung des Ofens zu verhindern, vor
allem wahrend der Reinigungsarbeiten oder bei
langerer Nichtbenutzung.

- Das Gerat nicht benutzen und eine
Kundendienststelle des Herstellers kontaktieren,
falls  Anomalien festgestellt werden (z. B.

Die Firma haftet nicht fiir eventuelle Druck-
oder Ubertragungsfehler und behalt sich
das Recht vor, ohne Vorankindigung
Anderungen  vorzunehmen,  die  fur
angemessen erachtet werden.

Die auszugsweise Wiedergabe ist ohne
Zustimmung des Herstellers  untersagt.
Die angegebenen Abmessungen sind
unverbindlich.

Die Original-Sprache dieses Handbuches
ist Italienisch: Der Hersteller ist nicht
verantwortlich fir eventuelle Ubersetzungs-
oder Druckfehler.

entflammbare Materialien, zum Beispiel Alkohol,

wahrend des Betriebs in die Backkammer
einzuflhren.
- Das Gerat muss wahrend seines Betriebs

Uberwacht werden; nie Speisenim nicht beachten
Ofen lassen!

- Wenn diese Normen nicht beachtet werden,

kann es zu Schaden, Verletzungen oder auch
zu Todesfallen kommen. Die Garantie entfallt in
diesem Fall und entbindet den Hersteller von
jeglicher Verantwortung.

- Wir empfehlen, das Gerat zumindest einmal

jahrlich von einer Kundendienststelle kontrollieren
zu lassen.

Im Handbuch verwendete Symbole

Wichtiger Hinweis, dessen Vernachldssigung zu schweren
Verletzungen sowie zu Beschadigungen des Geréts fiihren kann.

Dazu verweisen wir auf ein anderes Kapitel, in dem das
Thema detaillierter behandelt wird.

Empfehlung des Herstellers

Anweisungen fur den Benutzer

Anweisungen fur vom Hersteller autorisiertes spezialisiertes
Fachpersonal
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- Todas las

para futuras consultas por parte de los distintos
operadores.

- Ademas, el manual debe acompanar siempre al

producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

Antes de cualquier movimiento e instalaciéon del
equipo, compruebe la idoneidad de la sala que lo
va a alojar y verifique que los sistemas cumplen
la normativa vigente en el pafs de uso y lo que se
indica en la placa de identificacion.

operaciones  de instalacién,
monitorizacion y mantenimiento extraordinario
deben ser realizadas Unicamente por personal
cualificado y autorizado por el Fabricante, de
acuerdo con las normas vigentes en el pais de
uso y cumpliendo las normas en materia de
instalaciones y seguridad laboral.

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de
mantenimiento, desconecte el aparato de la
fuente de alimentacién eléctrica.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Estd prohibido instalar el horno en atmosferas
potencialmente explosivas.

Una instalacion o un mantenimiento distintos
de los indicados en el manual pueden ocasionar
danos, lesiones o accidentes mortales.

- Durante el montaje del aparato, no se permite el

transito ola permanencia de personas no encargadas
de la instalacion cerca del drea de trabajo.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacién del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, danarla ni
modificarla.

El incumplimiento de estas normas puede
ocasionardanosy lesiones que pueden llegar a ser
mortales, invalida la garantia y exime al fabricante
de toda responsabilidad.
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accesible para futuras consultas por parte de los
distintos operadores.

Ademas, el manual debe acompanar siempre al
producto durante toda su vida util, incluso si se
vende.

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de
mantenimiento, desconecte el aparato de la
fuente de alimentacion.

Las intervenciones, cambios o modificaciones no
expresamente autorizados que no respeten las
indicaciones de este manual pueden provocar
danos, lesiones o accidentes mortales y anulan la
garantia.

Un uso o un mantenimiento distintos de los
indicados en el manual pueden ocasionar danos,
lesiones o accidentes mortales.

La placa del numero de serie proporciona
informacion técnica importante. Son
indispensables en caso de que se solicite el
mantenimiento o la reparacién del equipo, por
lo que se recomienda no retirarla, danarla ni
modificarla.

Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas
temperaturas. Se debe tener cuidado de no
tocar superficies ni materiales que puedan ser
inflamables o sensibles al calor.

No cologue ningun objeto, especialmente objetos
hechos de material sensible al calor, encima del
horno.

El equipo es un producto que sélo se puede utilizar
para cocinar pizzas o productos similares. Un uso
diferente del indicado se considera inapropiado,
potencialmente peligroso parapersonasyanimales
y podria dafar irreparablemente el equipo. El uso
incorrecto del equipo anulard la garantia.

El equipo podra ser utilizado por nifos de 8 afnos
0 Mas y por personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales se hallen disminuidas o que
carezcan de la experiencia o los conocimientos
necesarios, siempre que estén bajo supervision
0 se les haya instruido sobre el uso seguro del
aparato y sobre los peligros que conlleva. Los
ninos no deben jugar con el equipo. Las tareas
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- de limpieza y mantenimiento corresponden al - Supervise el equipo durante su funcionamiento,

usuario y no deberan ser realizadas por nifos sin

ino deje alimentos en el horno sin una funda!

MpepynpexpeHnsa ana ycTaHOBLYMKA

MpeaynpexpeHna ana nonb3oBaTens

supervision. - EI incumplimiento de estas normas puede

El personal que utiliza el equipo debe ser formado
profesionalmente y periédicamente en su uso
y en las normas de seguridad y prevencion de
accidentes.

Los ninos deben ser supervisados para asegurarse
de que no juegan con el equipo o partes del
mismo.

Siempre use herramientas resistentes al calor
(por ejemplo, DE acero). Los utensilios de cocina
en plastico o similares no pueden soportar altas
temperaturas en el horno.

Controle periddicamente la eficiencia de los
conductos de evacuacion de humos. No obstruya
el conducto por ningiin motivo.

PELIGRO DE INCENDIO: deje el area alrededor del
equipo libre y limpia de combustibles. No guarde
materiales inflamables cerca de este equipo.
ATENCION: {PELIGRO DE EXPLOSION! Esta
prohibido usar el horno en atmdsferas
potencialmente explosivas.

ATENCION: siempre apague el interruptor eléctrico
principal al final del uso del equipo, especialmente
durante las operaciones de limpieza o en caso de
inactividad prolongada.

Si observa alguna anomalia (por ejemplo, un
cable de alimentacién dafado, etc), un mal
funcionamiento o averfa, no use el equipo y
contacte un centro de servicio autorizado por
el fabricante. Solicite repuestos originales, de lo
contrario, la garantia quedara anulada.

Coloque los numeros de teléfono de emergencia
en un lugar visible.

ATENCION: estd prohibido introducir liquidos
solidos o inflamables, por ejemplo, alcohol, en la
camara de coccion durante el funcionamiento.

La empresa declina cualquier
responsabilidad por cualquier error de
impresién o transcripcion, y se reserva el
derecho de aportar cualquier modificacion
que considere conveniente sin aviso previo.
Se prohibe la reproduccion parcial sin
el consentimiento del Fabricante. Las
medidas especificadas son indicativas y no
vinculantes.

El idioma de redaccién original es el
italiano: el Fabricante declina cualquier
responsabilidad por posibles errores de
traduccién o interpretacidn o de impresion.

ocasionar dafnosy lesiones que pueden llegar a ser
mortales, invalida la garantia y exime al fabricante
de toda responsabilidad.

Recomendamos que un Centro de Servicio
Autorizado revise el equipo al menos una vez al
afo.

Simbolos utilizados en el manual

Advertencia importante, si se descuida, puede ocasionar
danos graves a las personas y al equipo en si.

Referencia a otro capitulo en el que el tema se trata con mas
detalle.

Consejo del Fabricante

Instrucciones para el usuario

Instrucciones reservadas para personal especializado y
calificado, autorizado por el fabricante
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. Hepen }/CTaHOBKOVI O60py,ﬂOBaHl/|ﬂ BHMATE/IbHO MPOYNUTATb

naHHyto Gpowiopy, 6epexHO XpaHWUTb ee B MecTe, JOCTYMHOM
1A Niobbix 0OPaLLEHMIA CO CTOPOHbI 0MepaTopoB B OyayLIeM.

. KpOMe TOro, PYKOBOACTBO BCErda AOMKHO MpwuiiaratbCA K

M3eNMio Ha BCe NPOTAXEHIM €ro CPOKa CyKObl, B TOM uncne
B C/lyJae nepefjaum.

Mepen nepemelljeHVeM 1 YCTaHOBKOA  0bOPYA0BaHMA
yOenUTCA B MPUTOHOCTY NOMELLeHIs, B KOTOPOM OHO bypeT
YCTAHOBNEHO, MPOBEPHTD, UTO NPYC.0COBAEHMS COOTBETCTBYIOT
HOpMaM, MIEVCTBYIOWMM B CTPaHe SKCMAyaTalun 1 [aHHbIM,
yKa3aHHbIM Ha NacnopTHOM Tabnuke.

Bce omepaum No YCTAHOBKE, MOHTaXy W 3KCTPEHHOMY
TEXHUYECKOMY — OOCIYXMBAHWIO  OMKHbI  BBIMOAHATLCA
KBAMMQUUMPOBAHHBIM ~ MEPCOHANOM,  YMOAHOMOUYEHHbIM
V3roToBUTENEM, B COOTBETCTBIW C HOPMaMIA, AEACTBYIOLMMN
B CTPaHe 3KCNAyaTauum 1 C CobniofieHemM HOPM, KacaloLyxca
MalLMHHOro 060PY0BaHNA 11 6E30MaCHOCTY Ha pabouem MecTe.
Mepen BbiNOnHeHMeM NioObix PaboT MO YCTaHOBKe 1
TexoOCNYXMBAHUIO  OTCOEAMHUTL  00OpYfOBaHMe  OT
3NEKTPOCETU.

PaboTbl, HECAHKLIMOHMPOBAHHbBIE BMELATENbCTBA UK ABHO He
pa3pelLeHHble MOAMOUKALIK, HE COOTBETCTBYIOLLME YKa3aHMAM
[IaHHOTO PYKOBOAICTBA, MOTYT Bbi3bIBATb NOBPEMXAEHISA, TPABMb
WAV HECYACTHbIE CATyYan CO CMepTeNbHbIM MCXOAOM, U BNeKyT 33
000 aHHYNMPOBAHME rAPaHTHN.

3anpellaeTca yCTaHaBMBaTh Nedb B MOMelljeHnax ¢ Prc.om

B3DbIBA.
YcTaHoBKa  uam - TexobcnyxmBaHue  6e3  cobniogeHua
yKa3aHWii, NpuBefieHHbIX B [aHHOM  Opolwiope,  MOryT

BbI3blBaTb MOBPEXIEHNA, TPaBMbl UM HECYACTHblE Clyyan CO
CMEpPTENbHbIM MCXOOM.

Bo Bpema MOHTaxa 00OpYAOBaHNA HE Pa3peLlaeTca NPOXof
W NpebbIBaHMe ML, He 3aHATbIX YCTaHOBKOM, NOBAN30CTM OT
paboyeit 30Hbl.

MacnoptHas TabaMuyka COOEPMMT BaXHble  TeXHUYECKMe
ceefeHna.  OHM  HeoOXomuMMbl B Clydae  3aMpoca  Ha
Texo0CNYXMBaHUE WM PEMOHT  0OOPYAOBAHWA:  MOITOMY
PEKOMEHAYETCA He CHWMATb, He MOBPEeXAaTb U He BHOCWTD B
Hee V3MeHEHWMN.

HecobniogeHne  ykasaHHbIX HOPM  MOXET MpUBECTU K
MOBPEX[EHWEM 1 TPaBMam, B TOM uucCie CO CMepTeNbHbIM
MCXOIOM, K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTM W OCBOOOXAEHWIO
V3roToBITENS OT OTBETCTBEHHOCTH.
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llepen  Hayanom  3KCMAyatauuy W TexobCNyX1BaHWA
000pYya0BaHNA BHUMATENbHO MPOUUTATL AaHHyl0 Gpowiopy,
OepexHO XpaHWTb ee B MecTe, [OCTYMHOM AnA tobbix
0bpalLeHit CO CTOPOHbI ONEPaToPOB B Byaylem.

Kpome TOro, pyKOBOACTBO BCera [OMKHO MpWUnaratbCa K
M30ENVI0 Ha BCE MPOTAXEHNM €ro CPOKa CNYObl, B TOM uncne
B CJTy4ae Nnepefaum.

lepen BbINOMHeHWeM MobbIX  PaboT MO 3KCMAyaTaumm
M TexoOCTyXVBaHWIO — OTCOeAMHUTL  0DOPYAOBaHMe — OT
3NeKTPOCETH.

PaboTbl, HECaHKLIMOHMPOBAHHbIE BMELLATENbCTBA UM ABHO He
pa3pelleHHble MOAVGHKALIM, He COOTBETCTBYIOLLME YKa3aHHAM
[1aHHOTO PYKOBOACTBA, MOTYT Bbi3blBaTb NMOBPEXAEHNSA, TPaBMbI
WM HECUACTHbIE CNyYan CO CMePTESbHbIM CXOOM, W BNEKYT 3a
CODOM aHHYNMPOBaHME rapaHTM.

Jkcnayatauma  un - TexobcnyxmsaHne 6e3  cobnioferus
yKa3aHuil, NpYBedeHHbX B [aHHOW  OpoLwiope,  MOryT
BbI3bIBaTb MOBPEXIEHNA, TPaBMbl UM HECYACTHbIE Cyyan CO
CMEpPTESbHbIM MCXOOM.

MacnoptHas Tabanuyka COOEPMMT  BaXHbIE  TEXHUYECKMe
ceefeHna.  OHW  HeobxomMmbl B Clydae  33Mpoca  Ha
TexoOCNYXMBaHE WM PEMOHT  00OPYAOBAHWA:  MOITOMY
PEKOMEHAIYETCA He CHYMATb, He MOBPEeXAaTb U He BHOCWTD B
Hee V3MeHEHWMN.

HekoTopble YacTi 000PYA0BaHNA MOTYT CUAbHO HarpeBaTbCA.
PekoMeHayeTcA cneuTb 3a TeM, uTobbl He MPKKACaTbCA K
MOBEPXHOCTAM M He NoMeLLaTb NobA30CTM BOCTNaMeHSIoLMeCs
W YyBCTBUTENbHBIE K TEMIy MaTepanbl.

He CTaBUTb HUKaKIX NpeaMETOB, 0CODEHHO 113rOTOBAEHHIX 113
YYBCTBUTENbHbIX K TEM/Ty MaTEPUAsOB, Ha NeYb.

ObopyaoBaHie NpeAcTaBaAeT CobOM M3AeNMe, NCNONb3yemoe
UCKMKOYNTENbHO ANA MPUrOTOBNEHNA MULLbLI U aHANOTMUHbIX
bniof. JKCnAyaTauya B UENAX, OTMYAIOLLMXCA OT YKa3aHHOM,
CYMTAETCA HENPABIBHOM, NOTEHLMANBHO ONACHOM ANA NK0AEN 1
MBOTHbIX, M MOXET NPUBECTY K HEOOPAT/MbIM NOBPEXAEHNAM
0b0pya0BaHHA. HenpaeunnbHaa 3Kkcnyataums
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060py/I0BaHIsA BNeYeT 3a COBOI yTpaTy rapaHTUN.

Mpnbop MOXET MCMonb30BaThCA AETbMM CTaple 8 et 1
MUAMA C OTPaHUYEHHBIMI QU3NYECKIMIA, CEHCOPHBIMA MW
YMCTBEHHbIMIA BO3MOXHOCTAMM, MO0 He MMEIOWMMI OrbiTa
nnu Tpebyemblx 3HaHWiA, TONbKO NOA NPMC.OTPOM UK nocne
MOMYYEHNA MMM MHCTPYKUWIA N0 0€30MacHOM 3KCMnyaTaumm
nprbopa ¥ Npw MOHUMAHWM CBA3aHHbBIX C HWM OMACHOCTEi.
[leT1 He [OMKHbI UrpaTb ¢ NPUBOPOM. YNCTKa 1 0BCNyXHBaHME,
KOTOPbIE AOMKHbI OCYLIECTBAATHCA NOMb30BATENEM, HE JOMKHbI
OCYLLECTBAATHCA A€TbMM 03 NPUC.oTpa.

Pabotatoumit ¢ obopynoBaHMEM MepcoHan [OMKeH MMeTb
NPOGeCCMOHanbHyI0 MOATOTOBKY 1 NEPUOAMYECKI MPOXOANTL
obyuyeHMe MO €ro 3KCMAyaTauuW, a Takke MO TeXHUKe
6e30MaCHOCTY 1 NPEAYNPEXAEHIIO HECYACTHbIX CYUAEB.
Heobxomumo — nPucaTpwsats  3a  AeTbMM, uTOObl  ObiTh
YBEPEHHbBIMM, YTO OHM HE WrpaloT C 0O0PYAOBaHMEM WK €ro
YacTamK.

Bcerna  nonb3oBaTbcA  TEMNOCTOMKAMM — WHCTPYMEHTaMM
(Hanpumep, CTanbHbiMK).  TINACTUKOBbIE UM aHANOTUYHbIE
KYXOHHble Mprbopbl MOTYT He BbiAepXaTb TeMnepaTypy neun.
[eproanueckn nposepATb 3OOEKTNBHOCTb AbIMOXOA0B. Hn nop
KaK1M Npe/NoroM He 3aropaxyBaTb bIMOXOf,

OMACHOCTb  TIOXAPA: - ocTanTb  BOKpYr  060pYyaOBaHHA
CBODOAHYIO ¥ YNMCTYIO 30HY, 0€3 TOpIOUMX MaTepKAnoB.
He nepxaTb BOCMAAMEHAIOWMECA MaTepuanbl  PAIOM  C
obopyaoBaHem.

BHUMAHWE:  ONACHOCTb ~ B3PbIBA!  3anpeujaetca
YCTaHaBNMBATb NeYb B MOMELLEHNAX C PYC.OM B3pbIBa.
BHUMAHWE: Bcerna BbIKMOYaTb  MaBHbIM  3NEKTPAYECKNNA
PYOWNbHMK MO 33BEPLEHMM  3KCMAYyaTauun 000PYAOBaHMA,
0COOEHHO Ha Bpems onepaLuii Mo uYMCTKe Wau B Chydae
NPOAOKUTENBHONO MPOCTOA.

B cnyuae obHapyxeHua ntobbIX HEMCMPABHOCTEN (Hanpumep,
MOBPEX/EHHOrO Kabena nUTaHWA U T[.), HEeNpaBWNbHOMO
OYHKUMOHVPOBaHMA WM MONOMKY,  He  MCNOMb30BaTh
0b0pyaoBaHyie 11 06PATATLCA B LEHTP TEXHNYECKON NOAAEPXKKH,
aBTOPM30BaHHbIA M3roToBuTenem. TpeboBaTb 1CMOAb30BaHNA
dVPMEHHbIX 3aNYacTel, N0 YrPO30M aHHYNMPOBAHNA FaPaHTUN.

KomnaHus 0TKasbiBaeTcA OT Kakoi Obl TO

HA ObiIO  OTBETCTBEHHOCTU B OTHOLIEHMN

BO3MOXHbIX OMEYaToK MM OWMBOK Habopa, .
0CTaBNAA 3a o6V NPaBo Ha BHECEHHE TioBbIX o
HEOOXOAMMbIX U3MeHeHHit Be3 YBETOMIEHNA. ;
YacTndHoe Bocnpou3sereHme be3 paspelueHna 4
W3roTouTens 3anpelieHo. MpeaocTasneHHbie
rabapwTbl ABNAIOTCA OPHEHTVPOBOYHBIMU 11 HE
MMEIOT 0BA3aTENbHOM CIMBI.

VICXomHbIM - A3bIKOM  IOKyMEHTa  AIBNAETCA
WTanbAHCKW:  M3roToBuTeNb  He  HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOXHbIE  OLIMOKN
nepeBofia/MHTEPNPETALIMM MW NeYaTy,

[oBeCKTb Ha BAHOM MECTE HOMePa TeNeQOHOB A SKCTPEHHbIX
obpatleHui.

BHVIMAHWE: Bo Bpema GyHKLMOHMPOBAHA 3aNpPeLLaeTcA KNacTb
B lyXOBYIO Kamepy TBepjible iV KWfK/e BOCNaMeHsIoLLMeCs
MaTepuansl, HanpyMep, aNKOrobHbIE HAMUTKNA,

Habnionatb 3a 0bopyaoBaHMeM Ha NPOTA¥eHMM paboTbl, He
0CTaBnATb 6nofa B Neun 6e3 nPuc.otpal

HecobniofieHne  ykasaHHbIX HOPM  MOXeT  NpuBecTM K
MNOBPEXJEHMEM W TPaBMaM, B TOM YMCle CO CMepTeNbHbIM
MCXOMOM, K aHHYIMPOBAHMIO TapaHTUM 1 OCBOOOXAEHMIO
V13roToBITENA OT OTBETCTBEHHOCTY.

PekomeHayeTcA  obecneunBatb  MPOBePKY — 0OOPYAOBaHNA
CWNaMI aBTOPU30BAHHOTO LIEHTPA TeXHWUYECKOW MOAAEPKKH
MHVMYM OfIUH Pa3 B rof.

YcnoBHble 0603HauyeHus, uUcnosblyembie B
pyKOBOACTBE

BaxHoe MpemynpexfeHve, B Clyuae npeHeOpexeHns MOXeT MoUBECTA K
TAXENbIM TPABMAM Y Miofieit v MOBPEXIEHI0 0B0PYA0BaHHS.

CM. aBy, B KOTOPOM MOAPOOHO pacCcMOTpeHa [aHHas
TemaTyika.

CoseT n3rotoBuTeNA

VHCTpYKUMM Anda nonb3oBaTtens

VHCTpyKUMM NpefHa3HadeHbl 414 cneymnanmsnpoBaHHOro
1 KBaNMOULMPBOAHHOTO NePCOHanNa, yrnoHOMOYEHHOTO
13roToBuTENnEem
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Posizionamento p Fig.3.

Installare I'apparecchiatura in un locale:
- dedicato e conforme alla cottura di cibi;
« con adeguato ricambio d'aria;
- che risponda alle normative vigenti in termini di sicurezza sul lavoro e
sugli impianti;
- riparato da agenti atmosferici;
. con temperature da +5°a +35°C massimo;
+ con umidita non superiore a 70%.
Nella scelta del locale di posizionamento, tenere conto che
I'apparecchiatura deve essere facilmente movimentabile per
eventuali manutenzioni straordinarie: prestare attenzione che
eventuali operare murarie successive all'installazione (es. costruzione di
pareti, sostituzione delle porte con altre piu strette, ristrutturazioni, ecc...)
non ostacolino gli spostamenti.

) Fig.4.
Posizionare I'apparecchiatura sopra il basamento previsto.

Questo deve:

- essere in materiale non inflammabile o sensibile al calore;

. essere perfettamente planare;

- essere stabile;

. sopportare il peso dell'apparecchiatura.

Caravaggio CR5: peso netto 230 kg (singolo) - 450kg (doppio)
Caravaggio CR8: peso netto 270 kg (singolo) - 520kg (doppio)

Su richiesta al Costruttore sono disponibili dei supporti che

assicurano la perfetta compatibilita con il forno.

Per il loro corretto montaggio e fissaggio al forno, consultare
il foglio allegato agli stessi.

D Fig.5.
Mantenere scrupolosamente le seguenti distanze minime dal forno

rispetto a pareti, altre apparecchiature, oggetti e materiali

combustibili:

« lato sinistro: 50 mm

« lato destro: 500 mm (per consentire un facile accesso all'impianto
elettrico; se cid non & possibile, in caso di intervento, sara necessario
spostare il forno dal suo alloggiamento mediante adeguati sistemi di
sollevamento),

« posteriormente: 50 mm

« superiormente: 1000 mm

Le distanze indicate devono essere aumentate in presenza di
& oggetti o apparecchiature realizzati con materiali sensibili al

calore.

Perridurre il rischio diincendio, rispettare le distanze minime
& indicate e installare I'apparecchiatura in ambienti ignifughi e

non a rischio di esplosione. Anche la pavimentazione del
locale di installazione deve avere la finitura superficiale ignifuga.

Lettura matricola p Figs.

La matricola si trova sul fianco destro dell'apparecchiatura.

Essa fornisce importanti informazioni tecniche che risultano
indispensabili in caso di richiesta di intervento per una manutenzione
0 una riparazione dell'apparecchiatura: si raccomanda pertanto di non
asportarla, danneggiarla o modificarla.

Evacuazione fumi) rig.7.

Il forno e provvisto di uno scarico regolabile posto nella parte superiore
per l'evacuazione dei vapori provenienti dalla camera di cottura. Tali
vapori e quelli che normalmente escono dalla portina durante le fasi di

lavoro, devono essere evacuati all’esterno in uno dei seguenti modi:

- mediante una cappa fornita dal Costruttore che assicura la perfetta
compatibilita con il forno. Per il corretto montaggio e fissaggio al
forno, consultare il foglio allegato alla stessa.

- mediante un adeguato impianto di aspirazione dell'utilizzatore: in
questo caso, interporre obbligatoriamente tra l'estrattore ed il camino
del forno un interruttore di tiraggio (I'estrattore e linterruttore di
tiraggio non sono forniti dal Costruttore).

La canna fumaria di evacuazione deve essere ad uso esclusivo

dell'apparecchiatura, avere un diametro minimo di 150 mm e rispettare

le normative vigenti.

Collegamento elettrico p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

Q Il collegamento elettrico deve essere eseguito esclusivamente
da personale qualificato dopo aver letto le avvertenze di

sicurezza contenute nelle prime pagine.

Prima di allacciare il forno verificare che gli impianti siano
conformi alle normative vigenti nel Paese di utilizzo e a

quanto riportato sulla targhetta matricola posta sul fianco
destro del forno.
Le apparecchiature sono fornite senza cavo di alimentazione e spina:
entrambi devono essere montati sul forno da personale qualificato. Il
cavo deve essere esclusivamente del tipo indicato e sullo stesso deve

venire montata una spina di portata adeguata all'assorbimento del
forno per il collegamento alla rete elettrica.

Se il forno ha doppia camera, i cavi di alimentazione da collegare
sono due come le prese di collegamento.

Tipologia cavi:

CR 5 trifase Europa (400V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 trifase America (208V) / cavo 6/4 SOOW

CR 5 monofase (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 trifase Europa (400V) / HO7RN-F 5G4
CR 8 trifase America (208V) / cavo10/4 SOOW

Per collegare il cavo all'apparecchiatura, rimuovere il pannello laterale
destro del forno, far passare il cavo attraverso il pressacavo predisposto e
collegarlo in modo corretto alla morsettiera.
W Nelle pagine successive si trovano gli schemi elettrici: fare
E riferimento a quello specifico al modello da collegare.

Per un corretto allacciamento elettrico, I'apparecchiatura deve:

« essere inclusa in un sistema equipotenziale secondo quanto
riportato nella normativa in vigore. Questo collegamento deve essere
effettuato tra apparecchiature diverse con il morsetto contrassegnato
dal simbolo equipotenziale (g&g). Il conduttore dovra avere una sezione
massima di 10 mm2 (secondo la norma CEl EN 60335-2-42:2003-09)
ed essere di colore giallo verde;

« essere obbligatoriamente connessa alla linea di terra @ della rete
(cavo di colore giallo verde);

« essere obbligatoriamente connessa ad un differenziale termico
secondo quanto riportato nella normativa in vigore (0.03A Tipo A);

« essere obbligatoriamente connessa ad un meccanismo di
interruzione omnipolare che consenta una disconnessione
completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Il.

Il Costruttore declina ogni responsabilita per il mancato rispetto di

guanto sopra esposto.

In caso di necessita, il cavo deve essere sostituito da Cuppone o
dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

LEN

Positioning p Fig.s.

Install the appliance in a room:
« dedicated and suitable to the cooking of food;
+ having adequate air ventilation;
+ that complies with the current regulations on health and safety and
systems in your country;
« protected from the weather;
- with temperatures between +5° to +35°C maximum;
+ having a maximum humidity of 70%.
When choosing the positioning room, take into account that
the appliance must be easy to move for any extraordinary
maintenance: be careful since any brickwork after installation
(e.g. wall construction, door replacement with narrower ones,
renovations, etc.) do not hamper movements.

D Fig.4.

Position the appliance on the base provided.

This must:

+ be flame and heat resistant;

+ be perfectly flat;

- be stable;

- withstand the weight of the appliance.

Caravaggio CR5: net weight 230 kg (single) - 450kg (double)
Caravaggio CR8: net weight 270 kg (single) - 520kg (double)

On request, supports ensuring perfect compatibility with the
o oven are available from the Manufacturer.

For their correct assembly and fastening to the oven, please
refer to the instruction sheet accompanying them.

D Fig.5.

Comply rigorously with the following minimum distances of the oven

from walls, other appliances, objects and combustible materials:

« left hand side: 50 mm

« right hand side: 500 mm (to allow easy access to the electrical system;
if this is not possible, when required, the oven shall have to be moved
from its housing with suitable lifting equipment),

+ back: 50 mm

« top: 1000 mm

The stated distances must be increased in case of objects or
& equipment made with heat-sensitive materials.

To reduce the risk of a fire, comply with the stated minimum
& distances and install the appliance in fireproof environments

that are not at risk of explosion. The floor of the installation
room must have a surface fireproof finish too.

Serial number plate reading p Fig.s.

The serial number is on the right hand side of the appliance.

It provides important technical information that is vital in case of a
request for maintenance or repair of the appliance: please do not
remove, damage or modify it.

Smoke extraction p Fig.7.

The oven is fitted with an adjustable exhaust in the top to get rid of

the steam from the cooking chamber. This steam, together with the one

from the door during the work phases, must be conveyed outside in

one of the following ways:

« through a hood supplied by the Manufacturer that ensures perfect
compatibility with the oven. For its correct assembly and fastening to

Ed. 0518 - 70702523 REVOO  Caravaggio - Quick Guide

the oven, please refer to the instruction sheet accompanying it.

- through an adequate extraction system supplied by the user: in this
case a draught switch must be installed between the extractor and
the oven chimney (the extractor and switch are not supplied by the
Manufacturer).

The extractor flue must serve only the appliance, have a minimum

diameter of 150 mm and comply with the current regulations.

Electrical connection p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

The electrical connection must be carried out exclusively by
qualified personnel after reading the safety warnings at the
beginning of the manual.

Before installing the appliance, check that systems comply
with the regulations in force in the country where it is going
to be used and with the specifications indicated on the

appliance rating plate on the RH side of the oven.

The appliance is supplied without either power cable or plug: they

must both be fitted by qualified personnel. The cable must be only

of the type stated and the plug fitted to it must be suitable for the
consumption and connection of the oven to the electrical mains.

If the oven has a twin chamber, the power cables to be
connected are two as the connecting plugs.

Cable type:

CR 5 three-phase Europe (400V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 three-phase America (208V) / 6/4 SOOW cable

CR 5 single-phase (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 three-phase Europe (400V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 three-phase America (208V) / 10/4 SOOW cable

To connect the cable to the appliance, remove the RH side panel of the

oven, let the cable through the cable gland provided and connect it to
the terminal block correctly.

% The following pages show the electrical diagrams: please
refer to the one of the specific model to connect.

For a correct electrical connection, the appliance must:

- be included in an equipotential system in compliance with the
legislation in force. This connection must be made between the
various devices with the terminal marked with the equipotential

symbol @ The cable must have a maximum cross-section of 10
mm2(in compliance with IEC EN 60335-2-42:2003-09) and must be
yellow-green;

+ must be grounded to the mains (green-yellow wire);

-+ must be connected to a thermal differential switch in compliance
with the regulations in force (0.03A A type);

- must be connected to an omnipolar circuit breaker allowing
complete disconnection in overvoltage lll category conditions.

The Manufacturer accepts no liability for failure to comply with the

above.

The cable must be replaced by Cuppone or by its technical
& assistance service, or in all cases by a person with a similar role in
order to prevent any risks.
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Positionnement p Fig.s.

Installez I'appareil dans un local :
- dédié et conformes a la cuisson d'aliments ;
+ avec un échange d'air adéquat ;
+ quirépond aux normes en vigueur en termes de sécurité sur le lieu de
travail et sur les installations ;
- al'abri des agents atmosphériques ;
- avec des températures allant de +5° a +35°C maximum ;
+ avec une humidité inférieure a 70%.
Au moment de choisir I'endroit d'installation de I'appareil, tenez
compte que l'appareil doit étre facilement déplacable pour
d'éventuels entretiens extraordinaires : faites attention que les
éventuels travaux de maconnerie successifs a l'installation (par ex,
construction de murs, remplacement des portes avec d'autres plus
étroites, restructurations, etc..) n'empéchent pas les déplacements.

) Fig.4.
Positionnez 'appareil sur la base prévue.
Celle-ci doit :
- étre en matériau non inflammables ou insensibles a la chaleur;
- étre parfaitement plane ;
- étre stable;
- supporter le poids de 'appareil.
aravaggio CR5 : poids net 230 kg (simple) - 450kg (double)
Caravaggio CR8 : poids net 270 kg (simple) - 520kg (double)

Ala demande du Fabricant sont disponibles des supports qui

assurent la parfaite compatibilité avec le four.

Pour leur montage et fixation corrects au four, consultez la
notice jointe avec les appareils.

) Fig.5.
Respectez scrupuleusement les distances minimales suivantes du

four par rapport aux murs, aux autres appareils, aux objets et aux

matériaux combustibles:

- cOté gauche : 50 mm

- coté droit : 500 mm (pour autoriser un acces facile au systéeme
électrique ; si cela n'est pas possible, en cas d'intervention, il sera
nécessaire de déplacer le four de son logement au moyen de systemes
de levage adéquats),

- alarriere : 50 mm

- au-dessus: 1000 mm

Les distances indiquées doivent étre augmentées en présence

dobjets ou d'appareils réalisés en matériaux sensibles a la

chaleur.

Pour réduire le risque dincendie, veuillez respecter les

distances minimales indiquées et installez I'appareil dans

des lieux ignifuges et non a risque d'explosion. Le sol du
local d'installation doit également avoir la finition de surface ignifuge.

Lecture plaque signalétique ) rig.s.

La plague signalétique se trouve sur le coté droit de I'appareil.

Elle fournit dimportantes informations techniques qui résultent
indispensables en cas de demande d'intervention pour un entretien ou
une réparation de I'appareil : il est par conséquent interdit de la retirer,
de I'abimer ou de la modifier.

Evacuation des fumées ) rig..

Le four est équipé d'un systéme dévacuation réglable placé dans
la partie supérieure pour |'évacuation des vapeurs provenant de la
chambre de cuisson. Ces vapeurs et celles qui sortent normalement

de la porte durant les phases de travail, doivent étre évacuées a

I'extérieur selon I'un des modes suivants :

« au moyen d'une hotte fournie par le Fabricant qui assure une
compatibilité parfaite avec le four. Pour le montage et la fixation
corrects au four, consultez la notice jointe avec I'appareil.

- Alaide d'un systéme d'aspiration adéquat de I'utilisateur : dans ce cas,
il faut interposer obligatoirement entre 'extracteur et la cheminée du
four uninterrupteur de tirage (I'extracteur et l'interrupteur de tirage ne
sont pas fournis par le Constructeur).

Le conduit de cheminée dévacuation doit étre prévu pour l'utilisation

exclusive de l'appareil, avoir un diamétre minimum de 150 mm et

respecter les normes en vigueur.

Branchement électrique p Fig.s.- Fig.9.- Fig.10.

Le branchement électrique doit étre effectué exclusivement
& par du personnel qualifié apres avoir lu les avertissements de

sécurité contenus dans les premiéres pages.

Avant de brancher le four, vérifiez que les installations
soient conformes aux normatives en vigueur dans le Pays

d'utilisation et aux indications de la plaque signalétique
située sur le coté droit du four.
Les appareils sont fournis sans cable d'alimentation et sans fiche : les
deux éléments doivent étre montés sur le four par du personnel qualifié.
Le cable doit étre exclusivement du type indiqué et doté d'une fiche
de débit adéquat a I'absorption du four pour le raccordement a la ligne
électrique.

Si le four a une chambre double, les cables d'alimentation a
raccorder sont deux comme les prises de raccordement.

Types des cables:

CR 8 triphasé Europe (400V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 triphasé Amérique (208V) / 10/4 SOOW cable

CR 5 triphasé Europe (400V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 triphasé Amérique (208V) / 6/4 SOOW cable

CR 5 monophasé (230V) / HO7RN-F 3G10

Pour raccorder le cable a I'appareil, retirez le panneau latéral droit dans
le four, faites passer le cable a travers le presse-étoupe prédisposé et
raccordez-le correctement au bornier.

% Sur les pages suivantes se trouvent les schémas électriques :
référez-vous a celui spécifique au modéle a raccorder.

Pour obtenir un branchement électrique correct, l'appareil doit :

« étre inclus dans un systeme équipotentiel selon ce que prévoit
la normative en vigueur. Ce raccordement doit étre effectué
entre différents appareils avec la borne indiquée par le symbole

équipotentiel . Le conducteur devra avoir une section maximum

de 10 mm2 (selon la norme CEI EN 60335-2--42:2003-09) et étre de
couleur jaune vert.

« étre obligatoirementraccordé a la ligne de terredu réseau (cable
de couleur jaune vert) ;

« étre obligatoirement raccordé a un disjoncteur thermique selon ce
que prévoit la normative en vigueur (0,03A Type 0) ;

. étre obligatoirement raccordé a un mécanisme d'interruption
omnipolaire qui permet une déconnexion complete dans les
conditions de la catégorie de surtension |Il.

Le Fabricant décline toute responsabilité pour le non-respect de ce qui

est susmentionné.

Le cable doit étre remplacé par Cuppone ou par son service
& d'assistance technique, ou toutefois par une personne de

qualification similaire, de facon a prévenir chaque risque.

| DE

Aufstellung p Abb..

Das Gerét in einem Lokal installieren:
« das fUr das Garen von Gerichten geeignet ist;
« das eine angemessene Bellftung aufweist;
. das den Normen zur Sicherheit am Arbeitsplatz und zur
Anlagensicherheit entspricht;
. das gegen Witterungseinwirkungen geschitzt ist;
« Temperaturen zwischen + 5 °C und max. + 35 °C aufweist;
« eine Feuchtigkeit unter 70 % aufweist.
Bei der Wahl des Aufstellorts muss beriicksichtigt werden, dass
das Gerat fur eventuelle auBerordentliche Wartungsarbeiten
einfach zu bewegen sein muss: Achten Sie darauf, dass
eventuelle Maurerarbeiten nach der Installation(z. B. die Errichtung von
Wanden, das Ersetzen von Turen durch schmalere, Renovierungen, usw.)
die Bewegungen nicht behindern.

) Abb.4.

Das Gerat auf dem vorgesehenen Unterbau aufstellen.

Dieser muss:

+ aus nicht entflammbar oder hitzeempfindlichen Material bestehen;
+ vollkommen eben sein;

+ stabil sein;

« das Gewicht des Geréts tragen.

Caravaggio CR5: Nettogewicht 230 kg (einzeln) - 450 kg (doppelt)
Caravaggio CR8: Nettogewicht 270 kg (einzeln) - 520kg (doppelt)

Auf Anfrage sind beim Hersteller Halterungen verfiigbar, die

die perfekte Kompatibilitdt mit dem Ofen gewdhrleisten.

Fiir ihre korrekte Montage und Befestigung am Ofen das
beiliegende Blatt konsultieren.

) Abb.5.

Die folgenden Mindestabsténde des Ofens zu den Wanden, anderen

Geraten, Gegenstianden und brennbaren Materialien unbedingt

einhalten:

+ linke Seite: 50 mm

« rechte Seite: 500 mm (fUr einen einfachen Zugang zur elektrischen
Anlage; falls dies nicht méglich ist, ist es bei einem eingriff erforderlich,
den Ofen mit geeigneten Hebevorrichtungen aus seinem Sitz zu
entfernen),

+ hinten: 50 mm

+ oben: 1.000 mm

Die angegebenen Abstdnde missen vergroBert werden, falls

Gegenstdnde oder Gerate aus hitzeempfindlichen Materialien

vorhanden sind.

ZurVerringerungderBrandgefahrdieangegebenenMindestabstande

einhalten und das Gerdt in in feuerfesten Umgebungen ohne

Explosionsgefahr installieren. Auch der Bodenbelag des
Installationslokals muss eine feuerfeste Oberflache aufweisen.

Lektiire des Typenschilds p Abb.s.

Das Typenschild befindet sich auf der rechten Seite des Geréts.

Das Typenschild weist wichtige technische Daten auf: Diese sind
grundlegend bei einer Anfrage hinsichtlich eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs des Gerdts. Das Schild daher nicht entfernen,
beschadigen oder verandern.

Rauchevakuierung p Abb.7.

Der Ofen weist am oberen Teil einen einstellbaren Auslass fur die
Evakuierung der Dampfe aus der Backkammer auf. Diese Dampfe und
diejenigen, die normalerweise wahrend der Arbeitsphasen aus der
TUr austreten, mussen auf eine der folgenden Weisen nach auBlen
evakuiert werden:
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- mit einer vom Hersteller gelieferten Haube, die die perfekte
Kompatibilitdt mit dem Ofen gewéhrleistet. Fur die korrekte Montage
und Befestigung des Ofen das beiliegende Blatt konsultieren.

- mit einer angemessenen Absauganlage des Benutzers: In diesem Fall
muss ein Abzugschalter zwischen dem Abzug und dem Kamin des
Ofens eingesetzt werden (der Abzug und der Abzugschalter werden
nicht vom Hersteller geliefert).

Die Absaughaube muss ausschliefSlich vom gerat genutzt werden, sie

muss einen Mindestdurchmesser von 150 mm aufweisen und den

geltenden Normen entsprechen.

Elektrischer Anschluss p abb.s. - Abb.9. - Abb.10.

& Der elektrische Anschluss muss von qualifiziertem Personal
vorgenommen werden, das die auf den ersten Seiten
enthaltenen Sicherheitshinweise gelesen hat.
Vor dem AnschlieBen des Ofens sicherstellen, dass die
Anlagen den geltenden Normen im Land der Benutzung
und den Angaben auf dem Typenschild auf der rechten
Seite des Ofens entsprechen.
Die Gerdte werden ohne Anschlusskabel und Stecker geliefert; beide
missen von qualifiziertem Personal am Ofen montiert werden. Das
Kabel muss dem angegebenen Typ entsprechen und es muss fir den

Anschluss an das Stromnetz mit einem Stecker ausgestattet werden, der
der Stromaufnahme angemessen ist.

Falls der Ofen ein doppelte Kammer aufweist, missen zwei
& Stromversorgungskabel  sowie  die  Verbindungsstecker
angeschlossen werden.

Kabeltyp:

CR 5 Drehstrom Europa (400 V) / HO7RN-F 5G2,5

CR 5 Drehstrom Amerika (208 V) / 6/4 SOOW Kabel
CR 5 einphasig (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 Drehstrom Europa (400 V) / HO7RN-F 5G4

CR 8 Drehstrom Amerika (208 V) / 10/4 SOOW cable

Fur den Anschluss des Kabels an das Gerat das Paneel auf der rechten
Seite entfernen, das Kabel durch den vorbereiteten Kabeldurchlass
fihren und auf korrekte Weise an der Klemmleiste anschliel3en.

E Auf den folgenden Seiten befinden sich die Schaltpldne: Auf
den Schaltplan fir das anzuschlieSende Modell Bezug
nehmen.

Fr einen richtigen Stromanschluss muss das Gerat:
- eine Potentialausgleichsanlage gemal3 den geltenden Normen
haben. Dieser Anschluss wird zwischen mehreren Gerdten Uber die

Klemme mit dem Aquipotenzial-Symbol vorgenommen@. Der

Leiter muss einen maximalen Kabelschnitt von 10 mm? haben (gemal
der Norm IEC EN 60335-2 42:2003-09) und muss mit den Farben gelb
griin gekennzeichnet sein; @

Er muss an die Erdungsleitung des Netzes angeschlossen sein

(grtin gelbes Kabel);

Er muss an einen Thermodifferentialschalter gemal der geltenden

Norm angeschlossen sein (0.03A Typ A);

- es muss ein allpoliger Trennschalter vorgeschaltet werden,
der eine vollstdndige Trennung unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il gestattet.

Im Fall der Nichteinhaltung der vorausgehenden Anweisungen

Ubernimmt der Hersteller keinerlei Haftung.

Das Kabel muss von Cuppone, vom technischen Kundendienst
& oder von einer qualifizierten Fachperson ausgetauscht werden,
um jedes Risiko zu verhindern.
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Posicionamiento p Fig.3.

Instale el equipo en una local:
- dedicado y conforme a la coccion de los alimentos;
« con un recambio de aire adecuado;
-+ que cumpla las normas vigentes en materia de seguridad laboral e
instalaciones;
protegido de los agentes atmosféricos;
- con temperaturas de +5°a +35°C como maximo;
- con una humedad que no supere el 70%.
En la eleccion del local de colocacion, tenga en cuenta que el
equipo se debe poder desplazar facilmente para cualquier
operacién de mantenimiento extraordinario que pueda ser
necesaria: preste atenciéon a que las obras de albadileria realizadas
después de la instalacion (construccion de paredes, sustitucion de las
puertas con otras mas estrechas, reestructuraciones, etc.) no
obstaculicen los desplazamientos.

D Fig.4.

Cologue el equipo sobre la base prevista.

Este debe:

- ser de un material no inflamable o sensible al calor;

- ser perfectamente plano;

. serestable;

- soportar el peso del equipo.

Caravaggio CR5: peso neto 230 kg (individual) - 450 kg (doble)
Caravaggio CR8: peso neto 270 kg (individual) - 520kg (doble)

Bajo pedido, el fabricante puede suministrar soportes para
o asegurar una perfecta compatibilidad con el horno.

Para su correcto montaje y fijacion al horno, consultar la
ficha adjunta.

D Fig.5.
Mantenga escrupulosamente las siguientes distancias minimas del

horno respecto a paredes, otros equipos, objetos y materiales

combustibles:

- lado izquierdo: 50 mm

- lado derecho: 500 mm (para permitir un facil acceso a la instalacion
eléctrica, si esto no es posible, en caso de intervencion, serd necesario
mover el horno desde su alojamiento mediante sistemas de elevacién
adecuados),

+ posterior: 50 mm

+ superior: 1000 mm

Las distancias indicadas deben aumentarse en presencia de
& objetos o equipos hechos de materiales sensibles al calor.

Para reducir el riesgo de incendio, respete las distancias
minimas indicadas e instale el equipo en entornos ignifugos

y no explosivos. El piso de la sala de instalacion también debe
tener un acabado superficial ignifugo.

Lectura del numero de serie p Fig.

El ndmero de serie se encuentra en el lado derecho del equipo. El mismo
incluye informacion técnica importante: es indispensable en caso de
solicitud de intervencidon para una operacion de mantenimiento o
reparacion del aparato: se recomienda no quitarlo, dafarlo ni modificarlo.

Evacuacion de humos p rig.7.

El horno estd equipado con un drenaje ajustable colocado en la parte
superior para la evacuacion de los vapores que provienen de la cdmara
de coccién. Dichos vapores y aquellos que normalmente salen de la

puerta durante las fases de trabajo deben ser evacuados hacia el

exterior de una de las siguientes maneras:

. utilizando una campana suministrada por el fabricante que
garantiza la compatibilidad perfecta con el horno. Para su correcto
montaje y fijacion al horno, consulte la ficha adjunta.

- mediante una instalacién de aspiraciéon adecuado para el usuario:
en este caso, es obligatorio colocar un interruptor de tiro entre el
extractor y la chimenea del horno (el extractor y el interruptor de tiro
no son suministrados por el fabricante).

El conducto de evacuacidn debe ser para uso exclusivo del aparato, tener

un didmetro minimo de 150 mm y cumplir con la normativa vigente.

Conexion eléctrica p Fig.s. - Fig.9. - Fig.10.

La conexion eléctrica debe ser realizada exclusivamente por
personal de servicio cualificado después de haber leido las

instrucciones de seguridad en las primeras paginas.

Antes de conectar el horno, verifique que las instalaciones
cumplan con las normas vigentes en el pais de uso y lo

indicado en la placa del nimero de serie en el lado derecho
del horno.
El equipo se suministra sin cable de alimentaciéon y enchufe: ambos
deben ser montados en el horno por personal calificado. El cable
debe ser exclusivamente del tipo indicado y en él debe montarse un

enchufe con una capacidad adecuada para la absorcion del horno para
la conexién a la red eléctrica.

Si el horno tiene una camara doble, los cables de alimentacion
que se conectaran son dos como los enchufes de conexion.
Tipo de cables:

CR 5 trifasico Europa (400V) / HO7RN-F 5G2,5
CR 5 trifasico América (208 V) / 6/4 SOOW cable
CR 5 monofasico (230V) / HO7RN-F 3G10

CR 8 trifasico Europa (400V) / HO7RN-F 5G4
CR 8 trifasico América (208 V) / 10/4 SOOW cable

Para conectar el cable al aparato, retire el panel lateral derecho del
horno, pase el cable a través del prensaestopas suministrado y conéctelo
correctamente a la regleta de bornes.

E En las pdginas siguientes encontrard los esquemas eléctricos:
consulte el especifico del modelo a conectar.

Para una correcta conexién eléctrica, el equipo debe:

- estar incluido en un sistema equipotencial de acuerdo con la
normativa vigente. Esta conexion debe realizarse entre diferentes
dispositivos con el terminal marcado con el simbolo de conexiéon

equipotencial 4 El conductor deberd tener una seccidon maxima

de 10 mm? (de acuerdo con la norma CEl EN 60335-2-42:2003-09) y
ser de color amarillo verde;

- debe estar conectado a la linea de tierra de la red (cables
amarillo y verde);

- estar conectado obligatoriamente a un diferencial térmico de

acuerdo con lo establecido por las normas vigentes (0.03A Tipo A);

estar obligatoriamente conectado a un mecanismo de interrupcion

omnipolar que permita una desconexion completa en las condiciones

de categorfa lll de sobretension.

El fabricante declina toda responsabilidad por el incumplimiento de lo

anterior.

El cable debe ser sustituido por Cuppone, por su servicio técnico
& o en cualquier caso por una persona similarmente cualificada,
para prevenir cualquier riesgo.

LRU

PasmelyeHue p pucs.

YcTaHOBNTb 0BOPYAOBaH/E B MOMELLEHYM, KOTOPOE:
ABAAECTCA CNELMaN3VPOBaHHbIM 1 NOAXOAMT ANA MPUFOTOBAEHNA MULLK;
CHabXeHO NoAXoAALLel CUCTEMOI BO3AYXO00MEHa;
COOTBETCTBYET /CTBYIOLMM HOPMaM B COEpE OXPaHbl TPyAa U MpaBisa TEXHUKN
6e30MacHOCTV Ha NPeaNPUATUAY;
He NoABEepraeTCA BO3AENCTBHIO aTMOCHEPHDIX areHTOB;
[AVana3oH TemnepaTyp COCTaBnAeT Makcumym oT +5° 4o +35°C;
BNaXHOCTb He npeBbiwaeT 70%.
Mpy BbiGOPE MOMeLEHNA ANA YCTAHOBKM HEODXOANMMO YUMTbIBaTb, YTO
000pyfoBaHMe [OMKHO ObiTb NErKO MepemelaemMbiM Ha  Cryyait
BO3MOXHOIO 3KCTPEHHOTO PEMOHTA: CMIeAMTb 3a Tew, utobbl B Cyyae
CTPOVTENbHbIX PAbOT NOCNe YCTAHOBKM (HanpuMep, BO3BEEHMA CTEH, 3aMeHbl
[Bepelt Gonee y3kuMM, NEPECTPoeK M TA) He ObM MepekpbiTbl Nyt AnA
nepemeLLeHma.

D Puca.

[NocTaBuTb o6opy,q08aHme Ha npeayCcMoTpeHHOE OCHOBaHKE.

OCHOBAHME AOMKHO ObITb:

V3rOTOB/IEHO M3 He BOCMIaMEHAKOWErocd ¥ He 4YyBCTBUTENTIbHOrO K Tenny
matepuana;

VAeanbHO POBHbIM;

YCTOMYMBbIM;

BblA€PXIMBATb BEC O60py,£LOBaHI/IFI.

Caravaggio CR5: 8ec Hemmo 230 ke (cono) - 450 k2 (dyo)

Caravaggio CR8: 8ec Hemmo 270 ke (cono) - 520 k2 (dyo)

[To 3anpocy, y V320mo8umens UMeomcs 8 HaaULUU 0NOPbI, UOLATbHO
o COBMECMUMbIE C NeYbIO.

L5 0becnedeHus Ux KOPPEKMHO20 MOHMAXA U KPENSIEHUS K Neyu
PYKOBOOCMBOBAMBCA NPUAA2AEMOU K HUM 6pOWIOPOU.

}Pmc.s.

[lockoHanbHO cobniogaTs cregytowme MAHIMANbHbIe PaCCTOAHNA OT Neuy 10 CTeH,
Lpyrix npn6opoB, roplounx NpeaMeToB 11 MaTepuasnoB:

nesas CTopoHa: 50 Mm

npasas cTopoHa: 500 mm (anA obecreueHns ymobcTBa  moCTyrma K
3M1eKTPOODOOPYAOBaHNIO; €CNM 3TO  HEBO3MOXHO, B Cnyyae pabot Oyaer
HeobXoAUMO nepeaBuHYTb Neub C ee OCHOBaHWA C MOMOLbIO CrieUyanbHbIX
MOABEMHbIX MEXaHW3MOB),

c3agn: 50 mm

csepxy: 1000 mm

YKa3aHHble pacCTOAHWA CneayeT YBENUUMTL NPY HaYMW NPESMETOB N
000py0BaHNA, N3rOTOBNEHHDIX W3 YyBCTBUTEMBHBIX K TEMIY MaTePUaos.

[inA ymeHbLeHnA Pric.a noxapa cobniopath ykasaHHbIe MUHUManbHbie

pacctoAHmAa W yCTaHasnMBaTb  OOOPY#OBaHWe B  OFHECTONKMX

roMelLeHNsAX, B KOTOPLIX OTCYTCTBYEeT B3pblBOONacHad aTmocdepa.
Takxe HanonbHOe NOKPbITVE B NOMELLEHNM YCTAHOBKM OMKHO VIMETb OFHECTOIKY 0
MOBEPXHOCTb.

JlaHHble Ha NaCNOPTHOI TaBNNYKE P Pucs.

3aBOfCKaA TabnMyKa HaxoaUTCA Ha MPaBoii GOKOBO YaCTy 0BOPY0BAHNA.

OHa CORePXNT BaXKHYIO TEXHIYECKYIO MHGOPMALIMIO, KOTOPas HeoOXOMMa B Clyyae
3aMpoca Ha Texo0CTyKMBaHME MK PEMOHT 060PYA0BaHMA: MO3TOMY PEKOMEHAYETCA
HE CHIMaTb, He NOBPEXATb U HE BHOCUTb B HEE 13MEHEHNIA.

JBaKyauua AbiMa p Puc.

Meub cHabxeHa perynupyembiM BbIMyCKOM B BEPXHEN YacTy, NpefHa3HayeHHbIM AnA
3BaKyaLWV VICNapeHWii 13 ByXOBOW Kamepbl. Takne CapeHiis, a Takke AbiM, KOTOPbIN,
Kak Npasuno, BbIXOAWT 113 ABEPLIbl BO BPEMA PaboThl, AOMKHBI 3BaKyMpoBaThCaA
HapyKy OfHVM U3 CleayioLL /X CNocobos:

Ed. 0518 - 70702523 REVOO  Caravaggio - Quick Guide

+ C NOMOLLIbI0 MocTaBnsAieMoli V3roToBUTENeM BBITAXKN, 0becneynsaioled
VeanbHyio COBMECTMOCTb C neybio. 11 obecrneyeHs KOPPEKTHOMO MOHTaa 1
KperneHna neyn pykoBOCTBOBATCA MPMAraeMoit K Hel GpoLIOpO.

+ MOCPeACTBOM  CMIELManbHOrO  BbITAXHOTO — YCTPOWCTBA,  06eCrey1Baemoro
nosb30BaTeNIeM: B JaHHOM C/Tyuae 063aTesIbHO MOMECTITL MEX Y BO3AyXOBOAOM
W KaMMHOM Meun mpepbiBateNb TAMM (BO3MyXOBOA M NpepbiBaTesb TAMA He
NOCTaBAAIOTCA VI3roToBuTeNEM).

[JIbIMOX0f 74019 9BaKyaLWK [biMa JOMKEH NpeaHa3HauaTbCst UCKTIOUNTENbHO ANA neuu,

MMETb MUHIMATTbHBI yameTp 150 MM 11 COOTBETCTBOBATb AGVCTBYIOLIMM HOPMAM.

MopknioueHne K NEKTPOCETH P Puca. - Puc9. - Puc.10.

JneKTpIUYECKOe MOAKMIOUEHNE JOMKHO OCYLIECTBAATLCA MCKITIOYNTENBHO
& KBanMOULMPOBAHHbIM NEPCOHANOM, KOTOPbIM MPOUTEHb! MPeAYNPEXAeHNS
no 6e30MacHOCTY, NPUBEAEHHBIE Ha MEPBbIX CTPAHMLIAX.
Meper MOAKTIOYEHMEM Meyys MpoBepuTb, 4To Bce obopypoBaHme
& COOTBETCTBYET HOpMaM, AelCTBYIOWNM B CTpaHe 3KCMyaTauny, a
TakXe AaHHbIM, NPUBEAEHHbIM Ha MAacNOPTHON Tabnuuke Ha Npagoit
HOKOBOW YacT 06OPYLOBAHNS.
ObopynoBaHie NocTaBnAeTcA 6e3 Kabena MuTaHus W WTEMNCens, OHW [OMKHbI
BObiTb NOACOEAMHEHBI K MEUM CUNaMiA KBANMOULMPOBAHHOTO nepcoHana. Kabenb
LOMKEH OTHOCWTLCA UCKMIOUUTENBHO K YKa3aHHOMY TUMY, K HeMy JOMKeH ObiTb
NOACOeAVHEH LWTeNnceNb, NOAXOAAWMIA NS NOMOLEHUA MOLIHOCTU Meublo Npi
MOAKMIOUEHUI K 3NEKTPOCETH.

B criyuae meun ¢ [BOMHON KamMepoli, HEOOXOAMMO MOACOEANHUTL [iBa
Kabena NuUTaHWA 1, COOTBETCTBEHHO, C IBYMA WTENCENAMM,
Tunbl Kabenen:
CR 5 Tpexda3Hbiii EBpona (400 B) /HO7RN-F 5G2,5
CR 5 TpexdasHbii Amepuka (208 B) / 6/4 SOOW kabenb
CR 5 ogHonontocHbIn (230 B) / HOZRN-F 3G10

CR 8 Tpexda3Hbiii EBpona (400 B) / HO7RN-F 5G4
CR 8 tTpexdazHbi Amepuka (208 B) /10/4 SOOW kabenb

[InA BBINONHEHMA NOACOSAMHEHNA Kabens k 060PyLOBaHIO CHATb MPaByio HOKOBY1O
MaHenb neuy, NpoMycTUTb Kabenb uepe3 MOArOTOBEHHbIA KabenbHbIA BBOA W
MPaBWbHO NOAICOENMHMTD €r0 K KEMMHO KOPODKe.

Ha  cnedylowux — cmpaHuyax — npueedeHsl  37eKMPOCXeMbl:
pyK0BOOCMBOBAMBCA NPU NOOK/IOYEHUU CXemol 071 KOHKpemHoU
modenu.
[1nA NpaBunbHOTO NOAKMIOUEHNA K INEKTPOCETH 000PYA0BaHYE AOMKHO:
« OblTb NOAKNIOYEHO K 3KBIIII'IOTEHI|IIIaJ1bHOI7I cacreme B COOTBETCTBUM C
LEVCTBYIOLMMU HOPMaMI. [laHHOe COefIMHEHIE IOMKHO ObiTb BLIMOMHEHO MEXaY
pa3NMuHbBIM 060PYOBAHMEM C NOMOLLBIO KNEMMHOM KOPODKM, OTMEUEHHOM Kak

IKBUNOTEHLMaIbHaA NOCPEACTBOM CNeLanbHOro CMMBOa .MakcumanbHoe

CeyeHvie NPOBOAHYIKA JOMKHO COCTaBAATL 10 MM (B COOTBETCTBIN CO CTaHIAAPTOM
CEI'EN 60335-2-42:2003-09), NpoBOf AOMKeH GbITb XENTO-3eNeHOTO LBETa;
+ B 00fA3aTenbHOM MOpsAdKe HeoOXOAWMMO MOfCOeAMHEHVE CeTU K NUHMN

3a3emneHna (l'lpOBOLl KEeNTo-3e1eHoro LgeTa);

© B 06s3aTeNbHOM nopagke HeobxoaMmo noacoeanHeHe K
TepmopudpepeHLnanbHOMY BbIKNIOHATENHO B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLIMM
HopmaTveom (0,03 A Tvna A);

+ B 00M3aTeNbHOM MopsAfike HEOOXOAUMO MOACOEAVHEHWE KOZHOMOMOCHOMY
MeXaHU3My pasmblKaHUsA Lienu, KOTopbI 06ecreyrBaeT NoNHoe OTKIoUeH e
B CJlyyae yCNoBMiA KaTeropum NpeBbileHra HanpaxeHs IIl.

V3roToBKTENb OTKA3bIBAETCA OT KaKoW Obl TO HI GBINO OTBETCTBEHHOCTM B CNyyae

HecobmMiofieHNA BbILIEN3NOKEHHBIX YKa3aHMIA,

Kabenb nopnexut 3ameHe Cuppone Wiy ee CepBKCHON Cy00i, unn
& NMLOM, 0613 aaI0LMMNOA0OHON KBaNMbMKALMEN, BLENAX NPEAYNPEXAeHNA

KaKux-n1bo onacHOCTel.
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Precollaudo e collaudo

Prima della consegna al cliente, il forno viene collaudato presso le officine
del Costruttore sia sotto il profilo della funzionalita che della sicurezza. Il
“foglio verifica processo produttivo” allegato allo stesso, garantisce che
ogni passaggio del processo produttivo, dall'assemblaggio allimballo, e
stato accuratamente verificato, sia sotto il profilo della funzionalita che
della sicurezza.

Dopo aver installato 'apparecchiatura, verificare e segnare con “y/" tutti
i punti della tabella a } Pag. 26: questo dara la certezza di aver
eseguito uninstallazione completa e corretta.

Verifica del funzionamento

Mettere in funzione l'apparecchiatura seguendo quanto riportato
nel manuale di “Uso e Manutenzione” allegato alla stessa: sorvegliarla
durante tutta la prova e verificare il corretto funzionamento di tutti i
componenti elettrici. Al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la
temperatura ad un valore di 150°C mantenendolo per almeno 8 ore,
senza introdurre alimenti all'interno: durante tutto questo tempo si
consiglia di tenere completamente aperto il camino di sfiato.

In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione
dell'umidita dei materiali isolanti, produrra fumi e odori
sgradevoli che scompariranno gradualmente nei successivi cicli
di funzionamento.
Terminare spiegando all'utente come utilizzare in maniera ottimale e

sicura l'apparecchiatura e come effettuare le operazioni di ordinaria
manutenzione e di pulizia.

D

Pre-testing and final inspection

Before delivery to the customer, the oven is tested at the Manufacturer’s
premises in both functionality and safety terms. The “production
process check sheet” enclosed with it guarantees that each step in the
production process, from assembly to packaging, was carefully checked
from both the operating and safety standpoints.

After installing the appliance, check and mark with a“y/* all the boxes of
the table on } Page 26: this will confirm the installation is complete
and correct.

Checking the operation

Start the appliance following the instructions in the “Use and
Maintenance” manual annexed: monitor it during the whole test and
check that all the electrical components work properly. On first
startup, set the temperature to a value of 150°C and keep the oven
on for at least 8 hours, without any food inside: we recommend the
chimney is kept fully open during this time.
In this first phase, because of the humidity evaporating from the
insulating materials, the oven will give out unpleasant smells
and fumes that will gradually disappear during the following
operating cycles.
Finish off explaining to the user how to use the appliance in an optimal
and safe way and how to carry out ordinary maintenance and cleaning.
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Pré-essai et essai

Avant la livraison au client, le four est testé au sein des ateliers du
constructeur tant sous le profil de la fonctionnalité que de la sécurité.
La “feuille de controle du processus de production” ci-joint, garantit que
chaque passage du processus de production, a partir de l'assemblage
a lemballage, a été soigneusement vérifiéautant en termes de
fonctionnalité que de sécurité.

Aprés avoir installé I'appareil, vérifiez et cochez par un v tous les
points du tableau } Page 26 : cela confirmera d'avoir effectué une
installation complete et correcte.

Vérification du fonctionnement

Mettez l'appareil en marche en suivant les indications du manuel
« Utilisation et Entretien » joint a celui-ci : surveillez-le durant l'essai et
vérifiez le bon fonctionnement de tous les composants électriques.
Dés la premiere utilisation, il est conseillé de régler la température
a une valeur de 150°C en la maintenant au moins pendant 8 heures
sans introduire d’aliments a l'intérieur : durant tout ce temps, il est
conseillé de laisser la cheminée d'évacuation complétement ouverte.
& Durant cette premiére phase, a cause de Iévaporation de
I'humidité des matériaux isolants, le four produira des fumées et
des odeurs désagréables qui disparaitront progressivement
dans les cycles de fonctionnement successifs.
Terminez en expliquant a l'utilisateur comment utiliser de maniere
optimale et sltre lappareil et comment effectuer les opérations
d'entretien ordinaire et de nettoyage

L DE J

Vorabnahme und Abnahmepriifung

Vor der Ubergabe an den Kunden wird der Ofen in den Werkstétten des
Herstellers sowohl hinsichtlich der Funktionalitdt, als auch hinsichtlich
der Sicherheit Uberprft. Das beiliegende ,Prufblatt Produktionszyklus”
garantiert, dass jeder Schritt des Produktionsprozeses von der Montage
bis zur Verpackung sowohl! hinsichtlich der Funktionalitdt, als auch
hinsichtlich der Sicherheit sorgfaltig Gberprift wurde.

Nach der Installation des Gerdts alle Punkte der Tabelle Uberprifen und
mit /" kennzeichnen } Seite 26 : Dies gibt die Gewissheit, dass eine
vollstdndige und gewissenhafte Installation ausgefiihrt wurde.

Uberpriifung des Betriebs

Bei der Inbetriebnahme des Geréts die Angaben des beiliegenden
Handbuches ,Benutzung und Wartung” befolgen: Das Gerat wéhrend
des gesamten Tests Uberwachen und den ordnungsgemafien Betrieb
der elektrischen Komponenten Uberpriifen. Bei der ersten Benutzung
die Temperatur auf einen Wert von 150 °C einstellen und fir zumindest
8 Stunden ohne Lebensmittel im Inneren aufrecht erhalten:
Wahrend dieser Zeit den Entliftungskamin vollstandig gedffnet halten.
In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der
Verdampfung der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien
unangenehme Abgase und Geriiche, die wahrend der
nachfolgenden Betriebszyklen nach und nach verschwinden.
Zum Abschluss dem Benutzer erklédren, wie das Gerat auf optimale und
sichere Weise benutzt wird und wie die ordentlichen Wartungs- und
Reinigungsarbeiten durchgefihrt werden.
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Pre-pruebas y pruebas

Antes de la entrega al cliente, el horno se prueba en los talleres del
fabricante tanto en términos de funcionalidad como de seguridad. La
"hoja de control del proceso de produccién”adjunta, garantiza que cada
paso del proceso de produccion, desde el ensamblaje hasta el embalaje,
ha sido cuidadosamente verificado, tanto en términos de funcionalidad
como de seguridad.

Después de instalar el equipo, compruebe y marque con “y" todos los
puntos de la tabla } Pag. 26 : esto dard la certeza de haber llevado a
cabo una instalacion completa y correcta.

Verificacion de la operacion

Opere el aparato siguiendo las instrucciones del manual “Uso y
mantenimiento” que se le adjunta: controle durante toda la prueba
y verifigue que todos los componentes eléctricos funcionen
correctamente. En el primer uso, se recomienda configurar la
temperatura a un valor de 150 °C, manteniéndola durante al menos
8 horas, sin introducir alimentos en el interior: durante todo
este tiempo, es aconsejable mantener la chimenea de ventilacion
completamente abierta.

En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacién de la

humedad de los materiales aislantes, producird humos y olores

desagradables que desaparecerdn gradualmente en los
siguientes ciclos operativos.
Termine de explicarle al usuario cémo usar el equipo de manera éptima
y seguray como llevar a cabo operaciones de mantenimiento y limpieza
de rutina.

L RU

MpepBapuTenbHble NpPoBepKn U
NYyCKOHaNafouYHble NCnbiTaHUA

Mepen MOCTaBKOWM 3aKasuuky Meub MPOXOAUT MyCKOHanagouHble
UCMbITaHUA  Ha  3aBoAe  M3roToBuTens, B OTHOLWIEHWM  Kak
GYHKUMOHANbHOCTH, Tak 1M 6e30MacHOCTW.  «JINCTOK  MCMblTaHwA
NPOW3BOLCTBEHHOIO NPOLIeCCa» NPUAraeTca K U34enuio v rapaHTUpyer,
UTO Ka[blh 3Tan NpPOM3BOACTBEHHOIO Mpouecca - OT COOPKM [0
YMaKOBKM - TLATENIbHO MPOBEPEH, KaK B OTHOLIEHMN GYHKLMOHANBbHOCTY,
TaK ¥ B OTHOLUEHMM 6e30MacHOCTL.

Mocne ycTaHOBKM OB6OPYAOBaHWA MPOBEPUTL 11 OTMETUTH 3HAKOM «/»
BCE MyHKTbl Tabnwmupbl } cTpannye 26: 370 06eCneunT yBepPEeHHOCTb
B TOM, YTO YCTaHOBKa BbINOSIHEHA MOMHOCTbIO U NMPaBUIIBbHO.

MpoBepka ¢pyHKUNOHNPOBAHNA

Bkmiounts  0bopyaoBaHMe, Criedya  yKasaHuaM, NpuBeeHHbIM B
«PyKOBOACTBE MO 3KCM/yaTaUMn U TEXHUYECKOMY OOCMYKMBAHWIIOY,
npuiaraeMom K Hemy: PyKOBOACTBOBATbCA MM Ha MPOTAKEHMM BCeX
WCMBbITAHWIA 1 NMPOBEPUTL MPABUBHOCTb OYHKLUMOHUPOBaHUA BCeX
SNEKTPUUECKUX  KOMMOHeHTOB. [pm mepBom Mcnonb3oBaHWU
PEKOMEHLYETCA YCTaHOBUTL TemrniepaTypy Ha 3HadeHvie 150°C,
noffepk1Bas ee MUHUMYM 8 4acoB, Ges MpPOAYKTOB NMUTaHWA
B Me4n: B TeUeHue BCETO ITOro BPeMEeHU PEeKOMEHAYeTCA AepKaTb
BO3yXOBOZ MOMHOCTBIO OTKPLITHIM.

Ha 3Tom nepBom 3Tane neub, Mo NPUUMHE CNapeHns BRarv 13
& M30NMPYIOLLMX MATePUanoB, NPOU3BOANT [bIM W HEMPUATHbIE

3anaxu, KoTopble mnocTeneHHo OydyT uMcdyesaTb BO Bpems
CNefyoWyX LMKNoB paboTbl.
3aBepLnTb, OOBACHWMB MONb30BATENIO ONTUMANbHBIA 1 6Ge30MacHbI
NOPALOK SKCMNyaTaLmmn 0b0pyA0BaHNA, @ TakKe BbINOMHEHWE onepaLmii
NaHOBOIO TEXOOCNYKNBAHWA 1 UACTKU.
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Verifiche posizionamento - Positioning checks - Vérifications du positionnement - Kontrollen der Aufstellung - Comprobacion
del posicionamiento - poBepka pasmelyeHuns

I'locali di installazione sono adeguati e a norma? (corretto ricambio d'aria, temperatura min./max, ecc...)

Is the installation room adequate and compliant with regulations? (correct ventilation, min/max temperature, etc.)

Les locaux d'installation sont-ils appropriés et aux normes ? (échange d‘air correct, température min./max., etc..)

Entsprechen die Installationslokale der Norm? (korrekter Luftaustausch, min./max. Temperatur usw.)

;Los locales de instalacién son adecuados a la norma? (intercambio de aire correcto, temperatura minima/maxima, etc.)

MomeLieHns AN yCTaHOBKM ABAAIOTCA NOAXOAALWMMM 1 COOTBETCTBYIOT CTaHAaPTam? (Hanmnume NpaBUibHOrO BO3yx000MeHa, MHMMabHas
1 MaKcUMarnbHas Temneparypa 1 Ta.)

Verifiche elettriche - Electrical checks - Vérifications électriques - Elektrische Uberpriifungen - Controles eléctricos -
MpoBepKa aneKTpuyeckoro o6opyaoBaHus

La tensione di rete & conforme ai dati rilevabili dalla targa matricola?

Does the mains voltage match the data on the rating plate?

La tension de réseau est-elle conforme aux données fournies sur la plaque signalétique ?

Stimmt die Netzspannung mit den auf dem Typenschild angegebenen Daten Gberein?

;iLa tension de la red cumple con los datos que pueden ser detectados por la placa del nimero de serie?
HanpsxeHue B ceTM COOTBETCTBYET AaHHbIM, MPUBEAEHHbBIM Ha MacropTHOW Tabnmuke?

Lapparecchiatura e perfettamente a livello?

Is the appliance perfectly level? - Is the appliance perfectly level?
Lappareil est-il parfaitement nivelé ?

Ist das Gerat perfekt ausgerichtet?

iEstd el equipo perfectamente nivelado?

ObopyaoBaHve NPaBUIbHO BbIPOBHEHO?

L'apparecchiatura é perfettamente appoggiata ad un basamento sottostante, adeguato a sostenerla?

Is the appliance resting on the base underneath and is this suitable to support the weight of the oven?

L'appareil est-il parfaitement posé sur la base sous-jacente et cette derniere est-elle adaptée pour soutenir le four ?
Sitzt das Gerét perfekt auf seinem Unterbau und ist dieser geeignet, den Ofen zu tragen?

iEl equipo esté perfectamente apoyado en la base inferior y es apto para soportar el horno?

O6opynoBaHme NPaBMIbHO YCTaHOBIEHO Ha OCHOBAHWE, KOTOPOEe B COCTOAHMM BbljepaTb BEC neyn?

Lallacciamento elettrico e stato effettuato secondo le normative vigenti nel Paese di installazione dell'apparecchiatura e secondo gli schemi
elettrici forniti?

Do electric connections meet current regulations in the country of installation and follow the diagrams supplied?

Le branchement électrique a-t-il été effectué selon les normes en vigueur dans le pays d'installation de l'appareil et selon les schémas
électriques fournis ?

Wurde der Stromanschluss geméf3 den geltenden Bestimmungen des Lands der Installation des Gerdts sowie gemal3 den mitgelieferten
Schaltpléanen ausgefuhrt?

iLa conexion eléctrica se ha realizado de acuerdo con las normas vigentes en el pais donde estd instalado el dispositivo y de acuerdo con los
diagramas de cableado suministrados?

DNEKTPUUECKOE NMOAKMIOUYEHNE BLINMOMHEHO B COOTBETCTBUM C HOPMaM, AENCTBYIOWMMI B CTPaHe YCTaHOBKM 0BOPYNOBaHNSA, @ TakKe COrNacHO
31eKTPOCXeMam?

Sono state rispettate le distanze minime indicate?

Have the minimum distances stated been complied with?
Les distances minimales indiquées sont-elles respectées ?
Wurden die angegebenen Mindestabsténde eingehalten?
iSe han respetado las distancias minimas indicadas?
CobniofieHbl I MUHVIMaTbHbBIE PacCTOAHNA?

Verifiche uscita fumi - Smoke outlet checks - Controles sortie fumées - Kontrollen Rauchauslass - Comprobaciones de salida
de humos - MpoBepkKa Bbixoga AbiMa

E stata tolta la pellicola di protezione da ogni superficie?

Has the protective film been removed from the surfaces?

Le film de protection a-t-il été retiré de chaque surface ?
WURDE die Schutzfolie von allen Oberflachen entfernt?

{SE ha eliminado la pelicula protectora de todas las superficies?
BbITA nv yoaneHa 3almMTHas nneHKa co BCex MOBEPXHOCTEN?

La camera del forno e libera da oggetti non conformi (es. attrezzi di installazione, manuali d'uso, parti di imballo, ecc..)? In caso affermativo
rimuoverli!

Is the oven chamber free from non-compliant objects (e.g. Installation tools, user manuals, packaging, etc.)? If so, remove them!

La chambre du four est-elle libérée de tout objet non conforme (ex. outils d'installation, manuel d'utilisation, parties demballage, etc..)? Si
ce n'est pas le cas, veuillez les enlever !

Ist die Bachkammer frei von fremden Gegenstdnden (z. B. fir die Installation verwendete Werkzeuge, Bedienungsanleitung, Teile von
Verpackungsmaterial usw.)? Anderenfalls entfernen!

jLacdmara del horno esta libre de objetos no conformes (por ejemplo, herramientas de instalacion, manuales de usuario, piezas de embalaje,
etc)?iSi es asi, eliminarlos!

Kamepa neur cBob6ofHa OT HeHyKHbIX MPeMETOB (HanpuMep, MHCTPYMEHTOB, MCMOMb3yeMblX MPUW YCTaHOBKE, PYKOBOACTB MO IKCMyaTaluy,
3anacHbix yacTen 1 Ta.)? B cnyyae yTBepaMTeNbHOrO OTBETa M3BNEeUb X!

'apparecchiatura é correttamente posizionata sotto ad una cappa di aspirazione adeguata?

Si ricorda che e possibile collegare lo scarico fumi ad un estrattore (ventilatore o tubo di estrazione di cappa motorizzata) interponendo
obbligatoriamente tra quest'ultimo e il camino del forno un interruttore di tiraggio.

Is the appliance positioned correctly under a suitable hood?

We would like to remind you that it is possible to connect the smoke outlet to an extractor (fan or extraction pipe of a motor-driven hood),
putting in between the latter and the oven chimney a switch.

'appareil est-il correctement positionné sous une hotte d‘aspiration adéquate ?

Nous rappelons qu'il est possible de raccorder I'évacuation des fumées a un extracteur (ventilateur ou tuyau d'extraction de hotte motorisée)
en interposant obligatoirement entre ce dernier et la cheminée du four un interrupteur de tirage.

Wurde das Gerat ordnungsgemaf unter einer geeigneten Absaughaube aufgestellt?

Es ist moglich, den Rauchauslass an einen Abzug (Gebldse oder Absaugrohr einer Haube mit Motor) anzuschliel3en; dabei muss zwischen
letzterem und dem Kamin des Ofens ein Abzugschalter eingesetzt werden.

;Esta colocado correctamente el aparato debajo de una campana extractora adecuada?

Recuerde que es posible conectar la salida de la chimenea a un extractor (ventilador o tubo de extraccion de la campana motorizada)
colocando un interruptor de tiro entre esta Ultima y la chimenea del horno

MpaBuAbHO N1 pa3MeLLieHO 060PYAOBaHME MO NOAXOAALIEN BbITAKKON?

MOMHWTE, YTO MOXHO MOACOEAMHUTL BbIMYCK [blMa K BbIMYCKY (BEHTUAATOPY WMAM BbINYCKHOW TPyOe MEXaHW3MPOBAHHOW BbITAXKM), B
0653aTeNbHOM MOPA/KE C YCTAHOBKON MEX/Y HVM 1 AbIMOXOAOM BbIKMIOUATENSA TAT.

Varie - Miscellaneous - Divers - Verschiedenes - Varios - PasHoe

La canna fumaria presente e adeguata e rispetta le normative vigenti?

Is the current chimney flue adequate and does it complies with the current regulations?

Le conduit de cheminée présent est-il adéquat et respecte-il les reglementations en vigueur ?
Ist der Rauchabzug vorhanden und entspricht er den geltenden Normen?

;La chimenea es adecuada y cumple con las regulaciones vigentes?

[lbimoxop noaxoanT y 060pyA0BaHWIO 1 COOTBETCTBYET [eMCTBYIOLMM HOPMam?

Lutilizzatore € in possesso di tutta la documentazione relativa al forno?

Does the user have all the documentation relative to the oven?

Lutilisateur est-il en possession de tous les documents relatifs au four ?

Ist der Benutzer in Besitz der vollsténdigen Dokumentation des Ofens?

(Esté el usuario en posesion de toda la documentacién relacionada con el horno?
IMeeTcA vy NONb30BaTeNS MOMHbBINA KOMNEKT JOKYMEHTALWMM ANA neun?
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Lutilizzatore e stato correttamente istruito sull'utilizzo e la manutenzione del forno?

Has the user been correctly trained on the use and maintenance of the oven?

Lutilisateur a-t-il été correctement instruit sur I'utilisation et I'entretien du four ?

Wurde der Benutzer korrekt zur Benutzung und zur Wartung des Ofens geschult?

iEl'usuario ha sido correctamente instruido sobre el uso y mantenimiento del horno?
MPOUHCTPYKTUPOBAH NV MOMb30BaTENb O NMPABUIBHON SKCMAYyaTaLmmn U TEXODCTYKMBAHMM Neyn?
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Conoscere il forno

Il vostro forno e utilizzabile unicamente per la cottura di pizze o prodotti
analoghi, come pane o focacce e per la grigliatura di verdure.

La temperatura in camera e controllata da schede che accendono
e spengono le resistenze in modo da mantenere costante il valore di
temperatura impostato.

Il forno puo gestire separatamente le potenze:

- della platea (parte inferiore della camera del forno);

- del cielo (parte superiore della camera del forno).

Preparare il forno all’utilizzo

Pulire accuratamente il forno ed eventuali accessori, sia esternamente
che internamente, seguendo scrupolosamente quanto riportato nel
capitolo dedicato.

Manutenzione - pag. 36.

Accendere il forno: al primo utilizzo, si raccomanda di impostare la
temperatura ad un valore di 150°C peralmeno 8 ore, senza introdurre
alimenti all'interno. Durante tutto questo tempo si consiglia di tenere
completamente aperto il camino di sfiato.
In questa prima fase il forno, a causa dell'evaporazione dell'umidita dei
materiali isolanti, produrra fumi e odori sgradevoli che scompariranno
gradualmente nei successivi cicli di funzionamento..
Alcune parti dellapparecchiatura possono raggiungere
temperature elevate. Si consiglia di fare attenzione a non toccare
le superfici e non avvicinare materiali che possono essere
infiammabili o sensibili al calore.
Non appoggiare alcun oggetto, soprattutto se costruito in materiale
sensibile al calore, sopra al forno.
Fare attenzione ed usare strumenti di protezione personale (es. guanti)
durante le operazioni di introduzione ed estrazione dei cibi nella camera
di cottura.

Qualche consiglio indicativo...

- Prima di iniziare la cottura effettuare sempre il preriscaldo del
forno, esso e fondamentale per la buona riuscita dei prodotti. Il
preriscaldamento del forno deve durare almeno un’ora, quindi e
sempre preferibile utilizzare la funzione di accensione programmata in
modo che, all'apertura del locale, il forno sia gia caldo e quindi pronto
a cuocere gli alimenti desiderati.

In fase di lavoro tenere puliti i piani refrattari utilizzando una spazzola
a setole dure.

Nel passaggio da una tipologia di pizza all'altra attendere circa 1 ora
per far si che il forno si stabilizzi.

Considerare un giusto anticipo nella regolazione dei parametri di
cottura in base all'aumento e/o diminuzione del carico di lavoro.

Un eccesso di farina introdotta in camera di cottura pud generare
fumo, odore e conferire alla pizza un gusto sgradevole.

Pulire il forno a fine servizio.
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Knowing your oven

Your oven can be used only to bake pizzas or similar dishes, such as
bread or focaccia and to grill vegetables.

The temperature in the chamber is controlled by boards that switch the
resistors on and off to keep the set temperature constant.

The oven can manage separately the powers:

« of the bottom part of the oven chamber;

« of the top part of the oven chamber.

Preparing to use the oven

Clean the oven and any accessories accurately, both externally and
internally, following the instructions in the dedicated chapter rigorously.

Maintenance - page 36.

Turning the oven on: the first time you use the oven, we recommend

you set the temperature at 150°C for at least 8 hours, without placing

any food inside. During this time, keep the chimney flue fully open.

In this first phase, because of the humidity evaporating from the

insulating materials, the oven will give out unpleasant smells and fumes

that will gradually disappear during the following operating cycles.
Some parts of the equipment can reach high temperatures. We
advise you to avoid touching surfaces and not to get materials
either flammable or sensitive to heat near the appliance.

Do not rest objects on the oven, above all if built in material sensitive

to heat.

Take care and use personal protection equipment (i.e. gloves) when

putting food into the cooking chamber or getting it out.

Some piece of advice...

+ Before starting cooking, always preheat the oven: this is vital to get
good food. Preheating the oven must last at least an hour, it
is therefore always preferable to use the programmed switch-on
function so that the oven is already hot when the place opens and
ready to cook the desired food.

During work, keep the refractory surfaces clean using a stiff bristle
brush.

Passing from a type of pizza to another, wait for about 1 hour for the
oven to stabilize.

Take your time when adjusting the cooking parameters according to
the increase and/or decrease in the workload.

An excess of flour in the cooking chamber can create smoke, smell
and give the pizza an unpleasant taste.

Clean the oven at the end of service.

Utilizzo - Use - Utilisation - Benutzung - Uso - IkcnnyaTtaums

D

Connaitre le four

Vous four peut étre uniquement utilisé pour la cuisson de pizzas, ou de
produits analogues, comme le pain ou les fougasses et pour griller les
légumes.

La température en chambre est contrélée par des cartes qui allument et
éteignent les résistances afin de maintenir la valeur de la température
programmeée constante.

Le four peut gérer séparément les puissances :

« de la sole (partie inférieure de la chambre du four) ;

« de la voUte (partie supérieure de la chambre du four).

Préparer le four a l'utilisation

Nettoyez soigneusement le four et les éventuels accessoires, a l'extérieur
comme a l'intérieur, en suivant scrupuleusement les indications dans le
chapitre dédié.

Entretien - pag. 36.

Allumez le four : dés la premiére utilisation, nous conseillons de
programmer la température a une valeur de 150°C pendant au moins
8 heures, sans introduire d’aliments a l'intérieur. Durant tout ce
temps, il est conseillé de laisser le conduit dévacuation complétement
ouvert.
Durant cette premiere phase, Iévaporation de I'humidité des matériaux
isolants produira desfumées et des odeurs désagréables quidisparaitront
progressivement dans les cycles de fonctionnement successifs.
Certaines parties de lappareil peuvent atteindre des
températures élevées. Il est conseillé de faire attention a ne pas
toucher les surfaces et a ne pas approcher les matériaux qui
peuvent étre inflammables ou sensibles a la chaleur.
Ne pas poser dobjet, surtout s'il est construit en matériau sensible a la
chaleur, au-dessus du four.
Faire attention et utiliser des équipements de protection personnelle
(ex. gants) durant les opérations dintroduction et d'extraction des
aliments dans la chambre de cuisson.

Quelque conseil a titre indicatif...

« Avant de commencer la cuisson, effectuez toujours le préchauffage
du four, il est fondamental pour réussir les produits. Le préchauffage
du four doit durer au moins une heure, il est donc préférable
d'utiliser la fonction d'allumage programmé de maniere a ce que, lors
de l'ouverture du local, le four soit déja chaud et donc prét a cuire les
aliments souhaités.

En phase de travail, maintenez les plans réfractaires propres en les
nettoyant avec une brosse aux poils durs.

Lors du passage d'un type de pizza a l'autre, attendez environ 1 heure
afin que le four se stabilise.

Envisagez une avance appropriée dans le réglage des parameétres de
cuisson en fonction de I'augmentation et / ou de la diminution de la
charge de travail.

Un exces de farine introduite dans la chambre de cuisson peut générer
de la fumée, des odeurs et donner un mauvais gott a la pizza.
Nettoyez le four a la fin de chaque service.
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Den Ofen kennenlernen

Ihr Ofen kann ausschliellich fir das Backen von Pizza oder dhnlichen
Produkten wie Brot oder Foccaccia und zur Grillen von GemuUse
verwendet werden.

Die Temperatur in der Kammer wird von Karten gesteuert, die
die Widerstande so ein- und ausschalten, dass der eingestellte
Temperaturwert konstant gehalten wird.

Der Ofen kann die Leistungen separat steuern:

« der Unterhitze (unterer Teil der Kammer des Ofens);

- der Oberhitze (oberer Teil der Kammer des Ofens).

Vorbereitung des Ofens
Benutzung

Den Ofen und die eventuellen Zubehorteile sowohl auf3en, als auch
innen sorgféltig reinigen und dabei die Angaben im entsprechenden
Kapitel genau befolgen.

% Wartung - Seite 36.

fir die

Einschalten des Ofens: bei der ersten Benutzung sollte die Temperatur
fiir zumindest 8 Stunden auf den Wert 150 °C einstellt werden, ohne
Lebensmittel in denselben einzufiihren. W3hrend dieser Zeit sollte
der Entluftungskamin vollstandig offen gehalten werden.
In dieser ersten Phase erzeugt der Ofen aufgrund der Verdampfung
der Feuchtigkeit der Isolierungsmaterialien unangenehme Abgase und
Gerliche, die wéhrend der nachfolgenden Betriebszyklen nach und
nach verschwinden.
Einige Bauteile des Gerdts kdnnen hohe Temperaturen
erreichen. Bitte achten Sie daraufdie Oberflichen nicht zu
berlihren und keine Materialien in ihre Ndhe zu bringen, die sich
entztinden kénnen oder die hitzeempfindlich sind.
Nichts auf dem Ofen abstellen, vor allem keine Gegenstande aus
hitzeempfindlichen Material.
Beim Einfihren und beim Entnehmen der Produkte in den Ofen
mit Vorsicht vorgehen und personliche Schutzausstattung (z. B.
Handschuhe) verwenden.

EinigeunverbindlicheEmpfehlungen...

- Vor Beginn des Backens den Ofen immer vorheizen; dies ist wesentlich
fUr ein gutes Gelingen der Produkte. Das Vorheizen des Ofen muss
zumindest eine Stunde dauern und daher sollte stets die Funktion
programmierte Einschaltung verwendet werden, damit der Ofen
bei Offnung des Lokals bereits heil und bereit zum Backen der
gewunschten Produkte ist.

Waéhrend der Arbeitsphase die feuerfesten Ebenen mit einer Burste
mit harten Borsten sauber halten.

Beim Wechsel von einem Pizza-Typ zum anderen ca. eine Stunde
warten, damit sich der Ofen stabilisieren kann.

Die Einstellung der Backparameter in Abhdngigkeit von der
Arbeitsauslastung frihzeitig vornehmen.

Zu viel Mehl in der Backkammer kann zur Entstehung von Rauch
und Geruch fuhren und der Pizza einen unangenehmen Geschmack
verleihen.

- Den Ofen nach Ende des Betriebs reinigen.
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Conocer el horno

Suhorno sélo se puede utilizar para hornear pizzas o productos similares,
como pan o focaccia, y para asar verduras.

La temperatura en la cdmara es controlada por tarjetas que encienden'y
apagan las resistencias para mantener constante el valor de temperatura
ajustado.

El horno puede manejar las potencias por separado:

« de la solera (parte inferior de la cdmara del horno);

- del techo (parte superior de la cdmara del horno).

Preparar el horno para su uso

Limpie a fondo el horno y los accesorios, tanto externa como
internamente, siguiendo escrupulosamente las instrucciones en el
capfitulo dedicado.

Mantenimiento - pag. 36.

Encender el horno: en el primer uso, se recomienda ajustar la
temperatura a un valor de 150 °C durante al menos 8 horas, sin
introducir alimentos en el interior. Durante todo este tiempo, es
aconsejable mantener la chimenea de ventilacién completamente
abierta.
En esta primera fase, el horno, debido a la evaporacién de la humedad
de los materiales aislantes, producird humos y olores desagradables que
desapareceran gradualmente en los siguientes ciclos operativos.
Algunas partes del equipo pueden alcanzar altas temperaturas.
Se debe tener cuidado de no tocar superficies ni materiales que
puedan ser inflamables o sensibles al calor.
No cologue ningun objeto, especialmente objetos hechos de material
sensible al calor, encima del horno.
Tenga cuidado y use equipo de proteccion personal (por ejemplo,
guantes) durante la introduccion y extraccion de alimentos en la cdmara
de coccion.

Algunos consejos indicativos ...

Antes de comenzar a cocinar, siempre precaliente el horno, es esencial
para el éxito de los productos. El precalentamiento del horno debe
durar al menos una hora, por lo que siempre es preferible utilizar la
funcion de encendido programado para que, cuando se abra el sitio,
el horno ya esté caliente y listo para cocinar el alimento deseado.
Durante el trabajo, mantenga limpias las superficies refractarias con
un cepillo de cerdas duras.

Cuando cambie de un tipo de pizza a otro, espere aproximadamente
1 hora para que el horno se estabilice.

Considere un avance en el ajuste de los parametros de coccion de
acuerdo al aumento y/o disminucién de la carga de trabajo.

Un exceso de harina introducido en la cdmara de coccién puede
generar humo, olor y dar a la pizza un sabor desagradable.

Limpie el horno al final del servicio.
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CBepeHMsa o neum

Bawa neyb  [O/mMKHA  MCMONb30BATbCA  UCKMOUMTENBHO — And
NPUrOTOBNEHMA MULLbLI U aHANOMMUHBIX OMof, TakMX Kak xned unwv
doKayya, a TakxKe AN1A NPUroTOBNEHNSA OBOLLEN Ha rpune.

TemnepaTtypa B KamMepe KOHTPOMPYeTCs nnaTtamn, obecneymBatoLnmm
BKIOUEHME 1 BbIK/IOUEHME PE3NCTOPOB, YTOObI MOAJEPXMBATL
NOCTOAHHOE 3HaYeHMe 3alaHHON TemnepaTypbl.

[eub MOXeT NO OTAENBHOCTY YNPABAATL MOLLHOCTBIO:

+ [IHa (HWKHAA Y4acTb Kamepbl neun);

+ BEPXHEW YacTu Kamepbl (BEPXHAA YaCTb Kamepbl neyu).

MoaroroBmMTb NeYb K KdnNnyaTaymn

TwatenbHO NOYNCTUTL NEYb U BO3MOXHbIE MPUHAANEXHOCTV CHaPYXW
N BHYTPW, CKpynyne3sHo CO6J'IIO£I,aF| YKa3aHuA, nprBedeHHble B
COOTBETCTB)/IOLLI,E‘I;I rnase.

% TexHunuyeckoe obcnyxkuBaHue - cmp. 36.

BknounTb Mneub: nMpu NepBOM WCMOJSIb30BaHUMN PEKOMEHAYETCA
YyCTaHOBWTbL TemnepaTtypy Ha 3HayeHune 150°C muHMMyM Ha 8 uacos,
6e3 6Gniog BHYTPU. B TeueHve [OaHHOTO BpPEMEHM pPeKOMeHAyeTcA
[lepaTb BO3AYXOBOA NOMHOCTbIO OTKPBITHIM.
Ha 3Tom nepBOM 3Tane neyb, MO MPUYMHE WCMApPeHWA BRaru wu3
N30IMPYIOLMX MaTEPUANoB, NMPOU3BOAUT AbM U HEMPUATHbIE 3amaxiu,
KOoTopble MoCTeneHHO OyayT Mcue3aTb BO BPeMs CeAylolmx LMKIOB
pPaboThI.
HekoTopble uacTvi 060pyAOBaHNA MOMYT CUIIBHO HarpeBaTbCs.
PekomeHayeTcs CneauTb 3a Tem, YTOObl He MpuKacatbCs K
NMOBEPXHOCTAM 1 HE MOMeLLaTh MOOAN30CTN BOCMNAMEHAOLLMECS
1N YyBCTBUTESIbHbBIE K TEM/Y MaTepuarnsl.
He CTaBWUTb HWKaKMX MPEAMETOB, OCOOEHHO W3rOTOBMEHHbBIX 13
YyBCTBUTENbHbIX K TEMJTY MaTePUANOB, Ha Neuyb.
BbITb BHMMATENBHBIMU 1 UCMONB30BaTb BO BPEMA ONepaLin no 3arpyske
1 BbleMKe MULLM 13 LyXOBOW KaMepbl CpeAcTBa NepCOHanbHOM 3almThl
(Hanpumep, NepuaTku).

Heckonbko coBeTtoB ansa OPNEHTUPOBKMU...

- NepeaHayanomnpuroToBIeHNs BCErna BbiNOMHATL NPeBapUTEbHbBIN
HarpeB neuv, 3T0  GyHOAMEHTANIbHO BAaXHO AfA  XOpPOLIEro
KauecTsa MPUroTOBAEHHOW NULLW. TpeaBapuTeNnbHbI Harpes neuw

AOJKEH NMPOAOMKATbCA MUHMMYM OAMH 4ac, NMO3TOMYy BCErfa

npeanoYTUTENBHO MCMOMb30BaTh GYHKLMIO 3aMPOrPaMMUPOBAHHOTO

BKJ/TIOUEHNS, UTOObI PV OTKPBITUM MOMELLIEHIA NeYb Obina yke ropadei

1, CNef0BaTeNbHO, FOTOBOW /151 NMPUrOTOBEHNS HEOOXOANMbIX 61104,

Ha pabouem 3Tane cnemyeT fAepaTb OrHEYMopHble MOBEPXHOCTM

UNUCTBIMU, UCTMOMb3YA LUETKY C KECTKOM LLETUHOM.

Mpu nepexofae OT OAHOO TUMa NWLLLI K APYTOMY MOAOMAATb OKOMO 1

yaca, utobbl Neyb CTabunn3MpoBanach.

. Obecneumsatb  HeobxogMMoe — MpefBapuTenbHOe  Bpems A
PEryMpPoOBKM  MapameTpoB MPUrOTOBAEHMA B 3aBUCMMOCTU  OT
YBEMYEHUA U (MAK) yMEHbLLIEHNS PaboYei Harpy3Ku.

+ MI30bITOK MyKM B lyXOBOW Kamepe MOXET NMPMBECTU K 0OPa30BaHuio
AbIMa, 3aMaxa 1 NpuaaTh NULLIE HEMPUATHBIN MPWBKYC.

- Mo 3aBepLueHn paboTbl MOUNCTUTD NeYb.

cD

CUPPONE

LIT

Display principale

Visualizza in alternativa:

- latemperatura attuale della camera

- la temperatura impostata

- iltempo di intervento del segnale acustico di fine cottura

« il tempo di countdown (tempo mancante all'accensione del
forno in caso si usi I'accensione programmata)

2 Tasti+e-
Permettono di aumentare o diminuire:
« ivalori della temperatura in camera,
- iltempo di intervento del segnale acustico di fine cottura
« il tempo di countdown (tempo mancante all'accensione del
forno in caso si usi I'accensione programmata)

3 LED resistenze: con forno in funzione, se & acceso indica che le
resistenze stanno riscaldando; con forno spento, se lampeggia,
indica un conto alla rovescia (accensione programmata attiva)

4  Controllo potenza cielo
Permette di controllare la potenza delle resistenze del cielo offrendo
tre regolazioni:

« spento (OFF)
+ minimo (MIN = 33%)
+ massimo (MAX = 100%)

4A LEDs cielo: evidenziano la selezione effettuata

5 Controllo potenza platea
Permette di controllare la potenza delle resistenze della platea
offrendo tre regolazioni:

« spento (OFF),
+ minimo (MIN = 33%)
+ massimo (MAX = 100%)

5A LEDs platea: evidenziano la selezione effettuata

6 Interruttore ON/OFF
Accende e spegne il display

7 Tasto luce
Accende e spegne la luce all'interno della camera di cottura

8 Tasto orologio

Fig.11. A forno acceso: attiva un segnale acustico di fine cottura
Abb.11. A forno spento: imposta l'accensione programmata
Puc.11. .

9 Tasto camino
Apre e chiude i fori di uscita vapore posti sul retro della camera di
cottura

! Mam display ) 4A Top LEDs: show the selection made
Displays alternatively: ' 5 Bottom power check
» the current temperature in the chamber Allows checking the power of the elements in the bottom, offering
» the set temperature , , three adjustments:
« the intervention time of the end-of-cooking sound warning . OFF
- the countdown time (time to the oven switching on if . MIN, —339%
programmed switch-on is used) . MAX = 100%
2 Keys + and B ) 5A Bottom LEDs: show the selection made
Allow increasing or decrea;mg: 6 ONJ/OFF switch
.+ the Femperat.ure \{alues in the chamber, . . Switches the display on and off
« the intervention time of the end-of-cooking sound warning 7 Light button
- the countdown. time .(tlme to the oven switching on if Switches the light in the cooking chamber on and off
programmed switch-on is used) 8 Clock button
3 Element LED: With the oven running, if or this .indic.at.es Fhat the With the oven on: activates an end-of-cooking acoustic signal
elements are.heatlng,'. with the oven off, if flashing, it indicates a With the oven off: sets the programmed switch-on
countdown (timed switch-on) 9 Chimney button

4  Top power check
Allows checking the power of the elements in the top, offering three

adjustments:
- OFF
+ MIN=33%

« MAX =100%

Ed. 0518 - 70702523 REVOO  Caravaggio - Quick Guide

Opens and closes the steam holes in the back of the cooking
chamber
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4A

5A

Afficheur principal

Affiche en alternative :

- latempérature actuelle de la chambre

- latempérature programmée

- le temps d'intervention du signal sonore de fin de cuisson

- le temps de countdown (temps restant jusqu’a I'allumage du four
en cas d'utilisation du démarrage programmé)

Touches + et -

Elles permettent d'augmenter ou de diminuer :

- lesvaleurs de la température en chambre,

- le temps d'intervention du signal sonore de fin de cuisson

- le temps de countdown (temps restant jusqu’a I'allumage du four
en cas d'utilisation du démarrage programmé)

LED résistances : avec le four en marche, si elle est allumée, elle

indique que les résistances chauffent ; avec le four éteint, si elle

clignote, elle indique un compte a rebours (allumage programmé

activé)

Controéle de la puissance volite

Permet de contrdler la puissance des résistances de la voUte en

offrant trois réglages :

- éteint (OFF)

« minimum (MIN = 33%)

« maximum (MAX = 100%)

LEDs voute : elles indiquent la sélection effectuée

Controéle de la puissance de la sole

Permet de controler la puissance des résistances de la sole en offrant

trois réglages :

- éteint (OFF),

« minimum (MIN = 33%)

« maximum (MAX = 100%)

LEDs sole : elles indiquent la sélection effectuée

Interrupteur ON/OFF

Allume et éteint I'afficheur

Touche lumiére

Allume et éteint la lumiére a l'intérieur de la chambre de cuisson

Touche horloge

Avec le four allumé : elle active un signal sonore de fin de cuisson

Avec le four éteint : elle regle I'allumage programmé

Touche cheminée

Ouvre et ferme les trous de sortie de la vapeur situés derriére la

chambre de cuisson

32
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4A

5A

Hauptdisplay

Abwechselnde Anzeige:

- die aktuelle Temperatur der Kammer

- die eingestellte Temperatur

- der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende

- der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens bei
Verwendung der programmierten Einschaltung)

Tasten + und -

Gestatten das Anheben oder Absenken:

« derTemperaturwerte in der Kammer,

- der Eingriffszeit des akustischen Signals bei Backende

- der Countdown-Zeit (Zeit bis zur Einschaltung des Ofens bei
Verwendung der programmierten Einschaltung)

LED Widerstande: Bei Ofen in Betrieb zeigt das Aufleuchten an,

dass die Widerstande aufheizen; bei ausgeschaltetem Ofen zeigt das

Blinken einen Countdown an (programmiert Einschaltung aktiv)

Kontrolle Leistung Oberhitze

Gestatten die Kontrolle der Leistung der Widerstdnde der Oberhitze

und bieten drei Einstellungen:

+ aus (OFF)

« min. (MIN =33%)

+ max. (MAX =100 %)

LEDs Oberhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

Kontrolle Leistung Unterhitze

Gestatten die Kontrolle der Leistung der Widerstande der Unterhitze

und bieten drei Einstellungen:

+ aus (OFF),

« min. (MIN =33%)

+ max. (MAX =100 %)

LEDs Unterhitze: zeigen die vorgenommene Auswahl an

Schalter ON/OFF

Schaltet das Display ein und aus

Taste Beleuchtung

Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus

Taste Uhr

bei eingeschaltetem Ofen: aktiviert ein akustisches Signal bei

Backende

bei ausgeschaltetem Ofen: stellt die programmierte Einschaltung

ein

Taste Kamin

Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Rickseite der

Backkammer
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4A

5A

Pantalla principal

Ver alternativamente:

« latemperatura actual de la cdmara

« la temperatura establecida

- eltiempo de intervencion de la senal acustica al final de la coccion

- eltiempo de cuenta atrds (tiempo restante hasta que se enciende
el horno en caso de que se utilice el encendido programado)

Teclas +y -

Permiten aumentar o disminuir:

« los valores de temperatura en la cdmara,

- eltiempo de intervencion de la senal acustica al final de la coccion

- eltiempo de cuenta atrds (tiempo restante hasta que se enciende
el horno en caso de que se utilice el encendido programado)

LED resistencias: con el horno encendido, si el led esta encendido

indica que las resistencias estan calentando; con el horno apagado,

si el led parpadea indica una cuenta atras (encendido programado

activo)

Control de potencia del techo

Permite controlar la potencia de las resistencias del techo al ofrecer

tres ajustes:

- apagado (OFF)

+ minimo (MIN = 33%)

+ maximo (MAX = 100%)

LEDs techo: distinguen la seleccion realizada

Control de la potencia de la solera

Permite controlar la potencia de las resistencias de la solera al ofrecer

tres ajustes:

- apagado (OFF),

+ minimo (MIN = 33%)

+ maximo (MAX = 100%)

LEDs solera: distinguen la seleccion realizada

Interruptor ON/OFF

Enciende y apaga la pantalla

Tecla luz

Enciende y apaga la luz dentro de la cdmara de coccidon

Tecla reloj

Cuando el horno estd encendido: activa una sefal acustica al final

de la coccién

Cuando el horno estd apagado: ajusta el encendido programado

Tecla chimenea

Abre y cierra los orificios de salida de vapor en la parte posterior de

la cdmara de coccién

Ed. 0518 - 70702523 REVOO  Caravaggio - Quick Guide
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4A

5A

OcHoBHoOW aucnnen

o ouyepenn oTobpaKaer:

+ daKTUUeCKylo TemnepaTtypy B Kamepe

+ 3afjaHHylo Temnepatypy

+ BpemA CpabaTblBaHWA aKyCTMUECKOro CUrHana 3aBeplleHus
NPUroToBNEHWA

+ BpemMAa cuyeTuMKa (BpemAa A0 BKIIOYEHMA Mneun B Ciyyae
MCMNONb30BaHMSA 3aNPOrPaMMMPOBAHHOIO BKIOUEHWA)

KnaBuwin «+» n «-»

ObecneunBatoT yBennMyeHve Uim ymeHblieHNe:

+ 3HaueHWI TeMnepaTypbl B Kamepe,

+ BpemA CpabaTblBaHWA aKyCTMUECKOro CUrHana 3aBeplleHus
NPUroToBNEHWA

+ BpemMAa cuyeTuMKa (BpemAa A0 BKIIOYEHMA Mneus B Ciyyae
MCMNONb30BaHMA 3aMPOrPaMMMPOBAHHOIO BKIOUEHWA)

CBETOANOA Pe3uCTOpPOB:  BK/IIOUYEHHbI  CBETOAMOA  Mpw

paboTaloLleN NMeyn NoKasbiBaeT, UTO Pe3UCTOPLI HarpeBatoTCs; ec/un

MUTaeT MpW BbIKIIOYEHHOW Meun, MOKa3biBAlOT OOPaTHbIA OTCYET

(3anporpamMmmMpoBaHHOE BKIIHOUEHME aKTVBHO)

PerynAatop mowHOCTI BepXHel YacTu Kamepbl

ObecneunBaeT ynpasfeHne MOLWHOCTBIO PE3UCTOPOB BEPXHEN

YacTV Kamepbl C MOMOLLBIO TPEX PEryNPOBOK:

+ BbIKMtoUeHo (BbIKJT.)

« MUHUMYM (MUH. = 33%)

+ Makcumym (MAKC. = 100%)

CBeToguoabl B BepxXHell 4acTy Kamepbl: YKa3blBaloT Ha

CAenaHHbI BbIOOP

PerynAartop mMowHOCTY AHa

ObecneunBaeT ynpaeneHne MOLWHOCTbIO PE3UCTOPOB AHa C

MOMOLLBIO TPEX PEryNNPOBOK:

+ BblKMtoueHo (BbIKI),

« MUHUMYM (MUH. = 33%)

+ Makcumym (MAKC. = 100%)

CeeToanoAbl AHA: YKa3blBAIOT Ha CieNaHHbI BbIOOP

Mepexkniouatennb BKJ1./BbIKJ1.

ObecrneunBaeT BKIIOYEHNE U BbIKMIOUEHWe Anucnnes

KnaBuwa ocBeweHns

ObecneunBaeT BKOUYEHNE ¥ BbIKIIOUEHME CBETA BHYTPU [yXOBOW

Kamepbl

KnaBuwa yacos

Mpu  BKNOUEHHOW nNeyu:

3aBeplIeHNA MPUrOTOBNEHNA

Mpv  BLIKMIOYEHHOW  Neun:

BKIIIOUEHME

KnaBuwa gbimoxopa

ObecrneunBaeT OTKPLITUE 1 3aKPbITE OTBEPCTUN /15 BbINYCKa Napa,

PACMONOXKEHHbIX Ha 3aHEN YacTV AyXOBOW Kamepbl

aAKTUBUPYET aKyCTI/ILIeCKl/IIZ CHTHan

3afjaeT  3anporpaMmmmpoBaHHOE
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Fig.12.
Abb.12.
Puc.12.
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Tasto programma Pirolisi

Awvia il programma di pirolisi per la pulizia del forno

Tasto programma ECO

Awvia il programma ECO

Tasto programma MAX

Awvia il programma MAX

Tasto TIMER

Schermata stand-by: abilita la modalita vacanza;

Schermata di lavoro: attiva/disattiva la funzione del timer di accensione
settimanale.

Tasto buzzer

Attiva un segnale acustico di fine cottura

Tasto programmi

Permette di visualizzare e utilizzare i programmi salvati dall'utente
Tasto camino

Apre e chiude i fori di uscita vapore posti sul retro della camera di cottura
Tasto luce

accende e spegne la luce allinterno della camera di cottura
Tasto AGENDA

Permette di accedere alla pagina dell'agenda

Tasto SERVICE (impostazioni)

Permette di accedere alle impostazioni utente

Interruttore ON/OFF

Accensione/spegnimento del forno

BARRA FUNZIONI

Data corrente

Luce camera

Indica lo stato della luce in camera (accesa o spenta)

Sfiato

Se acceso indica che il camino si sta aprendo (I'utente sta agendo sul tasto
camino )

Avviso

Indica un avviso da leggere (es. manutenzione)

Ora corrente

D

Pyrolysis program button
Starts the pyrolysis program to clean the oven

2 ECO program button
Starts the ECO program
3 MAX program button
Starts the MAX program
4 TIMER button
Stand-by screen: enables the holiday mode;
Work screen: enables/disables the weekly switch-on timer function.
5 Buzzer button
Activates an end-of-cooking acoustic signal
6 Program button
Allows viewing and using the programs saved by the user
7 Chimney button
Opens and closes the steam holes in the back of the cooking chamber
8 Light button
switches the light in the cooking chamber on and off
9 DIARY button
Gives access to the diary page
10 SERVICE button (settings)
Gives access to the user’s settings
11 ON/OFF switch
Powering the oven on and off
FUNCTION BAR
A Current date
B Chamber light
Shows the state of the light in the chamber (on or off)
C Vent
If on, it shows the chimney is opening (the user is acting on the chimney
button @)
D Warning
Highlights a warning to read (e.g. maintenance)
E Current time

D

Touche programme Pyrolyse

Démarre le programme de pyrolyse pour le nettoyage du four

Touche programme ECO

Démarre le programme ECO

Touche programme MAX

Démarre le programme MAX

Touche TIMER

Page-écran stand-by : active le mode vacances ;

Page-écran de travail : active/désactive la fonction du timer d'allumage
hebdomadaire.

Touche buzzer

Active un signal sonore de fin de cuisson

Touche programmes

Permet de visualiser et utiliser les programmes sauvegardés par I'utilisateur
Touche cheminée

Ouvre et ferme les trous de sortie de la vapeur situés derriere la chambre
de cuisson

Touche lumiere

allume et éteint la lumiére a lintérieur de la chambre de cuisson
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9 Touche AGENDA
Permet d'allumer a la page de l'agenda
10 Touche SERVICE (réglages)
Permet d'accéder aux réglages de I'utilisateur
11 Interrupteur ON/OFF
Allumage/extinction du four
BARRE DES FONCTIONS
A Date courante
B Lumiére chambre
Indigue état de la lumiere en chambre (allumée ou éteinte)
C Evacuation
Si elle est allumée, elle indique que la cheminée souvre (l'utilisateur
intervient sur la touche cheminée ED)
D Avertissement
Indique un avertissement a lire (ex. entretien)
E heure courante

| DE

Taste Programm Pyrolyse
Startet das Pyrolyse-Programm zur Reinigung des Ofens

2 Taste Programm ECO
Startet das Programm ECO
3 Taste Programm MAX
Startet das Programm MAX
4  Taste TIMER
Bildschirmanzeige Standby: aktiviert die Modalitét Ferien;
Bildschirmanzeige Arbeit: aktiviert/deaktiviert die Funktion des Timers fiir
die wochentliche Einschaltung.
5 Taste BUZZER
Aktiviert ein akustisches Signal bei Backende
6 Taste Programme
Dricken zum Anzeigen und Verwenden der vom Benutzer
abgespeicherten Programme
7 Taste Kamin
Offnet und schlieBt den Dampfauslass auf der Riickseite der Backkammer
8 Taste Beleuchtung
Schaltet die interne Beleuchtung der Backkammer ein und aus
9 Taste AGENDA
Gestattet den Zugang zur Seite der Agenda
10 Taste SERVICE (Einstellungen)
Gestattet den Zugang zu den Benutzereinstellungen
11 Schalter ON/OFF
Einschaltung/Ausschaltung des Ofens
FUNKTIONSLEISTE
A Aktuelles Datum
B Beleuchtung Kammer
Zeigt den Status der Beleuchtung der Kammer an (an oder aus)
C Entliiftung
Zeigt an, dass der Kamin gedffnet wird (der Benutzer betatigt die Taste
Kamin )
D Hinweis
Zeigt einen zu lesenden Hinweis an (z. B. Wartung)
E Aktuelle Uhrzeit

S

Boton del programa Pirdlisis

Comienza el programa de pirdlisis de limpieza del horno

Boton del programa ECO

Comienza el programa ECO

Boton del programa MAX

Comienza el programa MAX

Boton TIMER

Pantalla de espera: activa el modo de vacaciones;

Pantalla de trabajo: activa/desactiva la funcion del temporizador de
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encendido semanal.

5 Boton avisador
Activa una sefial acustica de final de coccion
6 Botén programas
Permite ver y utilizar programas guardados por el usuario
7 Boton chimenea
Abre y cierra los orificios de salida de vapor en la parte posterior de la
cdmara de coccion
8 Teclaluz
enciende y apaga la luz dentro de la cdmara de coccién
9 Boton AGENDA
Permite el acceso a la pagina de la agenda
10 Boton SERVICE (ajustes)
Permite el acceso a los ajustes del usuario
11 Interruptor ON/OFF
Enciende/apaga el horno
BARRA DE FUNCIONES
A Fecha actual
B Luzcamara
Indica el estado de la luz en la cdmara (encendida o apagada)
C Respiradero
Siestd encendido, indica que la chimenea se estéd abriendo (el usuario esta
presionando el botén de la chimenea (7))
D Aviso
Indica un aviso para leer (por ejemplo, mantenimiento)
E  Horaactual

LR

KnaBuwa nporpammbi nuponmnsa

[TycK Nporpammbl MMPON3a A4 OYUCTKM Neun

Knasuwa nporpammbi ECO

Myck nporpammsl ECO

Knasuwa nporpammbi MAX

[Myck nporpammsl MAX

Knasuwa TAUMEP

JKPaH pexvMa OXMOAHWA: aKTUBMPYET PEXMM OTMYCKa;

Paboumii 3KpaH: aKTMBMPYeT U [AeaKTUBMPYeT OyHKUMIO TaliMepa
eXeaHeBHOro BKIOYEeHNA.

Knasuia symmep

AKTUBUPYET aKyCTUYECKNMA CUIHAN 3aBePLIEHNA MPUTOTOBAEHNA
Knasuwa nporpamm
ObecneuvBaeT  oTOOpaxkeHWe 1
noMb30BaTeNeM NPOrpamm
KnaBuwa gpbimoxoga
ObecneuriBaeT OTKPbITE 1 3aKpbITUE OTBEPCTUIA ANA BbIMyCKa Mapa,
PACMONOKEHHbIX HA 33AHEN YaCTL AyXOBOW Kamepbl

KnaBuwa ocBeweHns

0becrneumBaeT BKIIOUEHME U BbIKIOYEHE CBETa BHYTPU [IyXOBOM KaMepbl
Knasuwa PACMTUCAHUA

ObecneunBaeT OCTYN K CTPaHULE pacnucaHns

Knaeunwa CEPBUC (HacTpoiiku)

ObecneurBaeT OCTYN K NOSb30BATENBCKMM HACTPOMKAM
Mepekniouatenn BKJ1./BbIKJ.

BKntoueHvie v BbIKMoYEHWE Neyn

MCNONb30BaHME  COXPaHEHHbIX

MAHESb OYHKLMIA

A
B

C

m

Tekywasn parta

OcBelleHne Kamepbl

[TOKa3blBaET COCTOAHYE OCBELLEHNA B Kamepe (BKMIOUEHO U BEIKMKOYEHO)
Bbinyck

BKntoueHre nokasbiBaeT, UTO BO3AYXOBOA OTKPbIBAETCA (MO/b3oBaTeb
HaXMMAET Ha KNaBuLLY BO3AyX0BOAa )

Mpeaynpexpaenue

[Toka3blBaeT NpeaynpeXaeH1e, KOTOPOE HYKHO NPOYMTaTh (Hanpumep, O
TEXOOCNYKMBAHNN)

Tekyuiee Bpems
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Puc.13.

Abb.13.

Puc.14.
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Fig.15.
Abb.15.
Punc.15.
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Avvertenze

Prima di effettuare qualsiasi intervento di pulizia, & necessario

disinserire l'alimentazione elettrica dell'apparecchiatura

(agendo sullinterruttore dellimpianto) ed indossare adeguati
strumenti di protezione personale (es. guanti, ecc...). Lutilizzatore deve
effettuare le sole operazioni di manutenzione ordinaria, per la
manutenzione straordinaria contattare un Centro di Assistenza
richiedendo l'intervento di un tecnico autorizzato. Il Costruttore non
riconosce in garanzia i danni derivanti da una mancata manutenzione o
da una pulizia errata (es. utilizzo di detergenti non adatti).
Tenere sempre libere e pulite le feritorie di aerazione del vano elettrico.

La pulizia di qualsiasi componente va effettuata a forno
& completamente freddo e indossando dispositivi di
protezione personale (es. guanti, ecc...).

& Per la pulizia di qualsiasi componente o accessorio NON utilizzare:
- detergenti abrasivi o in polvere;

- detergenti aggressivi o corrosivi (es. acido cloridrico/
muriatico o solforico, soda caustica, ecc..). Attenzione! Non usare tali
sostanze nemmeno per pulire la sotto-struttura/il pavimento sotto
I'apparecchiatura o il basamento;

- utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti, spazzole
in acciaio, ecc...);
- getti d'acqua a vapore o a pressione.

Si consiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi in condizioni

di utilizzo e sicurezza perfette, di sottoporlo almeno una volta
all'anno a manutenzione e controllo da parte di un centro di
assistenza autorizzato.

Pulizia del forno

Pulizia parti esterne in acciaio

Utilizzare un panno imbevuto di acqua calda saponata e terminare con
un accurato risciacquo e un‘asciugatura.

Pulizia piano refrattario p Fig.13.

Periodicamente rimuovere i mattoni refrattari del piano cottura
utilizzando un cacciavite e aspirare i residui carbonizzati sul fondo con
un bidone aspiracenere. Prima di essere riposizionati, i mattoni refrattari
possono essere puliti con una spazzola a setole dure.

Non usare mai liquidi per la pulizia del piano refrattario.

Durante il reinserimento fare attenzione a non schiacciarsi le
dita.

Su richiesta al Costruttore sono disponibili piani in refrattario
per una eventuale sostituzione.

Pulizia cristalli

Pulire i cristalli con un panno morbido e del detergente specifico per
vetri.

Pulizia display

Pulire il display con un panno morbido e poco detergente per superfici
delicate. Evitare di utilizzare grosse quantita di prodotto in quanto
eventuali infiltrazioni potrebbero causare gravi danni al display.

Evitare inoltre I'utilizzo di detergenti troppo aggressivi che potrebbero
rovinare il materiale di costruzione del display (policarbonato).
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Pulizia camera con funzione pirolisi
D Fig.15. - Fig.16.

All'interno della camera del forno si trovano normalmente dei residui
alimentari (es. grasso, residui di alimenti, ecc..) che devono essere
frequentemente rimossi per questioni igieniche e di sicurezza.

La pirolisi consiste nellinnalzare la temperatura del forno fino a 400°C: in
questo modo i residui alimentari vengono trasformati dallo stato liquido
o solido a quello gassoso e successivamente espulsi dal camino posto
sulla sommita del forno.

& Utilizzare la pirolisi solo quando una normale pulizia dei refrattari
non e sufficiente.

Inutilizzo del forno per lunghi periodi

Durante i periodi di inattivita, staccare lalimentazione elettrica.
Proteggere le parti esterne in acciaio dell'apparecchiatura passandole
con un panno morbido appena imbevuto con olio di vaselina.

Lasciare la porta socchiusa in modo da garantire un corretto ricambio
daria.

Al ripristino, prima dell'utilizzo:

- effettuare un'accurata pulizia dell'apparecchiatura e degli accessori;

- ricollegare I'apparecchiatura all'alimentazione elettrica;

- sottoporre I'apparecchiatura a controllo prima di riutilizzarla.

Smaltimento a fine vita

& Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad
esso connessi prima di smaltire I'apparecchiatura assicurarsi che
non sia piu possibile utilizzarla: a tal fine il cavo di alimentazione
va tagliato o rimosso (ad apparecchiatura scollegata dalla rete elettrica).
Far in modo che nessun bambino possa rimanere accidentalmente
intrappolato all'interno della camera di cottura per gioco, a tal fine
bloccare I'apertura della porta (ad esempio con del nastro adesivo o dei
fermi).

Smaltimento apparecchiatura
Ai sensi dellart. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del
2014"Attuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche” Il marchio del
cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto e stata
immesso sul mercato successivamente al 13 agosto 2005 e che alla fine
della propria vita utile non deve venire assimilato agli altri rifiuti ma deve
essere smaltito separatamente. Tutte le apparecchiature sono realizzate
con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera
zincata, rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso. E'necessario
porre attenzione alla gestione di questo prodotto nel suo fine vita
riducendo gli impatti negativi sull'ambiente e migliorando l'efficacia
d'usodellerisorse, applicandoi principi di‘chiinquina paga’, prevenzione,
preparazione per il riutilizzo, riciclaggio e recupero. Si ricorda che lo
smaltimento abusivo o non corretto del prodotto comporta
I'applicazione delle sanzioni previste dalla corrente normativa di legge.
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Warnings

Before any cleaning, it is necessary to switch off the power to

the appliance (acting on the system switch) and wear suitable

personal protection equipment (e.g. gloves, etc.). The user must
carry out only routine maintenance, for extraordinary maintenance,
contact a Service Centre requesting service from an authorised
technician. The manufacturer warranty does not cover damages due to
negligent or incorrect maintenance or cleaning (e.g. use of unsuitable
detergents).
Keep the vents of the electrical compartment clean and clear.

Any cleaning must be carried out with the oven
completely cold and wearing adequate personal
protection devices (e.g. gloves, etc.).

When cleaning any part or accessory do NOT use:
& - abrasive or powder detergents;

- aggressive or corrosive detergents (e.g. hydrochloric or
sulphuric acid, caustic soda, etc,). Caution! Never use these substances
also when cleaning the substructure/floor under the appliance or its
base;

« abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges, scrapers, steel brushes,
etc);
« steamed or pressurised water jets.

It is best to have an authorized service centre perform
& maintenance and inspection on the appliance at least once a
year to ensure top working and safety conditions.

Oven cleaning

Cleaning the external steel parts

Use a cloth dampened with hot soapy water and end with rinsing and
drying.

Cleaning the refractory surface p Fig.13.

Remove the refractory bricks of the cooking surface periodically using
a screwdriver and suck the burnt residues on the bottom with an ash
extraction bin. Before repositioning the bricks, clean them with a stiff
bristle brush.

Never use liquids to clean the refractory surface.

While reinserting the bricks, be careful not to pinch your fingers.

o Replacement refractory bricks can be obtained from the
Manufacturer.

Cleaning the glass
Clean any glass with a soft cloth and special glass detergent.

Cleaning the display

Clean the display with a soft cloth and a little detergent for delicate
surfaces. Avoid using considerable quantities of product since any
infiltration may damage the display.

Avoid also using very aggressive detergents that may damage the
material the display is made of (polycarbonate).
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Cleaning the chamber with the pyrolysis function
D Fig.15. - Fig.16.

Inside the chamber, there are normally some food residues (e.g. fat, food
residues, etc) that must be removed frequently for health and safety
reasons.

Pyrolysis consists in increasing the oven temperature up to 400°C: this
way any food residue will go from a liquid or solid to gaseous state and
will then be expelled via the chimney at the top of the oven.

Use pyrolysis only when normal refractory cleaning is not

enough.

Oven downtime for prolonged periods

During any downtime, switch the power off. Protect the steel outside
surfaces passing over them with a soft cloth slightly damp with Vaseline
oil.

Leave the door ajar to guarantee correct ventilation.

Before resuming operations:

+ accurately clean the equipment and accessories;

« reconnect the equipment to the power;

« inspect the equipment before using it.

Disposal at end of life

To avoid any unauthorised use and associated risks, before
discarding the machine make sure it cannot be used; for this
purpose, cut and remove the power cord (once the equipment
is unplugged).
Make sure no child can accidentally remain trapped inside the cooking
chamber, locking the door (for example, with adhesive tape or locks).

Equipment disposal

Pursuant to art. 13 of Legislative Decree no. 49 of 2014
K “Implementation of WEEE directive 2012/19/EU on electric and

electronic waste’, the barred bin symbol specifies that the

product was introduced on the market after August 13, 2005
and that it must not be discarded with other waste at the end of its
working life but disposed of separately. All the equipment has been
made with recyclable metal materials (stainless steel, iron, aluminium,
zinc plate, copper, etc.) that as a percentage make up more than 90% of
the weight. Attention must be paid to the management of this product
at the end of its life, reducing any negative impact on the environment
and improving the efficiency of resources, applying the principles of
“who pollutes pays’, prevention, preparation for re-use, recycling and
recovery. Please remember that illicit or incorrect product disposal is
punishable by law.

LFR
Mises en garde

Avant d'effectuer toute intervention d'entretien, il est nécessaire

de couper l'alimentation électrique de lappareil et de

porter des instruments de protection personnelle appropriés
(ex. gants, etc..). Lutilisateur doit effectuer uniquement les opérations
dentretien ordinaire ; pour lentretien extraordinaire, contactez un
Centre d’Assistance qui exige l'intervention d’'un technique autorisé. La
garantie sannule en cas de dommages provoqués par un manque
dentretien ou un mauvais nettoyage (ex. utilisation de détergents
inadaptés). Gardez toujours libres et propres les fentes d'aération du
compartiment électrique.

Le nettoyage d’un composant quelconque doit étre
& effectué avec le four complétement froid et en portant des
équipements de protection personnelle (ex. gants, etc...).

Pour le nettoyage de tout composant ou accessoire, NE PAS
& utiliser de:
- détergents abrasifs ou en poudre ;

« détergents agressifs ou corrosifs (ex. acide chlorhydrique/muriatique
ou sulfurique, soda caustique, etc..). Attention ! Ne jamais utiliser de
telles substances, méme pour nettoyer le socle/le sol sous-jacent de
I'appareil ou la base ;

« outils abrasifs ou pointus (ex. éponges abrasives, racloirs, brosses en
acier, etc...) ;

- jets d'eau a vapeur ou haute pression.

Pour assurer que l'appareil se trouve dans des conditions
& d'utilisation et de sécurit¢ parfaites , il est conseillé de le

soumettre au moins une fois par an a un entretien et un contréle
de la part d'un centre d'assistance autorisé.

Nettoyage du four

Nettoyage des parties externes en acier

Utilisez un chiffon imbibé d'eau chaude et de savon et terminer avec un
ringage et un séchage.

Nettoyage du plan réfractaire p Fig.13.

Retirez périodiquement les briques réfractaires du plan de cuisson a
I'aide d'un tournevis et aspirez les résidus carbonisés sur le fond avec un
aspirateur a cendres. Avant d'étre repositionnées, les briques réfractaires
peuvent étre nettoyées avec une brosse a poils durs.

Ne jamais utiliser de liquides pour le nettoyage du plan réfractaire.

Durant la réinsertion, faites attention a ne pas écraser les doigts.

o Sur demande au Fabricant, des plans en réfractaire sont
disponibles pour un éventuel remplacement.

Nettoyage des vitres

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un produit nettoyant
spécifique pour les vitres.

Nettoyage de I'afficheur

Nettoyez les verres avec un panneau doux et un peu de produit
nettoyant pour les surfaces délicates. Evitez d'utiliser de grosses
quantités de produit car d'éventuelles infiltrations pourraient causer de
graves dommages a l'afficheur.

Evitez d'utiliser également des nettoyants trop agressifs qui pourraient
abimer le matériau de fabrication de I'afficheur (polycarbonate).
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Nettoyage de la chambre avec fonction pyrolyse
D Fig.15. - Fig.16.

Alintérieur de la chambre du four se trouvent normalement des résidus
alimentaires (ex. graisse, résidus d‘aliments, etc..) qui doivent étre
fréguemment éliminer pour des raisons d’hygiéne et de sécurité.

La pyrolyse consiste a élever la température du four jusqu'a 400 ° C :
ainsi les résidus alimentaires sont transformés de I'état liquide ou solide
a I'état gazeux puis expulsés de la cheminée placée au sommet du four.

Utilisez la pyrolyse seulement lorsqu'un nettoyage normal des

réfractaires n'est pas suffisant.

Inutilisation du four pendant de longues
périodes

Durant les périodes dinactivité, coupez lalimentation électrique.
Protégez les parties externes en acier de I'appareil en passant un chiffon
doux a peine imbibé d'huile de vaseline.

Laissez la porte entrouverte de fagon a garantir un échange d'air efficace.
Apres avoir rétabli les alimentations, avant I'utilisation :

- effectuez un nettoyage minutieux de l'appareil et des accessoires ;

« -branchez a nouveau l'appareil a I'alimentation électrique ;

- faites controler I'appareil avant de le réutiliser.

Elimination en fin de vie utile

Pour éviter toute utilisation non autorisée et les risques qui y

sont liés avant Iélimination de l'appareil, assurez-vous qu'il ne

soit plus possible de I'utiliser : pour cela, le cable d'alimentation
doit étre coupé ou retiré (avec un appareil débranché du réseau
électrique).
Faites en sorte qu‘aucun enfant puisse rester accidentellement coincé
a lintérieur de la chambre du four en jouant ; pour cela, verrouillez
l'ouverture de la porte (par exemple, avec du ruban adhésif ou des
butées).

Elimination de I'appareil

Envertu de l'art. 13 du décret-loi n®49 2014 « Mise en ceuvre de
la directive DEEE 2012/19/ UE sur les déchets des équipements
électriques et électroniques» Le logo de la poubelle barrée
spécifie que le produit a été mis sur le marché aprés le 13 Aott
2005 et qu'a la fin de sa vie utile, il ne doit pas étre assimilée a d'autres
déchets, mais doit étre collecté séparément. Tous les appareils sont
réalisés avec des matériaux métalliques recyclables (acier, inox, fer
aluminium, téle galvanisée, cuivre, etc.) dans une quantité supérieure a
90% en poids. Il est nécessaire de faire attention a la gestion de ce
produit a la fin de sa vie utile en réduisant les impacts négatifs sur
I'environnement et en améliorant l'efficacité d'utilisation des ressources,
en appliquant les principes de «pollueurs payeurs», prévention,
préparation pour la réutilisation, recyclage et récupération. Ne pas
oublier que I'élimination abusive du produit comporte 'application des
sanctions prévues par la réglementation législative en vigueur.
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Hinweise

Vor der Durchfihrung von Eingriffen zur Reinigung muss die

Stromversorgung des Gerdts (mit dem Schalter der Anlage)

unterbrochen  werden; auflerdem muss angemessene
personliche Schutzausstattung verwendet werden (z. B. Handschuhe
usw.). Der Benutzer darf ausschlielflich die ordentliche Wartung
durchftihren;  fir auBerordentliche Wartungsarbeiten an eine
Kundendienststelle wenden und den Eingriff eines autorisierten
Technikers anfordern. Der Gewahrleistungsanspruch erlischt im Fall von
Schaden, die auf unterlassene Wartung oder falsche Reinigung
zurlckzufuhren sind (z. B. Verwendung ungeeigneter Reinigungsmittel).
Die Luftungsschlitze des Elektrofaches stets frei und sauber halten.

Die Reinigung von Komponenten muss bei vollstindig

kaltem Ofen sowie unter Verwendung von personlicher

Schutzausstattung (z. B.Handschuhe usw.) vorgenommen
werden.

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen durfen
NICHT verwendet werden:
- Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

« Aggressive oder korrosive Reinigungsmittel (z. B. Salzsdure oder
Schwefelsdure, Atznatron usw.). Achtung! Diese Substanzen auch nicht
zum Reinigen der Struktur/des Bodens unter dem Gerdt verwenden;

« Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme, Schaber,
Stahlbdrsten usw.);

« Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat im perfektem Nutzungs-
und Sicherheitszustand befindet, empfehlen wir, es zumindest
einmal jahrlich durch den Vertragskundendienst warten zu lassen.

Reinigung des Ofens

Reinigung der duBBeren Bauteile aus Stahl

Ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes Tuch verwenden und
anschlieend sorgféltig nachspulen und abtrocknen.

Reinigung der Ebene aus feuerfestem Material p
Abb.13.

Periodisch die feuerfesten Ziegel der Backebene mit einem
Schraubenzieher entfernen und die verkohlen Rickstdnde mit einem
Staubsauger fUr Asche entfernen. Vor dem wiedereinsetzen missen die
feuerfesten Ziegel mit einer Burste mit harten Borsten gereinigt werden.
Fur die Reinigung der feuerfesten Ebene nie Flussigkeiten verwenden.

‘ Beim Wiedereinsetzen darauf achten, Quetschungen der Finger
zu vermeiden.

Auf Anfrage sind beim Hersteller Ebenen aus feuerfestem
Material fiir die eventuelle Ersetzung verfiigbar.

Reinigung der Scheiben
Die Scheiben mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

Reinigung des Displays

Das Display mit einem weichen Tuch und ein wenig Reinigungsmittel fir
empfindliche Oberflichen reinigen. Gro3e Produktmengen vermeiden,
da eventuelle Infiltrationen zu schweren Beschadigungen des Displays
flhren konnen.

AuBerdem die Verwendung von zu aggressiven Reinigungsmitteln

40

vermeiden, die das Konstruktionsmaterial des Displays (Polykarbonat)
beschadigen kénnten.

Reinigung der Kammer mit der Pyrolysefunktion
) Abb.15. - Abb.16.

Im Inneren der Kammer des Ofens befinden sich normalerweise
Ricksténde von Lebensmitteln (z. B. Fett, Riickstdnde von Lebensmitteln
usw.), die aus Hygiene- und Sicherheitsgriinden haufig entfernt werden
mussen.

Die Pyrolyse besteht aus der Anhebung der Temperatur des Ofens bis
auf 400 °C: auf diese Weise werden die Lebensmittelriickstdnde vom
flussigen oder festen Zustand in den gasférmigen Zustand verwandelt
und anschlieBend durch den Kamin auf dem Ofen ausgestof3en.

& Die Pyrolyse nur verwenden, wenn die normale Reinigung des
feuerfesten Materials nicht ausreichend ist.
Ldangere Nichtbenutzung des Ofens

Wahrend langerer Nichtbenutzung die Stromversorgung unterbrechen.

die externen Bauteile aus Stahl des Gerdts schitzen, indem Sie sie mit

einem Ol oder Vaseline angefeuchtetem Tuch abreiben.

die Tur angelehnt lassen, damit die Luft zirkulieren kann.

vor der erneuten Benutzung wie folgt vorgehen:

.- eine sorgfiltige Reinigung des Gerdts und der Zubehorteile
vornehmen;

« das Gerat wieder an die Strom- und Wasserversorgung anschlief3en;

das Gerét vor der erneuten Benutzung einer Kontrolle unterziehen.

Entsorgung am Ende der Lebensdauer

Um eventuelle unbefugte Verwendungen und die damit
verbundenen Risiken zu vermeiden, vor der Entsorgung des

Geréats dafur sorgen, dass dieses nicht mehr verwendet werden
kann: zu diesem Zwecke ist das Netzkabel durchzuschneiden oder zu
entfernen (bei von der Stromversorgung getrenntem Gerat).
Sicherstellen, dass keine Kinder versehentlich in der Garkammer
eingeschlossen werden kann: Dazu die Offnung der Tir blockieren (zum
Beispiel mit Klebeband oder Anschldgen).

Entsorgung des Gerates
Gemdll den Bestimmungen von Art. 13 der ital.
Gesetzesverordnung Nr. 49 aus dem Jahr 2014 ,Umsetzung
der EU-Richtlinie EEAG 2012/19 Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate” gibt das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne
an, dass das Produkt nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht
wurde und am Ende seiner Lebensdauer nicht als normaler
Haushaltsabfall sondern separat zu entsorgen ist. Alle Gerate bestehen
zu mehr als 90 % des Gewichts aus recycelbare Metallwerkstoffen
(Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes Blech, Kupfer usw.). Bei der
Entsorgung des Gerdts muss darauf geachtet werden, dass negative
Umwelteinflisse durch dieses vermieden und Ressourcen geschont
werden, indem das Prinzip ,Wer verschmutzt, zahlt” angewandt wird
sowie durch Vorbeugung und Vorbereitung zu Wiederverwendung,
Recycling und Verwertung. Die unsachgema(3e Entsorgung des Produkts
fihrt zur Anwendung der von den geltenden gesetzlichen
Bestimmungen vorgesehenen Sanktionen.

LES

Advertencias

Antes de llevar a cabo cualquier operacion de limpieza, es
necesario desconectar el suministro eléctrico al equipo

(mediante el interruptor de la instalacién) y usar el equipo de
proteccion personal adecuado (por ejemplo, guantes, etc.). El usuario
debe efectuar solo operaciones de mantenimiento ordinario, para el
mantenimiento extraordinario péngase en contacto con un Centro de
asistencia y solicite la intervencion de un técnico autorizado. El
Fabricante no reconoce en garantia los dafos derivados de una falta de
limpieza o limpieza equivocada (por ejemplo, utilizacién de detergentes
no adecuados).

Mantenga siempre libres y limpios los orificios de ventilacion en el
armario eléctrico.

La limpieza de cualquier componente debe llevarse a
cabo en un horno completamente frio y usando un equipo
de proteccion personal (por ejemplo, guantes, etc.).

Para la limpieza de cualquier componente o accesorio NO utilice:
- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, acido
clorhidrico, muridtico o sulfdrico, soda caustica, etc...). jAtenciéon! No
use estas sustancias ni siquiera para limpiar la subestructura / suelo
debajo del equipo o la base;

« utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasivas,
rascadores, cepillos de acero, etc..);

« chorros de agua a vapor o a presion.
Para asegurarse de que el aparato estd en condiciones de
utilizacién y seguridad perfectas, se aconseja someterlo al

menos una vez al aho a mantenimiento y control por parte de

un centro de asistencia autorizado.

Limpieza del horno

Limpieza de las piezas externas de acero

Use un pafo empapado en agua tibia y jabdn y termine de enjuagar y
secar a fondo.

Limpieza de la superficie refractaria p Fig.13.

Retire peridédicamente los ladrillos refractarios de la placa de cocciéon
con un destornillador y aspire los residuos carbonizados del fondo con
un extractor de cenizas. Los ladrillos refractarios se pueden limpiar con
un cepillo de cerdas duras antes de reposicionarlos.

Nunca utilice liquidos para limpiar la superficie refractaria.

Durante la reinsercién, tenga cuidado de no pellizcarse los

dedos.

o A peticion del fabricante estdn disponibles superficies
refractarias para su posible sustitucion.

Limpieza de cristales

Limpie los cristales con un pafio suave y un limpiador de cristales
especifico.

Limpieza de la pantalla
Limpie la pantalla con un pafo suave y un poco de detergente para
superficies delicadas. Evite utilizar grandes cantidades de producto ya
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que cualquier infiltracién podria causar dafnos graves a la pantalla.
También evite el uso de detergentes demasiado agresivos que podrian
danar el material de construccién de la pantalla (policarbonato).

Limpieza de la camara con funcion de pirdlisis
D Fig.15. - Fig.16.

Dentro de la cdmara del horno normalmente hay residuos de alimentos
(por ejemplo, grasa, residuos de alimentos, etc.) que deben retirarse con
frecuencia por razones de higiene y seguridad.

La pirdlisis consiste en elevar la temperatura del horno hasta 400 ° C: de
esta manera los residuos de comida se transforman del estado liquido o
solido al estado gaseoso y posteriormente se expulsan por la chimenea
colocada en la parte superior del horno.

& Use la pirdlisis solo cuando la limpieza normal de la superficie
refractaria no sea suficiente.

Inutilizacion del horno durante largos
periodos de tiempo

Durante perfodos de inactividad, desconecte la fuente de alimentacion.
Proteja las partes exteriores de acero del aparato pasando un pafio
suave ligeramente mojado en aceite de vaselina.

Deje la puerta entornada de manera que se garantice un correcto
recambio de aire.

Cuando se realice la restauracion, antes de la utilizacion:

- efectle una cuidadosa limpieza del aparato y de los accesorios;

- vuelva a conectar el equipo a la alimentacion eléctrica ;

realice un control del equipo antes de volver a utilizarlo.

Eliminacion al final de la vida util

Para evitar un posible uso no autorizado y los riesgos que
conlleva, antes de desechar el aparato, asegurese de que ya no

sea posible utilizarlo: para ello, corte o desenchufe el cable de
alimentacién (con el aparato desconectado de la red eléctrica).
Asegurese de que ninguin nifo puede quedar accidentalmente atrapado
en el interior de la cdmara de coccién jugando, para ello bloguee la
apertura de la puerta (por ejemplo, con cinta adhesiva o topes).

Eliminacion del equipo

Segun cuanto indicado por el Art. 13 del Decreto Legislativo n®
49 del 2014 “Aplicacién de la Directiva RAEE 2012/19/EU sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos” la marca del
contenedor tachado con una barra especifica que el producto
se ha puesto a la venta después del 13 de agosto de 2005 y que al final
de su vida util no debe asimilarse a otros residuos, sino que debe
eliminarse por separado. Todos los aparatos estan realizados con
materiales metdlicos reciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio,
chapa galvanizada, cobre, etc) con un porcentaje superior al 90% en el
peso. Es necesario prestar atencion a la gestion de este producto al final
de su vida y reducir el impacto negativo en el medio ambiente,
mejorando la eficacia de uso de los recursos, aplicando los principios de
‘quien contamina paga’, prevencion, preparacion para la reutilizacion,
reciclaje y recuperacion. Se recuerda que una eliminacién abusiva o no
correcta del producto comporta la aplicacion de las sanciones previstas
por la normativa legal actual.
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00CNyXMBaHMe

L RU
MpepynpexpaeHunn

Mepepn BbINONHEHWEM MOObIX PabOT MO UUCTKE HeOoOXOAVMO
& OTK/IIOUUTDL 3JIeKTponuTaHue 0OOpPYAOBaHWA (C MOMOLbIO

FMaBHOrO pPyobWunbHWKa) W HafeTb MOAXOAALME CpeacTsa
VHAVBUAYaNbHOM 3aWmThl (Hanpumep, nepyatki 1 T4.). Monb3osaTens
JOSIKEH BbIMOHATL TONbKO ONepaLivin No niaHoBOMY TEXOOCYKMBAHMIO,
a B CJlydae 3KCTPEHHOrO TexoOCnyXMBaHWUA obpaliatbCa B LEHTP
TEXHUYECKOWM MOAAEPXKKY, 3aMpOCMB  MOMOLUIb  YNONHOMOYEHHOTO
TexHviKa. /I3rotoBuTesb He NPeaoCTaBAeT rapaHTMio Ha NOBPEXAEHNS,
npoucTeKalolwme 13 HeNpPaBUNbHOMO TeXOOCTYKUBAHMA WK YUCTKN
(Hanpumep, B Clyyae WCMOMb30BaHWUSA  HEMOAXOAAMX  MOILLMX
cpencTs). Bcerna aepkatb CBOOOAHBIMM U UNCTBIMU BEHTUAALMOHHbIE
OTBEPCTVIA NEKTPOOOOPYAOBAHMA.

YuctKa no6biX KOMMOHEHTOB AO/MKHa BbIMOMHATLCA Ha
& NOJIHOCTbIO OCTbIBLUEI NeYY N C UCNOo/Ib30BaHNEM CPeACTB
VHAMBUAYaNbHOW 3aWMTbl (HanpyMep, NepyaTokK un T.4.).

YT06bI MOUNCTUTD KAKOW-NMOO KOMIOHEHT UM MPUHAANEXHOCTb,

HE ncnonb3oBats:

- abpa3smBHble NV NOPOLLIKOOOPa3HbIE MOOLLNE CPEACTBA;
arpeccvBHble MM KOPPO3WIHbIE MotoLMe CpeacTsa (Hanpumep,
XNOPUC.0BOAOPOAHYI0, CONAHYIO UM CEPHYIO KUCOTY, KayCTUYECKYIO
copy 1 TA.). BHrmaHwve! He ncnonb3osath Takve BellecTsa Takke And
YNCTKM OCHOBAHWA 1 Mofa Nof nevbto;
abpasvBHble WK OCTPblE WHCTPYMeHTbl (Hanpumep, abpasnBHble
ryO6KI, CKPEOKM 1 LLETKM 13 CTanu v TA.);

CTPyW BOAAHOO Mapa WAn BOAY NMOA AaBNEHNEM.

Ona obecneyeHna naeanbHbIX yCJ'IOBl/IVI SKCMyataunmnm

6e30nacHoCTH O60pyﬂ,OBaHl/Iﬂ perkomeHayeTca MUHUMYM OA4WH

pas B rog nposoanTb Texo6cny>1<v|BaHv1e N NMPOBEPKY Ch1aMKn
dBTOPU30BAHHOIO LEeHTPa TEXHNYECKON NOoAAEPXKN.

YUncTtka neun

YucTKa BHELWHNX CTa/lbHbIX YacTen

Mcnonb3oBaTtb TPAMNKY, CMOYEHHYID B I'Opﬂqelh MbIIbHOV  BOAE U
3aBEPLWUNTb TWaTebHbIM OMO1aCKMBaHNEM M BbICYLLINBAHNEM.

Yucrka OrHeynopHbIX nosepxuocreﬁl } Puc.13.
[leprofnyeckn CHUMaTb OTHEYMOpHbIe KUPMMYM BapOYHOW MNaHem
C MOMOLLbBIO FaeYyHOro KiYa 1 yOoanAaTb YrnepoancTble OCaKAeHWA
C [1Ha C NOMOLLbIO HacoCa ANA yaaneHua 305bl. lepes ycTaHOBKON Ha
MeCTO, OFHEeYMNOPHbIE KMPAMYM MOXHO MOUYUCTUTL C MOMOLLBIO LETKM C
MECTKOW LeTUHOW. H1Koraa He MCNonb30BaTh A1A YNCTKIM OrHEYNOPHOM
NMOBEPXHOCTU MUAKOCTH.

Bo BpemA yCTaHOBKM Ha MeCTO CleAuTb 3a Tem, 4ToObl He
& NPULLEMUTD NanbLbl.

o [lo 3anpocy, y Vzeomosumensa docmynHel O2HEYNOpHbie
nosepxHOCMU O/1A 3amMeHbl.

YucTka cTekon

YNCTUTb  CTeKNa MArKOM Caﬂd)E‘TKOI;I CO cneynanbHbIM - MOKOLWKM
CpeACTBOM.

Yncrka gnucnnes
YnctuTb AMCINen 3KpaH MArkon candetkor C MasbiM KOMYeCTBOM
MOIOLLEro CpefcTsa AnA [AeNMKaTHbIX MoBepxHoCTei. He pomyckaTb
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MCNONb30BaHMA GOMbLIOTO KOMMUYECTBA CPEACTBa, TaK Kak BO3MOXHble
VHOUIBTPALIMM MOTYT MPUBECTY K CEPbE3HbIM MOBPEXASHUAM ANCEes.
Kpome Toro, He AOMyCKaTb WCMOMb30BaHWA CAMIWKOM arpeCcCUMBHbIX
CPeACTB, Tak Kak OHW MOryT MOBPEAUTb MaTepuarn, W3 KOTOpOoro
M3roTOBMEH AUCMNER (NoNMKapboHarT).

Yucrtka Kamepbi ¢ pyHKLMEN Nponn3a
} Puc.15. - Puc.16.

BHYyTpM Kamepbl MeuW, Kak MpaBWio, WUMEIOTCA OCTaTKM MULLEBbIX
NPOAYKTOB (Hanmpumep, *wmp, OCTaTKM MPOAYKTOB W TA.), KOTOopble
HEO6XOAVMO PEryaApHO YAanaTh MO NPUUMHE NOAAEPKAHWA TUIMEHS
1 6e30MacHOCTU.

MMPONM3 3aK/OYaeTCs B MOBbILEHWM TemnepaTypbl neyn ao 400°C:
TaKMM 06Pa3oM OCTaTKM MULLEBLIX MPOAYKTOB TPAHCHOPMMPYIOTCA 13
XUOKOTO U TBEPAOrO COCTOAHMUA B ra3000pa3Hoe 1 3aTem yaansioTcs
uepes BO3MyXOBO/, HAXOAALMICA B BEPXHEN YACTL Neyu.

MpUMEHATL NMMPOAN3 TONBKO B TOM Cilydyae, Koraa ObbluHas
UMCTKa OrHEYMOPHbBIX MOBEPXHOCTEN HejoCTaTouHa.

MpoaomKnTenbHbIN NPOCTON NeYn

Ha BpemA nepmnodoB npoCToA OTKMOUNTL NEKTPONnTaHve. 3aWnTUTD
BHeLIHWe CTalbHble YaCTu O60py,E|OBaHVIF|, npoTepeB X MA rKom Tpﬂl'lKOl?I,
CMOYeHHOW B BaszelMHoBOM Macnie. OCTaBUTb nsepb I'IOJ'I)/OTKprTOl;I,
yTOObI 0bECnEeYnTD I'IpaBl/U'lebIVI BOSﬂyXOO6M€‘H‘

Mocne BO3BpalleHNA K pa60Te, nepea ncnonb3oBaHeM:

* BbIMONIHUTD TWATENbHYIO YNCTKY O60py,£LOBaHl/IF| n I'Ipl/lHa,D,J'IE?KHOCTEI;I;
* BHOBb NMOAKIIOUNTD O60py,£|OBaHl/le K 2NeKTpoceTn;

nepea NnoBTOPHbIM MCMNOJSIb30BaHMEM NPOBEPUTb O60pyﬂOBaHl/le.

YTunusauma nocne saBepLueHna CpoKa cnyxool

Ytobbl  He [AOMYyCTUTb BO3MOXHOIMO —He  pa3pelieHHoro
& CMOMb30BaHWA 1 PUC.OB, CBA3AHHbIX C OTUM, Nepes yTuam3aLven

obopyaoBaHUA  YOeaUTbCHA, UYTO  HUKTO He CMOXeT UM
BOCMOSb30BATLCA: 41 3TOrO OTPe3aTb WM YAanuTb Kaberb mUTaHus
(korna 0bopyaoBaHMe OTKIIOUEHO OT INEKTPOCETH).
Obecneyuntb, UTObbl €T HE MOMIN CyYaliHO MPOHWKHYTb BHYTPb
QlyXOBOW KaMepbl A Urp, Ans 3TOro 3abnoKMpoBaTh AsepLy (Hanpumep,
C MOMOLLIbIO KNEWKOW NeHTbI 11 CTOMOPOB).

YTunusauyua o6opyaoBaHus
B cooTtBeTCTBMM CO CT. 13 3akoHOAaTenbHOro agekpeta NQ 49 ot
2014 «Bo wucnonHenne [upektusbl RAEE 2012/19/EC 06
OTXO[axX 3MEeKTPUUECKOrO W MeKTPOHHOrO 0bopynoBaHMUsA»
3HauoK  MepeyepKHYTOro  MYCOPHOTO  KOHTeMHepa  Co
CheymanbHON MnepeKknagnHoi O3HauaeT, YTo MPOAYKT BbiMyLEH Ha
PbIHOK Mocsie 13 aBrycta 2005 . 1 NO 3aBEPLIEHMN CPOKA CYKObl He
JOMkeH  BbiOpacbliBaTbCA € APYTMMM  OTXOfamK, HO  AOJKeH
YTUIM3MPOBATbCA OTAENbHO.  Bce obopynoBaHMe W3roTOBNEHO 13
MEeTanNMUecknx MaTtepuanos, NOANEXalynx BTOPUYHOW MNepepaboTke
(HepkaBetowan CTanb, »Keneso, anioMUHWN, OLMHKOBAHHOE »eneso,
Mefdb 1 TJ.), cocTasnaolwmx bonee 90% obuiero seca. Heobxogmmo
00paTnTb BHMMaHKWE Ha TO, YTOObl MPOAYKT MOC/e 3aBepLieHnA CPOoKa
CNy6bl ObIN YTUNM3NPOBaH C BO3MOXHbIM CHUXEHMEM HEraTMBHOIO
BO3AENCTBMA Ha OKPYXalollyld cpefy U C YCOBEPLIEHCTBOBAHMEM
3GOEKTVBHOCT  MCMOMNb30BaHNA  PECYpPCOB, MPUMEHAA  MPUHLMN
«3arpA3HVBLWMIA  MAATUT», a TakKe MpPOOUNAKTUKY, MNOATOTOBKY K
NOBTOPHOMY ~ MCMOMb30BaHWO, NepepaboTke U BOCCTAHOBMEHMIO.
[TOMHWTb, UTO MPOTMBO3aKOHHAA WAM HenpaBWibHaA YyTUAM3aLMA
NpodyKTa BneyeT 3a cobol NpUMeHeHWe CaHKLWUIA, NMpeayCcMOTPEHHDBIX
LIeACTBYIOLMM 3aKOHOAATENIbCTBOM.

Ed. 0518 - 70702523 REVOO  Caravaggio - Quick Guide

43



b 3 o= -
R e -

.cuppone.com



