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D.lgs. 49/2014

L’apparecchiatura da Voi acquistata, a fine vita, ¢ ostituisce
un Rifiuto di Apparecchiature Elettriche ed Elettro niche

(RAEE), sara Vostro obbligo non smaltire i RAEE com e

rifiuti urbani misti e di effettuare, per detti rif iuti, la raccolta

differenziata in apposito Ecocentro della VVostra zo na.

E altresi possibile la riconsegna al distributore d el RAEE
all'atto dell'acquisto di una nuova AEE ai sensi de [I'articolo
11, comma 1 del D.Igs. 49/2014, o di conferimento g ratuito
senza alcun obbligo di acquisto per i RAEE di picco lissime
dimensioni ai sensi dell'articolo 11, comma 3.
L’apparecchiatura contiene al suo interno materiali pregiati
e riciclabili come acciaio e rame e parti elettrich e e/o

elettroniche che possono essere smontate e riciclat e.

Cuppone Flli S.r.l.
. ITOS%'?ZOOOODOZZ()? . .
Il simbolo indica la raccolta separata delle

apparecchiature elettriche ed elettroniche e che la
Cuppone F.lli Srl e registrata nel registro naziona le come
produttore di AEE.
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Premessa

Introduction

Vorwort

Avant-propos

Preambulo

BBepeHune

La lingua originale del
presente manuale é I'italiano.
Altre lingue sono traduzioni.

Ci complimentiamo con Lei
per aver scelto un prodotto
progettato e realizzato con
tecnologie all’avanguardia.

Per poter utilizzare al meglio
questo prodotto, Vi consigliamo
di leggere attentamente il
contenuto del presente manuale,
onde evitare spiacevoli
inconvenienti.

Esso  contiene importanti
indicazioni e avvertenze
riguardanti l'installazione, 'uso e
la manutenzione del prodotto.

Il forno da Voi acquistato & stato
progettato e realizzato con la
massima cura, sottoposto a
severi test di collaudo nei nostri
laboratori, pertanto assicuriamo
l'assoluta sicurezza e
funzionalita dello stesso.
L'installazione  deve  essere
effettuata secondo le istruzioni
da personale professionalmente

The present manual was
originally written in Italian. All
other languages are transla-
tions.

Congratulations on selecting a
product that was designed and
constructed with advanced
technology.

We recommend that you read
through this manual fully before
using this appliance. It contains
very important information and
instructions regarding
installation, and
maintenance.

The oven you have purchased
was carefully designed and
constructed and has been sub-
jected to strict inspection tests in
our laboratories, therefore we
can guarantee its absolute safety
and functionality.

Installation must be done
according to the instructions by
professionally qualified personnel
who are able to take on the
responsibility for the installation

use

Die Originalsprache dieser
Anleitung ist italienisch. Bei allen
anderen Sprachen handelt es sich
um Ubersetzungen.

Wir mochten Sie dazu
begliickwiinschen, dass Sie ein
Produkt gewahlt haben, das mit
neuesten Technologien entwickelt
und hergestellt wurde.

Um dieses Produkt bestmoglich
einzusetzen, empfehlen wir lhnen,
den Inhalt des vorliegenden
Handbuchs aufmerksam zu lesen,
um Unannehmlichkeiten zu
vermeiden.

Es enthalt wichtige Angaben und
Hinweise zu Installation, Gebrauch
und Wartung des Produkts.

Der von lhnen gekaufte Ofen wurde
mit duRerster Sorgfalt entwickelt und
gebaut und in unseren Labors
strengen Abnahmepriifun-gen
unterzogen. Daher kdnnen wir fiir

die  absolute  Sicherheit und
Funktionstlichtigkeit des  Ofens
garantieren.

Die Installation muss nach den
Anweisungen von  qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen

werden, die die Verantwortung fiir

La langue d’origine du présent
manuel est I'italien. Les autres
langues sont des traductions.

Tous nos compliments pour
avoir choisi un produit congu
et fabriqué avec des techno-
logies d’avant-garde.

Pour utiliser au mieux ce produit,
nous vous conseillons de lire
attentivement le contenu de la
présente  notice qui vous
permettra d'éviter de facheux
inconvénients.

La notice contient des indications
importantes et des
avertissements sur ['installation,
lutilisation et [lentretien du
produit.

Ce four a été concu et fabriqué
avec le plus grand soin et soumis
en usine a de rigoureux tests et
contréles pour en garantir le
parfait fonctionnement en toute
sécurité.

L’installation doit respecter les
indications  fournies et étre
effectuée par du personnel

El idioma original de este
manual es el italiano. Los demas
idiomas son traducciones.

Nos alegramos de que haya
elegido un producto disenado y
fabricado con tecnologias de

vanguardia.

Para poder usar de la mejor forma
posible  este  producto, le
recomendamos que lea

atentamente el contenido de este
manual para evitar inconvenientes

desagradables.
Este contiene importantes
indicaciones y  advertencias

relacionadas con la instalacion, el
uso y el mantenimiento del
producto.

El horno que ha comprado ha sido
disefiado y fabricado con el
maximo cuidado, sometido a
serias pruebas de funcionamiento
en nuestros laboratorios y, por lo
tanto, aseguramos su seguridad y
funcionalidad absolutas.

La instalacion debe efectuarse
segun las instrucciones, por parte
de personal cualificado
profesionalmente, capaz de asumir

MepBoHayanbHbIM A3bIKOM
[AHHOTO PYKOBOACTBA SIBMSAETCA
UTanbsHCKMA.  [lpyrue  A3bIKK
NpeAcTaBnAT co60ii NepeBoAbl.
Mo3ppaensiem Bac c BbIGopom
obopyaoBaHus, pa3paboTaHHOro
M peanu3oBaHHOrO MOCPEeACTBOM

nepesoBbIX TEXHOMOTUIA.

B Lensix HannyyLero
MCMoNb30BaHMS AaHHOTO
obopynoBaHus, peKoMeHzyeTcs
BHMMAaTENbHO ~ O3HAKOMUTBCS  C
coaepkaHmem AaHHOTO

PYKOBOACTBA, B LIENsX Npeaynpex-
AeHus npobnem.

B Hem cojepxatcs  BaxHble
CBEOEHMS| M VWHCTPYKUMM B
OTHOLLEHMI MOHTaXa, SKCTryaTaLum
1 TexoBcnyxuBaHUs 06OPYAOBaHMS.
lMpuobpeTeHHast Bamn neys Obina
paspaboTaHa W peanu3oBaHa ¢
MaKCUManbHbIM BHUMaHWEM, Bbina
noaBepXXeHa CTPOTUM UCTIbITaHWSM B
Halux nabopaTopusix, MO3TOMY Mbl

rapaHTupyem eé MoNHyt0
6e3onacHoCTb "
(hyHKLMOHANBHOCTb.

MoHTaX [JofXeH NpOM3BOAMTLCS B
COOTBETCTBMM  C  MHCTPYKLMAMM
MPOECCMOHaNbHBIM

qualificato, in grado di assumersi | and  guarantee  the  best [ den Eingriff (bemehmen konnen | qualifié en mesure d’en assumer I blidad  d I KBanMULMPOBaHHBIM MepcoHanom,
la responsabilita dell'intervento e | conditions for operation and | und die die besten Betriebs- und | |a responsabilité et de garantir .at responsabiica i ° | @ | KoTopbiit MoxeT mpuHsTh Ha ces
garantire le migliori condizioni di | safety. Sicherheitsbedingungen garantieren | o meilleures conditions de lr:(zg'eer;mon c}énd?c?c:ir;slzar gz OTBETCTBEHHOCTL 3a BLIMOMHEHHOE
funzionamento e sicurezza. TECHNICAL SUPPORT %@Iﬁﬁls CHER KUNDENDIENST | fonctionnement et de sécurité. funjcionamiento y sequridad. 3ZﬁﬁfjﬂgmmycﬁoBLZPQHTQD@(;EET
ASSISTENZA TECNICA The manufacturer is able to Der Hersteller kann jedes SERVICE APRES-VENTE ASISTENCIA TECN|CA OHVPOBaHUS! 1 BE30MACHOCTH
I[ produttore & in grado di | solve any technical prol?lem technische Problem zu Einsatz Lg fabricant est en mesure de | E| fabricante es capaz de | TEXOBCNYXMBAHME
risolvere qualunque problema | concerning use and mainte- | yng Wartung I5sen. résoudre  les  problémes | resolver cualquier problema | Msrotosutens moxer paspewmTh
tecnico riguardante I'impiego e | nance. Sollte  es  wirklich  zu | techniques concernant | técnico relacionado con el uso y | nio6yto TexHudeckyto npobnemy B
la manutenzione. In the remote possibility of | Betriebsstorungen oder einer | Putilisation et I'entretien. el mantenimiento. OTHOWIEHUM  IJKCMNyaTauuu u
Nella remota eventualita di un | poor operation or a repair, | Reparatur kommen, wenden Sie | En cas d’éventuel mauvais | En la remota eventualidad de un | TexobcnyxuBanus neuu.
cattivo  funzionamento o | only use qualified personnel or | sich  ausschlieBliche  an | fonctionnement ou besoin de | mal funcionamiento o de | B cnyyae HecooTsetcTylowero
riparazione, rivolgersi esclu- | contact our authorised service | dualifiziertes Personal oder an | yaparation, s’adresser exclusi- | reparacion,  pongase  en | (PYHKUMOHMPOBaHKs unu
sivamente a  personale | centres. eines _unserer  autorisierten | yement 3 du personnel qualifié | contacto con personal | Heobxoaumoctu PEMOHTa,
qualificato o ai nostri centri di Kundendienstzentren. ou au Service Aprés-Vente | cualificado o con nuestros gg:;:‘;;b? oBaHH;?w"bKO K
assistenza autorizzati. agréé. Ce?tf?s | de asistencia nemo”a;;, 3,1” 5 Hamﬁ aBTOpM3O-
autorizados. BaHHble CePBUCHbIE LEeHTPbI.
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Avvertenze iniziali

Initial instructions

Einleitende Hinweise

ATTENZIONE!

Il mancato rispetto di quanto
descritto nel presente libretto,
puo compromettere la
sicurezza.

I manuale deve essere
conservato con cura ed in luogo
accessibile, inoltre deve sempre
accompagnare il prodotto
nell'arco della sua vita.

Prima dell'installazione e utilizzo
del forno & indispensabile
leggere attentamente il presente
manuale ed attenersi
scrupolosamente alle indicazioni
riportate.

Il produttore  declina  ogni
responsabilita civile e penale, per
danni a persone, cose 0 animali,
derivanti dalla mancata osser-
vanza delle norme di sicurezza
vigenti, dal mancato rispetto dei
contenuti del presente manuale e
da eventuali errori di stampa o
trascrizione dello stesso.

Dichiara inoltre di riservarsi il
diritto di apportare al prodotto,
tutte le modifiche che riterra
opportune senza obbligo di
preavviso.

Prima di qualsiasi
movimentazione del prodotto,
installazione o uso, accertarsi
della idoneita del locale che
ospitera lo stesso. Assicurarsi di
aver adottato tutte le misure

antinfortunistiche necessarie
onde evitare il pericolo di
incidenti.

L'installazione del forno deve
essere effettuata da personale
qualificato in ottemperanza delle
norme vigenti.

Alcune parti del forno possono
raggiungere temperature elevate.

ATTENTION!

Failure to comply with what is
described in this handbook
could jeopardise safety.

The manual must be kept
carefully and in an accessible
location, it must also always
accompany the product during its
life.

Before installing and using the
oven, this manual must be read
carefully and the instructions it
contains must be followed scru-
pulously.

The manufacturer declines all
civii and criminal liability for
damage to people, property or
animals deriving from the failure
to observe current safety
regulations, failure to respect the
contents of this manual and from
any printing or transcription
errors.

It also declares that it reserves
the right to make any changes to
the product that it considers
appropriate without the obligation
to provide notice.

Before handling, installing or
using the product, verify the
suitability of the room where it
will be located. Make sure that all
safety measures have been
taken in order to avoid any
accidents.

The oven must be installed by
qualified personnel in compliance
with current regulations.

Some parts of the oven may
reach very high temperatures. Be
careful not to touch the surfaces
and to not bring material near the
oven that may be inflammable.

ACHTUNG!

Eine Nichteinhaltung  der
Angaben in der vorliegenden
Anleitung kann die Sicherheit
beeintrachtigen.

Das Handbuch muss an einer
zuganglichen  Stelle  sorgfaltig
aufbewahrt werden, vor allem
muss es das Produkt Uber den

gesamten Lebenszyklus
begleiten.
Vor der |Installation und der

Verwendung des Ofens muss
das vorliegende  Handbuch
unbedingt aufmerksam gelesen
werden. Die hier gemachten
Angaben missen genauestens
eingehalten werden.

Der Hersteller lehnt jede zivil-
oder strafrechtliche Haftung fiir
Schaden an Personen, Sachen
oder Tieren ab, die aus der
Nichteinhaltung der geltenden

Sicherheitsvorschriften, der
Nichteinhaltung der
Anweisungen im vorliegenden

Handbuch oder durch etwaige
Druck- oder Kopierfehler im
Handbuch entstehen.

Er erklart darlber hinaus, dass
er sich das Recht vorbehalt,
ohne die Pflicht zur vorherigen
Ankiindigung alle zweckmaRigen

Anderungen am Produkt
vorzunehmen.
Vor jedem Handling des

Produkts, jeder Installation und
jeder  Verwendung ist die
Tauglichkeit des Raumes zu
prifen, in dem es sich befindet.
Es ist sicherzustellen, dass alle
notwendigen

Avertissements
préliminaires

Advertencias iniciales

ATTENTION !

Le non-respect des indications
reportées sur la notice peut
compromettre la sécurité.
Cette  notice  doit  étre
soigneusement conservée dans
un lieu accessible et doit toujours
accompagner le produit pendant
toute sa durée de vie.

Avant l'installation et l'utilisation
du four, il faut lire attentivement
la présente notice et respecter
scrupuleusement les indications
reportées.

Le fabricant décline toute
responsabilité, civile et pénale,
en cas de dommages aux biens,
aux personnes ou aux animaux,
consécuties du non-respect des
normes en vigueur en matiére de
sécurité, du non-respect des
indications reportées sur la
notice et/ou d'erreurs
d'impression ou de transcription.
Le fabricant se réserve le droit
d’'apporter, sans préavis, toutes
les modifications qu'il jugera
utiles a ses produits.

Avant  toute manutention,
installation ou utilisation du
produit, vérifier la conformité du
local d'installation. Vérifier d’avoir
adopté toutes les mesures
nécessaires pour la prévention
des accidents.

Linstallation du four doit étre
effectuée par du personnel
qualifi¢ et en conformité aux
normes en vigueur.

jATENCION!

El incumplimiento de lo
descrito en este manual puede
comprometer la seguridad.

El manual debe conservarse con
cuidado y en un lugar accesible;
ademds, debe acompafar
siempre el producto a lo largo de
su vida dtil.

Antes de la instalacién y uso del
horno, es indispensable leer
atentamente este manual y
atenerse escrupulosamente a las
indicaciones facilitadas.

El fabricante declina toda
responsabilidad civil y penal por
dafios a personas, animales o
cosas derivados de un
incumplimiento de las normas de
seguridad vigentes, del
incumplimiento de los contenidos
de este manual o de posibles
errores de  impresion 0o
transcripcién de estos.

Declara ademas que se reserva
el derecho de aportar todas las
modificaciones pertinentes  al
producto sin obligacién de previo
aviso.

Antes de cualquier
desplazamiento del producto,
instalacién o uso, compruebe la
idoneidad del local que lo
alojara. Asegurese de que ha
adoptado todas las medidas de
prevencion  de  accidentes
necesarias para evitar el peligro
de accidentes.

HavyanbHble

npeaynpexaeHus
BHUMAHWME!
Hecobniogenue MHCTPYKLMIA

[BAHHOTO PYKOBOACTBA MOXeT
oTpuUaTeNnbHO CKasaTbCA Ha
6e3onacHoOCTH.

PyKoBOLACTBO [OMKHO TLATENLHO
XPaHUTLCA B JOCTYMHOM MECTe,
KpOME  TOrO, OHO  AOMKHO
conpoeoxgatb 0bopyfoBaHue B
XOfie BCEro cpoka Cryxobl.

Mepen MOHTaXOM "
CNONb30BaHNEM neumn
Heobxoanmo BHUMaTeNbHO

O3HaKOMUTbLCA C AaHHbIM
PYKOBOACTBOM UM TWATENbHO Npu-

LEepXu1BaThCs NpUBEAEHHBIX
yKasaHui.

Warotosutens He HeceT
rPaXOaHCKyld WM YrOMOBHYHO
OTBETCTBEHHOCTb 3@  yLiepb,

HaHECEHHbI NULaM, WMYLLECTBY
WK KMBOTHBIM, O0BYCMOBMEHHBIN
HecobnioaeHneM  AECTBYIOLMX
npasun ©e3onacHocTy, co-
[EepXaHns [AaHHOTO PyKOBOACTBA,
a TaKxe BO3MOXHbIMM
coAepXalmmMcs B HeMm  one-
yaTkaMu WM Mepesanucbio.
Kpome TOro, koMnaHusi CoOXpaHsieT
3a coboii NpaBo Ha BHeCeHue B
obopygnoBaHue ntobbix  13MeHe-
HWI, KOTOPbIE CYNTAET HYXHbIMM,
0es obs3aTenbLeTBa
npesBapuTENBHOMO Npeaynpexae-
HUS.

Mepen nepemeLLeHneM,
MOHT2)XOM WNW  3KCnnyaTauuei
obopygosaHus ybegutbcsi B CO-
OTBETCTBUK MOMELLIEHNS, B
KOTOPOM OHO OYAET YCTaHOBMEHO.
Y6eoutbCd B MPUMEHEHUM BCEX
Mep  TexHukn  GesonacHocTm,
HeobxoauMbIX Ans NPOUNaKTHKM
HEeCYaCTHbIX CMy4aes.
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Si consiglia di fare attenzione a
non toccare le superfici € non
avvicinare materiali che possono
essere infiammabili. La presenza
di bambini, anziani e/o disabili
richiede la vigilanza di un adulto
consapevole.

In presenza di un cattivo
funzionamento, non utilizzare il
forno e rivolgersi al centro di
assistenza piu vicino.
L'apparecchiatura deve essere
utilizzata solo da personale
addestrato all'uso della stessa.

Il forno & un prodotto utilizzabile
per la cottura di pizza o prodotti
analoghi, ogni altro uso & da
ritenersi improprio.

Controllare periodicamente
lefficienza dei condotti  di
scarico.

Per qualsiasi anomalia o

interventi sul prodotto rivolgersi
esclusivamente a personale
autorizzato. Per la sostituzione di
componenti usare solo ricambi
originali.

The presence of children, elderly
or disabled individuals requires
supervision of a responsible
adult.

In the case of poor operation, do
not use the oven and contact
your nearest service centre.

The equipment may only be used
by people who have been trained
in its use.

The oven is a product used for
baking pizzas or similar products,
any other uses must be
considered improper.

Periodically check the exhaust
ducts.

If a fault occurs, contact only
authorised personnel. Use only
original spare parts when
replacing components.

UnfallschutzmaRnahmen
getroffen wurden, um die Gefahr
von Unfal-len auszuschalten.

Die Installation des Ofens muss
von qualifiziertem Personal unter
Einhaltung ~ der  geltenden
Bestimmungen durchgefiihrt wer-
den.

Einige Ofenteile kdnnen hohe
Temperaturen  erreichen. Es
muss darauf geachtet werden,
die  Oberflachen nicht zu
berlihren und keine Materialien
in die Nahe zu bringen, die
entziindlich sein konnen. Sind
Kinder, altere Menschen
und/oder Behinderte anwesend,
muss eine Uberwachung durch
einen verantwortungsvollen
Erwachsenen erfolgen.

Bei einer Fehlfunktion den Ofen
nicht mehr verwenden und sich
an das nachstgelegene
Kundendienstzentrum wenden.
Das Gerat darf nur von Personal
bedient werden, das in den
Gebrauch des Gerats einge-
wiesen wurde.

Der Ofen ist ein Produkt, dass

Certaines parties du four peuvent
atteindre de hautes
températures. Il est conseillé de
ne pas en toucher les surfaces et
de ne pas y approcher des

matériaux  inflammables. La
présence d’'enfants, de
personnes agées et/ou
handicapées  nécessite  la
surveillance d'un adulte
responsable.

En cas de mauvais
fonctionnement, ne pas utiliser le
four et s'adresser au Service
Aprés- Vente le plus proche.
L'appareil ne doit étre utilisé que
par du personnel qualifié.

Ce four est un appareil qui peut
étre utilisé pour la cuisson de
pizzas ou de produits analogues,
toute autre utilisation étant
considérée inappropriée.
Contrdler périodiqguement le bon

fonctionnement des conduits
d’évacuation.
En cas danomalie ou de

nécessité d'intervention sur le
produit,  s'adresser  exclusi-
vement a du personnel agréé. En

La instalacion del horno debe ser
realizada por personal
cualificado en cumplimiento de
las normas vigentes.

Algunas partes del horno pueden
alcanzar temperaturas elevadas.
Se recomienda prestar atencion
para no tocar las superficies y no
acercar materiales inflamables.
La presencia de nifios, ancianos
ylo discapacitados requiere la
supervision de un  adulto
consciente.

En caso de mal funcionamiento,
no use el horno y pdngase en
contacto con el centro de
asistencia mas cercano.

El aparato debe ser usado solo
por personal formado para su
uso.

El horno es un producto que
puede usarse para la coccién de
pizza o productos analogos;
cualquier otro uso se considerara
impropio.

Compruebe periodicamente la
eficiencia de los conductos de
evacuacion.

En caso de cualquier problema o

MoHTax neym NOMKEH
OCYLLIECTBNATLCS kBa-
NMULMPOBAHHBIM  NEPCOHAIOM
B COOTBETCTBUM c
LEACTBYIOLLMMI HOPMATHBAMM.

HekoTopble 4actTn neun MoryT
[OCTUraTh BbICOKMX TEMMEPATYP.
PekomeHayeTcs cobnoaatb
OCTOPOXHOCTb W He KacaTbCs

NOBEPXHOCTEN, a Takke He
npubnmkaTth MaTtepuarnsl,
KoTopble MoryT ObITb
Bo3ropaembiMu.  [lpucyTcTeue

JeTen, NOXWnbIX nogei uunm
VHBaNnZoB TpebyeT KOHTPOmb €O
CTOPOHbI B3pOCHOro.

B cnyyae HecooTBeTCTBYHOLLEMO
(PYHKUMOHMPOBAHMS, He
MCMoMnb30BaTh NeYb 1 0bpaTuTh-
ca B Onkadmin  CepBUCHbLIN
LieHTP.

Ob6opynosaHue LOMKHO
MCMOMb30BaTLCS TONBKO
MEPCOHANoM, NOArOTOBMNEHHbIM

A71S1 ero sKcnnyatawum.
Meyb aBnseTcs 060pyAOBaHUEM,
UCNONb3yeMbIM ans
MPUrOTOBMEHNS  NUUUbI WK
aHarnor1uHoi NpoayKumm, moboe

zum Backen von Pizza und | cas de remplacement de piéces, | intervencidn en el producto, | Apyroe Mcnonb3oBaHWe HOMKHO
ahnlichen Produkten verwendet | n'utiliser que des piéces de | péngase en contacto | cuMTaTbCH HECOOTBETCTBYHOLLMM.
werden kann, jede weitere | rechange d'origine. exclusivamente con personal | Mepuoguyecku npoBepsTh
Nutzung gilt als unsachgeman. autorizado. Para la sustitucion de | adbekTBHOCTL BbIMYCKHbIX
RegelmaRig die Wirksamkeit der componentes, use solo | Tpyb.
Abwasserleitungen Uberpriifen. repuestos originales. B cnyyae Kakux-nmbo
Bei jeder Stérung oder jedem HeucnpaBHOCTEN %
Eingriff am Produkt HeobxoamMmMocTu npoBeeHuns
ausschlieflich an autorisiertes PEMOHTHbIX pabot
Fachpersonal wenden. Fiir den obopynoBaHus, obpawyatbes
Austausch  von  Teilen  nur UCKIIOUYNTENBHO K
Original-Ersatzteile verwenden. aBTOPWU30BAHHOMY  MepCcoHany.
[Onsa  3ameHbl  KOMMOHEHTOB
UCMoNb30BaTh TONbKO
OpUr1HanbHbIe 3anacHble YacTy.
91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc 09/2014 ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL 11



Forno elettrico - | Electric oven - | Elekiro-backofen - E;(;Lrj;ctériilt(iecltjréiue Horno eléctrico - ?:f:;gggf:: i GT110 GT140
Dati tecnici Technical data Technische daten : q Datos técnicos
techniques OaHHble
Diametro Cooking chamber Durchmesser der Diameétre chambre Diametro de la camara de | [inameTp Bapo4Hom g mm 1100 (43,3) 1400 (55,1)
camera di cottura diameter Backkammer de cuisson coccion Kamepbl (inch.) ’ ’
A.Itezzalda terra Height of hearth Hohe der Backflache vom | Hauteur du plan de cuisson par AIturg'superﬁue de BbicoTa BbinekatoLen mm (inch) 1350 (53,1) 1350 (53,1)
piano di cottura above floor level Boden rapport au sol coccion respecto al suelo | nosepxHocTy oT nona
LP’H'mm 1310 (51,5) 1610 (63,4)
Dimensioni esterne (*) External dimensions (*) Auflenmalie (*) Dimensions externes (*) Dimensiones externas (*) Pa3mepb! BHeLLHME (¥) inch 1410 (55,5) 1710 (67,3)
(inch.) 1670 (65,7) 1670 (65,7)
Dimensioni esterne External dimensions Aufenmafie Dimensions externes Dimensiones externas Pa3smepb! BHeLUHIE L’P’H’'mm 12;8 ;g;gj 18;8 ggg
con cappa (*) with hood (*) mit Abzugshaube (*) avec hotte (¥) con campana (¥) C BbITSKKOM (¥) (inch.) 2165 (85, 2) 2165 (85, 2)
Dimensioni ingombro Overall dimensions Abmessungen Dimensions d’encombrement Dimensiones FaGapuThble paseps L'P'H 790 (31,1) 790 (31,1)
. : . - [Ons Mpoxofa Yepes mm
per transito attraverso for transit through fir den Transport durch pour passage a travers para paso por CTAHIADTHAIE IBEDHbIE inch 1310 (51,5) 1610 (63,4)
le normali porte normal doorways normale Tiiren les portes normales puertas estandar npoef\lnb? hsep (inch.) 1640 (64,6) 1940 (76,4)
Kapazitat Backen von Capacidad de coccion Mpoun3BoaMTENBHOCTD Nr./Ne 740300 (11,8) | 14 @300 (11,8)
Capacita di cottura pizze Pizza baking capacity Pizgen Capacité de cuisson de pizzas izgas BIE)II'IeLIKVILIl'IVI b g mm 6 @350 (13,8) | 10@350 (13,8)
P aa (inch.) 3@500(19,7) | 5@500(19,7)
Alimentazione elettrica Electric power supply Stromversorgung (50/60 Alimentation électrique (50/60 Alimentacion eléctrica OnektponuTanue (50/60 Volt Aig §0283(L)JS ACAg §02838 S
(50/60 Hz) (50/60 Hz) Hz) Hz) (50/60 Hz) M) BonbT AC 3 N 400 AC 3N 400
M kW max
Assorbimento massimo Maximum absorption Maximale Stromaufnahme | Absorption maximale Absorcion maxima noiléc:% Z:;Zoe (US) 14,6 (14,6) 17,7 (19,35)
kBT makc
(3-208 US) 42,0 55,2
Ampere Ampage Ampere Ampéres Amperaje Amnep (3-230) 37,7 46,1
(3-N-400) 217 26,5
Cavo di allacciamento (n x | Connection cable (n x Céble de branchement (n x Cable de conexion (n x CoeauHUTENbHbI Kabenb (3-208 US) XANGS AXAWGE
mm?) mm2) (n x AWG) Anschlusskabel (n x mm2) mm2) mm2) (n x mm2) (3-230) 4x10 4x10
(3-N-400) 5x2,5 5x4
Protezione minima a Minimum protection Minimaler Schutz am s A MuumansHas saumra va | (3-208 US) 3x50 3x63
. ) Protection minimale & bord du Proteccion minima en el
bordo quadro cliente (n x relative to customer panel | Schaltpult des Kunden (n tableau dlient (n x A) cuadro del cliente (n X A) GopTy LWmMTa 3aKasunka (n (3-230) 3x40 3x50
A) (nxA) X A) X A) (3-N-400) 4x25 4x32
Consumo medio Average consumption Durchschnittsverbrauch Consommation moyenne Consumo medio CpepnHee notpebnexue Kkg_\ll_ IL 9 10,6
Peso netto Net weight Nettogewicht Poids net Peso neto Bec HeTTO (p}gg/r:gs) 460 (1014,1) 580 (1278,7)
Dimensioni esterne con External dimensions AuRenmale der Dimensions externes avec Dimensiones externas con | Pasmepbl BHeLLHME C L” P” H” gjg ggg 1?318 %2 gj
imballo including packaging Verpackung emballage embalaje yNaKoBKOW mm (inch.) 2000 (78’ 7) 2150 (8 4’ 6)
Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Poids brut Peso bruto Bec 6pyTTO (p}(()gg(drs) 495 (1091,3) 720 (1587,3)
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(*) - Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali infiammabili, una distanza minima di almeno 50 mm (1.96 in)
Consigliamo di lasciare 500mm (19.68 in) di spazio libero sul fianco destro per consentire un facile accesso all'impianto elettrico.
Lasciare libero lo spazio superiore del forno.

L : larghezza - P : profondita - H : altezza

(*) - Ensure that you keep a distance of at least 50 mm (1.96 in) between the oven and other equipment or inflammable materials.

We advise that you leave an unrestricted space of at least 500mm (19.68 in) to the right side to allow for easy access to the electrical system.
Leave the space above the oven.

L : width - P : depth - H : height

(*) - Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entziindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm (1.96 in) ein.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der rechten Seitenwand mindestens 500mm (19.68 in) Platz zu lassen, um einen einfachen Zugang zur elektrischen Anlage zu erméglichen.
Lassen Sie den Raum liber dem Ofen frei.

L : Breite - P : Tiefe - H : H6he

(*) - Maintenir une distance minimale d’au moins entre le four et les autres appareils ou matériaux inflammables.

Dans tous les cas, il est conseillé de laisser au moins 500mm (19.68 in) d'espace libre sur le ¢6té droit afin d'accéder facilement a l'installation électrique.
Laisser I'espace supérieur du four libre.

L : largeur - P : profondeur - H : hauteur

(*) - Deje una distancia minima de 50 mm (1.96 in) entre el horno y otros equipos o materiales inflamables.

En cualquier caso, se recomienda dejar al menos 500mm (19.68 in) de espacio libre en el costado derecho, para permitir un facil acceso a la instalacién eléctrica.
Deje libre el espacio superior del horno.

L : anchura - P : profundidad - H : altura

(*) - CoxpaHuTb Mexay neubto 1 ApyrM 0bopyLoBaHMEM MM BO3rOpaeMbIMM MaTepuanamit, MMHUMarbHOE PaccTosiHUE, MO MeHbLUER Mepe, 50 M.

B niobom cnyyae, pekoMeHayeTcs 0CTaBUTb NPOCTPAHCTBO, N0 MeHbLLen Mepe, 500 Mm cBO60AHOTO NPOCTpaHCTBA C NPaBOi CTOPOHbI A1t 0BecneyeHns Nerkoro A0CTyna k anekTpoobopynoBaHuio.

OcTaBuTL CBOGOAHBLIM NPOCTPAHCTBO CBEPXY MEYM.
L : wupuHa - P : rybuHa - H : BbicoTa
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. . Hotte BbITS>)KHOM
Cappa - Dati | Hood - Technical | Haube - L Campana - Datos
tecnici data Technische daten Carac_terlsthues téCnicos TexHu4yeckue GT110 GT140
techniques AaHHbIe
LP’H’'mm 1310 (51,5) 1610 (63,4)
Dimensioni Dimensions AuBenmale Dimensions Dimensiones Pa3mepbl inch 1290 (50,8) 1590 (62,6)
(inch.) 500 (19,7) 500 (19,7)
Alimentazione elettrica Electric power supply Stromversorgung (50/60 Alimentation électrique (50/60 Alimentacion eléctrica OnektponuTanue (50/60 Volt AC 230 AC 230
(50/60 Hz) (50/60 Hz) Hz) Hz) (50/60 Hz) M) BonbT
Assorbimento massimo Maximum absorption Maximale Stromaufnahme | Absorption maximale Absorcién maxima MakcumaneHoe KW max 0,13 0,13
notpe6nexne KBT makc
Portata Air flow rate Abluftleistung Débit Capacidad de extraccion lMpon3BOANTENBHOCTD mdh 700 700
Peso netto Net weight Nettogewicht Poids net Peso neto Bec HetTO Kglkr 51(112,4) 70 (154,3)
(pounds)
Dimensioni esterne con External dimensions AuBenmafe der Dimensions externes avec Dimensiones externas con | Pa3mepbl BHELLHME C L” P” H” 1537600{(252543) 1567600({2623,4; 5))
imballo including packaging Verpackung emballage embalaje ynaKoBKoi mm (inch.) 1510 (59’ 45) 1810 (71’ 2)
Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Poids brut Peso bruto Bec 6pyTTO (p}(()gg(drs) 68 (149,9) 90 (198,4)
ATTENZIONE:
La cappa con aspiratore (AS) non é presente nella versione per il mercato americano..
L : larghezza - P : profondita - H : altezza
ATTENTION:
The hood with extractor fan (AS) is not present with the version sold on the American market.L : width - P : depth - H : height
ACHTUNG:
Die Haube mit Sauggeblése (AS) ist an der Ausfiihrung fiir den amerikanischen Markt nicht vorhanden.L : Breite - P : Tiefe - H : Hohe
ATTENTION :
La hotte avec aspirateur (AS) n'est pas présente sur la version destinée au marché américain.
L : largeur - P : profondeur - H : hauteur
ATENCION:
La campana con aspirador (AS) no esta incluida en la version para el mercado americano.
L : anchura - P : profundidad - H : altura
BHUMAHMUE:
BuiTsikka ¢ BeHTURATOpOM (AS) He Npedyc-MOTpeHa Ha Moaenu AN aMepPUKaHCKOro pbiHKa.
L : wupuHa - P : rybuHa - H : BbicoTa
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Dimensioni imballo
Packaging dimensions
Abmessungen Verpackung
Dimension de I'emballage
Dimensiones del embalaje
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Vista frontale GT110
Front view GT110
Vorderansicht GT110
Vue frontale GT110
Vista frontal GT110
Bug cnepegun GT110
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Vista laterale GT110
Side view GT110
Seitenansicht GT110
Vue latérale GT110
Vista lateral GT110
Bupa c6oky GT110
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Vista posteriore GT110 Pianta GT110

Rear view GT110 Plan view GT110
Rickansicht GT110 Grundriss GT110
Vue arriére GT110 Plan GT110
Vista trasera GT110 Planta GT110
Bug csagn GT110 Cxema GT110
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Pianta con cappa GT110

Plan view with hood GT110
Grundriss mit abzugshaube GT110
Plan avec hotte GT110

Planta con campana GT110
Cxema ¢ BbITsKKOM GT110
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Vista frontale GT140
Front view GT140
Vorderansicht GT140
Vue frontale GT140
Vista frontal GT140
Bug cnepegun GT140
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Vista laterale GT14 0
Side view GT140
Seitenansicht GT140
Vue latérale GT140
Vista lateral GT140
Bua c6oky GT140
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Vista posteriore GT140
Rear view GT140
Rickansicht GT140
Vue arriére GT140
Vista trasera GT140
Bug csagu GT140

Pianta GT140
Plan view GT140
Grundriss GT140
Plan GT140
Planta GT140
Cxema GT140
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Pianta con cappa GT140

Plan view with hood GT140
Grundriss mit abzugshaube GT140
Plan avec hotte GT140

Planta con campana GT140
Cxema c BbITsKKOM GT140
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Caratteristiche generali

General Specifications

1 Cappa aspirante (optional)

2 Piano Girevole

3 Uscita fumi

4 Regolatore uscita fumi

5 Porta

6 Quadro comandi

7 Ruote con freno

8 Vano multifunzionale

9 Interruttore equipotenziale

10 Ingresso cavo

alimentazione
Per avere le caratteristiche
specifiche del proprio modello
consultare la tabella dati
tecnici (pagine 10 e 12).

1 Hood exhaust fan

(optional)

2 Rotating surface

3 Fume outlet

4 Fume outlet regulator

5 Door

6 Control panel

7 Wheels with brake

8 Multifunctional

compartment

9 Equipotential switch

10 Power supply cable inlet
To access the specifications
explicit to your model, consult
the technical data table (pages
10 and 12).

Allgemeine
Eigenschaften

Caractéristiques
générales

Caracteristicas generales

O6wue xapaKTepuCcTUKu

1 Abzugshaube (optional)

2 Drehscheibe

3 Rauchgasaustritt

4 Regler Rauchgasaustritt

5 Tir

6 Bedienblende

7 Rollen mit Bremse

8 Multifunktions-Fach

9 Potentialausgleichsschalter

10 Eingang Speisekabel
Die spezifischen
Eigenschaften lhres Modells
finden Sie in der Tabelle mit
den technischen Daten (Seite
10 und 12).

1 Hotte aspirante (en option)

2 Plan tournant

3 Sortie fumées

4 Régulateur sortie fumées

5 Porte

6 Panneau de commande

7 Roulettes avec frein

8 Compartiment polyvalent

9 Interrupteur équipotentiel

10 Entrée cable alimentation
Pour connaitre les
caractéristiques  spécifiques
du modeéle choisi, se référer du
tableau des caractéristiques
techniques (pages 10 et 12).

1 Campana de aspiracion

(opcional)

2 Plano giratorio

3 Salida de humos

4 Regulador de salida de

humos

5 Puerta

6 Cuadro de mandos

7 Ruedas con freno

8 Compartimento

multifuncion

9 Interruptor equipotencial

10 Entrada del cable de

alimentacion
Para conocer las
caracteristicas especificas de
su modelo, consulte el cuadro

1 BbITSDKHON 30HT (Onumst)

2 MosopaunBaemast

NOBEPXHOCTb

3 [IbimooTBOA,

4 Perynsarop 4bIMO0TBOAA

5 [Isepua

6 MynbT ynpaBneHus

7 Koneca ¢ Topmo3om

8 MHOrogyHKLMOHaNbHbIN

oTCeK

9 SkBMNOTEHLMANbHBIA

BbIKMOYaTENb

10 Bxop cunosoro kabens
Ona nonyyexus
COOTBETCTBYHLMX Xapak-
TEPUCTUK co6CTBEHHOM
mMogenu cmoTpute Tabnuuy

de datos técnicos (paginas 10 | TexHuyeckmx [aHHbIX
y 12). (ctpanuua 10 n 12).
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Installation requirements

Predisposizioni per
l'installazione

Prima di  procedere  con
linstallazione  verificare  le

seguenti condizioni necessarie
per il corretto funzionamento e
manutenzione del forno:

1) Movimentazione:

Accertarsi che la pavimentazione

Before starting the installation,
check the following conditions
that are necessary for proper
oven operation and
maintenance:

1) Handling:

Make sure that the floor is able to
support the weight of the oven.

sia in grado di supportare il peso
del forno.

Movimentare il forno imballato
utilizzando un carrello elevatore
e/o un transpallet.

2) Allacciamento elettrico:
Prevedere una scatola di
allacciamento alla rete elettrica
nelle immediate vicinanze.

3) Aerazione:

Il forno deve essere installato in
un luogo che consenta una
adeguata ventilazione secondo
le normative vigenti.

In ambienti chiusi & obbligatoria
una presa d'aria 814 c¢m che
comunichi con I'esterno o con un
locale ventilato (es. magazzino,
soffitta, garage, sottoscala).

4) Evacuazione dei fumi:

Il forno & provvisto di uno scarico

vapori regolabile. Tali vapori
sommati a quelli che
normalmente  escono  dalla

portina durante le fasi di lavoro,
devono essere raccolti da una

cappa aspirante e portati
allesterno  mediante  canna
fumaria.

Accertarsi quindi che nel locale
sia presente una canna fumaria
adeguata alla cappa utilizzata
come da normative vigenti.

Handle the packaged oven using
a forklift or a pallet truck.

2) Electrical connection:
Provide a box for the connection
to the mains power supply in the
immediate surroundings.

3) Ventilation:

The oven must be installed in an
area that permits suitable
ventilation according to current
law.

In closed environments, a @14
cm air intake is required that
connects to the exterior or with a
ventilated room (eg. warehouse,
attic, garage, space below a
staircase).

4) Fume extraction:

The oven is equipped with a
built-in vapour discharge outlet.
These vapours, together with
those that normally exit the oven
during the operation must be
collected by a ventilation hood
and directed outside through a
flue.

Make sure that the room has a
flue that is suitable for the hood
that is used according to current
regulations.

Vorbereitungen fur die Préparation pour Predisposiciones para la MoarotoBka ansa
Installation I'installation instalacion MOHTaXHbIX paboT

Vor dem Fortfahren mit der | Avant de procéder a l'installation, | Antes de proceder con la | lNepeq Hayanom npoBedeHMs!
Installation  priifen, ob  die | contrdler les conditions | instalacion, ~ compruebe  1as | mMoHTaxHbIX pPaBoT NPOBEPUTH
nachfolgenden notwendigen | suivantes, nécessaires au bon | siguientes condiciones necesarias | HanuuMe crefylOWMX YCHOBMA,
Bedingungen fiir | fonctionnement et & I'entretien du | Para el correcto funcionamiento y | neoBxoguMbIx Ans NPaBUNBLHOMO

orTPungsgeméaRen Betrieb und
korrekte Wartung des Ofens
erflllt sind:

1) Handling

Prifen, ob der Bodenbelag das
Gewicht des Ofens tragen kann.
Flr das Handling des verpackten
Ofens einen Hubwagen und/oder
eine Transpalette verwenden.

2) Elektroanschluss:

In der unmittelbaren Umgebung
einen Anschlusskasten an die
Stromversorgung vorsehen.

3) Beliiftung:

Der Ofen muss an einem Ort
installiert werden, der Uber eine
ausreichende Belliftung nach
den geltenden  Vorschriften
verflgt.

In geschlossenen Rdumen muss
ein Lufteinlass mit @14 cm
vorhanden sein, mit einer
Verbindung ins Freie oder zu
einem bellfteten Raum (Bsp.
Lager, Dachboden, Garage,
Raum unter der Treppe).

4) Rauchabzugssystem:

Der Ofen ist mit einem
verstellbaren Dampfablass
ausgestattet. ~ Die ~ Démpfe

miissen zusammen mit denen,
die normalerweise wahrend der
Betriebsphasen durch die Tir
entweichen, von einer Ab-
zugshaube aufgefangen und
uber einen Rauchfang nach
drauflen geleitet werden.

four :

1) Manutention :

Veérifier que le sol soit en mesure
de supporter le poids du four.
Déplacer le four emballé en
utilisant un chariot élévateur
et/ou un transpalette.

2) Branchement électrique :

Prévoir  un boitier  de
branchement au réseau
électrique @ proximité de
I'appareil.
3) Aération :

Le four doit étre installé dans un
lieu offrant une bonne ventilation
conformément aux normes en
vigueur.

Dans un espace fermé, il est
obligatoire de disposer d’une
prise d'air 14 cm communicant
avec l'extérieur ou avec un local
ventilé (ex : entrepdt, comble,
garage, cage descalier). 4)
Evacuation des fumées :

Le four est équipé dune
évacuation des vapeurs réglable.
Ces vapeurs, en plus de celles
qui sortent normalement par la
porte pendant le fonctionnement,
doivent étre collectées par une
hotte aspirante et éliminées a
I'extérieur par un conduit de
fumée.

Vérifier que le local dispose d’un
conduit de fumée adapté a la
hotte utilisée et conforme aux
normes en vigueur.

mantenimiento del horno:

1) Desplazamiento:

Compruebe que el suelo sea
capaz de soportar el peso del
horno.

Desplace el horno embalado
usando una carretilla elevadora o
un transpalet.

2) Conexion eléctrica:

Prevea una caja de conexion a la
red eléctrica en la proximidad
inmediata.

3) Ventilacion:

El horno debe instalarse en un
lugar que permita una ventilacion
adecuada segin las normas
vigentes.

En ambientes cerrados, es
obligatoria una toma de aire de 14
cm de diam. que se comunique
con el exterior o con un local ven-
tilado (por €j. un almacén, desvan,
garaje o hueco de escalera). 4)
Evacuacion de humos:

El horno incluye una salida de
vapores regulable. Estos vapores,
sumados a los que normalmente
salen por la puerta durante las
fases de trabajo, deben recogerse
por medio de una campana de
aspiracion y conducirse al exterior
mediante un cafién de humos.

Por lo tanto, compruebe que en el
local haya un cafion de humos
adecuado para la campana usada,
como indican las normas vigentes.

(PYHKUMOHWMPOBAHUS "
TEX0DCIYKMBaHNS NeYm:

1) Nepemewenue:

YBeantbcs, UTO MOBEPXHOCTb
nona MOXeT BblAepkaTb BEC
neyu.

MpoussoanTb nepemeLLeHue
ynaKkoBaHHOM neuu npu
UCMONb30BaHWM ABTOMOPYy34nKa
n/nn TENEXKN 4Ns NOAA0HOB.

2) AnekTpuyeckoe
coeauHeHue:

lpenycMoTpeTh
COELMHMTENBHYIO KopoOky
3NEKTPUYECKON ceTv B

HenocpeACTBEHHON Bnn3oCTH.

3) Bentunsyms:

MoHTax neyu [OMKEH
OCYLLECTBMIATLCS B MeCTe
Hanu4us COOTBETCTBYHOLLEI
BEHTUNALMN COrMacHo
AECTBYOLLMX HOPMATUBOB.

B 3aKpbiTblX  NOMELEHMUAX
obsizaTensHO Hanuune
Bo3ayxo3abopHuka @14  cm,

coobLarowerocs € BHELWHen
Cpeson unu C BEHTUIMPYEMbIM
nomeLLeHrem (Hanpumep, cknag,
yepgak, rapax, noanecTHU4Hoe
NoMeLLeHme).

4) YpaneHue gbIMOB:

Meyb OCHaLLEHa perynupyembim
YCTPOWCTBOM  BbIMycka MapoB.
3T napbl, CYMMUPYIOLLMECS C
TEMW, KOTOpbIE, KaK NpaBwno,
BbIXOAAT M3 [ABepubl B Xofe
paboTbl, AOMKHbI coBMpaThCs
BbITSOKHBIM  30HTOM U BbIBO-

AUTbCS  HapyXy MOCPEeACTBOM
AbIMOXofa.
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5) Distanze di sicurezza:

E assolutamente necessario
rispettare le distanze minime di
sicurezza tra il forno e le altre
apparecchiature o materiali
infiammabili.

Inoltre & vietato impiegare il forno

in ambienti a rischio di
esplosione.
Le distanze indicate devono

essere aumentate in presenza di
materiali sensibili al calore.

5) Safety distances:

It is mandatory that the minimum
safety distances between the
oven and the other equipment or
inflammable material are re-

spected.

It is also prohibited to use the
oven in areas at risk of
explosion.

The indicated distances must be
increased in the presence of heat
sensitive material.

50 mm=1.96in

Daher priifen, ob im Raum ein
fir die Abzugshaube geeigneter
Rauchfang vorhanden ist, der
nach den geltenden Vorschriften
genutzt wird.

5) Sicherheitsabsténde:

Die Mindestsicherheitsabstande
zwischen Ofen und anderen
Geraten oder entflammbarem
Material mussen  unbedingt
eingehalten werden.

Darilber hinaus ist der Betrieb
des Ofens in Raumen mit
Explosionsgefahr verboten.

Die angegebenen Abstande
mlssen erhoht werden, wenn
warmeempfindliche  Materialien
vorhanden sind.

5) Distances de sécurité :

II faut impérativement respecter
les distances minimales de
sécurité entre le four et tout autre
appareil ou matériel inflammable.
En outre, il est interdit d'utiliser le
four dans un lieu a risque
d’explosion.

Les distances indiquées doivent
étre augmentées en présence de
matériaux sensibles a la chaleur.

5) Distancias de seguridad:

Es obligatorio respetar las
distancias minimas de seguridad
entre el horno y otros equipos o
materiales inflamables.

Ademas, se prohibe utilizar el
horno en ambientes en los que
exista el riesgo de explosiones.
Las distancias indicadas deben
aumentarse si hay materiales
sensibles al calor.

MMoatomy Heobxoaumo
ybeauTbes, 4TO B MOMELLEHU

NMEeeTcs  AbIMOXOA, COOTBET-
CTBYIOLUMIA  MCMIONb30BaHHOMY
BbITSKHOMY ~ 30HTY,  COFJIacHO

AEACTBYOLLMX HOPMATUBOB.

5) PaccTosiHus 6ezonacHocTH:
KpaitHe Heobxoaumo cobnoaatb
MWUHUMarbHbIE paccTosHUA
6e30MmacHOCT Mexay Neybio M
Apyrum  060pyaoBaHWeM UM
BO3ropaembIMM MaTepuanamm.
Kpome  Toro,  3anpelaetcs
MCronb3oBaHue neuu BO
B3PbIBOOMACHbIX MOMELLEHMSIX.
Yka3aHHble pacCTOsHUS AOMKHbI
ObITb YBENNYEHBI MPU HANMYUK
MaTepuanoB, YyBCTBUTEMNbHbIX K
Tenny.

A A y x ) Laisser cet espace libre
£ e Lasciare libero questo spazio Deje libre este espacio
EF c £ Leave this area unobstructed OcTaBuTh cBOGOAHBIM
Eo ‘= Diesen Platz frei lassen
e £ Q. : | ,anHoe npOCTpaHCTB?
" B B
| = 'E'
min.
SO0mm _ | |
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Avvertenze per | Instructions  for  the Hinweise far den | Avertissements pour Advertencias para el UHcTpyKumun ans
l'installatore installer Installateur l'installateur instalador MOHTaXHUKa
Gli impianti di gas, acqua, | The gas, water, electrical | Die Anlagen fiir Gas, Wasser | Les installations de gaz, d’eau, | Las instalaciones de gas, | Cuctemsl rasa, sopocHabkeHus,
energia elettrica e i locali di | systems and the rooms where | und Strom, sowie die Rdume | d’énergie électrique et les | agua, energia eléctrica y los | anekTpooGopyaoBaHue "
installazione degli apparecchi | the equipment will be installed | fiir die Installation der Gerite | locaux  d'installation  des | locales de instalacion de los | MOMeleHMA  MoHTaxa  o6o-
devono rispondere alle norme | must comply with the safety, | miissen den im | appareils doivent satisfaire les | aparatos deben responder | PYA0BaHUs  OMKHbI  OTBEYATL
di sicurezza, antinfortunistiche | accident prevention and fire | Verwendungsland geltenden | normes en matiére de sécurité, | ante las normas de seguridad, gpaB""aM 3allMTbl,  TEXHUKM
. . . . . . . . . . » .z . €30MaCHOCTU n npotu-
e antincendio in vigore nel | prevention standards | Vorschriften zu Sicherheit, Un- | de prévention des accidents et | de prevencion de accidentes y BONOXAPHBIM HOpMaM,
Paese di utilizzo; in caso | applicable in the country of | fallverhiitung und Brandschutz | de protection incendie en | de prevencion de incendios | pejicrayowum B CTpaHe
contrario il Costruttore non | use; otherwise the | entsprechen. Andernfalls | vigueur dans le pays | vigentes en el pais de uso: si | ucnonb3oBanus o6opynoBanus; B
rispondera per eventuali danni | Manufacturer shall not be | haftet der Hersteller nicht fiir | d’utilisation ; en cas contraire, | no fuera asi, el fabricante no | npotusHom cnyyae,
diretti o indiretti a persone o | liable for any direct or indirect | etwaige direkte oder indirekte | le fabricant ne pourra étre rete- | respondera  por  posibles | UsrotoButens He HeceT

cose.
ATTENZIONE!

Spegnere sempre l'interruttore
elettrico principale durante le
operazioni di installazione,
manutenzione o riparazione
dell’apparecchiatura.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, accertarsi che la
tensione e la frequenza riportate
sulla targhetta caratteristiche
corrispondano a quelle
dellimpianto d’alimentazione.

A monte dell'apparecchiatura
deve essere installato un
interruttore di protezione auto-
matico, di portata adeguata, che
abbia una distanza d’apertura dei
contatti che consenta la
disconnessione completa.

(le caratteristiche relative alla
distanza di apertura dei contatti e
alla corrente di dispersione
massima vanno  comunque
recepite dalla normativa vigente).
E' indispensabile  collegare
I'apparecchiatura ad un efficace

damage to people or property.
ATTENTION!

Always shut off the main
electric switch when installing,
servicing or repairing the
equipment.

Before making the electrical
connection, make sure that the
voltage and frequency stated on
the specifications plate
corresponds to those of the
power supply.

A circuit breaker with auto-
protection and sufficient capacity
must be installed upstream of the
equipment; it must have a
contact opening distance that
permits complete disconnection.
(the specifications regarding the
opening distance of the contacts
and the maximum leakage
current must be taken from
current regulations).

The equipment must be earth
bonded.

Personen- oder Sachschéden.
ACHTUNG!

Wahrend der
Wartungs-oder
Reparaturarbeiten immer den

Installations-,

elektrischen Hauptschalter
ausschalten.
Vor der Ausflihrung des

Elektroanschlusses prifen, ob
die auf dem Typenschild angege-
bene Spannung und Frequenz
denen  der Anlage  zur
Stromspeisung entsprechen.

Vor dem Gerdt muss ein
automatischer Schutzschalter mit
ausreichender Leistung installiert
werden, dessen
Offnungsabstand der Kontakte

eine  vollstdindige  Trennung
erlaubt.
(Die Eigenschaften zum

Offnungsabstand der Kontakte
und dem maximalen Fehlerstrom
missen in jedem Fall den
geltenden Vorschriften
entnommen werden).

Das Gerat muss unbedingt an

nu responsable en cas de
dommage, direct ou indirect,
aux biens ou aux personnes.
ATTENTION !

Toujours éteindre
Pinterrupteur électrique
principal pendant les
opérations d’installation,
d’entretien ou de réparation de
lappareil.

Avant d’effectuer le branchement
électrique, vérifier que la tension
et la fréquence reportées sur la
plaque signalétique
correspondent aux valeurs de
linstallation électrique.

Un interrupteur de protection doit

étre instalé en amont de
l'appareil, et il devra avoir un
débit adéquat et un écart

d'ouverture des contacts en
mesure de couper completement
I'alimentation électrique

(les caractéristiques concernant
I'écart d'ouverture des contacts
et le courant maximum de
dispersion doivent étre toujours

daios directos o indirectos a
personas o0 cosas.

JATENCION!

Apague siempre el interruptor
eléctrico principal durante las
operaciones de instalacion,
mantenimiento o reparacion
del aparato.

Antes de realizar la conexion
eléctrica, compruebe que la
tension y la frecuencia indicadas
en la placa de caracteristicas se
corresponden con las de la
instalacion de alimentacién.
Antes del aparato  debe
instalarse  un interruptor de
proteccidn de capacidad
adecuada que tenga una
distancia de apertura de los con-
tactos  que permita  la
desconexion completa.

Las caracteristicas de distancia
de apertura de los contactos y de
corriente de dispersién maxima,
en cualquier caso, se dan en la
normativa vigente.

Es indispensable conectar el

OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIN
NpsAMOA UMM KOCBEHHbIN YlLepo,
HaHeCeHHbIN nogam unm
UMYyLLECTBY.

BHUMAHUE!

Bceraa BblknwuaTb  MMaBHbIA
3NeKTPUYECKUIA BbIKNKOYaTeNb B
xofe nNpoBefdeHWs  onepauui
MOHTaXa, TeXo0CnyXuBaHusa WUnu
pemoHTa 060pyaoBaHUS.

Mepeq OCYLLEeCTBNEHNEM
AMNEKTPUYECKMX COEAMHEHWA,
ybeauTbes, YTO HanpsikeHue U va-
CTOTa, YKa3aHHble Ha MacrnopTHOM
Tabnuyke, COOTBETCTBYIOT
napameTpam CUCTEMbI MUTaHNS.
Mepen 06OpyaOBaHMEM  LOMKEH

ObiTb  YCTAHOBMEH  3aLMUTHbLIA
BblKMIOYaTENb  COOTBETCTBYHLLEN
EMKoCTH, obnapatowui
paccTosHUEM pasMblkaHus
KOHTaKTOB, obecneunBaroLLM

MOMHOE pa3beauHeHHe.
(xapaKTepucTUk, COOTBETCTBYIOLLME
PaCcCTOSHUIO Pa3MbIKaHWUS KOHTAKTOB

u TOKY MaKCUMarnbHOro
paccevBaHWs, [OMKHbI  COOTBET-
CTBOBATb JeiicTaytoLemy
HopMaTuBy).

Heobxoanmo obecneynTb

impianto di terra. eine wirksame Erdung | étre conformes aux normes en | aparato a una toma de tierra | NMoAcCOeAvHeHMe obopyAoBaHUs K
angeschlossen werden. vigueur). eficaz. o(bpekTuBHOA  cuceme  3a-
L'appareil doit nécessairement SCMIEHNA.
étre raccordé a une installation
de terre efficace.
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L'apparecchiatura inoltre deve
essere inclusa in un sistema
equipotenziale mediante la vite
posta sul retro del forno in basso
a sinistra contrassegnata dal

simbolo v

Tale sistema equipotenziale
deve obbligatoriamente
ottemperare alle norme in vigore.
Installare I'apparecchio in un
luogo ben aerato poiché un non
corretto ricircolo d'aria impedisce
il funzionamento ottimale ed il
“benessere” delle persone che

lavorano in prossimita
dell'apparecchiatura.
Non ostruire il sistema di

ventilazione del’ambiente in cui
¢ installata questa apparecchia-
tura. Non ostruire i fori di
aerazione e di scarico di questa
o di altre apparecchiature.

Alla  fine  dell'installazione,
smaltire gli imballi secondo
quanto indicato nelle normative
ecologiche e ambientali del
luogo.

| materiali usati per I'imballo sono
compatibili con I'ambiente e si
possono  conservare  senza
pericolo o bruciare in un apposito
impianto di combustione dei
rifiuti.

| componenti in plastica soggetti

The equipment must also be
connected to an equipotential
system using the screw located
at the back of the oven, to the
lower left, marked with the

symbol v

This equipotential system must
comply with current standards.
Install the equipment in a well
ventilated area, as incorrect air
recirculation impedes optimal
operation and the “wellbeing” of
the people working near the
equipment.

Do not obstruct the ventilation
system in the area where the
equipment is installed. Do not
obstruct the ventilation and
exhaust holes in this or any other
equipment.

At the end of installation, dispose
of the packaging pursuant to
local ecological and envi-
ronmental regulations.

The material used for packaging
is  compatible  with  the
environment and can be kept
safely or burnt in a specific waste
combustion system.

The plastic components subject
to disposal with recycling are

marked with this symbol ca

Daneben muss das Gerat an ein
Potentialausgleichssystem

angeschlossen werden, mit Hilfe
der Schraube, die sich unten
links an der Riickseite des Ofens

befindet, mit dem Zeichen v
Dieses
Potentialausgleichssystem muss
unbedingt  den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Das Gerat in einem gut
gelifteten Raum installieren, da
ein nicht orTPungsgeméaRer
Rickfluss der Luft den optimalen
Betrieb und das «Wohlbefinden»
der Personen, die in der Nahe
des Geréts arbeiten, verhindert.
Das Ventilationssystem des
Raums, in dem dieses Gerat
installiert wurde, nicht versper-
ren. Die Offnungen fiir Zu- und
Abluft von diesem oder anderen
Geraten nicht versperren.

Nach Beendigung der Installation
die Verpackung nach den
ortlichen Umweltschutzvor-
schriften entsorgen.
Die fir die
verwendeten Materialien sind
nicht  umweltschadlich  und
kénnen gefahrlos aufbewahrt
oder in einer entsprechenden
Mullverbrennungsanlage
verbrannt werden.

Verpackung

L'appareil doit également étre
inclus dans un  systéme
équipotentiel, moyennant la vis
située sous le chéssis dans la
partie postérieure droite,

signalée par le symbole v
Ce systéme équipotentiel doit
obligatoirement  respecter les
normes en vigueur.

Installer I'appareil dans un lieu
bien aéré car une mauvaise
recirculation d'air empéche le
fonctionnement  optimal et
compromet le “bien-étre” des
personnes travaillant prés de
l'appareil.

Ne pas obstruer le systeme de
ventilation du local ou I'appareil
est installé. Ne pas obstruer les
trous d’aération et d'évacuation
de l'appareil et/ou de tout autre
appareil.

Une fois linstallation terminée,
éliminer les piéces d’emballage
selon  les  réglementations
environnementales locales.

Les matériaux d’'emballage
utilisés sont compatibles avec
I'environnement et peuvent étre
conservés sans danger ou étre
incinérés dans une installation
spécifique.

Les éléments en plastique sont
recyclables et signalés par ce

El aparato, ademas, debe
inclurse en un  sistema
equipotencial mediante el tornillo
que se encuentra bajo el
armazén, en la parte trasera
derecha, marcada con el simbolo

7

Este sistema equipotencial debe

estar  obligatoriamente  en
conformidad con las normas
vigentes.

Instale el aparato en un lugar
bien ventilado, ya que una
circulacion incorrecta del aire im-
pide el funcionamiento optimo y
el bienestar de las personas que
trabajan cerca del aparato.

No obstruya el sistema de
ventilacién del ambiente en el
que se instala este aparato. No
obstruya los orificios  de
ventilacion y de desagile de este
aparato o de otros.

Cuando acabe la instalacion,
elimine el embalaje segln las
disposiciones de las normas
ecoldgicas del lugar.

Los materiales usados para el
embalaje son compatibles con el
medio ambiente y pueden
conservarse  sin  peligro o
quemarse en una instalacién
adecuada de combustion de
residuos.

Kpowme Toro, obopynoBaHne AOMmKHO
ObITb BKIIOYEHO B
SKBUMOTEHLMANbHY0 CUCTEMY MO-
CpeaCcTBOM BWHTA, PacnonoXeHHOro
nog, pamon B 3afHen NpaBoil YacTy,

0003Ha4EHHOro CMMBOIIOM

[laHHas 3KBUNOTEHLMANbHAS
cucTeMa  [JOMKHA  oBsi3aTenbHO
COOTBETCTBOBATL  [JE/CTBYIOLLMM
HOpMaTVBaM.

YcTaHaBnuBaTb  060pyAoBaHue B
XOpOLLO MPOBETPUBAEMOM
MOMeLLEHNM, Tak Kak  HecooT-
BETCTBYIOLLAs! peLmpkynsaums
BO3/lyXa NpensTcTByeT

ONTUManbHOMY  (OYHKLMOHMPOBaHWO
1 “XOpoLlemy CaMOYyBCTBUKO” fNL,

paboTatoLux psinom c
obopynoBaHueM.

He ponyckatb 3aCOpeHHst
BEHTUMALMOHHOI CUCTEMBI

MOMELLEHIS,, B KOTOPOM YCTaHOBIe-
Ho oGopynosaHue. He ponyckatb
3aCOPEHUS  BEHTUNALMOHHBIX W
BbIMYCKHbIX ~ OTBEPCTWI  3TOT0 M
Apyroro oGopyaoBaHNs.

Mpy 3aBepLUEHUN MOHTaXHBIX paboT
obecneunTb YTUNN3aLmIio YNakoBKu B
COOTBETCTBUM C  3KONOTUYECKAMM

HOpMaTMBaMK, a Takke 3alluTbl
OokpyXatoLLert cpeabl,
[elCTBYIOWMMU B MECTe MOHTaxa

obopynoBaHms.

Matepwanbl, 1CMONb30BaHHbIE ANS
yNaKoBKW, ABASIKOTCH COBMECTUMBIMM
C OKpyxarowei cpegoit M Moryt
XPaHNTbLCS 6e3 kakoi-nnbo
OMacHoCTM MMM CKuratbCs B

a smaltimento con riciclaggio Die Plastikteile, die dem LO? componentes  en plgstho COOTBETCTBYIOLIEH YCTAHOBKE AMIS
sono contrassegnati con questo Recycling  zugefiihrt  werden | symbole o sujetos a desecho con reciclaje | cyuratms otxonos.

e missen, sind gekennzeichnet mit estan marcados con este | Mnactukosbie KOMMIOHEHT,
simbolo () - g ABnAKoLLMECs npeaMeTom
diesem Symbol [ simbolo o YTWIM3aLMM  C  COOTBETCTBYHLLEN
nepepaboTkon, o6o3HavatoTcst

a"

AaHHbIM CYMBOJIOM o
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Scarico e trasporto Unloading and transport Entladen und Transport Déchargement et | Descarga y transporte Bbirpyska 7]
transport TpaHCNOpPTUPOBKa
Scarico @ trasporto Déchargement et transport Scorrimento Dépl)acerrllent Posizienamento Positior!r‘mment
Unloading and trarsport  Descarga y transporte Slipping Deslizamiento Positioning Colocacién
Entladen und Transport Boirpyska n TpaHCnopTUpOBKa Verschisben [lepemewmenne Autstallung Mosnymounposanmne
o
; b
(A l _ _-=| N
i o\l ;
=, &
| | $
| & =
N o AT
|
: e —
1
L L
O o il 1
| | LI [—(
= Fissaggio verricello Fixation du treuil Aggancio verricelle  Accrochage du treuil
Disimballo Déballage Estrazione Pallet Retrait ‘d‘e la palette Winch fastening Fijacién de cabrestante Winch hooking Epmadie Silalamekin
Unpacking Desembalaje Pallet extraction Extraccién pallet % Einhingen der Windel 3auennenue neGeaxu
Auspachen CHATWe ymaKkoBKM Herauszishen der Palette Wseneuenue I'IOA:.OHE
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Disimballo rivestimanti Déballage des revétements

e Ratuetin oo Coating unpacking Desembalaje de los revestimientos
Drahen das O e Auspachen der Verkdeidungen  CHATME ynakoBKW ¢ NOKpBITMIA
Drehan das Ofens BpaweHue neun

T
"

N 6! Mio H | Mo
-]
'_" %
Fissaggio forno con perni Fissaggio staffa Fixation des étriers

Owen fastaning with pins
Befestigung das Ofens
mit Stiften

Fijacién del horno con pernos Betestigung der Biigel KpenneHue cko6
KpenneHue neun nocpepcrsom

cTepxHen

Fixation du four a I'aide de goujons Bracket fastaning Fijacion de las bridas '
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Fissaggio pannelli posterior] e laterali Fixation panneaux postérieurs et latéraux Fissaggie pannelli anterlori Fixation des panneaux avant
Rear and sida panel fastaning Fijacién de paneles traseros y laterales Fromt panel fastening Fijacién de los paneles delanteros

Anbringung hintere und seitliche Paneslen Kpennenue sagHnx n 60KoBbIX NaHenen Befestigung der vorderen Pansslan  Kpennenwe nepegHuix nanenen

\
i

A — .
TpE—
I® % |
. I
Bl |
il Ry %
Fissaggio pannelli interni & inserimento fonde Fixation des panneaux intérieurs et insertion du fond Rimozione pellicola protettiva e pulizia Re.tr‘ait d-u_ﬁlm de prt_ﬂedion ethetioyags
Internal panel fastaning and insertion of the battom Fijacion de los paneles internos e introduccién del fondo Removal of tha protective film and deaning  Eliminacién dela Eellcula de protecciény limpieza
Bafestigung der inneren Paneelan und Einlegan das Bodans Kpennenue BHyTPeHHNX NaHeneil n ycTaHOBKa AHWLYA Entfemnen der Schutzfolis und Reinigung ~ CHATWe 3aLNTHOM NAEHKN N OUNCTKA

ATTENTION
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Preparazione e controllo

Preparations and Checks

Shallare il forno e togliere con
cura la pellicola protettiva.
Qualora restassero residui di
colla sulle superfici, eliminarli con
acqua saponata e non con
prodotti corrosivi.

ATTENZIONE!

Controllare che tutte le parti
costituenti il forno siano in
buono stato e non presentino
vizi o rotture, in caso contrario
avvisare la casa produttrice
per le procedure da seguire.

Unwrap the oven and carefully
remove the protective film.

In the instance where glue
residue remains on surfaces,
remove using soapy water; do
not use corrosive products.
ATTENTION!

Check that all oven parts are in
good condition and that there
are no defects or breakages; in
such an instance, contact the
manufacturer who will advise
you on the procedure to
follow.

Vorbereitung und

Kontrolle

Préparation et contrdle

Preparacion y revision

MoproTtoBka n KOHTpPOIJb

Den Ofen auspacken und die
Schutzfolie vorsichtig entfernen.
Sollten Leimriickstande auf der
Oberflache zuriickbleiben,
beseitigen Sie sie mit Seifen-
wasser und nicht mit atzenden
Produkten.

ACHTUNG!

Priifen Sie, dass alle Teile des
Ofens in gutem Zustand sind
und keinerlei Mangel oder
Briiche aufweisen; sollte dies
der Fall sein, wenden Sie sich
an den Hersteller fiir die
weitere Vorgehensweise.

Déballer le four et retirer avec
soin le film de protection.

En cas de résidus de colle sur
les surfaces, les éliminer avec de
l'eau savonneuse et non pas
avec des produits corrosifs.
ATTENTION!

Controler que toutes les
pieces composant le four
soient en bon état et ne
présentent ni vices ni
ruptures. En cas contraire,

avertir le fabricant pour les
procédures a suivre.

Desembale el horno y retire con

cuidado la  pelicula de
proteccion.
Si quedasen restos de

pegamento en las superficies,
eliminelos con agua jabonosa y
no con productos corrosivos.
jATENCION!

Compruebe que todos los
componentes del horno estén
en buen estado y no presenten
defectos o roturas. En caso
contrario avise a la casa
fabricante para poner en
practica los procedimientos
previstos.

ATTENTION

PacnakoBaTb neyb 1 OCTOPOXHO
CHSITb 3aLUMTHYHO NIEHKY.

B cnyyae Hanuums ocTaTkoB
Knesi Ha MOBEPXHOCTSX, YAamnuTh
UX MbINbHOW Bofon 0es3 uc-

Nonb30BaHUs KOPPO3UOHHBIX
CpefcTs.

BHUMAHMUE!

MpoBepuThb, 410 BCE

COCTaBnAlOWMEe NOBEPXHOCTU
neyn HaxoasaTcs B XopoLlem
COCTOSIHUM W He  UMelT
AedekToB U NOBpeXAeHui, B
NPOTUBHOM cnyvae,
cBA3aThCA ¢  3aBOAOM-
M3roTOBUTENEM OTHOCUTENbLHO
BbINOMHsAEMbIX NpoLeayp.
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Posizionamento

Positioning

Aufstellung

Positionnement

Colocacién

nO3I/IL|,I/IOHI/IpOBaHVIe

ATTENZIONE - Per ridurre il
rischio di incendio, I'apparecchio
deve essere installato in un
ambiente “IGNIFUGO”, ovvero
senza alcun materiale
combustibile entro 50 mm (1.96
in) ai lati, anteriormente e
posteriormente e nel raggio di

CAUTION - To reduce the risk of
fire, the appliance is to be
installed in FIREPROOF
surroundings  only, with no
combustible material within 50
mm (1.96 in) of the sides, front,
or rear of the appliance or within
1000 mm (39.37 in) above the

VORSICHT - Um die Brandgefahr
zu reduzieren, muss das Gerat in
einem Umwelt “FEUERFEST’, dh
ohne brennbares Material
innerhalb von 50 mm (1.96 in) an
den Seiten, Vorder-und Riickseite
in einem Radius von 1000 mm
(39.37 in) Uber dem Gerat

ATTENTION - Afin de réduire les
risques d'incendie, I'appareil doit
étre installé dans un
environnement “épreuve du feu”,
c'est a dire sans aucune matiére
combustible, & moins de 50 mm
(1.96 in) sur les cotés, a 'avant et
a l'arriére dans un rayon de 1000

PRECAUCION - Para reducir el
riesgo de incendio, el aparato
debe ser instalado en un ambiente
“a prueba de fuego”, es decir, sin
ningin  tippo de  material
combustible dentro de 50 mm
(1.96 in) en los lados, adelante y
atras dentro de un radio de 1000

BHUMAHUE - [ins cHuxeHns
pyrcka BO3HMKHOBEHMS NoXapa,
npubop JormkeH BbITb YCTAHOBNEH
B OKpyXaroLLas cpeaa
“OFHECTOWMKUE’, 7.e. Ge3
kaknxnmbo roproumx Matepuanos B
npegenax 50 Mm no 6okam,
cnepeau v c3agu B paguyce 1000

1000 mm  (39.37 in) sopra | appliance. |nstaII|ert"werden. ) o r,nm (39.37 in) au-dessus de | mm (39.37 in) por encima del | mMm Hap npubopom.
) . . . Das Gerat muss auf Boden, die die | I'appareil. aparato. YCTPOMCTBO JOIMKHO ObITh
I'apparecchio. The appliance is to be mounted . ; S A . Co .
L hi q f that have the struct Struktur, FuRbdden und | L'appareil doit étre installé sur des | El dispositivo debe ser instalado | ycTtaHoBneHo Ha aTaxax, KOTopble
api)atrecc 10 eve i esser? ﬁn oors da ;ve f.e ,Shmlegij Oberflachen “NO FUEL" installiert | sols qui ont la structure de finition, | en pisos que tienen el acabado de | umeloT CTpyKTYpy, NOMbI U OTAENKA
montato  su  pavimenti - aventl | Tlooring and su fce nis haben. revétements de sol et de surface | la estructura, pisos y superficie | nosepxHoctu “HE TOMIUBA”.
struttura,  pavimentazione e | COMBUSTIBLE". , Halten Sie zwischen dem Ofen | “INCOMBUSTIBLE’. “NO COMBUSTIBLE'. CoXpaHNTL MexXay Nedbio 1
finitura supe["ﬁmale NON | Ensure that you keep a distance | yng anderen Apparaten oder | Maintenir une distance minimale | Deje una distancia minima de 50 | apyrvm oBopysoBarHvem unm
COMBUSTlBlL! . of at least 50 mm (1.96 i) | entziindlichen Materialien einen | d'au moins 50 mm (1.96 in) entre | mm (1.96 in) entre el homo y otros | BoaropaembiMy MaTepuanamu,
Mantenere. tra il fomo e le alltre. betvyeen the oven . and other | Mindestabstand von 50 mm (1.96 | le four et les autres appareils ou | equipos o materiales inflamables. MVUHUMAnbHOE paccTosiHKe, Mo
apparecchiature o materiali | equipment  or inflammable | in) ein. matériaux inflammables. MeHbLUeit Mepe, 50 MM.
inflammabili, una  distanza | materials.
minima di almeno 50 mm (1.96
in).
50 mm=1.961in
# y
A ' 5
A y > ) Laisser cet espace libre
.E £ Lasc:are‘llbercT questo spazio Deje libre este espacio
£§ | - Lgave this area %lnobstructed OcTaBnTb CBOGOAHBIM
£ © i Eo Diesen Platz frei lassen flaHHOE NPOCTPAHCTBO
i ! ! ! i |
Y | Y i
B B
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Hood positioning and
connection (OPTIONAL)

Posizionamento e
collegamento cappa
(OPTIONAL)

Attenzione:

La cappa e da utilizzare
solamente in associazione al

forno e non per altri scopi.

Prima di installare la cappa
disconnettere la macchina
dall’alimentazione

Attention:

The hood is to be used only in
association with the oven and not
for other purposes.

Before installing the hood
disconnect the power supply.

Positionierung und Positionnement et | Colocacion y conexion
Anschluss Abzugshaube raccorde-ment hotte (EN de la campana
(OPTIONAL) OPTION) (OPCIONAL)

Achtung: Attention: Atencion:

Die Haube ist nur in Verbindung | La hotte doit étre utilisé | La campana se va a ser utilizado

verwendet werden, mit dem Ofen
nehmen und nicht fir andere
Zwecke.

Vor der Installation der Haube die
Stromversorgungunterbrechen.

seulement en liaison avec le four
et pas a d'autres fins.

la hotte,
machine

Avant d’installer
débrancher la

solamente en asociacion con el
horno y no para otros fines.

Antes de instalar la campana,
desconecte el aparato de la

Mo3nunoHnpoBaHmne 7]

noacoenu- HeHune
BbITS)KHOIO 30HTa
(onuun)
BHumanue:
Kanor, KOTOpbIN Oypert
UCnonb30BaThCs  TONMb- KO B

CBA3W C MEYM, a He NS Apyrux
uernen.

91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc

appareil du réseau électrique. | red eléctrica. Mepen yctaHOBKOM KanoTa
OTCOeANHUTb neyb oT
ANEKTPOCEeTH.

Bloccare i cavi con la fascetta pre installata. Bloquer les cables avec le collier préinstallé.

Bring together the cables using the Sujete los cables con la abrazadera preinstalada.

pre-installed strap.

Die Kabel mit dem vorinstallierten 3abnoknpoBatb Kabenu nocpeacTBoM

Kabelbinder sichern. npe/BapUTeNbHO MOHTUPOBAHHOTO 32XKNMa.
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Scarico fumi

Fume discharge outlet

Dampfablass

Evacuation des funée

Evacuacion de humos

Bbinyck AbiMoB

Si consiglia inoltre di collegare il
tubo di scarico della cappa del
forno ad wun condotto di
evacuazione vapori o di inserire il
forno stesso sotto una cappa
aspirante.

ATTENZIONE:

Non collegare lo scarico fumi
direttamente ad un estrattore

(ventilatore o  tubo  di
estrazione di cappa
motorizzata).

We advise connecting the oven
hood discharge pipe to a fume
extraction duct or to place the
oven itself under a hood exhaust
fan.

ATTENTION:

Do not directly connect the
fume discharge outlet to an
extractor (fan or motorized
hood extraction pipe).

o |

Wir empfehlen aullerdem, das
Abzugsrohr der Haube des
Ofens an einen Schornstein
anzuschlieBen oder den Ofen
unter eine Abzugshaube zu
stellen.

ACHTUNG:

Den Rauchabzug nicht direkt
an eine Absaugvorrichtung
anschlieBen (Gebldse oder
Absaugschlauch
motorisierten Abzugshaube).

II est en outre conseilleé de
raccorder le tuyau d'évacuation
de la hotte du four & un conduit
d'évacuation des vapeurs ou
d'installer le four sous une hotte
aspirante.

ATTENTION :

Ne pas raccorder I'évacuation
des fumées directement & un

§

También se recomienda
conectar el tubo de evacuacion
de la campana del horno a un
conducto de evacuacion de
vapores o colocar el horno bajo
una campana de aspiracion.
ATENCION:

No conecte la salida de humos
directamente a un extractor

% Nota:
Il “motore aspira-
tore” non & pre-
sente nella versio-
ne per il mercato
americano.

Kpome TOro, pekomeHayetcs
NOACOEANHMUTL BbINYCKHYO TPYOY
BbITSKHOMO 30HTa MeYM K kaHary
0TBOAA AbIMOB WAM YCTaHOBUTbL
camy neyb Nog BbITSHKHON 30HT
BHUMAHME:

He noacoeanHATb abiMooTBOA
HenocpeACTBEHHO K BbITAXKe
(BeHTMRATOP  unu  Tpyba

present with the
version sold on the
American market.

fithrung fiir den
amerikanischen
Markt nicht vor-
handen.

présent sur la ver-
sion destinée au
marché américain.

incluido en la ver-
sion para el mer-
cado americano.

extracteur (ventilateur ou | (ventilador o tubo de | MOTOpPM3OBaHHOW BbITSAXKM).
einer | tuyau d'extraction de hotte | extraccion de  campana
motorisée). motorizada).
*
=
E.
1\
W W
Note: Hinweis: Note: Nota: MpumeyaHne:
The “motor ex- Der "Absaugmo- Le “moteur aspi- El “motor aspi- “[euratent Bbl-
tractor fan” is not tor"istan der Aus- rateur” n'est pas rador” no estd TAMKN"He npepyc-

MOTpeH Ha Moaenu
ANA aMepUKaHCKO-
ro pbiHKa.
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Collegamento elettrico e
posizionamento
definitivo

Electrical connections
and final positioning

Elektroanschluss und

II' collegamento elettrico deve
essere eseguito esclusivamente
da personale qualificato.

La targhetta dati tecnici, posta
sul retro del forno, contiene tutte
le informazioni necessarie per un
corretto allacciamento.
L'apparecchio deve essere
collegato alla rete di
alimentazione con un cavo del
tipo  HO5  RN-F  (fornito
dall'installatore).

Per effettuare questa operazione
togliere il pannello laterale destro
del forno, collegare il cavo alla
morsettiera e fermarlo con
I'apposito pressacavo situato sul

retro del apparecchio stesso.

Only qualified personnel must
carry out electrical connection.
The technical data plate, located
on the back of the oven, contains
all the necessary information for
correct connection.

The appliance  must  be
connected to a power supply with
a HO5 RN-F type cable (supplied
by the installer).

To carry out this operation,
remove the right side oven panel,
connect the cable to the terminal
board and secure it with the
relative cable gland located on
the back of the appliance itself.

B e~ e e A St~ )

endgultige Aufstellung
Fachpersonal ausgefihrt
werden.

Das Schild mit den technischen
Daten an der Rickseite des
Ofens enthalt alle erforderlichen
Informationen fiir einen korrekten
Anschluss.

Der Apparat muss an das
Stromnetz mit einem Kabel vom
Typ HO5 RN-F angeschlossen
werden (vom Installateur
bereitzustellen).

Entfernen Sie dafir das rechte
seitliche Paneel, schlieBen Sie
das Kabel an das Klemmenbrett
an und blockieren Sie es mit der
entsprechenden  Zugentlastung
an der Rickseite des Apparats.

AC 3 N400

[+]
o

O,

ofofo,
ololo

AC3208US
AC3 230

o
7e
-

Branchement électrique
et positionnement
définitif

Conexion  eléctrica vy
posicion definitiva

Le branchement électrique doit
exclusivement étre effectué par
du personnel qualifié.

La plaque signalétique, située a
I'arriere du four, contient toutes
les informations nécessaires
pour un branchement correct.
L'appareil doit étre branché au
réseau d'alimentation avec un
cable de type HO5 RN-F (fourni
par l'installateur).

Pour effectuer cette opération,
retirer le panneau latéral droit du
four, brancher le cable au bornier
et le bloquer avec le serre-cable
prévu a cet effet et situé a
I'arriére de I'appareil.

Q- | Ac3Naoo
=N AC 3230
©=T | AC3208US
O-=s

(5

91915

2. T h

La conexién eléctrica debe ser
realizada  Unicamente  por
personal cualificado.

La placa de datos técnicos,
situada en la parte trasera del
horno, contiene toda la informa-
cibn  necesaria para  una
conexion correcta.

El aparato debe conectarse a la
red de alimentacion con un cable
de tipo HO5 RN-F (suministrado
por el instalador).

Para realizar esta operacion,
desmonte el panel lateral
derecho del horno, conecte el
cable a la regleta de bornes y
fijelo con el sujetacable previsto,
situado en la parte trasera del
aparato.

AnekTpuyeckoe

coeanHeHue n
OKOH4YaTeJibHOe
no3anunoHmnpoBaHue
OnekTpuyeckoe COeMHEHNE
BOIMKHO OCYLLECTBNATLCS TONBKO
KBanMULMPOBaHHbIM
nepcoHanom.

Tabnuuka TEXHUYECKNX

XapaKTePUCTUK, pacrnonoxeHHas
C 3aJHel CTOPOHbI Neyu, coaep-
KUT BCE CBEAEHMS,
HeoOxogumble NS €o0T-
BETCTBYHOLLErO COEANHEHUSI.
Meyb AOMKHA NOACOEANHATLCS K
CeTM MUTaHMs  MOCPEACTBOM
kabens Ttmna HO5 RN-F
(npepocTaensiemoro
MOHTa)XHUKOM).

Ons npoBeseHns
onepauuu CHATb npasyo
BokoByto naHenb neuu,
MoACOeANHUTD kabenb K
KNEMMHOI KOMoZKe U 3aKpenuTb
nocpeacTeoM cneuransHoro
kabenbHoro 3aKNMa,
PACMoNOXEHHOT0 ¢ 3adHen
CTOPOHbI Camoro YCTPONCTBA.

[JlaHHo
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Collegare il forno a terra ed | Earth the oven and connect it to | Den Ofen erden und in das | Brancher le four & la terre et | Conecte el horno a tierra e | 3asemnuTb neyb WM NOAKMKOYNTB
inserirlo nel circuito | the equipotential circuit; the | Potentialausgleichssystem linsérer  dans le  circuit | intégrelo en el circuito | ee K 3KBUNOTEHLMANbHOMY
equipotenziale; il morsetto atto a | terminal intended for this very | integrieren; die entsprechende | équipotentiel ; la borne prévue a | equipotencial; el borne destinado | koHTypy; 32KUM,
tale scopo si trova allinterno | purpose can be found inside the | Klemme daflir befindet sich im | cet effet se trouve a l'intérieur du | a tal fin se encuentra dentro de | NpemyCMOTPEHHBIN B AaHHbBIX
della scatola posta sul retro del | box located on the back of the | Inneren des Kastens an der | boitier situé a l'arriére du four et | la caja situada en la parte trasera | Uensx,  HaxoguTCa  BHYTpM
forno, ed & contraddistinto dal | oven and is marked with the [ Rickseite des Ofens und ist | marqué du symbole international | del horno y estd marcado con el | kopobku,  pacnonoxeHHon ¢
v internationally-recognised durch das internationale Symbol v v 3a0Hel  CTOPOHbl  newn, W
simbolo internazionale . v . simbolo internacional . 0603HayeH MEXyHapOaHbIM
Collegare il cavo allinterruttore | symbol . gekennzeichnet. Brancher le  céble  sur | Conecte el cable al interruptor
generale automatico | Connect the cable to the | Das Kabel an den automatischen | linterrupteur général | general automético | cumsonom W .
(magnetotermico  differenziale | automatic master switch (multi- | Hauptschalter anschlieBen | automatique (magnétothermique | (magnetotérmico diferencial | lMopcoeanHuTb kabenb K
multipolare con un’apertura dei | polar differential magnothermal | (mehrpoliger FI/LS-Schalter mit | différentiel multipolaire avec une | multipolar con una separacion | rnaeHomy aBTOMaTN4YECKOMY
contatti di almeno 3 mm.), | switch with a contact opening of | mindestens 3 mm | ouverture des contacts d'au | minima entre contactos de 3 | BbiknuaTento
predisposto nelle immediate | at least 3 mm), arranged in the | Kontaktdffnung), das in | moins 3 mm), prévu a proximité. | mm), dispuesto en la proximidad | (TepMoMarHUTHbIN
vicinanze. immediate vicinity unmittelbarer N&he vorgesehen | Le fabricant décline toute | inmediata. anddepeHLmanbHblil
Il costruttore declina ogni | The manufacturer will not | ist. responsabilité en cas de non- | El fabricante declina toda | MHoronontocHbiIi c
responsabilita per il mancato | assume any responsibility in | Der Hersteller weist jede | respect de ce qui est sus- | responsabilidad por el | pasmblkaHMeM KOHTakToB, nO
rispetto di quanto sopra | the instance where the above | Verantwortung fiir die | mentionné. incumplimiento de lo arriba | menbwein mepe, 3 Mm.),
esposto. described is not respected. Nichtbeachtung der obigen expuesto. npeaycMOTPEeHHOMY B Henocpes-
Anweisungen von sich. CTBEHHOW BrinsocTu.
WsrotoButens  He  Hecet
OTBETCTBEHHOCTb 32  He-
cobnioaeHve BbileyKa3aHHbIX
MHCTPYKLMA.
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Disimballo piastre
Unpacking Base Bricks
Auspacken Fliesen

ATTENZIONE!

Non spegnere mai il forno con
il tasto ON/OFF (20) mentre il
piano in refrattario sta
ruotando.

Portare sempre il joystick (4)
in posizione centrale.

Dopo lo spegnimento riportare
il joystick in posizione di
marcia lenta.

Déballage des plaques
Desembalaje  de
placas

CHsAITUe YNaKOBKU C NAUT

las

Attivazione
alimentazione

Power supply activation
Aktivierung Speisung

ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/OFF button (20)
whilst the refractory surface is
rotating.

Always bring the joystick (4)
back to its central position.
After switching off, position
again the joystick in slow
running position.

Activation de
|'alimentation

Activacion de la
alimentacion

AxTUBauua cucTemMbl
nuTaHus

Selettore senso di
rotazione piano girevole
Rotating surface rotation
direction selector
Auswabhlschalter
Drehrichtung Drehscheibe

OF

230V
400V

ACHTUNG!

Den Ofen niemals mit der
ONJ/OFF-Taste (20) abschalten,
wéhrend sich die
Schamottscheibe dreht.

Immer den Joystick (4) in die
Mittelstellung bringen.

Nach dem Abschalten, setzen
Sie den Joystick erneut in
leerlaufstellung.

91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc
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ATTENTION!

Ne jamais éteindre le four avec
la touche ON/OFF (20) lorsque
le plan en réfractaire est en
train de tourner.

Amener toujours le joystick (4)
sur la position centrale.

Aprés larret, déplacez le
joystick en position de ralentir

Sélecteur du sens de
rotation du plan tournant
Selector sentido  de
rotacion del plano
giratorio

CeneKkTopHbIN
nepeknioyaresnb
HanpaBreHUs BpalleHusi
noBopa4ynBaeMom

NoBepXHOCTHU

ATENCION!

No apague nunca el horno con
el boton ON/OFF (20) mientras
esté girando la superficie de
refractario.

Ponga siempre el joystick (4)
en posicion central.

Tras la desconexion, poner el
joystick en posicion de
rotacion lenta.

BHUMAHMUE!

Hukorga He BbiknOYaTb Nevb
kHonkon ON/OFF (20) sBo Bpe-
MS BpaLLeHNsi NOBEPXHOCTH U3
OrHeynopHoro matepmana.
Bcerpa no3vLUMoHUPOBaTh
OKOUCTUK (4) B LeHTpanbHoe
NomnoXeHue.

Mocne BbIKNKOYeHUs, BEPHYTb
OXKOMCTMK B MOJIOXKEHME, YTO-
Obl 3amMenMTL NyTelWeCcTBME.
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Inserimento della prima piastra
Insertion of the first plate
Einsetzen der ersten Fliesen

ATTENTION

Avviare la rotazione del piano girevole Attendere che il raggio “R1" sia in posizione.
o Rotate the rotating surface 0 Wait until the”"R1”range is in position.

Warten, bis sich der Strahl"R1"in der entsprechenden Position befindet.

Die Rotation der Drehscheibe starten

Fermare la rotazione del piano girevole Premere il pulsante STOP
G Stop rotating the rotating surface 0 Press the STOP button
Die Rotation der Drehscheibe starten Die STOP-Taste driicken

91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc 09/2014 ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL 37



Inserimento delle prime 5 piastre
Insertion of the first 5 plates
Einsetzen der ersten 5 Fliesen

Avviare la rotazione del piano girevole Attendere 1/8 di giro.
o Rotate the rotating surface e Turn it 1/8 of the way round.

Die Rotation der Drehscheibe starten 1/8 Umdrehung warten.

Fermare la rotazione del piano girevole Premere il pulsante STOP
Stop rotating the rotating surface 0 Press the STOP button
Die Rotation der Drehscheibe starten Die STOP-Taste driicken
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Inserimento piastra centrale
Central plate insertion
Einsetzen der mittleren Fliese

Avviare la rotazione del piano girevole Attendere 1/8 di giro.
o Rotate the rotating surface 0 Turn it 1/8 of the way round.

Die Rotation der Drehscheibe starten

1/8 Umdrehung warten.

Fermare la rotazione del piano girevole Premere il pulsante STOP
G Stop rotating the rotating surface Q Press the STOP button
Die Rotation der Drehscheibe starten Die STOP-Taste driicken
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Inserimento ultime 3 piastre
Insertion of the last 3 plates
Einsetzen der letzten 3 Fliesen

Avviare la rotazione del piano girevole Attendere 1/8 di giro.
o Rotate the rotating surface G Turn it 1/8 of the way round.
Die Rotation der Drehscheibe starten 1/8 Umdrehung warten.

Fermare la rotazione del piano girevole Premere il pulsante STOP
Stop rotating the rotating surface 0 Press the STOP button
Die Rotation der Drehscheibe starten Die STOP-Taste driicken
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Insertion de la premiére plaque
Introduccion de la primera placa
MoaknroyeHne nepBOM NAUTHI

ATTENTION

Ponga en marcha la rotacion de la superficie giratoria

Mettre en marche la rotation du plateau toumant Attendre que le rayon “R1” soit positionné.
o 0 Espere a que el radio “R1" esté en posicion.

Mopowaats, utobel paguyc “R1” Haxogunca B COOTEETCTEYIOLEM NONCHKEHI.

AKTBMPOBATL BpallieHne NOBOPaYWMBAEMON NOBEPXHOCTIA

Pulse el boton STOP
Haxats kHonky STOP

Detenga la rotacion de la superficie giratoria

Arréter la rotation du plateau tournant 0 Appuyer sur le bouton STOP

OcTaHoBMTS BPALLEHME NOBOPAYMEAEMON NOBEPXHOCTA

%
/
6

| ——
M L

91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc 09/2014 ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL 41



Insertion des 5 premiéres plaques
Introduccion de las primeras 5 placas
BkrntoyeHue nepBbIxX 5 Nt

Ponga en marcha la rotacion de la superficie giratoria Espere 1/8 de vuelta.

Mettre en marche la rotation du plateau toumant 0 Attendre 1/8 de tour.

AKTMEWMPOBATL BPALLEHE NOBOPAYNBAEMON NOBERXHOCTY Mopomxpate 1/8 obopora.

Arréter la rotation du plateau tournant Appuyer sur le bouton STOP
Detenga la rotacion de la superficie giratoria 0 Pulse el boton STOP
OcraHoBMTE BpaLLEHWE NOBOPAYWMBAEMOI NOBEPXHOCTY Hamatb kHonky STOP
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Insertion plague centrale
Introduccion de placa central
BknioyeHne LeHTpanbHOW NNnThbI

Espere 1/8 de vuelta.

MopoxpaTe 1/8 oboporTa.

Ponga en marcha la rotacion de la superficie giratoria

Mettre en marche la rotation du plateau toumant o Attendre 1/8 de tour.

AKTMBMPOBATL BPAllEHe NOBOPAYNBAEMON NOBEPXHOCTU

Arréter la rotation du plateau tournant Appuyer sur le bouton STOP
Detenga la rotacion de la superficie giratoria 0 Pulse el boton STOP

Hamatb kHonky STOP

OcraHoenTs BpalLeHWe NOBOPaYHBASMON NOBEPXHOCTH
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Insertion des 3 derniéres plaques
Introduccion de las Ultimas 3 placas
BkntoyeHue nocnegHux 3 nauT

Mettre en marche la rotation du plateau tournant Attendre 1/8 de tour.
o Ponga en marcha la rotacion de la superfide giratoria 0 Espere 1/8 de vuelta.

AKTWBPOBATL BPALLIEHWE NOBOPAYMBAEMOI TIOBEPKHOCTY

Mopokpats 1/8 obopora.

Arréter la rotation du plateau tournant

Appuyer sur le bouton STOP
Detenga la rotacion de la superficie giratoria 0 Pulse el boton STOP

Haate kHonky STOP

OcraqonTs BpalleHue ﬂUBOp&"-IHB&EMDI;I NOBEPXHOCTI
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Operation Verification

Funktionsprifung

Verifica del
funzionamento

Mettere in funzione il forno
seguendo le istruzioni di seguito
riportate.

Verificare il corretto

funzionamento  di  tuti |
componenti elettrici, spiegando
allutente come utilizzare in
maniera ottimale l'appa-
recchiatura e come effettuare le
operazioni di ordinaria
manutenzione e di pulizia.

Precollaudo

Prima della consegna al cliente,
il forno viene collaudato presso
le officine di costruzione sia sotto
il profilo della funzionalita che
della sicurezza.

Presso I'utilizzatore finale, all'atto
del primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare la
temperatura fino ad un valore di
150°C mantenendolo per almeno
8 ore.

In questa fase il forno produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
allevaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.

Start up the oven using the
instructions provided below.
Check the correct operation of all
electrical  components,  whilst
explaining how to best use the
appliance and how to carry out
routine maintenance  and
cleaning operations to the user.

Pre-test

Setzen Sie den Ofen wie folgt
beschrieben in Betrieb.

Priifen Sie die korrekte Funktion
aller elektrischen Komponenten
und erklaren Sie dem Nutzer, wie
der Apparat optimal genutzt wird

und wie die ordentlichen
Wartungs- und Rei-
nigungsarbeiten  durchzufiihren
sind.

Vorabnahme

Contréle du | Comprobacion del MpoBepka
fonctionnement funcionamiento (pyHKLIMOHMpPOBaHUS
Mettre en marche le four en | Ponga en servicio el horno | MoaknuuTb neyb, BLINOMHAS
suivant les instructions reportées | siguiendo las instrucciones | npuBedeHHble paree
ci-dessous. facilitadas a continuacion. UHCTPYKLMN.

Vérifier le bon fonctionnement de | Compruebe el correcto | lNpoBepuTb  COOTBETCTBYHLLEE
tous les composants électriques, | funcionamiento de todos los | dyHKUMOHMpOBaHME BCEX
en expliquant a [lutilisateur | componentes eléctricos, | anNeKTPUYECKUX  KOMMOHEHTOB,
comment utiliser l'appareil de | explicando al usuario cdmo | npeaocTasnss yKas3aHus
maniére optimale et comment | utilizar el equipo de manera | nonb3oBaTeNtd B  OTHOLLEHMM
effectuer les opérations | optima y cdmo realizar las | onTMManbHOTrO  MCMOMb30BaHMA
d'entretien  ordinaire et de | operaciones de mantenimiento | o6opyaoBaHus "
nettoyage. ordinario y limpieza. OCYLLECTBNEHMS onepauui

Pré-controle

Ensayo previo

Prior to delivery to the customer,
the oven is tested at the
manufacturer's workshops both
with regard to functionality as
well as to safety.

When the unit is turned on for the
first time is recommended that
the temperature is set at 150°C
and left on for at least 8 hours.
During this phase, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation.

These fumes and odours will

Vor der Auslieferung an den
Kunden wird der Ofen in den
Konstruktionswerkstatten

geprft, sowohl beziiglich der

Funktionen als auch der
Sicherheit.
Beim ersten  Einschaltzyklus

beim EnTPutzer muss die
Temperatur bis zu einem Wert
von 150°C erhoht und dann fir
mindestens 8 Stunden gehalten
werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte
Gerliche, die durch die

Avant la livraison au client, le
fonctionnement et la sécurité du
four sont contrdlés dans nos
ateliers.

Lors du premier cycle de mise en
marche chez ['utilisateur final, il
est recommandé d’augmenter la
température jusqu'a une valeur
de 150 °C et de la maintenir
pendant au moins 8 h.

Pendant cette phase, le four
émet des fumées et des odeurs
désagréables dues a ['évapo-
ration de I'humidité présente
dans les matériaux isolants.

Antes de la entrega al cliente, el
horno se prueba en los talleres
de fabricacion, tanto desde el
punto de vista del
funcionamiento como desde el
de la seguridad.

En las instalaciones del usuario
final, en el momento de la
primera puesta en marcha, se re-
comienda poner la temperatura a
un valor de 150°C y mantenerla
asi, al menos, ocho horas.

En esta fase, el horno producira
humos y olores desagradables
debidos a la evaporacién de la

oyepenHoro TeX06CJ'Iy)KlABaHI/19| n
OYUCTKHN.

MpeaBapuTtensbHoe
ucnbiTaHue

Mepen coaven 3akasumky nedb
npowa UCMbITaHWs Ha 3aBoAe,
Kak o TOYKN 3peHus
(DYHKUMOHANBHOCTH, Tak M C
TOYKM 3peHust Be30nacHoCTy.

Y KOHEYHOro Monb3oBaTens B
X0O€  MpoBedeHus  NepBoOro
UMKna 3amycka PeKkOMeHZyeTcs
MoBbICUTL  TemnepaTtypy 4o
150°C, yoepxuBas e€é Ha TakoMm
YPOBHE B TEYEHME, N0 MEHbLUE
mepe, 8 yacos.

Ha ganHom aTane w3 neun 6yget
BbIXOAWUTb [AbIM W HEMPUSTHblE

Tali fumi e odori scompariranno | disappear during the subsequent | Feuchtigkeit entstehen, die im | Ces  odeurs et fumées | humedad contenida en los | 3amaxu, 0BYCrOBNeHHbIe
nei  successivi  cicli  di | operating cycles. Isoliermaterial enthalten ist. disparaitront lors des cycles de | materiales aislantes. ncnapexmem BNAXHOCTH,
funzionamento. ATTENTION: Diese Dampfe und Geriiche | fonctionnement suivants. Estos humos y  olores | copepxalleiics B U3ONSILMOHHBIX
ATTENZIONE: Please refer to the user's | verschwinden in den | ATTENTION : desapareceran en los siguientes | matepuanax.
Per  laccensione e la | manual for startup and | nachfolgenden Betriebszyklen. Pour lallumage et Ila | ciclos de funcionamiento. O AbIMbl U 3anaxu nponagyT
programmazione, fare | programming. ACHTUNG: programmation, se référer au | ATENCION: npu  NOCREAyIWMX  LuKnax
riferimento al capitolo d’uso Fiir das Einschalten und die | chapitre d’utilisation. Para el encendido y la | chyHKuMOHMpOBaHUS.
utente. Programmierung auf das programacién, consulte el | BHUMAHUE:
Kapitel Benutzerbetrieb Bezug capitulo de uso. Ona BKJOYEHUSA ]
nehmen. nporpamMMUpOBaHus neuun
CMOTPUTE NaBy MHCTPYKUMA
no aKcnnyarauum
nonb3oBarens.
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Quadro comandi ‘ Control panel

Bedienblende Panneau de commande | Cuadro de mandos MynbT ynpaBneHus
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Descrizione comandi

Description of Controls

1 - Pulsante a fungo di
emergenza
Arresta  istantaneamente  la

rotazione del piano in refrattario.
2 - Selettore di rotazione
Permette di selezionare il senso

1 - Emergency mushroom-
head button
Instantaneous  stop  of
rotating refractory surface.
2 - Rotation selector
Used to select the direction of

the

di rotazione del piano in | rotation of the refractory surface.
refrattario. 3 - Hood extraction fan keys

3 - Tasti aspiratore cappa These turn the hood extraction
Permettono di accendere e | fan on and off (Models.
spegnere I'aspiratore della cappa | KGT140AS and  KGT110AS
(solo  Mod. KGT140AS e | only), and increase and decrease
KGT110AS), nonché di au- | the speed.

mentarne o  diminuirne  la | 4 - Joystick

velocita. This adjusts the speed of
4 - Joystick refractory surface rotation.

Regola la velocita della rotazione
del piano in refrattario.

5 - Display 1
visualizza il  valore della
percentuale di funzionamento

delle resistenze superiori.

6 - Tasto +
permette di aumentare la
percentuale di funzionamento

delle resistenze superiori.
7-Tasto -

permette  di  diminuire la
percentuale di funzionamento
delle resistenze superiori.

8 - Display 2

visualizza la  temperatura
impostata e la temperatura reale
della camera e il numero di
programma selezionato; il punto
in basso a destra & acceso
quando le resistenze del cielo
SONO accese.

5 - Display 1

this displays the operating
percentage of the upper heating
elements.

6 - Key +

allows you to increase the
operating percentage of the
upper heating elements.
7-Key -

allows you to decrease the
operating percentage of the
upper heating elements.

8 - Display 2

displays the set temperature and
the actual chamber temperature,
and the selected programme
number; the bottom right part
lights up when the oven top
heating elements are on.

OnuncaHue KomaHp,

Beschreibung der Description des Descripcion de los
Bedienblende commandes controles

1 - Not-Aus-Pilztaster 1 -|Bouton poussoir d’urgence 1 - Botén de hongo de
Stoppt umgehend die Rotatiolh germet d’arréter immédiatement la | emergencia

der Schamottscheibe. rotation du plan en réfractaire. Detiene instantdneamente la

2 - Rotationswahlschalter 2

Dient der  Auswahl  ddrp
Rotationsrichtung der
Schamottescheibe. 3 1
3 - Tasten des Sauggeblases
der Abzugshaube Ellg

Sie ermdglichen das Ein- und
Ausschalten des Sauggeblases
der Abzugshaube (nur Mod.

Sélecteur de rotation

ermet de sélectionner le sens de
rotation du plan en réfractaire.
Touches de I'aspirateur de la
hotte

s permettent dallumer et
d'éteindre I'aspirateur de la hotte
(uniquement Mod. KGT140AS et
KGT110AS), et d’en augmenter

KGT140AS e KGT110AS), sowie
die Erhéhung oder Verringerung -
der Geschwindigkeit.

4 - Joystick
Reguliert  die
Schamottscheibe
5 - Display 1
Zeigt den Prozentwert fir den
Betrieb der oberen
Heizwiderstande an.

6 - Taste +

Ermadglicht das Erhdhen des
Prozentwerts fiir den Betrieb der
oberen Heizwiderstande.

7 - Taste -

Ermadglicht das Verringern des
Prozentwerts fiir den Betrieb der
oberen Heizwiderstande.

8 - Display 2

Zeigt die eingestellte Temperatur
und die tatséchliche Temperatur
der Kammer sowie die Nummer
des gewahlten Programms an;
der Punkt unten rechts leuchtet,
wenn die oberen Heizwider-
stande an sind.

Rotation  der

ou d’en diminuer la vitesse.
Joystick

Il permet de régler la vitesse du
plateau tournant.

5 - Afficheur 1 :

I affiche la valeur du taux de
fonctionnement des résistances
supérieures.

6 - Touche +

elle permet daugmenter le
pourcentage de fonctionnement
des résistances supérieures.

7 - Touche -

elle permet de diminuer le
pourcentage de fonctionnement
des résistances supérieures.

8 - Afficheur 2

il affiche la  température
configurée et la température
réelle de la chambre et le
numéro de programme
sélectionné ; le point en bas a
droite est allumé lorsque les
résistances de la volte sont
allumées.

rotacion de la superficie en
refractario.

2 - Selector de rotacion

Permite seleccionar el sentido de
rotacion de la superficie en
refractario.

3 - Botones del aspirador de la
campana

Permite encender y apagar el
aspirador de la campana
(solamente mod. KGT140AS y
KGT110AS), asi como aumentar
o disminuir la velocidad.

4 - Joystick

Regula la velocidad de la
plataforma giratoria.

5 - Pantalla 1

uestra el valor del porcentaje de
funcionamiento de las
resistencias superiores.

6 - Boton +

permite aumentar el porcentaje
de funcionamiento de las
resistencias superiores.

7 - Boton -

permite reducir el porcentaje de
funcionamiento de las
resistencias superiores.

8 - Pantalla 2

muestra la temperatura definida,
la temperatura real de la camara
y el nimero de programa
seleccionado; el punto de abajo
a la derecha estd encendido
cuando las resistencias de la
bdveda estan encendidas.

1 - ABapuinHas rpuboBugHas
KHOMKa

ObecneunBaeT He3amensmMTenbHy
OCTaHOBKY BpaLLleHusi OrHeynopHoM
NOBEPXHOCTU.

2 - CeneKTopHbIN
nepeknoyaTtenb BpaweHus
ObecneunBaet BbIGOp
HanpaBneHus BpaLLeHus
OrHEYNOPHOMN NOBEPXHOCTH.

3 - KnaBuwm BeHTURATOpA
BbITS)KHOTO 30HTa
ObecrneunBaloT  BKMKOYEHWE W
BbIKMKOYEHNE BEHTUNSITOpa

BbITSKHOTO 30HTa (TOMbko Mog
KGT140AS u KGT110AS), a

TaKxKe yBEnu4eHne unm
YMEHbLLEHME CKOPOCTH!.

4 - [xoncTHK:

Ob6ecneunBaet perynmpoBky
CKOpOCTY BpaLLaTensHOM
nnaTopMbil.

5 - Oucnnew 1:

Otobpaxaet MPOLIEHTHOE
3HayeHne  (DYHKLMOHMPOBAHMS
BEPXHUX HarpeBaTesbHbIX
3MEMEHTOB.

6 - KnaBuwa ,,+

Mo3BONAET YBENMUYUTb NPOLIEHT
(PYHKLMOHMPOBAHNS BEPXHUX
HarpesaresbHbIX 3N1eMEHTOB.

7 - KnaBuwa ,,- ,

MO3BONAET YMEHbLUUTb NPOLIEHT
(PYHKLMOHMPOBAHNS BEPXHUX
HarpesaTesbHbIX 3NEeMEHTOB.

8 - Aucnnein 2

oTODpaxaeT  YCTaHOBMEHHYlD K
3 ekTuBHYIO Temnepatypy
kamepbl M HOMep  BbibpaHHOI
nporpammbl; TOYKa B HUXHEN NpaBoii

CTOPOHE BKIIOYaeTCd, Korga Ha-

rpesatenbHble  3NeMeHTbl  CBOAda

BKIMOYEHbI.
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9 - Tasto +

permette di aumentare la
temperatura della camera di
cottura e il numero di programma
selezionato.

10 - Tasto -

permette  di  diminuire la
temperatura della camera di
cottura e il numero di programma
selezionato.

11 - Display 3

visualizza la  temperatura
impostata e la temperatura reale
del piano di cottura, il tempo di
intervento  dell'avvisatore acu-
stico di fine cottura (cicalino) e il
tempo mancante della funzione
“countdown”; il punto in basso a
destra & acceso quando le
resistenze della platea sono
accese.

12 - Tasto +

permette di aumentare la
temperatura del piano di cottura,
il tempo i intervento
dell'avvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e il tempo

mancante della funzione
“countdown”.
13 - Tasto -
permette  di  diminuire la
temperatura del piano di cottura,
il tempo i intervento

dellavvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e il tempo
mancante della funzione
“countdown.

9-Key +

allows you to increase the

temperature of the cooking
chamber and the selected
programme number.

10 - Key -

allows you to decrease the
temperature of the cooking
chamber and the selected
programme number.

11 - Display 3

displays the set temperature and
the actual cooking chamber
temperature, the time remaining
before intervention of the
acoustic signal indicating the end
of the cooking time (buzzer) in
addition to the remaining
"countdown" function time; the
bottom right part lights up when
the bed plate heating elements
are on.

12 - Key +

allows you to increase the
cooking surface temperature, the
time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer) and the remaining
"countdown" function time.

13 - Key -

allows you to decrease the
cooking surface temperature, the
time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer) and the remaining
"countdown" function time.

9 - Taste +

Erméglicht das Erhéhen der
Temperatur der Backkammer
und der Nummer des gewahlten
Programms.

10 - Taste -

Erméglicht das Verringern der
Temperatur der Backkammer
und der Nummer des gewahlten
Programms.

11 - Display 3

Zeigt die eingestellte und die

tatsachliche ~ Temperatur  der
Backplatte sowie die
Temperatur, bei der das
akustische  Signal  (Summton)

ausgelost wird, und die Restzeit
der “Countdown”™Funktion an;
der Punkt unten rechts leuchtet,
wenn die oberen
Heizwiderstande an sind.

12 - Taste +

Erméglicht das Erhéhen der
Temperatur der Backplatte, der
Temperatur, bei der das
akustische  Signal  (Summton)
ausgeldst wird, und der Restzeit
der “Countdown”-Funktion.

13 - Taste -

Ermdglicht das Verringern der
Temperatur der Backplatte, der
Temperatur, bei der das
akustische  Signal  (Summton)
ausgeldst wird, und der Restzeit
der “Countdown”-Funktion.

9 - Touche +

elle permet daugmenter la
température de la chambre de
cuisson et le numéro de
programme sélectionné.

10 - Touche -

elle permet de diminuer la
température de la chambre de
cuisson et le numéro de
programme sélectionné.

11 - Afficheur 3

il affiche la température
configurée et la température
réelle du plan de cuisson, le
temps d'intervention du signal
sonore de fin de cuisson
(sonnerie) et le temps de la
fonction “compte a rebours” ; le
point en bas a droite est allumé
lorsque les résistances de la sole
sont allumées.

12 - Touche «+»

elle permet daugmenter |la
température du plan de cuisson,
le temps d’intervention du signal
sonore de fin de cuisson
(sonnerie) et le temps de la
fonction “compte a rebours”.

13 - Touche «-»

elle permet de diminuer la
température du plan de cuisson,
le temps d’intervention du signal
sonore de fin de cuisson
(sonnerie) et le temps de la
fonction “compte a rebours”.

9 - Boton +

permite aumentar la temperatura
de la cdmara de coccion y el
numero de programa
seleccionado.

10 - Boton -

permite reducir la temperatura de
la camara de cocciéon y el
numero de programa
seleccionado.

11 - Pantalla 3

muestra la temperatura definida,
la temperatura real de Ila
superficie de coccion, el tiempo
de disparo del avisador acustico
de final de coccion (zumbador) y
el tiempo restante de la funcion
“cuenta atras”; el punto de abajo
a la derecha estd encendido
cuando las resistencias de la
solera estan encendidas.

12 - Boton +

permite reducir la temperatura de
la superficie de coccién, el
tiempo de disparo del avisador
acustico de final de coccion
(zumbador) y el tiempo restante
de la funcién “cuenta atras”.

13 - Boton -

permite reducir la temperatura de
la superficie de coccién, el
tiempo de disparo del avisador
acustico de final de coccidn
(zumbador) y el tiempo restante
de la funcién “cuenta atras”.

9 - KnaBuwa +

Mno3BONsEeT YBENUYUTb
TemMneparypy Kamepsl
BbINeKaHust U HomMep BbIGpaHHOM
Mporpammbi.

10 - KnaBuwa -

no3BONseT YMEHBLUNTH
Temneparypy Kamepsl
BbINeKaHUst U HomMep BbIGpaHHOM
Mporpammbi.

11 - Oucnneit 3

0TODpaxaeT YCTAHOBNEHHYIO W
3 heKTUBHYIO Temneparypy
BbiNeKatoLL et NOBEPXHOCTH,
Bpems cpabaTbiBaHUs 3BYKOBOIO
CUrHana npy 3aBepLUEHNM LKna

NpuroToBneHns  (3ymmep), a
TakKe  OCTalLleecs  Bpems
(YHKUMM  OTCYeTa; TOYKAa B
HWKHE npaBoit CTOPOHE
BKITHOYEHA, korga
HarpeBaTerbHble 3NEMEHTHI
MoAa BKITHOYEHI.

12 - KnaBuwa +

no3BonsieT yBENNYMBATb
TEMMEepaTypy BbiNeKatoLLet
MOBEpPXHOCTM,  BpemMst  cpa-
BaTbiBaHWs 3BYKOBOrO CurHana
3aBepLUEHUS uukna
NPUroTOBINEHNS  (3yMMep) M
BpeMms (hyHKLmMM OTCYeTa.

13 - KnaBnuwa -

no3sonser YMEHBLUNTb
Temnepatypy BbINeKatoLLen
MoOBEPXHOCTM,  BpeMs  cpa-
faTblBaHMs 3BYKOBOTO CUrHana
3aBepLUEHUS uukna
MPUroToBNeHNs  (3ymmep) 1

ocTaiolleecs Bpems  PYHKLUM
oTcyeTa.
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14 - Display 4
visualizza il valore della
percentuale di funzionamento

delle resistenze inferiori.

15 - Tasto +

permette di aumentare la
percentuale di funzionamento
delle resistenze inferiori.

16 - Tasto -
permette  di  diminuire la
percentuale di funzionamento

delle resistenze inferiori.

17 - Tasto luce

attiva e disattiva la luce della
camera.

18 - Tasto luce cappa

attiva e disattiva la luce della
cappa; usa il numero di
programma selezionato.

19 - Tasto timer

permette di attivare il “cicalino” e
la funzione “countdown”.

20 - Tasto ON/OFF

permette di accendere e
spegnere il forno.

21-Led1

Fisso in  programmazione,
lampeggiante se é stato attivato
il “cicalino” e la funzione il
countdown.

Tasti 17 + 18

Permette la programmazione € la
scelta dei programmi.

14 - Display 4

this displays the operating
percentage of the lower heating
elements.

15 - Key +

allows you to increase the
operating percentage of the
lower heating elements.

16 - Key -

allows you to decrease the
operating percentage of the
lower heating elements.

17 - Light key

turns the light in the chamber on
and off.

18 - Hood light key

turns the hood light on and off;
uses the selected programme
number.

19 - Timer key

allows you to activate the
‘buzzer” and the “countdown”
function.

20 - ON/OFF key

allows you to turn the oven on
and off.

21-LED1

Steady in programming mode,
flashing where the "buzzer" and
the countdown function have
been activated.

Keys 17 + 18

Enables  programming
selection of programmes..

and

14 - Display 4

Zeigt den Prozentwert fir den
Betrieb der unteren
Heizwiderstande an.

15 - Taste +

Ermadglicht das Erhdhen des
Prozentwerts flir den Betrieb der
unteren Heizwiderstande.

16 - Taste -

Ermdglicht das Verringern des
Prozentwerts fiir den Betrieb der
unteren Heizwiderstande.

17 - Taste Licht

Schaltet das Licht im Backraum
ein oder aus.

18 - Taste Licht Abzugshaube
Aktiviert und deaktiviert das Licht

der Abzugshaube; nutzt die
Nummer des gewahlten
Programms.

19 - Taste Timer
Erméglicht die Aktivierung des
Summtons und der “Countdown’-

Funktion.

20 - Taste ON/OFF

Erméglicht das  Ein-  und
Ausschalten des Ofens.
21-Led1

Leuchtet wahrend der
Programmierung fix; blinkt, wenn
der  Summton und die

“Countdown’-Funktion aktiv sind.
Tasten 17 +18
Erméglicht die Programmierung

14 - Afficheur 4

Il affiche la valeur du taux de
fonctionnement des résistances
inférieures.

15 - Touche «+»

elle permet daugmenter le
pourcentage de fonctionnement
des résistances inférieures.

16 - Touche «-»

elle permet de diminuer le
pourcentage de fonctionnement
des résistances inférieures.

17 - Touche lumiére

elle allume et éteint I'éclairage de
la chambre.

18 - Touche lumiére de la hotte
elle active et désactive la lumiere
de la hotte ; elle utilise le numéro
de programme sélectionné.

19 - Touche timer

elle permet d’activer la “sonnerie”
et la fonction “compte a rebours”.
20 - Touche ON/OFF

elle allume et éteint le four.
21-Led1

Elle est fixe pendant la
programmation et clignotante si
la “sonnerie” et la fonction de
compte a rebours ont été
activéees.

Touche 17 + 18

Elle permet la programmation et
le choix des programmes.

14 - Pantalla 4

Muestra el valor del porcentaje
de funcionamiento de las
resistencias inferiores.

15 - Boton +

permite aumentar el porcentaje
de funcionamiento de las
resistencias inferiores.

16 - Boton -

permite reducir el porcentaje de
funcionamiento de las
resistencias inferiores.

17 - Boton luz

Activa y desactiva la luz de la
camara.

18 - Boton luz de la campana
activa y desactiva la luz de la
campana; usa el ndmero de
programa seleccionado.

19 - Boton Timer

permite activar el “zumbador” y
la funcion “cuenta atras”.

20 - Boton ON/OFF

Enciende y apaga el horno.
21-LED1

Fijo durante la programacion,
parpadeando si se ha activado el
“zumbador” y la funcion cuenta
atras.

Boton 17 + 18

Permite programar y seleccionar
los programas.

14 - OQucnneit 4

Otobpaxaet NPOLIEHTHOE
3HayeHne  (DYHKLMOHMPOBAHMS
HVDKHMX HarpeBaTesbHbIX
3MEMEHTOB.

15 - KnaBuua ,,+“

MO3BONSIET YBEMMYUTL MPOLEHT
(DYHKLMOHMPOBAHMS HUKHUX
HarpeBaTesbHbIX 3NIEMEHTOB.

16 - KnaBua ,,-*

Mo3BONISIET YMEHbLWNTb MPOLEHT
(DYHKLMOHMPOBAHMS HUDKHUX
HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTOB.

17 - KnaBuwa noacBeTKM
ObecneunBaeT aKTMBaUMIO U

[Je3aKTueaumio MoMCBETKM
Kamepsl.
18 - KnaBumwa noaceeTku
BbITSXKN

aKTMBMPYET U  [e3aKkTueupyet
NOACBETKY BbITSKKY; UCMOMNb3yeT
HOMep BbIBpaHHOM NporpaMmbl.
19 - KnaBuwa Timer

no3sonser aKTMBMPOBATb
“3ymMmmep” 1 GhyHKUMIO OTCYeTa.
20 - KnaBuwa  on/off
(BKkN./BBIKN.):

ObecrneunBaeT  BKITIOYEHME W
BbIKIKOYEHWE Meyn.

21 - ceetoauopn 1
OukcpoBaHHass B pexume
NpOrpamMM1poOBaHus, MUratLLas
B CfyyYae akTveaumm “3ymmepa’
1 yHKLMM OTCYeTa.

und die Auswanhl der KnaBuwa 17 + 18
Programme. Mo3BonsieT nporpammupoBaTh U
BbIOMPaTh NPOrpaMmbl.
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Avvertenze
I'utilizzatore

per

Instructions for the user

Hinweise fur den Nutzer

Questa apparecchiatura & stata
concepita esclusivamente per la
cottura industriale e professio-
nale di pizze o prodotti alimentari
analoghi con le modalita indicate
in questo libretto.

Un uso diverso da quanto
indicato & considerato improprio,
potenzialmente pericoloso per
persone e animali e potrebbe

danneggiare irrimediabilmente
I'apparecchiatura.
L'uso improprio

dell'apparecchiatura fa decadere
la garanzia; il costruttore non si
ritiene inoltre responsabile per
danni a persone, animali o cose.
PERICOLO DI INCENDIO:
Lasciare larea intorno
allapparecchiatura libera e pulita
da combustibili. Non tenere
materiali infiammabili in
prossimita di questa apparec-
chiatura.

Tutti i modelli descritti in questo
libretto hanno parti che si
scaldano per contatto diretto, per
convezione daria o fumi e
iraggiamento:  attenzione  ai
rischi di ustione!

Evitare qualsiasi manipolazione

di parti senza adeguate
protezioni.
ATTENZIONE:

Spegnere sempre l'interruttore
elettrico principale alla fine
dell’utilizzo dell’apparec-
chiatura, soprattutto durante le

This equipment was designed
exclusively for industrial and
professional cooking of pizzas or
similar food products as per the
methods indicated in this booklet.
Any use other than what is
indicated is considered improper,
potentially dangerous for people
and animals and could cause
irreparable damage to the
equipment.
Improper use of this equipment
will void the  warranty;
furthermore, the manufacturer
does not consider itself liable for
damage to people, animals or
property.
FIRE HAZARD
Leave the area around the
equipment free and clean of
combustibles. Do not keep
inflammable material near this
equipment.
All of the models described in
this handbook have parts that
are heated by direct contact, by
air convection or fumes and
radiation:

attention - risk of burns!
Do not handle parts without
suitable protection.
ATTENTION:
Always turn off the main
electrical switch when no
longer using the equipment,
especially during cleaning
operations or a prolonged
period of inactivity.
If you notice any anomaly (ex.

Dieses Gerét wurde
ausschlieBlich fiir das industrielle
und professionelle Backen von
Pizzen oder ahnlichen Speisen
auf die in diesem Handbuch
angegebene Art und Weise
entwickelt.

Ein von den  Anweisungen
abweichender Gebrauch gilt als
unsachgemap, potentiell gefahrlich
fir Menschen und Tiere und konnte
das Gerét unrettbar beschadigen.
Bei unsachgeméafem Gebrauch
des Gerats erlischt die Garantie.
Dariber hinaus ist der Hersteller
nicht haftbar fiir Schaden an
Personen, Tieren oder Sachen.
BRANDGEFAHR:

Den Bereich um das Gerat von
brennbaren Stoffen frei und
sauber halten. Keine
entflammbaren Materialien in der
Nahe dieses Gerats aufbewah-
ren.

Alle Modelle, die in diesem
Handbuch beschrieben werden,
besitzen Teile, die sich durch di-

rekten Kontakt, Luftstromung
oder Dampf und Strahlung
erhitzten:

Achtung, Verbrennungsgefahr!
Jede Handhabung von Teilen
ohne angemessenen Schutz
vermeiden.

ACHTUNG:

Nach Verwendung des Geréts
immer den Hauptschalter
ausschalten, vor allem wah-
rend der Reinigungsarbeiten
oder bei langerem

Avertissements pour Advertencias para el UHcTpyKumun ans
l'utilisateur usuario nonb3oBaTens
Cet appareil est congu | Este aparato se ha concebido | AaHHoe  oGopynosarne  Gbino

exclusivement pour la cuisson
industrielle et professionnelle
d'aliments, selon les modalités
indiquées sur la notice.

Tout autre usage doit étre
considéré comme inapproprié,
potentiellement dangereux pour
les personnes et les animaux, et
susceptible d’'endommager
I'appareil de maniere irréparable.
L'utilisation  inappropriée  de
I'appareil fait déchoir la garantie;
le fabricant ne pourra étre retenu
responsable en cas de
dommages aux biens, aux
Personnes ou aux animausx.
RISQUE D’'INCENDIE :

Laisser un espace libre privé de

combustibles autour de
l'appareil. Ne placer aucun
matériau inflammable prés de
I'appareil.

Tous les modéles décrits dans
cette notice ont des parties
chauffées par contact direct, par
convection d'air ou fumée, et par
rayonnement :

attention au risque de brilures
1

Eviter d’en manipuler les piéces

sans porter les protections
appropriées.

ATTENTION :

Toujours éteindre
Pinterrupteur électrique

principal en fin d’utilisation de
l'appareil, surtout pendant les

exclusivamente para la coccién
industrial y profesional de ali-
mentos con las modalidades
indicadas en este manual.

Un uso distinto del indicado se
considera impropio,
potencialmente peligroso para
personas y animales y podria
dafiar irremediablemente el
aparato.

El uso impropio del aparato
provocara el vencimiento de la
garantia. El fabricante no sera
responsable por dafios a
personas, animales 0 cosas.
PELIGRO DE INCENDIO :

Deje el area alrededor del
aparato libre y limpia de
combustibles. No mantenga

materiales inflamables cerca de
este aparato.

Todos los modelos descritos en
este manual tienen partes que se
calientan por contacto directo,
por conveccién de aire 0 humos
y por radiacion:

jcuidado con el peligro de
quemaduras!

Evite cualquier manipulacién de
partes sin protecciones
adecuadas.

ATENCION:

Apague siempre el interruptor
eléctrico principal cuando
acabe de usar el aparato,
sobre todo durante las
operaciones de limpieza o en

pa3paboTaHo UCKIKYUTENBHO B LIENSX
MPOMBILUMIEHHOTO W NPOGECCUOHab-

HOro  npuroToBnenuss  6niog B
COOTBETCTBUM c yKa3aHuamu,
Np1BEAEHHLIMM B [laHHOM
PYKOBOACTBE.

Mcnonb3oBaHue, OTNIMYHOE oT
YKa3aHHOro, cyuTaetcst
HECOOTBETCTBYIOWMM, NOTEHLMANBHO

OnacHbIM NS TOAei W KUBOTHbIX, W
MOXET MPUBECTW K HEMonpaBuMOMy
ywepby o6opyaoBaHms.

HecooTBeTcTBYytOLIEE

MCroNb30BaHMe obopynoBaHus
NpUBOOMT K yTpaTe rapaHTuu;
WU3roToBUTEMb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 3a yuiepb, HaHe-
CEHHbIN  IKOAAM, KMBOTHBIM WK

NMYLLECTBY.
OMACHOCTb MOXAPA :
OcraButb 30HY BOKpYT
obopymoeanus  cBobogHOA M
OUMLLEHHOM ot ropHoYMX
MaTepuaros. He  ponyckatb
XpaHeHus BO3ropaeMblx
MaTepuanoB psAOM € [aHHbIM
obopynoBaHueM.

Bce mopenu, onucaHHble B JaHHOM
PYKOBOACTBE, WMEKT KOMMOHEHTI,
HarpeBaemble npu npsiMom
KOHTaKTe, B CBSI3M C BO3AYLUHOW MM
AbIMHOW KOHBEKLIMEN W M3Ny4eHNeM:
cobnogatb  OCTOPOXHOCTb B
cBA3M € puckom oxoroB! He
JonyckaTb MaHUnynsiumm vacteii 6es
COOTBETCTBYHOLLEN 3aLLMTHI.

BHUMAHUE:
Bcerpa BbIknoYaTh  rMaBHbI
INEKTPUYECKUA  BbIKNKOYaTENb

Npy 3aBepLieHNH UCNONb30BaHUSA
obopyaoBaHus, B  Gonbluen
cTeneHn, B Xopde MNpoBeAeHMs

operazioni di pulizia o in caso | damaged power cable, etc...), Nichtaebrauch opérations de nettoyage ouen | caso de un periodo de | onepauuit ouncTku unu B cnyyae
di lunga inattivita. poor operation or failure, do not g ' cas d’inutilisation prolongée. | inactividad largo. ANMTENBHbIX NPOCTOEB.
use the equipment and contact a B cnyyae BbisBrieHUs  Kaknx-nbo
service centre authorised by the adomanan (Hanpumep,
manufacturer. MOBPEXEHHbI  C1MoBON  Kkabenb,
W3HOLLEHHbIE NPOKNaaKn n T.ﬂ,..),
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Se si nota una qualsiasi
anomalia  (es. cavo  di
alimentazione danneggiato,

ecc..), cattivo funzionamento o
guasto, non utilizzare I'apparec-
chiatura e contattare un Centro
di Assistenza autorizzato dal
Costruttore.

Esigere parti di ricambio originali
pena il decadimento della
Garanzia.

Posizionare in un posto visibile i
numeri telefonici di emergenza.
Questa apparecchiatura non &
adatta alluso da parte di persone
(inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte
0 con mancanza di esperienza e
conoscenza, a meno che una
persona responsabile della loro
sicurezza fornisca a queste una
supervisione 0 un'istruzione
riguardo I'uso dell'apparecchiatura.
Il personale che utilizza
I'apparecchiatura deve essere
professionalmente preparato e
va periodicamente addestrato
sul suo utilizzo e sulle norme
di sicurezza e prevenzione
degli incidenti.

| bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con
I'apparecchiatura o con parti
di essa.

ATTENZIONE:

E vietato immettere nella
camera di cottura solidi o
liquidi infiammabili, ad

esempio superalcolici, durante
il funzionamento.

Sorvegliare I'apparecchiatura
durante tutto il suo
funzionamento, non lasciare
pietanze nel forno senza
custodia!

Original spare parts must be
used under penalty of
cancellation of the warranty.
Place the emergency telephone
numbers in a visible location.
This equipment is not suitable for
use by people (including
children) with reduced physical,
sensorial or mental capacity or
those lacking experience and
knowledge, unless a person who
is responsible for their safety
supervises them or provides
them with instruction regarding
equipment use.

Personnel using the
equipment must be pro-
fessionally  prepared and

periodically trained in its use
and in safety and accident
prevention regulations.
Children must be supervised
to make sure they do not play
with the equipment or its
parts.

ATTENTION:

It is prohibited to place
inflammable solids or liquids,
such as spirits, in the baking
chamber when operating.
Supervise the equipment when
operating and do not leave
food in the oven with no one
present!

Wird eine wie auch immer geartete

Storung  (Bsp.  beschadigtes
Zuleitungskabel,  usw.),  eine
Fehlfunktion oder ein Defekt

festgestellt, das Geréat nicht mehr
benutzen und ein vom Hersteller
autorisiertes Kundendienstzentrum
kontaktieren. ~ Verlangen  Sie
Original-Ersatzteile, da sonst Ihre
Garantie erlischt.

Telefonische Notfallnummern gut

sichtbar anbringen.

Dieses Gerét ist nicht fir die
Nutzung durch Personen
(einschlieflich Kindern)

vorgesehen, die eingeschrankte
kérperliche oder geistige Fahig-
keiten oder
Sinnenseinschrankungen besitzen,
oder Personen mit fehlender
Erfahrung und fehlenden
Kenntnissen, auRer sie werden
von einer verantwortlichen Person
Uberwacht oder erhalten von ihr
Anweisungen zur Nutzung des
Gerats.

Das Personal, das dieses Gerat
verwendet, muss professionell
vorbereitet sein und regelmaRig
geschult beziiglich Nutzung des
Gerats, Sicherheitsvorschriften
und Unfallverhiitung.

Kinder miissen {iberwacht
werden, um sicherzustellen,
dass diese nicht mit dem Gerét
oder mit Teilen davon spielen.
ACHTUNG:

Es ist verboten, wahrend des
Betriebs entziindliche
Feststoffe oder Fliissigkeiten,
beispielsweise Spirituosen, in
den Backraum einzufiihren.

Das Gerit wahrend des
gesamten Betriebs
iiberwachen, keine Speisen
unbeaufsichtigt im  Ofen
lassen!

En cas d’'anomalie (ex : cable
d'alimentation abimé, joints usés,
etc..), mauvais fonctionnement
ou panne, ne pas utiliser
l'appareil et contacter le Service
Aprés-Vente agréé. Demander
des piéces de rechange
originales  sous peine de
déchéance de la Garantie.

Placer les numéros de téléphone
d’urgence de fagon bien visible.
Cet appareil n'est pas adapté
pour étre utilisé par des
personnes ayant des capacités
physiques,  sensorielles  ou
mentales réduites (enfants com-
pris), ou sans I'expérience et les
connaissances nécessaires, sauf
sous la supervision d’une per-
sonne responsable de leur
sécurité capable de leur fournir
les indications nécessaires sur
l'utilisation de I'appareil.

Le personnel utilisant I'appareil
doit posséder une formation
professionnelle adéquate et
suivre périodiquement une mise
a jour sur son utilisation et sur
les normes en matiére de
sécurité et de prévention des
accidents.

Les enfants doivent étre
surveillés pour éviter qu’ils ne
puissent jouer avec I'appareil ou
ses composants.

ATTENTION :

IL EST interdit de placer des
solides ou des liquides
inflammables dans la chambre

de cuisson en fonction,
comme par exemple des
liqueurs.

Surveiller I'appareil pendant
toute sa durée de

fonctionnement et ne laisser
aucun plat dans le four sans
surveillance!

Si nota cualquier anomalia (por
ej. cable de alimentacion
dafiado, juntas desgastadas,
etc.), un mal funcionamiento o
averias, no use el aparato y
péngase en contacto con un
centro de asistencia  del
fabricante. Exija piezas de
repuesto originales o vencera la
garantia.

Coloque los teléfonos de
emergencia en una posicion
visible.

Este aparato no es adecuado
para su uso por parte de
personas (incluidos los nifios)
con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de
experiencia 0 conocimiento, ex-
cepto si  una  persona
responsable de su seguridad
proporcione a estas personas
supervision 0 instruccion con
respecto al uso del aparato.

El personal que usa el aparato

debe estar preparado
profesionalmente y  debe
formarse periédicamente

acerca del uso y de las normas
de seguridad y prevencion de
accidentes.

Los nifios deben estar
supervisados para asegurar
que no jueguen con el aparato
o con partes de este.
ATENCION:

Esta prohibido introducir en la
camara de coccion sélidos o
liquidos inflamables; por
ejemplo, bebidas alcohdlicas,
durante el funcionamiento.
Vigile el aparato durante todo
su funcionamiento, jno deje
los alimentos en el horno sin
supervision!

NAOXoro  (PYHKLMOHUPOBAHNS  WUnn
HeucnpaBHOCTM, He WCMoMnb30BaTb
obopygoBaHMe W CBA3aThCH  C
CepBuCHbIM LleHTpom,
aBTOPW30BaHHbIM  V3roToBuTENEM.
Mcnonb3oBaTb  TOMbKO  OPUTMHAmb-
Hble 3anacHble nof yrposoi yTpathbl

rapaHTuu.
[MosnunoHnpoBats B BUAUMbIE
MecTa aBapuitHble Homepa
TeneqoHoB.

[JaHHoe obopynosaxue He

npeaHasHa4eHo Ans UCMONb30BaHMs
nvuamn (B TOM uucrne LeTbmu) co
CHVKEHHBIMU chuanyeckumy,
YYBCTBUTENbHLIMU unm
YMCTBEHHbIMM  CMOCOBHOCTSIMM, @
TaKke MpW OTCYTCTBMW oOMbiTa W
3HaHMIA, 33 UCKIMIOYEHNEM CITy4aeB,
Korja nuuo, OTBevawllee 3a WX

OesonacHocTb, 0becneynBaeT  UX
KOHTpOnb ~ unm  obyyeHne B
OTHOLLEHWN aKcnyaTauum
obopynoBaHms.

MepcoHan, UCNONb3YHWUIA
obopynoBaHue, pAomkeH ObITb
npoceccUoHanbLHoO

noaroToBfieHHbIM U MPOXOAUTb
nepuoanyeckyro noAroToBky B

OTHOLLEHNN 3Kcnnyaraumm,
npaBun TexHWkU 6e3onacHoCTH U
npodmnaKkTMku HeCYaCTHbIX
cry4aes.

[eT¥ pOMKHbI HaxoauTbCsA noA
KOHTpONeM B LensX rapaHTuu
TOro, YtoObl OHW He Wrpanu ¢

obopynoBaHuem unu ero
yacTamm.

BHUMAHMUE:

3ANPEWAETCA BBOAUTL B

BapOYHYK KaMepy BO3ropaemble
TBepAble UMK XUAKNE INEMEHTbI,

Hanpumep, ankoroneHble
HanuTKH, B xoge
(pYHKLMOHMPOBaHMS.

OGecneunBaTb  KOHTpONb  3a

oGopyaoBaHueM B TeuYeHue BCEro
BPeMeHN (hYHKLMOHMPOBaHUSA, He
OCTaBNATH NULLEBbLIe NPOAYKTHI B
neuu Ges npucmotpa!
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Accensione Turning on Einschaltung Allumage Encendido BknioyeHune
Premendo il tasto on/off (20) la | When the on/off button (20) is | Wird die On/Off-Taste (20) | Aprés avoir appuyé sur la | Pulsando el boton ON/OFF (20), | MMyTém HaxaTus knaBuwwm on/off
scheda accende tutti i display e | pressed, the card lights up all the | gedrlickt, schaltet die Karte alle | touche onloff (20), la carte | la tarjeta enciende todas las | (20), nnatoit ocyuiecTBnseTcs
incomincia a regolare in base ai | displays and starts regulation | Displays ein und beginnt mit der | électronique allume tous les affi- | pantallas y comienza a regular | nogknioueHue Bcex aucnnees, u
dati visualizzati. according to the displayed | Regulierung je nach angezeigten | cheurs et lance le réglage selon | dependiendo de los datos | HauMHaeTcs hasa perynMpoBKM,
Il display (8) visualizza la | information. Daten. les données affichées. mostrados. B 3aBNCYMOCTH oT
temperatura presente allinterno | The display (8) shows the | Das Display (8) zeigt die im | L’afficheur (8) Vvisualise la | La pantalla (8) muestra la | oToGpaxeHHbIX AaHHbIX.
della camera di cottura. temperature inside the oven. inneren  der  Backkammer | température présente a l'intérieur | temperatura presente en la | Ha gucnnee (8) otobpaxaetcs
Il display (11) visualizza la | Display (11) presents the | herrschende Temperatur an. de la chambre de cuisson. camara de coccion. TEMnepaTypa BHYTPU BapOYHON
temperatura del piano di cottura. | cooking surface temperature. Das Display (11) zeigt die | L’afficheur (11) montre la | La pantalla (11) muestra la | kamepsl.
Il display (5 e 14) visualizzano i | Displays (5 and 14) present the | Temperatur der Backplatte an. température du plan de cuisson. | temperatura de la superficie de | Ha aucnnee (11) otobpaxaeTtcs
valori delle percentuali di | operating percentage of the | Das Display (5 und 14) zeigt die | Les afficheurs (5 et 14) | coccion. Temneparypa BbINeKaroLLei
funzionamento delle resistenze. | heating elements. Prozentwerte fir den Betrieb der | montrent  les  valeurs des | Las pantallas (5 y 14) muestran | nosepxHocTu.
Per spegnere il forno tenere | To switch off the oven, hold | Heizwiderstande an. pourcentages de fonctionnement | los valores de los porcentajes | Ha pgucnneax (5 wu 14)
premuto il tasto on/off (20). down the on/off key (20). Zum Ausschalten des Ofens die | des résistances. de funcionamiento de las | oToGpaxatoTcs MPOLEHTHbIE
ATTENZIONE: ATTENTION: Taste On/Off (20) gedriickt | Pour éteindre le four, maintenir | resistencias. 3HaueHnss  (DYHKLMOHMPOBAHNS
la luce si spegne | the light automatically goes | halten. enfoncée la touche on/off (20). | Para apagar el horno, | HarpeBaTenbHbIX 3NEMEHTOB.
automaticamente allo | out when the oven is switched | ACHTUNG: ATTENTION : mantenga pulsado el boton | [ns BbIKIKOYEHNS neun
spegnimento del forno! off! Das Licht geht automatisch bei | la lumiére s'éteint | on/off (20). yaepkvBatb knaBuwy on/off
Abschalten des Ofens aus! automatiquement lorsque le | ATENCION: (20).
four est éteint ! la luz se apaga | BHUMAHMUE:
automaticamente al apagarse | MOACBETKa BbIKN04aeTcs
aBTOMaTUYeCKU npu

el horno. BbIKNIOYeHUHU neyn!
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Impostazione parametri

Parameter settings

Einstellen Parameter

Sélection des paramétres

Mediante i tasti “+” e “” &
possibile incrementare 0
decrementare i valori dei display
corrispondenti:

- le temperature della camera
(display 8) con i tasti (9) e (10);

- le temperature del piano di
cottura

(display 11) con i tasti (12) e
(13);

- le percentuali delle resistenze
superiori

(display 5) con i tasti (6) e (7);

- le percentuali delle resistenze
inferiori

(display 14) con i tasti (15) e

(16).
La scheda elettronica gestira la
potenza delle resistenze

superiori ed inferiori in base alle
percentuali impostate ed attivera
ed interrompera l'alimentazione
elettrica delle resistenze supe-
riori ed inferiori in base alla
lettura di temperatura data dalla
sonda in modo da mantenere
costante la temperatura
impostata.

Per variare I'apertura del camino
agire sulla leva “A1”.

Premendo nuovamente il tasto
on/off (20) si spegne il forno; alla
sua riaccensione la scheda
visualizzera le modalita di cottura
previste nellultimo programma
P00 (accensione).

Using the “+” and “-” keys, it is
possible to increase or decrease
the display values corresponding
to:

- temperature of the chamber
(display 8) using keys (9) and
(10);

- cooking surface temperatures
(display 11) using keys (12) and

(13);

- upper heating element
percentage

(display 5) using keys (6) and
(7);

- lower heating element
percentage

(display 14) using keys (15) and
(16).

The electronic control board
manages the upper and lower
heating element power based
upon the percentages set and
activates and interrupts the
electrical power supply of the
upper and lower heating
elements based upon the
temperature readings of the
probe in order to constantly
maintain the set temperature.
Lever “A1” is used to adjust the
oven opening.

Press the onl/off button (20)
again to switch the oven off;
when the oven is switched on
again, the card will display the
cooking modes set in the last
program used.

Mithilfe der Tasten “+” und “-”
kénnen die Werte des jeweiligen
Displays erhoht oder verringert
werden:

- die Temperaturen der Kammer
(Display 8) mit Tasten (9) und
(10);

- die
Backplatte
(Display 11) mit den Tasten (12)
und (13);

- die Prozentwerte der oberen
Heizwiderstande

(Display 5) mit den Tasten (6)
und (7);

- die Prozentwerte der unteren
Heizwiderstande

(Display 14) mit den Tasten (15)
und (16).

Die Leiterplatte steuert die
Leistung der oberen und unteren
Heizwiderstande auf Basis der
eingestellten Prozentwerte und
aktiviert und unterbricht die
Stromversorgung der oberen und
unteren Heizwiderstdnde auf
Grundlage des von der Sonde
gemessenen Temperaturwertes,
um die eingestellte Temperatur
konstant zu halten.

Um die Offnung des Kamins zu
andern, den Hebel “A1”
betatigen

Durch das erneute Driicken der
On/Off-Taste (20) wird der Ofen
ausgeschaltet.  Bei  Wieder-
einschalten zeigt die Karte die fir
das zuletzt benutzte Programm
vorgesehenen Garbedingungen.

Temperaturen  der

Moyennant les touches “+” et “-
" il est possible d'augmenter ou
de diminuer les valeurs des
afficheurs correspondants :

- les températures de la chambre
(afficheur 8) avec les touches
(9) et (10) ;

- les températures du plan de
cuisson

(afficheur 11) avec les touches
(12) et (13) ;

- les  pourcentages
résistances supérieures
(afficheur 5) avec les touches
(6) et (7);

- les  pourcentages
résistances inférieures
(afficheur 14) avec les touches
(15) et (16).

La carte électronique gérera la

des

des

puissance  des  résistances
supérieures et inférieures en
fonction des  pourcentages
configurés et activera et
interrompra I'alimentation
électrique  des  résistances

supérieures et inférieures en
fonction de la lecture de
température donnée par la sonde
de maniére a  maintenir
constante la température
configurée.

Pour modifier 'ouverture de la
sortie de fumées, utiliser le levier
“A1”

Appuyez sur la touche on/off
(20); lors de sa remise en
marche, la carte affichera les
modes de cuisson prévues dans
le dernier programme utilisé.

Programacion de
parametros

YcTtaHOBKa napameTpoB

Mediante los botones “+” y “-”
se pueden aumentar o reducir
los valores de las pantallas
correspondientes:

- las temperaturas de la cdmara

(pantalla 8) con los botones (9)
y (10);

- las temperaturas de Ila
superficie de coccién

(pantalla 11) con los botones
(12) y (13);

- los porcentajes de las
resistencias superiores

(pantalla 5) con los botones (6)
y(7);

- los porcentajes de las
resistencias inferiores

(pantalla 14) con los botones
(15)y (16).

La tarjeta electrénica controlara
la potencia de las resistencias
superiores e inferiores segun los
porcentajes definidos y activara
e interrumpird la alimentacién
eléctrica de las resistencias
superiores e inferiores segun la
temperatura medida por la
sonda, para mantener constante
la temperatura definida.

Para variar la apertura de la
chimenea, use la palanca “A1”.

Si se pulsa de nuevo la tecla
ONJ/OFF (20), se apaga el horno.
Tras el reencendido del horno, la
tarjeta visualizara las
modalidades de coccion
previstas en el Ultimo programa
utilizado.

MocpeacTsom knasuw “+” n “-”
MOXHO  yBEenuuMBaTb WK
yMeHblIaTb Cheaytowue napa-
MeTpbl ANCTnes:

- TEMnepaTypbl
(amcnnen  8)
knasuw (9) v (10);

- TemnepaTypbl BbiNeKatoLLeil
noeepxHoctn  (aucnnen  11)
nocpeacteBom knasuw (12) u
(13);

- MPOLUEHTHbIE  3HAYEHWs
BEPXHUX HarpeBaTenbHbIX
arnemeHTOB  (Amcnnen 5)
nocpeacTeom knasuw (6) v (7);

- NPOLIEHTHbIE 3HAYEHUSI HUXKHWX
HarpeBaTeNbHbIX  3NEMEHTOB
(aucnnen 14) nocpencteom
knasmw (15) v (16).
OneKTpoHHas nnara
obecneumBaeT  KOHTPONb  3a
MOLLHOCTbK) BEPXHWUX W HIKHMX
HarpeBaTenbHbIX 3MEMEHTOB, B
3aBMCUMOCTH OT YCTAHOBIEHHbIX
NMPOLEHTHbIX 3HAYEHWi, a TaKke
aKTMBMpPYeT M npepbiBaeT
SNEKTPONUTAHUE  BEPXHUX W
HVKHUX HarpeBaTesbHbIX
3MEMEHTOB, B 3aBMCUMOCTA OT
CYNTBIBAHNS TEMNEpaTypbl
30HOOM, Takum 0Bpa3om, YToObI
NoAAepxmBaTh MOCTOSIHHOM
YCTaHOBMEHHYIO TeMMepaTypy.
[ns n3amMeHeHns OTKPbITHS TPYObI
BO3A€EMCTBOBATb Ha pblyar “A1”.
[yTéM MOBTOPHOrO  HaXaTus
knaBuwu on/ off (20), neub
BbIKMKYaETCS; npu eé noBTOp-
HOM BKMIOYeHUW nnaton Gyayt

kamepbl
nocpeacTBoM

0TOGpaxeHbI PEXMMbI
MPUrOTOBIEHMS,
NpeayCMOTpeHHble  MocrneaHen

1CNoMnb30BaHHOM NPOrpaMmoit.
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Regolazioni
cottura

piano

Baking surface

adjustments

Einstellungen Kochplatte

Agendo sul selettore (2) si puod
selezionare il senso di rotazione
del piano cottura.

Per impostare la velocita di
rotazione si utilizza il Joystick (4).
Spostandolo verso sinistra la
velocita sara lenta, muovendolo
in senso opposto sara pil veloce
ed infine riportandolo in
posizione centrale si arrestera la
rotazione.

Attenzione:

Durante la fase di
riscaldamento il piano di
cottura deve essere in

movimento lento, per evitare
deformazioni della ruota in
metallo.

ATTENZIONE!
Non spegnere mai il forno con
il tasto ON/OFF (20) mentre il
piano in refrattario sta
ruotando.

Portare sempre il joystick (4)
in posizione centrale.

Dopo lo spegnimento riportare
il joystick in posizione di
marcia lenta.

Selector (2) is used to select the
direction of rotation of the baking
surface.

The joystick (4) is used to set the
rotation speed. Moving it to the
left slows down the speed, and
moving it in the opposite
direction increases the speed,
and moving it to the centre will
stop rotation.

Attention:
During this heating phase, the
baking surface must move
slowly to avoid damaging the
metal ring.

ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/ OFF button (20)
whilst the refractory surface is
rotating.

Always bring the joystick (4)
back to its central position.
After switching off, position
again the joystick in slow
running position.

Durch betatigen des
Wahlschalters (2) kann die
Drehrichtung  der  Kochplatte
ausgewahlt werden.

Um die Drehgeschwindigkeit
einzustellen, wird der Joystick (4)
verwendet. Beim Drehen nach
links nimmt die Geschwindigkeit
ab, wird er in entgegengesetzter
Richtung bewegt, nimmt sie zu
und geht man wieder auf
Mittelstellung, hélt die Drehung
an.

Achtung:

Wahrend der Heizphase muss
sich die Backplatte langsam
bewegen, um Verformungen
des Metallrades zu vermeiden.

ACHTUNG!

Den Ofen niemals mit der
ON/OFF-Taste (20) abschalten,
wahrend sich die Scha-

mottscheibe dreht.

Immer den Joystick (4) in die
Mittelstellung bringen.

Nach dem Abschalten, setzen
Sie den Joystick erneut in
leerlaufstellung.

Réglages du plan de | Regulacion de la | PerynupoBka Bapo4HOM
cuisson superficie de coccién NOBEPXHOCTHU
Le sélecteur (2) permet de | Usando el selector (2), es | Mytem BO3AENCTBUS Ha
sélectionner le sens de rotation | posible seleccionar el sentido de | cenekTopHbll — nepeknioyaTenb
du plan de cuisson. rotacion de la superficie de coc- | (2), MOXHO BbiBpaThb Hanpaerne-
Pour configurer la vitesse de | cion. HWe  BpalleHWs  BapOYHON
rotation, utiliser le Joystick (19). | Para programar la velocidad de | noBepxHocTu.
Le déplacer sur la gauche pour | rotacion, use el joystick (4). Silo | inga  ycTaHOBKM  CKOpOCTM
une vitesse lente, & droite pour | desplaza a la izquierda, la | BpaLeHus “cnonb3yetcs
une vitesse plus rapide. La | velocidad serd lenta, mientras | mxonctuk (4). Mepemelyas ero
rotation s'arréte en le reportant | que, si lo mueve en el sentido | BNeBo, CKOPOCTb CTaHOBUTCA
en position centrale. opuesto, serd mas rapida. Si lo | MeagneHHol, nepemellas ero B
pone en la posicién central, se | obpaTHoM HanpasneHuu,

Attention :

Pendant la phase de
chauffage, le plan de cuisson
doit étre réglé sur une vitesse
lente, pour éviter que la roue
en métal ne se déforme.

ATTENTION!

Ne jamais éteindre le four avec
la touche ON/OFF (20) lorsque
le plan en réfractaire est en
train de tourner.

Amener toujours le joystick (4)
sur la position centrale.

Aprés larret, déplacez le
joystick en position de ralentir
voyage.

detendra la rotacion.

Atencion:

Durante la fase de
calentamiento, la superficie de
coccion debe moverse

lentamente, para evitar que se
deforme la rueda de metal.

ATENCION!

No apague nunca el horno con
el boton ON/OFF (20) mientras
esté girando la superficie de
refractario.

Ponga siempre el joystick (4)
en posicion central.

Tras la desconexion, poner el
joystick en posicion de
rotacion lenta.

CKOpOCTb YBEMNNYMBAETCS, a Mpu
nepeMelleHn B LieHTpanbHoe
MONoXeHue, BpalLLeHue
ocTaHaBnMBaeTCs.

BHumaHue:

B xope HarpeBa BbinekaroLas
NoBEPXHOCTb [OMKHa
MeAneHHO BpawaTbes B Liensx
npeAynpexaeHus
Aechopmauuin MeTannnyecKkoro
Koneca.

BHUMAHMUE!

Hukorga He BbIKNKOYaTb Neyvb
kHonkoir ON/OFF (20) Bo
Bpems BpaLeHus no-
BEPXHOCTU W3 OrHEYMopHOro
martepuana.

Bcerpa No3ULIMOHUPOBaATh

OKOUCTUK (4) B LeHTpanbHoe
NosoXeHue.

Mocne BbIKNOYeHUs, BEPHYTb
QKOUCTUK B MOJIOXEHue,
YTOGbI 3amMeanuTbL
nyTelwwecTBHe.
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Illuminazione

Light

Beleuchtung

Eclairage

lluminacién

OcBelleHue

Il tasto luce forno (17) permette
di accendere e spegnere la luce
della camera di cottura sia a
forno acceso che spento.

Il tasto luce cappa (18)
permette di accendere e
spegnere la luce della cappa sia
a forno acceso che spento.

The oven light key (17) allows
you to turn the cooking chamber
light on and off with the oven on
or off.

The hood light key (18) allows
you to turn the hood light on and
off with the oven on or off.
ATTENTION:

Die Taste Licht Ofen (17)
ermaglicht das Ein-und
Ausschalten des Lichts der
Backkammer sowohl bei ein- als
auch bei ausgeschaltetem Ofen.
Die Taste Licht Abzugshaube
(18) ermdglicht das Ein- und
Ausschalten des Lichts der

La touche lumiére du four (17)
permet d'allumer et d'éteindre la
lumiére de la chambre de
cuisson aussi bien avec le four
allumé qu'éteint.

La touche lumiére de la hotte
(18) permet d'allumer et
d'éteindre la lumiére de la hotte

El boton luz del horno (17)
permite encender y apagar la luz
de la camara de coccién tanto
con el horno encendido como
apagado.

El botén luz de la campana
(18) permite encender y apagar
la luz de la campana tanto con el

KnaBuwa noaceetku neym (17)

nossonser BKMIOYATb "
BbIKMOYaTb MOACBETKY Kamepbl
BbINEKaHms, KaK npu
BKMIOYEHHOW, Tak M npw

BbIKITIOYEHHOM Neyn.
KnaBuia noacBeTKN BbITSKKM
(18) nossonser BKkMOYaTL W

ATTENZIONE: the chamber light automatically | Abzugshaube sowohl bei ein- als | aussi bien avec le four allumé | horno encendido como apagado. | BblkMYaTb MOLCBETKY BbITSKKY,
la luce della camera si spegne | goes out when the oven is | auch bei ausgeschaltetem Ofen. | qu'éteint. ATENCION: Kak NpuW BKITKOYEHHOW, TaK W npu
automaticamente allo | switched off! ACHTUNG: ATTENTION : la luz de la camara se apaga | BbIKMKUYEHHO neyn.
spegnimento del forno! ATTENTION: Das Licht der Backkammer geht | la lumiére de la chambre s'éteint | autométicamente al apagarse el | BHUMAHMUE:
ATTENZIONE: switch the light off during | automatisch bei Abschalten des | automatiquement lorsque le four | horno. nozceeTka Kamepbl
durante la pirolisi spegnere la | pyrolysis. The programme P99 | Ofens aus! est éteint ! ATENCION: BbIKIMIOYAETCH  aBTOMaTUYECKM
luce. Il programma P99 (non | (which cannot be modified by the | ACHTUNG: ATTENTION : durante la pirdlisis, apague la | npu BbIKnYEHUN Neym!
modificabile dallutente) & gia | user) is already set to carry out | Das Licht wahrend der Pyrolyse | durant la pyrolyse, éteindre la | luz. El programa P99 (no | BHUMAHMUE:
impostato per eseguire la pirolisi | pyrolysis and  automatically | ausschalten. Das Programm P99 | lumiere. Le programme P99 (non | modificable por el usuario) ya | B xofe BbIMOMHEHUS (PYHKLMM
e spegnere automaticamente la | switches off the light! (nicht durch den Nutzer ver- | modifiable par [l'utilisateur) est | estd configurado para realizar la | nuponusa BbIKIIOYATb
luce! Key (17) can be used to control | &nderbar) ist bereits so | déja configuré pour effectuer la | pirdlisis y apagar | noaceetky. Mporpamma P99 (He
La luce pud essere comandata | the light. eingestellt, dass es die Pyrolyse | pyrolyse et éteindre | automaticamente la luz. M3MeHsiemass  Monb3oBaTenem)
col tasto (17). durchfiihrt  und das Licht | automatiquement la lumiére ! La luz puede controlarse con el | yxe yctaHoBneHa Ha NMponu3 u
ausschaltet! La lumiére peut étre commandée | botén (17). aBTOMATUYECKOE  BbIKMOYEHME
Das Licht kann mit der Taste (17) | par la touche (17). noacaeTku!
bedient werden. YnpaBnexue NOACBETKOM
OCYLLIECTBNISIETCA  MOCPEACTBOM
knasuwu (17).
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Cicalino di fine cottura

La scheda & dotata di un
avvisatore acustico di fine cottura
(cicalino).

Per attivarlo premere e rilasciare
a forno acceso il tasto (19).

I display (11) visualizza (in
forma di minuti e decine di
secondi) il tempo di intervento
del “cicalino” e il conto alla

End of cooking time Summton am | Sonnerie de fin de | Zumbador de final de 3ymmep 3aBepLueHusA
buzzer Garzeitende cuisson coccion LMKIIa NPUroToBrieHUs
The board is equipped with an | Die Leiterplatte verfiigt iber ein | La carte est équipée dun | La tarjeta incluye un avisador | Mnata ocHallgHa  3BYKOBLIM

acoustic signal indicating the end
of cooking time (buzzer).

To activate it, press and release
key (19) when the oven is on.
The time (in minutes and tenths
of a second) before intervention
of the "buzzer" will appear on

akustisches Signal, mit dem das
Ende der Garzeit angezeigt wird
(Summton).

Um diesen zu aktivieren, bei
angeschaltetem Ofen die Taste
(19) driicken und wieder los-
lassen.

avertisseur sonore de fin de
cuisson (sonnerie).

Pour [lactiver, appuyer et
relacher a four éteint la touche
(19).

L' afficheur (11) montre (sous
forme de minutes et dizaines de
secondes) le temps

acustico de final de coccion
(zumbador).

Para activarlo pulse y suelte, con
el horno encendido, el botén
(19).

La pantalla (11) mostrara (en
forma de minutos y decenas de

CUrHanoM 3aBepLUeHus LmKna
NPUroTOBMNEHMS (3yMMED).

[ina ero akTMeaumu Haxatb K
OTAYCTUTb  MPWU  BKIIOYEHHOM
neuu knasumuy (19).

Ha aucnnee (11) oTobpaxaetcs
(B MUHyTax 1 AECATbIX CEKYHAbI)

rovescia si  aftiva  auto- | display (11) and the countdown | Das Display (11) zeigt (in dintervention de Ia "sonnerie" et segundos) el tiempo de disparo | Bpems cpabaTbiBaHs
maticamente (il led (21) comincia | will automatically activate (LED | Minuten und Sekunden in le compte & rebours s'active del “zumbador” y la cuenta atrds | “symmepa”, a obpaTHbIi oTCYeT
a lampeggiare). (21) will begin to flash). Zehnerschritten) die Timerzeit automatiquement (la led (21) se activard automaticamente (el | akTuBMpyeTcs  aBTOMaTUYECKU.
Se si vuole variare tale tempo | If you wish to modify the time, | des  Summtons an;  der | . o000 clignoter). led (21) comenzara a | (cBetogmop (21) HauuHaet
utilizzare i tasti “+” e “-” mentre | use keys “+” and “-” whilst | Countdown wird automatisch | py.r modifier ce temps, utiliser parpadear). Murarb).
il display (11) mostra il tempo | display (11) presents the buzzer | aktiviert (die Led (21) beginnt zu | |as touches “+” et “” tandis | i desea modificar este tiempo, | Mpu HeobxoanmMocT M3MEHEHMS
del cicalino. time. blinken). que l'afficheur (11) montre le | Ufiice los botones “+”y ®" paunoro BPEMEHI
Wenn diese Zeit verandert | temps de la sonnerie. mientras la  pantalla  (11) | ucnonb3oBark knauwmM “+” u
werden soll, die Tasten "+" und muestra el tiempo del zumbador. | «.” g 10 Bpems kak Ha aucnnee
"." driicken, wahrend das Dis- (11)  otobpaxaetcs  Bpems
play (11) die Zeit des Summtons 3ymmepa.
anzeigt.
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Selezione programma

Selection mode

Programmauswahl

Sélection de programme

Seleccioén programa

BbiGop nporpamMmmbl

Premendo contemporaneamente
i tasti luce (17) e luce cappa
(18), si entra nel modo selezione
programma; il display (8)
mostra la lettera “P” seguita da
un numero da 00 a 99.

Durante tale selezione il Led (21)
resta acceso.

Con i tasti (9) e (10) & possibile
selezionare il numero del
programma; confermare il pro-
gramma desiderato col tasto
luce cappa (18) o aspettare 2
secondi.

Per modificare i parametri del
programma selezionato premere
i tasti 6, 7, 9, 10, 12, 13, 15, 16
relativi ai dati da modificare.
ATTENZIONE:

Queste modifiche sono pero
“provvisorie”, ovvero
spegnendo e riaccendendo il
forno il programma
ripresentera i parametri iniziali.
Per impostare e modificare in
maniera “permanente” i
parametri dei 99 programmi uti-
lizzabili, premere
contemporaneamente i tasti
luce (17) e luce cappa (18), a
forno spento.

II display (8) mostra la lettera
“P” seguita da un numero da 00
a99.

Durante tale selezione il Led (21)
resta acceso.

By pressing the light keys (17)
and hood light (18) key at the
same time, you will enter the
programme selection mode;
display (8) presents the letter
“P” followed by a number in the
range of 00 to 99.

When making the selection, the
LED (21) remains on.

Using keys (9) and (10), it is
possible  to  select the
programme number; confirm
the desired programme using the
hood light key (18) or wait 2
seconds.

To change the parameters of the
selected programme, press keys
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 relative
to the data to be changed.
ATTENTION:

These changes are
"temporary", therefore when
the oven is switched off and
then turned on again, the
programme will display these
initial parameters.

To ‘"permanently" set the
parameters of the 99 usable
programmes, press light keys
(17) and hood light key (18) at
the same time, with the oven
turned off.

Display (8) presents the letter
“P” followed by a number in the
range of 00 to 99.

When making the selection, the
LED (21) remains on.

Durch gleichzeitiges Drilicken der
Tasten Licht (17) und Licht
Abzugshaube (18) ruft man den
Modus Programmauswahl auf;
auf dem Display (8) erscheint
der Buchstabe “P” gefolgt von
einer Nummer zwischen 00 und
99.

Wahrend dieser Auswahl bleibt
die Led (21) an.

Mit den Tasten (9) und (10)
kann die Programmnummer
ausgewahlt werden; das
gewinschte Programm mit der
Taste Licht Abzugshaube (18)
bestatigen oder 2 Sekunden
warten.

Zum Andern der
Programmparameter die Tasten
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 der zu
verandernden Daten drlicken.
ACHTUNG:

Diese Anderungen sind jedoch
nur ,provisorisch®, wird der
Ofen aus- und  wieder
angeschaltet, sind wieder die
Anfangsparameter vorhanden.
Um die Parameter der 99
verwendbaren Programme
dauerhaft zu andern, gleichzeitig
die Tasten Licht (17) und Licht
Abzugshaube (18) bei
ausgeschaltetem Ofen driicken.
Auf dem Display (8) erscheint
der Buchstabe ,,P“ gefolgt von
einer Nummer zwischen 00 und
99.

Wahrend dieser Auswahl bleibt
die Led (21) an.

En appuyant simultanément sur
les touches lumiére (17) et
lumiére de la hotte (18), on
entre dans le mode de sélection
du programme ; l'afficheur (8)
montre la lettre “P” suivie d'un
numéro allant de 00 & 99.

Durant cette sélection, la Led
(21) reste allumée.

Avec les touches (9) et (10) il
est possible de sélectionner le
numéro du programme ;
confirmer le programme souhaité
avec la touche lumiére de la
hotte (18) ou attendre 2
secondes.

Pour modifier les paramétres du
programme sélectionné, appuyer
sur les touches 6, 7, 9, 10, 12,
13, 15, 16 correspondant aux
données a modifier.
ATTENTION :

Ces modifications  seront
toutefois  "provisoires”, a
savoir qu’aprés I'extinction et
le rallumage du four, le
programme reproposera les
paramétres initiaux.

Pour configurer et modifier de
maniére  “permanente” les
paramétres des 99 programmes
utilisables, appuyer en méme
temps sur les touches lumiére
(17) et lumiére de la hotte (18),
avec le four éteint.

L'afficheur (8) montre la lettre
“P” suivie d'un numéro de 00 a
99.

Durant cette sélection, la Led
(21) reste allumée.

Pulsando simultineamente los
botones luz (17) y luz de la
campana (18), se entra en la
modalidad de seleccion de
programa; la pantalla (8)
muestra la letra “P” seguida de
un numero del 00 al 99.

Durante esta seleccion, el Led
(21) permanece encendido.

Con los botones (9) y (10) se
puede seleccionar el numero
del programa; confirme el
programa deseado con el botén
luz de la campana (18) o espere
2 segundos.

Para modificar los parametros
del programa seleccionado,
pulse los botones 6, 7, 9, 10, 12,
13, 15, 16 correspondientes a los
datos que desea modificar.
ATENCION:

Estas modificaciones, sin
embargo, son “provisionales”,
es decir, si apaga y vuelve a
encender el horno, el
programa volvera a presentar
los parametros iniciales.

Para definir y modificar de
manera de manera
“permanente” los parametros
de los 99 programas utilizables,
pulse  simultdneamente  los
botones luz (17) y luz de la
campana (18), con el horno
apagado.

La pantalla (8) muestra la letra
“P” seguida de un nlimero del
00 al 99.

Durante esta seleccion, el Led
(21) permanece encendido.

Haxumas O[IHOBPEMEHHO
knaBuwu noacsetku (17) u
noacseTku  BbITAXkM  (18),
obecneunBaetcs  goctyn B
pexuM Bblbopa nporpammbi;
Ha gucnnee (8) otobpaxaercs
Byksa “P”, 3a koTopoi cregyeTt

Homep ot 00 oo 99.

Mpw [aHHOM BblOOpe
cBetognop  (21)  ocraetcs
BKITHOYEHHBIM.

Mocpencteom knaBuw (9) u (10)
MOXHO BbIOpaTh Homep
nporpammsi; NOATBEPANTD
Xenaemyr nporpammy
nocpeacTBOM KnaBuLLm

noACBeTKU BbITAXkKM (18) mnm
nogoXaaTh 2 CEeKyHAbI.

[Ons  n3meHeHus napameTpoB
BbIOpaHHOM NporpamMmbl Haxatb
knaBuwm 6, 7, 9, 10, 12, 13, 15,
16, COOTBETCTBYIOLLME
U3MeHsieMbIM napameTpam.
BHUMAHMUE:

OpHako, AaHHble W3MeHeHus
ABNAOTCA "BpeMeHHbIMU", TO
€CTb NPU BLIKIOYEHUM U No-

BTOPHOM  BKMIOYEHUU Meyu
nporpammoii oynyT
BOCCTaHOBMEHbl HayanbHble
napameTpbl.

[ns ycTaHOBKM M W3MEHEHUS Ha
“noctosiHHON” OCHOBe
napameTpos 99 uMCnomnb3yemblx
nporpamm, O[HOBPEMEHHO
HaXaTb KNaBUILM NOACBETKM
(17) v nopcBeTKM BbITSKKK
(18), Npw BbIKMIOHEHHO NEYm.
Ha pucnnee (8) oTobpaxaetcs
fykea “P” ¢ nocnepywoLmm
Homepom ot 00 go 99.
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Con i tasti (9) e (10) & possibile
selezionare il numero del
programma da modificare; con-
fermare il programma desiderato
con il tasto luce cappa (18).

Per modificare i parametri del
programma selezionato premere
i tasti 6, 7, 9, 10, 12, 13, 15, 16
relativi ai dati da modificare.
Quando il display smette di
lampeggiare, salvare la modifica
con il tasto luce cappa (18) o
aspettare 2 secondi.

Per  uscire da questa
impostazione  aspettare 2
secondi.

Using keys (9) and (10), it is
possible to select the number of
the programme to be changed,;
confirm the desired programme
with the hood light key (18).

To change the parameters of the
selected programme, press keys
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 relative
to the data to be changed.

When the display stops flashing,
save the changes made using
the hood light key (18) or wait 2
seconds.

To exit this setting, wait 2
seconds.

@)

Mit den Tasten (9) und (10)

kann die zu verdndernde
Programmnummer  ausgewéhit
werden; das  gewinschte

Programm mit der Taste Licht
Abzugshaube (18) bestatigen.
Zum Andern der
Programmparameter die Tasten
6,7,9,10,12, 13, 15, 16 der zu
verandernden Daten dricken.
Wenn das Display aufhért zu
blinken, die Anderung mit der
Taste Licht Abzugshaube (18)
abspeichern oder 2 Sekunden
warten.

Zum Verlassen dieser
Einstellung 2 Sekunden warten.
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Avec les touches (9) et (10), il
est possible de sélectionner le
numéro du programme &
modifier ;  confirmer le
programme souhaité avec la
touche lumiére de la hotte (18).
Pour modifier les paramétres du
programme sélectionné, appuyer
sur les touches 6, 7, 9, 10, 12,
13, 15, 16 correspondant aux
données a modifier.

Lorsque l'afficheur arréte de
clignoter,  sauvegarder la
modification avec la touche
lumiére de la hotte (18) ou
attendre 2 secondes.

Pourrtir de cette configuration,
attendre 2 secondes.
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Con los botones (9) y (10) se
puede seleccionar el nimero del
programa que se desea
modificar; confirme el programa
deseado con el botén luz de la
campana (18).

Para modificar los parametros
del programa  seleccionado,
pulse los botones 6, 7, 9, 10, 12,
13, 15, 16 correspondientes a los
datos que desea modificar.
Cuando la pantalla deje de
parpadear, guarde la
modificacion con el botén luz de
la campana (18) o espere 2
segundos.

Para salir de este ajuste espere
2 segundos.

Mpu
cBeToauoa
BKIIOYEHHbIM.
Mocpencteom knaeuw (9) u (10)
MOXHO BbIOpaTh HOMep
M3MeHAeMO nporpammbi;
NoATBEPAUTL Kenaemyto
nporpammy NOCPEACTBOM
KNaBULIKM MOACBETKU BbITAXKM
(18).

Ona  u3MeHeHus napameTpoB
BbIOpaHHOM NporpamMmbl Haxatb
knasuwm 6, 7, 9, 10, 12, 13, 15,

JaHHOM
(21)

BblbOpe
ocTaeTcs

16, COOTBETCTBYIOLLME
M3MEHSIEMbIM MapameTpam.
Korna gucnned  nepecraet

MUraTb, COXpaHUTb W3MEHEHWE
nocpeacTBoM KnaBuwK
noAcBeTkU BbITSXKM (18) mnm
nogoxaath 2 CeKyHAab!.
[ns BbIxoga n3 JaHHOM GhyHKLMN
noJoxaath 2 CeKyHApbl.

91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc

09/2014

ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL

59



Funzione countdown

Countdown function

Funktion Countdown

Fonction “Countdown”

Funcion cuenta atras

dPyHKuua “ OTtcyer”

La scheda e dotata di una funzio-
ne countdown per l'accensione
automatica del forno.

Per entrare nella
countdown premere,
spento, il tasto (19).

Il display (11) visualizza il tempo
mancante per l'accensione; per
modificarlo utilizzare i tasti (8) e
(9) (limite massimo 99,5: 99 ore
e 50 minuti).

Durante tale selezione il Led (21)
lampeggia.

Se si vuole uscire dalla funzione
ed eliminare il countdown pre-
mere nuovamente il tasto (19) o
il tasto (20) per accendere il

funzione
a forno

forno, altrimenti il forno si
accendera allo scadere del
tempo impostato, seguendo

sempre il programma P0O0.

In mancanza di tensione di rete
durante il countdown, la scheda
entra in standby e si spengono
tutti i display, ma tale stato viene
salvato e il conteggio continua.
Al ritorno della tensione il conteg-
gio continua come se non fosse
mai stato interrotto.

The board is equipped with a
countdown function which auto-
matically turns on the oven.

To access the countdown func-
tion, press key (19) with the oven
turned off.

The time remaining before the
oven is due to turn itself on will
appear on display (11); to mod-
ify the time, use keys (8) and (9)
(maximum limit 99.5: 99 hours
and 50 minutes).

When making the selection, the
LED (21) flashes.

Should you wish to exit the func-
tion and cancel the countdown,
press key (19) once again or key
(20) to turn on the oven, other-
wise the oven will turn itself on
once the set time has lapsed, in
line with programme POO.

In the instance of power failure,
the control board enters in
standby mode and all displays
turn themselves off, however the
aforementioned status is saved
and the countdown continues.
When the power is restored, the
countdown continues as if it had
never been interrupted.

Die Platte ist mit einer Count-
down-Funktion fiir das automati-
sche Einschalten des Ofens aus-
gestattet.

Zum Aufrufen der Countdown-
Funktion bei eingeschaltetem
Ofen die Taste (19) drlicken.
Das Display (11) zeigt die noch
verbleibende Zeit bis zum Ein-
schalten an; um sie zu
verandern, die Tasten (8) und
9) nutzen (einstellbarer
Hochstwert: 99,5: 99 Stunde und
50 Minuten).

Wahrend dieser Auswahl blinkt
die Led (21).

Zum Verlassen der Funktion und
dem Loschen des Countdowns
erneut die Taste (19) oder die
Taste (20) driicken, um den
Ofen einzuschalten;
anderenfalls schaltet sich der
Ofen nach Ablauf der ein-
gestellten Zeit ein und folgt dabei
immer dem Programm PQO.

Bei fehlender Stromversorgung
wahrend des Countdowns geht
die Leiterplatte in den Standby-
Modus Uber und samtliche Dis-
plays gehen aus, wobei der aktu-

La carte est équipée d'une
fonction compte a rebours pour
I'allumage automatique du four.
Pour entrer dans la fonction
compte a rebours, appuyer, avec
four éteint, sur la touche (19).

L' afficheur (11) montre le temps
restant pour l'allumage ; pour le
modifier, utiliser les touches (8)
et (9) (limite maximale 99,5 : 99
heures et 50 minutes).

Durant cette sélection, la Led
(21) clignote.

Pour sortir de la fonction et
éliminer le compte a rebours,
appuyer de nouveau sur la
touche (19) ou sur la touche
(20) pour allumer le four. En
cas contraire, le four s'allumera a
la fin du temps configuré, en
suivant toujours le programme
P0O.

En cas de coupure courant
durant le compte a rebours, la
carte se met en stand-by et tous
les afficheurs s'éteignent, mais
cet état est sauvegardé et le
comptage continue.

Lorsque le courant revient, le
comptage continue comme s'il

La tarjeta incluye una funcion de
cuenta atras para el encendido
automatico del horno.

Para entrar en la funcién cuenta
atras, pulse, con el horno
apagado, el botén (19).

La pantalla (11) muestra el
tempo restante para el
encendido; para modificarlo use
los botones (8) y (9)(limite
maximo 99,5: 99 horas y 50
minutos).

Durante esta seleccion, el Led
(21) parpadea.

Si desea salir de la funcion y
eliminar la cuenta atras, vuelva a
pulsar el botén (19) o el botén
(20) para encender el horno; de
lo contrario, el homno se
encendera al agotarse el tiempo
definido, siguiendo siempre el
programa P0O.

Si se interrumpe el suministro
eléctrico durante la cuenta atras,
la tarjeta se pone en stand-by y
se apagan todas las pantallas,
pero se guarda este estado y la
cuenta continta.

Al restablecerse el suministro
eléctrico, la cuenta prosigue

lnaTa ocHalleHa (PyHKUMeR OT-
cyeTa [Ons  aBTOMaTW4eckoro
BKIIOYEHMS MEYM.

Ona poctyna B (OYHKUMIO
oTcyeTa HaxaTb npu
BbIKMKOYEHHOM NEYM  KnaBuy
(19).

Ha aucnnee (11) oTobpaxaetcs
BpeMs, OCTaBlleecsd [0 BKIIHO-
YeHusi; ANs ero U3MEHeHWs uc-
nonb3oBatb knasuwm (8) u (9)
(MakcumanbHbIi  npegen  99,5:
99 yacos 1 50 MuHyT).

B xoae AaHHoro Bhibopa cBeTo-
avon (21) muraer.

Mpn HeobxogmmocTy BbIxoda W3
DYHKUMM " OTKIHOYEHUS
(OYHKUMM OTCYETA, BHOBb HaxXaTb
knaBuwy (19) v knaBuwy
(20) pns BknloYeHus neuw, B

MPpOTMBHOM  Cnydyae,  neyb
MOOKMIOYMTC MO UCTEYEHUM
YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHH,

Bceraa cnegys nporpamme POO.
Mpn OTCYTCTBUM HaNPSHKEHUS
CeTu B X0Ae (hyHKUMM OTCYeTa,
nnata BXOAMT B pe3epBHbIA pe-
XUM, @  BCE  Auchnem
BbIKMKOYAIOTCH,  HO  AaHHoe
COCTOSIHUE ~ COXpaHsieTcs, W

elle Status aber gespeichert wird | n'avai jamais été interrompu. como si no se hubiese | nogcyeT NpogonKaeTcs.
und der Zahlvorgang weiter geht. interrumpido nunca. Mpv BO3BpaTE HaMpsHKEHMs Nop-
Bei Riickkehr der CYET MpOLOIIKAeTCa TaK, Kak
Stromversorgung  geht  der OyaTo HuKoraa He Obin npepBaH.
Zahlvorgang weiter, als ware er
nie unterbrochen worden.
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Funzione ON/OFF remoto

Remote ON/OFF function

La scheda di controllo & dotata di
un ingresso digitale, denominato
ID1, per il controllo ON/OFF re-
moto.

A questo ingresso pud essere
collegato un modulo GSM o un
orologio programmatore;
quando il contatto viene chiuso il
forno si porta nello stato di ON
secondo il programma P0O;
quando il contatto viene aperto il
forno si porta in stato di OFF.

In questo modo & possibile co-
mandare il forno con un SMS
oppure accenderlo piu volte al
giorno utilizzando un orologio
programmatore giornaliero o set-
timanale.

The control board is equipped
with a digital input labelled D1,
overseeing remote ON/OFF con-
trol.

A GSM module or a clock pro-
grammer can be connected to
this input; when the contact is
closed, the oven enters the ON
status as per programme P00;
when the contact is open, the
oven enters the OFF status.

In this way, it is possible to
control the oven using SMS or
switch it on multiple times during
the day using a daily or weekly
clock programmer.

| TK

]

ID1

I

PROG
E=H|
—

BUZ
)
e

[

Funcion ON/OFF remoto

Fernsteuerung der Fonction ON/OFF a
ON/OFF-Funktion distance

Die Leiterplatine ist mit einem | La carte de contrdle est équipée
Digitaleingang (ID1) fir die Fern- | d'une entrée numérique,
steuerung der ON/OFF-Funktion | dénommée ID1, pour le contrble
ausgestattet. ON/OFF a distance.

An diesen Eingang kénnen ein

GSM-Modul oder eine Zeit-
schaltuhr angeschlossen
werden; wenn der Kontakt

geschlossen wird, geht der Ofen
in den Status ON gemaR dem
Programm P00 Uber; wenn der
Kontakt gedffnet wird, geht der
Ofen in den Status OFF (iber.

Auf diese Weise kann der Ofen
per SMS gesteuert oder mithilfe
einer Tages- oder
Wochenzeitschaltuhr - mehrmals
taglich eingeschaltet werden.

Un module GSM ou une
horloge de programmation
peuvent étre raccordés a cette
entrée : lorsque le contact est
fermé, le four se met en état ON
selon le programme P00 ;
lorsque le contact est ouvert, le
four se met en état OFF.

De cette maniére, il est possible
de commander le four avec un
SMS ou de lallumer plusieurs
fois par jour en utilisant une
horloge de  programmation
quotienne ou hebdomadaire.

La tarjeta de control incluye una
entrada digital, denominada 1D1,
para el control ON/OFF remoto.
A esta entrada se puede
conectar un médulo GSM o un
reloj programador; cuando se
cierra el contacto, el horno se
pone en estado de ON segun el
programa P00; cuando se abre
el contacto, el horno se pone en
estado de OFF.

De este modo se puede controlar
el homo con un SMS o
encenderlo varias veces al dia
mediante un reloj programador
diario o0 semanal.

PyHKUMA
OUCTaHLUMOHHOIO
ON/OFF

KoHTponbHas nnata ocHalleHa
UuchpoBbIM BXOZOM,
Ha3sblBaeMbIM ID1, ans koHTpons
anctaHumonHoro ON/OFF.

K maHHoMy Bxogy MOXET ObITb
nogcoeanHeH mogynb GSM unu
yacbl NpOrpamMMMUpPOBaHMA; Npu
3aMblKaHUM  KOHTaKTa,  Neyb
nepesoauTcs B pexum ON B co-
OTBETCTBMM C MpOrpammon
P00; npu pas3MblkaHUM KOHTaKTa,
neyb NEPEBOANUTCS B  PEXUM
OFF.

Takum 0Bpasom, MOXHO ynpas-
natb nevblo nocpeacteom SMS
UK BKIKOYATb €€ HECKOIbKO pas3
B [A€Hb NpU  WCMOMb3OBaAHMM
yacoB €XEOHEBHOTO unm
€XEHeAEeNbHOro

MpOrpaMMUPOBaHNS.
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Prima accensione

Initial operation

Erstes Einschalten

Premier allumage

Primer encendido

lMepBoe BKNOYEHNE

Nel primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare le tem-
perature fino ad un valore di 150
°C mantenendole per almeno 8
ore.

In questa fase il forno produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
allevaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.
Tali fumi e odori scompariranno
nei successivi cicli di funziona-
mento.

Spegnimento

When the appliance is turned on
for the first time, it is recom-
mended that the temperature is
set to 150 °C and that the appli-
ance is left on for at least 8
hours.

During this time, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation  materials.  These
fumes and odours will disappear
during the subsequent operating
cycles.

Shutting off

Beim ersten  Einschaltzyklus
muss die Temperatur bis zu
einem Wert von 150 °C erhoht
und dann fir mindestens 8
Stunden gehalten werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte Ge-
riche, die durch die Feuchtigkeit
entstehen, die im Isoliermaterial
enthalten ist.

Diese Dampfe und Gertiche ver-
schwinden in den nachfolgenden
Betriebszyklen.

ATTENZIONE!

Non spegnere mai il forno con
il tasto ON/OFF (20) mentre il
piano in refrattario sta ruotan-
do.

Portare sempre il joystick (4)
in posizione centrale.

Dopo lo spegnimento riportare
il joystick in posizione di mar-
cia lenta.

Premendo il tasto on/off (20) si
spegne il forno; alla sua riaccen-
sione la scheda visualizzera le
modalitd di cottura previste nel
programma P0O0.

ATTENTION!

Never switch the oven off
using the ON/OFF button (20)
whilst the refractory surface is
rotating.

Always bring the joystick (4)
back to its central position.
After switching off, position
again the joystick in slow run-
ning position.

When pressing the onl/off key
(20), the oven will shut off; when
it is turned on again the board
will display the programme P00
cooking modes.

Ausschalten

ACHTUNG!

Den Ofen niemals mit der ON/
OFF-Taste (20) abschalten,

wéhrend sich die Schamott-
scheibe dreht.

Immer den Joystick (4) in die
Mittelstellung bringen.

Nach dem Abschalten, setzen
Sie den Joystick erneut in leer-
laufstellung.

Durch Driicken der Taste ON/
OFF (20) schaltet der Ofen ab.
Beim Wiedereinschalten zeigt die
Leiterplatte den im Programm
P00 vorgesehenen Garmodus

Lors de la premiére mise en
marche, il est recommandé
d'augmenter la température
jusqu’a une valeur de 150 °C et
de la maintenir pendant au moins
8h.

Pendant cette phase, le four
émet des fumées et des odeurs
désagréables dues a
I'évaporation de  I'humidité
présente dans les matériaux
isolants.

Ces odeurs et fumées disparai-
tront lors des cycles de fonction-
nement suivants.

Extinction

En el momento de la primera
puesta en marcha, se recomien-
da poner la temperatura a un va-
lor de 150 °C y mantenerla asi,
al menos, ocho horas.

En esta fase, el horno producira
humos y olores desagradables
debidos a la evaporacién de la
humedad contenida en los ma-
teriales aislantes. Estos humos y
olores desapareceran en los si-
guientes ciclos de funcionamien-
to.

Apagado

B xope npoBeaeHus nepeoro
UMKNa 3anycka pekoMeHOyeTcs
nosbicuTb Temnepatypy 4o 150
°C, yoepxuBas €€ Ha TakoMm
YPOBHE B TEYEHUE, NO MEHbLUEI
mepe, 8 yacos.

Ha gaHHom aTane u3 neuu byget
BbIXOAWUTb [AbIM W HEMPUSTHblE

3anaxu, 06YCcnoBneHHble
ncnapeHuem BNAXHOCTH,
cofepalLieica B N30NSALMOHHBIX
maTepuanax.

M abiMbl M 3anaxv nponagyT
Mpy NOCNeAyoLNX LMKNax (yHK-
LIMOHMPOBAHMS.

Bbikno4yeHue

ATTENTION!

Ne jamais éteindre le four avec
la touche ON/OFF (20) lorsque
le plan en réfractaire est en
train de tourner.

Amener toujours le joystick (4)
sur la position centrale.

Aprés I'arret, déplacez le joys-
tick en position de ralentir
voyage.

Appuyer sur la touche on/off
(20) pour éteindre le four ; lors
du rallumage, la carte
électronique  affichera  les
modalités de cuisson prévues

ATENCION!

No apague nunca el horno con
el boton ON/OFF (20) mientras
esté girando la superficie de
refractario.

Ponga siempre el joystick (4)
en posicion central.

Tras la desconexion, poner el
joystick en posicién de rota-
cion lenta.

Pulsando el boton on/off (20) se
apaga el horno. Cuando se
vuelva a encender, la tarjeta
mostrara las modalidades de
coccion previstas en el programa

BHUMAHMUE!

Hukorga He BbiknKOYaTb Nevb
kHonkon ON/OFF (20) Bo Bpe-
MS BPaLLEeHNsi NOBEPXHOCTH U3
OrHeynopHoro Matepuana.
Bcerpa no3vLUMoHUPOBaTh
OKOUCTUK (4) B LEHTpanbHoe
nonoxeHue.

Mocne BbIKNKOYEHUs, BEPHYTb
OXKOMCTMK B MOJIOXKEHME, YTO-
Obl 3amMenMTL NyTelWeCcTBME.
MyTém Haxatus KnaBuwm on/
off (20), neub BbIkMOYaETCS; NpK
€€ MOBTOPHOM BKMIOYEHUM Nna-
TOW ByayT 0TOBPaKEHbI PEXUMBI

ATTENZIONE: ATTENTION: an. par le programme P0O. P0O0. BbINEKAHUS, MPeAyCMOTPEHHbIE
la luce Si spegne | the light automatically goes out ACHTUNG: . .| ATTENTION : ATENCION: nporpammoit PQO.
automaticamente allo | when the oven is switched off! Das Licht geht automatisch bei | |5 |ymigre s'éteint automatique- | la luz se apaga autométicamente | BHUMAHME:
spegnimento del forno! Abschalten des Ofens aus! ment lorsque le four est éteint! | al apagarse el horno. NOACBETKA BbIKMIYAETCH aBTO-
MaTMYeckM MU  BbIKIHOYEHUN
neyu!
T CX
. .
| [Cle
L_Ncle
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Consigli per la cottura

Baking tips

| parametri di funzionamento
variano al variare del tipo di
cottura che si intende praticare e
al tipo di prodotto che si pud
cucinare.

The operating parameters will
vary according to the type of
cooking which you intend to carry
out and according to the type of
product to be cooked.

Ratschlage far das
Backen

Conseils pour la cuisson

Consejos para la coccion

Die Betriebsparameter variieren
je nach Garart, die angewendet
werden soll, und je nach Art des
Produktes, das  gebacken

Les paramétres de
fonctionnement varient selon le
type de cuisson & effectuer et
selon le type de produit &
cuisiner.

Los parametros de
funcionamiento varian segun el
tipo de coccién que se desea
realizar y el tipo de producto que
se puede cocinar.

CoBeTbl no
NPUroTOBIIEHUIO

MapameTpbl (YHKLMOHMPOBAHUS
W3MEHAKTCS B 3aBMCUMOCTW OT
HaMEpeHHOro  Tuma  mpwro-
TOBMEHWUS U TUNa NPUMEHSEMbIX

Pertanto i dati sottoriportati sono | The below described data is | werden soll. Par conséquent, les données | Por ello, los datos facilitados a | npoaykToB.
indicativi: approximate: Daher sind die nachstehenden | reportées ci-dessous sont a titre | continuacion son indicativos: Mo3TOMy  yKa3aHHbIE  HUXe
Daten als Richtwerte zu | indicatif : [laHHble ABMAOTCA
verstehen: OPUEHTMPOBOYHBIMM
Cottura su pietra Baking on the stone Backen auf Stein 300-330°C 280 -300°C ~ 3 min.
Cottura su padellino Baking on a skillet Backen in der Pfanne 300-330°C 320-380°C ~ 4 min.
Cottura su teglia Bakingonatin Backen in Backform 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
Cuisson sur pierre Coccidn a la piedra ﬂpnroms}leune Ha 300-330°C 280-300°C ~3 min.
KaMeHHoi nnnTe
Cuisson sur petite poéle | Coccidn en sartén fpMroToBNEHKE Ha 300-330°C 320-380°C ~4 min.
cKoBoOpofe
Cuisson sur plat a four | Coccion en bandeja lpwrarnanenie 15 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
NpoTNBHE
91915560-140911AR04-Manuale Giotto.doc 09/2014 ESCLUSIVA PROPRIETA' DELLA DITTA CUPPONE F.LLI SRL - EXCLUSIVE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL 63



Allaccensione del forno, per la
cottura della pizza su pietra,
impostare la temperatura della
camera a 280°C, in caso di pizza
lavorata con “PIZZAFORM;
altrimenti impostare la
temperatura della camera a
310°, in caso di pizza lavorata “a

When the oven is turned to stone
bake pizza, set the chamber
temperature to 280°C, in the
instance where the pizza is
kneaded using “PIZZAFORM”;
otherwise set the chamber
temperature to 310°, where the
pizza has been kneaded by

Beim Einschalten des Ofens fir
das Backen von Pizzen auf Stein
die Temperatur der Backkammer
auf 280°C einstellen, wenn der
Pizzateig mit ,PIZZAFORM*
geknetet wird; erfolgt das Kneten
hingegen per Hand, die
Temperatur der Backkammer auf

Lors de l'allumage du four, pour
la cuisson de la pizza sur pierre,
configurer la température de la
chambre & 280°C, en cas de
pizza travaillée avec
«PIZZAFORM»; sinon,
configurer la température de la
chambre a 310°, en cas de pizza

Al encender el horno, para la
coccion de pizzas sobre piedra,

ajuste la temperatura de la
camara a 280°C, en caso de
pizza elaborada con
“PIZZAFORM”;  para pizzas

elaboradas “a mano”, ajuste la
temperatura de la cémara a

Mpu  BKMKYEHWM Neuwn, Ans
NPUrOTOBNEHNS  MUUUbI  Ha
KaMEHHbIX NAuTax, YCTaHOBUTb
Temneparypy kamepbl Ha 280°C,
B Cnyyae nuuubl, 06paboTaHHoM
nocpeacteom «PIZZAFORM»; B
NPOTUBHOM CMy4ae, YCTaHOBUTH
Temnepatypy kamepbl Ha 310°,

mano”. “hand”. 310° einstellen. travaillée «a la main». 310°. ONS MUUUbl,  MPUFOTOBINEHHON
BPYUHYHO.
Temperatura camera Temperatura de la chambre
Chamber temperature Temperatura de la camara
Kammer Temperatur Temnepatypa Kamepbl
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Diagnostica Trouble shooting Diagnose Diagnostic Diagnéstico HAnarHocTuka

Nel caso di guasti o In the event of a fault or | Bei Ausfall oder Fehlfunktion | En cas de panne ou de | En caso de averias o fallos de | B cnyyae HeucnpaBHOCTeA Wnm
malfunzionamenti i display della | malfunction, the following error | kdnnen die folgenden | dysfonctionnements, les | funcionamiento, las pantallas de | c6oes aucnnees nnatbl, MOryT
scheda possono visualizzare i | messages will appear on the | Fehlermeldungen angezeigt | afficheurs de la carte peuvent | la tarjeta pueden mostrar los | 6biTb OTOBpaxeHbl cregytowime
seguenti messaggi di errore: board display : werden: afficher les messages d'erreur | siguientes mensajes de error: €000LLEeHNs owmbKM:

1. E_1 : termocoppia resistenze | 1. E_1 : thermocouple upper | 1. E_1: Thermoelement der | suivants: 1. E_1 termopar de las | 1. E_1: Tepmonapa BepxHWX
superiori guasta. heating elements fault. oberen Heizwiderstande defekt 1. EA1 thermocouple des | resistencias superiores averiado. | HarpeBaTeribHbIX 3NIEMEHTOB He-
2. E2 guasto sonda | 2. E_2 : power board heatsink | 2. E_2 Sonde  des | résistances  supérieures en | 2. E_2 : averia de la sonda del | ucnpaeHa.

dissipatore scheda di potenza o | probe fault or high temperature | Warmeableiters der Leiterplatte | panne. disipador de la tarjeta de | 2. E_2: HencnpaBHOCTb AaTunka

allarme di temperatura elevata.
3. E_3 : guasto sonda giunto
freddo scheda di controllo o
allarme di temperatura elevata.
4. E_4 : termocoppia resistenze
inferiori guasta.

5. Al preallarme  di
temperatura elevata sulla scheda
di potenza.

6. AL2 : allarme di temperatura
elevata sulla scheda di controllo.
NOTA:

“E” il forno si spegne.

“AL” il forno continua a
funzionare.

Se appaiono questi allarmi,
verificare che il forno abbia

abbastanza spazio per la ventila-
zione, come suggerito nel
paragrafo “Posizionamento”, e
che non sia troppo vicino ad altre
fonti di calore (friggitrici, piastre,
fuochi, ecc.).

Se il problema persiste,
contattare il centro assistenza.

warning.

3. E_3 : control board cold
junction probe fault or high
temperature warning.

4. E_ 4 : thermocouple lower
heating elements fault.

5. AL1 : pre warning of high
power board temperature.

6. AL2 : warning of high control
board temperature.

If these warnings should appear,
check to see if the oven has
sufficient ventilation space, as
described in the paragraph
"Positioning”, and that it is not
too close to other heat sources
(deep fryers, plates, flames,
etc.).

If the problem persists, contact
the service centre.

defekt oder Alarm wegen zu
hoher Temperatur.

3. E3 Sonde  der
Kaltschweilstelle der Leiterplatte
defekt oder Alarm wegen zu
hoher Temperatur.

4, E_4 : Thermoelement der
unteren Heizwiderstande defekt.
5. AL1 : Voralarm wegen hoher
Temperatur an der Leiterplatte.

5. AL2 : Alarm wegen hoher
Temperatur an der Leiterplatte.
HINWEIS:

“E” das Gerat schaltet sich aus.
“AL” den Ofen l&uft weiterhin.

Bei Auftreten dieser Alarme
priifen, ob der Ofen geniigend
Platz fir die Beliiftung hat, wie
im  Abschnitt  “Aufstellung”
erldutert, und ob er nicht zu nah
an anderen Wérmequellen steht
(Fritteusen, Herdplatten, Feuer
etc.).

Wenn das Problem weiterhin
auftritt, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

2. E_2 : panne de la sonde du
dissipateur de la carte de
puissance ou alarme de
température élevée.

3. E_3 : panne de la sonde du
joint froid de la carte de controle

ou alarme de température
élevée.
4. E 4 thermocouple des

résistances inférieures en panne.
5 AU pré-alarme de
température élevée sur la carte
de puissance.

6. AL2 : alarme de température
élevée sur la carte de controle.
REMARQUE :

“E” la machine s’éteint.

“AL” la machine continue a
fonctionner.

Si ces alarmes apparaissent,
vérifier que le four ait
suffisamment d'espace pour la
ventilation, comme suggéré au
paragraphe “Positionnement” et
quil ne soit pas trop prés
d'autres sources de chaleur
(friteuses, plaques, feux, etc.).

Si le probléme persiste,
contacter le centre d'assistance.

S

q

potencia o alarma de alta
temperatura.

3. E_3 : averia de la sonda de la
junta fria de la tarjeta de control
o0 alarma de alta temperatura.

4. E 4 termopar de las
resistencias inferiores averiado.
5. AL1 : prealarma de alta
temperatura en la ftarjeta de
potencia.

6. AL2 alarma de alta
temperatura en la tarjeta de
control.

NOTA:

“E” la maquina se apaga.
“AL” la maquina

funcionando.

sigue

Si aparecen estas alarmas,
compruebe que el horno tenga
espacio suficiente para la
ventilacion, como se indica en el
apartado “Colocacion”, y que no
esté demasiado cerca de otras
fuentes de calor (freidoras,
placas, hornillos, etc.).

Si el problema persiste, péngase
en contacto con el centro de
asistencia.

pacceuBatens CWNOBOIA nnatbl
unm aBapuiHbIN curHan
MOBbILLEHHO TEMMEPATYpbI.

3. E_3 : HeucnpaBHOCTb AaTumka
X0nozja KOHTPOMbHOW NnaThl U
aBapWHbIA CUrHaN NOBbILLEHHOM
TEMMepaTypbl.

4, E_ 4 : Tepmonapa HWKHUX
HarpeBaTesbHbIX SMEMEHTOB He-
ucnpaBHa.

5. AU npeaBapuTenbHbIi
aBapWiHbIA CUrHan NoBbILLEHHOM
TemnepaTtypbl  Ha  CUMOBOW
nnare.

6. AL2 : aBapuiiHbIi aBapUiHbIN
CUrHan MOBLILLEHHOW — Temne-
paTypbl Ha KOHTPOMBHON NraTe.
MPUMEYAHME:

“E” malluHa BbIKNOYaeTcs.
“AL” mawuHa npogomxaert
paboTartb.

Mpn  BM3yanusauuu
aBapUitHbIX CUrHanos,
NpoBEpUTH Hanuume
LOCTaTOYHOro MPOCTPAHCTBA B

AaHHbIX

neuw AN BEHTUNAUWW, B
COOTBETCTBUM  C  YKa3aHUAMM
naparpaca

“MosnunoHnpoBaHKe”, a Takxe,
YTO OHa He HaxoauTCs CIMLLKOM
OrmM3ko K WCTOYHMKaM Tenna
(dpuTIOPHULGI, NAWTBI, OFOHb K
1.8.). Ecmnm  npobnema  He
ycTpaHseTcss, obpatutecb B
CEePBUCHBIN LieHTP.
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Avvertenze
manutenzione

per la

Maintenance instructions

Hinweise zur Wartung

La targhetta caratteristiche, presente

sul  retro  dell'apparecchiatura,
fornisce  importanti  informazioni
tecniche.

Esse risultano indispensabili in caso
di richiesta di intervento per una
manutenzione 0 una riparazione
dell'apparecchiatura.

Si raccomanda pertanto di non
asportarla, danneggiarla 0
modificarla.

ATTENZIONE:

Prima di qualsiasi operazione di

manutenzione ordinaria e
straordinaria staccare
I’alimentazione

dell’apparecchiatura; tale

operazione va eseguita evitando
assolutamente di tirare la spina
per il cavo.

Aspettare che il forno si raffreddi.
Una pulizia effettuata con
modalita, prodotti o utensili
diversi da quelli specificatamente
indicati nel presente libretto & da
considerarsi impropria,
potenzialmente  pericolosa e
potrebbe  danneggiare  I'ap-
parecchiatura o pregiudicarne il
funzionamento e la durata.

Non lavare [I'apparecchiatura con
getti d'acqua diretti; non usare
prodotti (anche se diluiti) contenenti
cloro (ipoclorito  sodico, acido
cloridrico o muriatico, ecc.) per pulire

I'apparecchiatura o il pavimento
sotto 'apparecchiatura.
Non usare strumenti metallici o

abrasivi per pulire ['acciaio (es.
spazzole o pagliette tipo Scotch
Brite).

The data plate, located on the back
of the equipment, provides important
technical information.

This information is essential when
making a request for maintenance or
a repair for the equipment.

Therefore is it recommended not to
remove, damage or modify it.
ATTENTION:

Prior to routine  or
extraordinary maintenance
operation, disconnect the equip-
ment from the power supply;
when performing this operation
do not pull on the cable to remove
the plug.

Wait until the oven has cooled
down.

Cleaning the oven using methods,
products or tools that are not
specifically indicated in this
handbook is considered improper,
potentially dangerous and could
damage the equipment or
jeopardise its operation or
duration.

Do not wash the equipment using
direct water sprays; do not use
products (even if diluted) that contain
chlorine  (sodium  hypochlorite,
hydrochloric or muriatic acid, etc.) to
clean the equipment or the floor
under the equipment.

Do not use metal or abrasive tools to
clean the steel (ex. brushes or
scourers, such as Scotch Brite).

To not permit dirt, fat, food or other
items to form a crust on the
equipment.

It is recommended to have the
equipment checked by an
authorised service centre at least

any

Das Schild mit den Eigenschaften an
der Riickseite des Gerates liefert
wichtige technische Informationen.
Diese sind unerl@sslich bei der
Anforderung eines Wartungs- oder
Reparatureingriffs an dem Gerat, es
darf daher nicht entfernt, beschadigt
oder geandert werden.

ACHTUNG:

Vor jeder regelmaRigen oder
auBerplanméaRigen Wartung Gerat
von der Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der Stecker
auf keinen Fall durch das Kabel
herausgezogen werden.

Warten, bis der Ofen abgekiihlt
ist.

Eine Reinigung, die nicht auf die
Art und Weise und mit den
unterschiedlichen Produkten und
Werkzeugen durchgefiihrt wird,
die im vorliegenden Handbuch
ausgefiinrt  sind, gilt als
unsachgemaR, potentiell
gefahrlich und kdnnten das Gerat

beschéadigen, den Betrieb
beeintrachtigen oder die
Haltbarkeit verringern.

Gerat nicht mit  direktem
Wasserstrahl reinigen; keine

Produkte verwenden (auch nicht in

verdinnt), die Chlor enthalten
(Natriumhypochlorit,
Chlorwasserstoffsaure oder

Salzsaure, usw.), um das Geréat oder
den Boden unter dem Gerat zu
reinigen.

Keine Metall- oder Scheuermittel fiir
die Reinigung des Stahls verwenden
(Bsp. Biirsten oder Pads vom Typ
Scotch Brite).

Das Gerat darf nicht durch Schmutz,

Avertissements
I'entretien

pour

Advertencias
mantenimiento

para el

La plaque signalétique, présente a
I'arriere de I'appareil, fournit des
informations techniques importantes
et indispensables en cas de
demande d'assistance pour
I'entretien ou la réparation de
I'appareil : il est donc recommandé
de ne pas la retirer, ni 'endommager
et/ou la modifier.

ATTENTION :

Débrancher I'appareil avant toute
opération d’entretien ordinaire et
extraordinaire ; éviter
expressément de débrancher
I'appareil en tirant sur le cable.
Attendre que le four se
refroidisse.

Tout nettoyage effectué avec des
modalités, des produits ou des
ustensiles différents de ceux
spécifiés sur la notice doit étre
considéré inapproprié, potentielle-
ment dangereux et susceptible
d’endommager I'appareil ou d’en
compromettre le fonctionnement
et la durée de vie.

Ne pas laver I'appareil avec des jets
d'eau directs ; ne pas utiliser de
produits, méme si dilués, a base de
chlore (hypochlorite de soude, acide
chlorhydrique ou muriatique, etc.)
pour nettoyer l'appareil ou le sol
sous |'appareil .

Ne pas utiliser dinstruments
métalliques ou abrasifs pour nettoyer
I'acier (ex : pailles de fer, brosses,
éponges de type Scotch Brite).
Eliminer les dépots de saletés, de
graisse, d’aliments ou autres.

Il est conseillé de faire controler
appareil au moins une fois par

La placa de caracteristicas, presente
en la parte trasera del aparato,
proporciona  informacion  técnica
importante.

Esta es indispensable en caso de
solicitud de intervencién para un
mantenimiento o una reparacion del
aparato: se recomienda, por lo tanto,
que no la quite, la dafie o la
modifique.
ATENCION:

Antes de realizar
operacion de mantenimiento
ordinario o extraordinario,
desconecte la alimentacion del
aparato. Esta operacion se debe
realizar sin tirar del enchufe en

cualquier

ningun caso.

Espere a que se enfrie el horno.
Una limpieza realizada con
modalidades, productos o

herramientas distintos de los
especificados en este manual
debe considerarse impropia y
potencialmente peligrosa y podria
dafar el aparato o perjudicar su
funcionamiento y su durabilidad.
No lave el aparato con chorros de
agua directos; no utilice productos
(aunque  estén  diluidos) que
contengan cloro (hipoclorito de
sodio, acido clorhidrico, etc.) para
limpiar el aparato o el suelo situado
bajo él.

No utilice herramientas metélicas o
abrasivas para limpiar el acero (por
ej. cepillos o estropajos como
Scotch Brite).

No deje que la suciedad, las grasas,
los alimentos u otros elementos se
incrusten en el aparato.

UHcTpyKumum npwu
npoBefeHUn
Texo6cny>XKuBaHus

Ha nacnopTHoM Tabnuuke,
YCTaHOBMEHHON C 3apHeil  CTOPOHbI
00OpYyHOBaHMS,  YykasaHbl  BaHble
TEXHUYECKNE CBEAEHWS!.

OHM SBNSIOTCS HEOBXOAMMBIMK B Criyyae
3anpoca Ha  BMeLaTenbCTBO  Ans
npoeeaeHuss pabot  TexobenyxuBaHUs
UM pemoHTa 060pyAOBaHMS: MOITOMY
He JomyckaTb €€ CHSTUS, MOBPEeXAeH!S
WM U3MEHEHMNS.

BHUMAHME:

Mepen npoBegeHMeM Kakux-nuGo
onepauwit oyepeaHoro "
BHeoYepeaHoro Texob-
CIyXNBaHUs HeoGXxoanMo
OTKNIOUUTh nuTaHue

o6opynoBaHUsi; AaHHas onepaums
JOIKHA  OCYLIECTBNATLCH, He
JonycKas TAru BUJIKW 3a NPOBOA,.
MopoxaaTb oxnaxaeHus neyu.
Oumuctka, ocywectBnsemas B
nopsgke, NpU WUCMNONbL30BaHUM
CPeACTB WM UHCTPYMEHTOB,
OTNIUYHbIX OT YKa3aHHbIX B
HacTosLen MHCTPYKLMK,
CYATaeTC HeCOOTBETCTBYHOLIEH,
NnoTeHUManbHO OMacHOM U MOXeT
NpMBECTU K MOBPEXAeHW 060-
PYAOBaHMA UNK CKa3aTbCA Ha ero
(PYHKUMOHMPOBaHMM U CpOKe
CNyXObl.

He [onyckatb  MbITbA o6opynosava
NnocpeacTBOM MpsAMbIX CTPYA BOAbI; He
“cnonb3oBaTh CpeacTea (B TOM uucne
pasbaBneHHble), coaepxaliue  Xnop
(I'MI'IOXJ'IOpVIT HaTpud, conaHaa wunn
XIOPUCTOBOZOPOAHAS KuCMoTa W T.4.) B
Liensix o4ncTki 06opyLoBaHus UMK nona
nog O60pyﬂ0E!aHVIEM.

He wucnonbsoBaTth MeTannuyeckue uUnm
a6pa3|/|BHb|e AneMeHTbl Ansd  O4YUCTKK
cTanu (Hanpumep, LWeTKA UnU MoYanku

Non lasciare che sporco, grassi, cibo | once a year. Fett, Speisereste oder anderes | an par le Service Aprés-Vente | Se recomienda que haga que un | Tvna Scotch Brite).
0 altro incrostino I'apparecchiatura. verkrustet sein. agréé. centro de asistencia autorizado He octasnat rpse, Kips, ”Mm‘ng'e
Si consiglia di far controllare Es wird geraten, das Gerit revise el aparato, al menos, una ;gmiyg:; Havg%vgpy;fg:ﬁm ORODHbIE
I'apparecchiatura da un Centro di mindestens einmal im Jahr durch vez al afio. PekoMeHayeTcs NPOM3BOANTE
Assistenza Autorizzato almeno ein autorisiertes Kun- KOHTPONL 0GopyROBaHHS
una volta all’anno. dendienstzentrum  prifen  zu aBTOPN30BaHHBIM CepBUCHBIM
lassen. LleHTpoMm, no MeHbLueil Mepe, pa3 B
rog.
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Pirolisi Cleaning the base bricks Pyrolyse Pyrolyse Pirdlisis Muponus
A necessita effettuare la “pirolisi”. | Where necessary, clean base | Flihren Sie bei Bedarf die | Si nécessaire, effectuer la | En caso necesario, realice la | lMpu Heo6xogMMOCTH BLIMOMHUTL
Portare il forno a 400°C. bricks. Pyrolyse durch. “pyrolyse”. “pirdlisis”. onepauuo “nuponusa’.

Raggiunta la  temperatura,
spegnere il forno e lasciare
raffreddare con la porta chiusa.
A forno freddo aspirare i residui
carbonizzati.

Durante la pirolisi, spegnere la

luce per preservare le
lampadine.
ATTENZIONE: | programma

P99 (non modificabile dall'utente)
& gia impostato per eseguire la
pirolisi e spegnere
automaticamente la luce! La luce
pud essere comandata col tasto
“7”.

Allow the oven to reach 400°C.
Once this temperature has been
reached, switch off the oven and,
with the door closed, allow it to
cool down.

Once the oven is cool, remove
the burnt residue.

Use a soft brush to sweep away
residue.

During pyrolysis, turn off the
light in order to preserve
bulbs.

ATTENTION: The programme
P99 (which cannot be modified
by the user) is already set to
carry out  pyrolysis  and
automatically switches off the

Den Ofen auf 400°C erhitzen.
Bei Erreichen der Temperatur
den Ofen abschalten und bei
geschlossener Klappe abkihlen
lassen.

Bei kaltem Ofen die verkohlten
Reste absaugen.

Wahrend der Pyrolyse,
schalten Sie die Gliihbirnen
aus, um ihre Lebensdauer zu
verlangern.

ACHTUNG: Das Programm P99
(nicht  durch  den  Nutzer
veranderbar) ist bereits so einge-
stellt, dass es die Pyrolyse
durchfiihrt  und das Licht
ausschaltet! Das Licht kann mit

Amener le four & 400°C.

Une fois atteinte la température,
éteindre le four et le laisser
refroidir avec la porte fermée.
Une fois le four froid, aspirer les
résidus carbonisés.

Pendant la pyrolyse, éteindre
les ampoules afin de les
préserver.

ATTENTION le programme
P99 (non modifiable par
[utilisateur) est déja configuré
pour effectuer la pyrolyse et
éteindre  automatiquement la
lumiére ! La lumiére peut étre
commandée avec la touche “17".

Ponga el horno a 400°C.

Una vez alcanzada la
temperatura, apague el horno y
deje que se enfrie con la puerta
cerrada.

Con el horno frio, aspire los
restos carbonizados.

Durante la pirdlisis, apagar las
bombillas a fin de preservar.

ATENCION: el programa P99
(no modificable por el usuario) ya
esta configurado para realizar la
pirdlisis y apagar
automaticamente la luz. La luz
se puede controlar con el botén
“7.

MpuBecTn neub K TemnepaTtype
400°C.

Mpy LOCTWXEHMM TemnepaTypbl,
BbIKMKOYATE MEeYb W  OCTaBUTb
oxnaxgaTtbCs  MpU  3aKPbITON
aBepue.

Mpn OXNaXaeHHOM neyu
yaanuTb 00yrneHHbIe OCTaTKU.
Bo Bpems nuponu3a,
BbIKNIOYMTE  CBeT, 4TOOLI
COXpPaHUTb NaMNOYKH.

BHUMAHMUE: T[lporpamma P99
(HenameHsiemas

nonb3oBaTenem) yxe
YCTaHOBMEHa [N BbIMOMNHEHMS
(YHKUMM nMponmM3a ¥ aBTOMa-

light! Key “17” can be used to | der Taste (17) bedient werden. TUYECKoro BbIKIMIOYEHNS
control the light. nogceeTku! YnpaBneHxve
noacBeTKoM MOXET
OCYLLEeCTBNATECA  MOCPEACTBOM
Knasuwm “17”.
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Ripristino termostato Restoring safety | Wiederherstellen der Restauration Thermostat Restauracion de
sicurezza thermostat Sicherheitsthermostat de sécurité: termostato de seguridad
Massima  temperatura  di | Maximum operating [ Maximale Betriebstemperatur | Température de | Temperatura maxima de
utilizzo 400°C. temperature of 400°C. von 400°C. fonctionnement maximale de | trabajo de 400°C.

400°C.
ATTENZIONE: ATTENTION: ACHTUNG: ATENCION:
Prima di qualsiasi operazione di | Prior to any routine or | Vor jeder regelmédBigen oder | ATTENTION: Antes de realizar cualquier

manutenzione ordinaria e
straordinaria staccare
I’alimentazione

dell’apparecchiatura; tale

operazione va eseguita evitando
assolutamente di tirare la spina
per il cavo.

Ripristino termostato sicurezza:

ATTENZIONE:

Se si nota una qualsiasi
anomalia (es. cavo di
alimentazione  danneggiato,
ecc..), cattivo fun-zionamento
o guasto, non utilizzare
I'apparecchiatura e
contattare un Centro di
Assistenza autorizzato dal
Costruttore.

extraordinary maintenance
operation, disconnect the equip-
ment from the power supply;
when performing this operation
do not pull on the cable to remove
the plug.

Restoring safety thermostat:

ATTENTION:

If you notice any anomaly (ex.
damaged power cable, etc...),
poor operation or failure, do
not use the equipment and
contact a service centre au-
thorised by the manufacturer.

auBerplanméaRBigen Wartung Gerat
von der Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der Stecker
auf keinen Fall durch das Kabel
herausgezogen werden.

Wiederherstellen der
Sicherheitsthermostat:
ACHTUNG:

Wird eine wie auch immer
geartete Storung (Bsp.

beschadigtes Zuleitungskabel,
usw.), eine Fehlfunktion oder ein
Defekt festgestellt, das Geréat
nicht mehr benutzen und ein
vom Hersteller autorisiertes

Kundendienstzentrum kontaktie-
ren.

Débrancher I'appareil avant toute
opération d’entretien ordinaire et
extraordinaire ; éviter
expressément de débrancher
I'appareil en tirant sur le cable.

Restauration  Thermostat de
sécurité:

ATTENTION :

En cas d’anomalie (ex : céable

d’alimentation abimé, joints
usés, etc..), mauvais
fonctionnement ou panne, ne
pas utiliser I'appareil et
contacter le Service Apreés-
Vente agréé.

operacion de  mantenimiento
ordinario o extraordinario,
desconecte la alimentacion del
aparato. Esta operacion se debe
realizar sin tirar del enchufe en
ningln caso.

Restauracion de termostato de
seguridad:

ATENCION:

Si nota cualquier anomalia
(por ej. cable de alimentacion
dafado, juntas desgastadas,
etc.), un mal funcionamiento o
averias, no use el aparato y
pongase en contacto con un
centro de asistencia del
fabricante.

BoccTtaHoBRneHue
npeaoxXpaHUTenbHbIN
TepmocTart

MakcumanbHasn
Temnepatypa 400°C.

paboyas

BHUMAHME:

Mepen npoBegeHMeM Kakux-nuGo
onepauwit oyepeaHoro "
BHeoYepeaHoro Texob-
CIyXNBaHUs HeoGXxoanMo
OTKNIOUUTh nuTaHue
oGopyaoBaHus; faHHas onepauus
[OMKHA  OCYWECTBNATLCA, He
ponyckas TAru BUNKK 3a NPOBOA.

BoccraHoBnenune
npesoXpaHUTENbHbIN
TepmocTart:

BHUMAHUE:

B cnyyae BbisBNEHWs Kakux-nnbo
aHomarnui (Hanpumep,
NOBPEXAEHHbIA  CUNOBON  kabers,
W3HOLIEHHblE MpOKNagkM 1 T.4.),
NAOXoro  (PYHKLMOHUPOBAHNS UK
HeucnpaBHOCTM, He WCMoMnb30BaTb
obopygoBaHMe W CBsA3aThCA  C
CepBUCHBIM LleHTpom,
aBTOPW30BaHHbIM  V3roToBUTENEM.
Mcnonb3oBaTb TOMbKO OpPUrMHamNb-
Hble 3anacHble nof yrpo3oil yTpathbl
rapaHTum.
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Manutenzione Maintenance Wartung Entretien Mantenimiento Texob6cnyxuBaHue

Pulire  quotidianamente  la | Clean the baking chamber every | Taglich den Backraum reinigen, | Nettoyer tous les jours la | Limpie habitualmente la cdmara | lNponssognTb eXefHeBHYI0
camera di cottura asportando | day, removing any food waste | dabei etwaige Uberreste von | chambre de cuisson en retirant | de coccién eliminando los | ouncTky — nekapHoil  Kamepbl,
eventuali residui alimentari senza | without using substances harmful | Lebensmittel ohne  gesund- | les éventuels résidus d'aliments, | posibles residuos alimentarios | ygansas umetowmecs ocTaTku
utilizzare sostanze nocive alla | to health. Never use water. heitsgefahrdende Stoffe | ceci sans utiliser de substances | sin usar sustancias dafiinas para | nuLleBbIX NpoayKToB bes

salute.

Periodicamente  rimuovere |
mattoni refrattari del piano
cottura e aspirare i residui
carbonizzati sul fondo.

Pulire le parti esterne con un
panno asciutto evitando l'uso di
solventi o prodotti contenenti
sostanze abrasive o clorate.

Non pulire il cristallo della porta
quando € ancora caldo.

Nel caso in cui il forno non venga
utilizzato per lunghi periodi,
disinserire I'alimentazione
elettrica e passare sulle superfici
in acciaio inox un panno
imbevuto di olio di vaselina per
stendere un velo protettivo.
ATTENZIONE:

Non lavare il forno con getti
d’acqua diretti o in pressione!
Tutti questi accorgimenti sono
determinanti per la buona
conservazione del forno e la
loro mancata osservanza
potrebbe causare danni che
esulano dalla garanzia!

Regularly remove the refractory
bricks from the cooking surface
and clean the burn residues from
the base.

Clean the exterior parts using a
dry cloth without the use of
solvents or products that contain
abrasive or chlorinated
substances.

Do not clean the oven window
when it is still hot.

If the oven is not used for long
periods of time, disconnect the
electrical power and use a cloth
to apply a protective layer of
Vaseline oil on the stainless steel

surfaces.

ATTENTION:

Do not clean the oven using
direct water sprays or
pressure jets!

All of these measures are
important for proper oven care
and failure to observe them
could cause damage that is
not covered by the warranty!

entfernen.

RegelméRig die Schamottesteine
der Backplatte entfernen und die
verkohlten Reste auf dem Boden
absaugen.

Die auleren Teile mit einem
trockenen Tuch reinigen, dabei
keine L&sungsmittel oder Pro-
dukte mit scheuernden oder
chlorierten Stoffen verwenden.
Das Turglas nicht reinigen,
solange es noch warm ist.

Wenn der Ofen (iber einen
langeren Zeitraum nicht genutzt
wird, von der Stromzufuhr tren-
nen und mit einem in Vaselinedl
getrénktem  Tuch Uber die
Oberflachen aus Edelstahl fah-
ren, um eine Schutzschicht zu
erzeugen.

ACHTUNG:

Den Ofen nicht mit direktem
Strahlwasser oder Hochdruck
reinigen!

Alle diese Eingriffe sind
entscheidend dafiir, den guten
Zustand des Ofens zu
erhalten. Eine Nichtbeachtung
kann zu Schaden fiihren, die
nicht von der Garantie gedeckt
sind!

nocives a la santé.

Retirer réguliérement les pierres
réfractaires du plan de cuisson et
aspirer les résidus carbonisés
sur le fond.

Nettoyer les parties externes
avec un chiffon sec en évitant
lemploi de solvants ou de
produits a base de chlore ou de
substances abrasives.

Ne pas nettoyer la vitre de la
porte avant quelle ne soit
refroidie.

En cas d'inutilisation prolongée,
débrancher le four du secteur et
passer un chiffon imbibé d’huile
de vaseline sur les surfaces en
acier inox pour étendre un voile
de protection.

ATTENTION :

Ne pas laver le four avec des
jets d’eau directs ou sous
pression !

Toutes ces précautions sont
essentielles pour une bonne
conservation du four. Le non-
respect de ces précautions
pourrait causer des
dommages non couverts par la
garantie !

la salud.

Periddicamente,  retire  los
ladrillos  refractarios de la
superficie de coccion y aspire los
restos carbonizados del fondo.
Limpie las partes externas con
un pafio seco, evitando el uso de
disolventes o productos que
contengan sustancias abrasivas
0 con cloro.

No limpie el cristal de la puerta si
aln esta caliente.

En caso de que el horno no se
use durante largos periodos de
tiempo, desconecte la
alimentacion eléctrica y pase
sobre las superficies de acero
inoxidable un pafio empapado en
aceite de vaselina para extender
una capa de proteccion.
ATENCION:

iNo lave el horno con chorros
de agua directos o a presion!
Todas estas medidas son
determinantes para la buena
conservacion del horno vy, si
no las cumple, podria causar
dafios que provocarian la
anulacion de la garantia.

MCMOMb30BaHUS  BPEdHbIX AN
30pOBbS BELLECTB.
Mepuoanyecku ybupatb
OTHEeYNOPHbIE KMPMUYW BapPOYHON
MOBEPXHOCTM W BCacklBath
0ByrnexHble ocTaTkm,
NPUCYTCTBYIOLME HA OHULLE.
Mpou3BOANTL OYUCTKY BHELLHUX
yacTen CyxOM TPSANKOW, He
ponyckas CNOMb30BaHMS
pacTeopuTENEn WM CPEACTB,
cofepxalliux abpasueHble UK
XNOpUCTbIE BELLeCTBa.

He npou3BoauTb 04UCTKY CTekna
neym, Korga oHO elLLe ropsyee.

B cnyyae npoctos neun Ha
NPOTSHKEHNUM ANUTENBHBIX
NepuoaoB BPEMEHM, OTKIIOYUTD
ANeKTponUTaH1e W NpoTepeThb
MOBEPXHOCTN U3 HepXaBetoLLen
CTanu  TPAMKOW,  CMOYEHHOM
Ba3eNWHOBLIM  MacroM,  ans
HaHECEHWS 3aLUMTHOTO CIos.
BHUMAHMUE:

He ponyckaTb MbITbSl neyu
nocpeacTBOM MPAMbIX CTPYM
BOAbI UNW nop AaBneHuem!
Bce 3t Mepbl ABnsoTCA
OCHOBOMONararWMMiu ans
obecneyeHuss COOTBETCTBYHO-
Wenh  COXPAHHOCTM  Neuw,
noatoMy ux HecobnroaeHue
MOXET MPUYMHUTL YLiepo, He
BXOAAWMA B 00bEM YCHOBUMA
rapaHTum!
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ATTENZIONE:

PERICOLO DI INCENDIO:

Ogni 3 mesi aprire il vano
comandi e aspirare
accuratamente gli eventuali
depositi di farina o polvere!

WARNING: RISK OF FIRE:
Every 3 months, open the
control unit and

carefully vacuum any flour or
dust deposits!

ACHTUNG: BRANDGEFAHR
Alle 3 Monate muss der Raum
mit den
Steuerelementen
werden, um
sorgféltig eventuelle Mehl- und
Staubablagerungen absaugen
zu konnen!

geoffnet

ATTENTION:
D’INCENDIE
Tous les 3 mois ouvrir le
compartiment des
commandes et
soigneusement tout
dépot de farine ou de
poussiére!

DANGER

aspirer

ATENCION:
INCENDIO
Cada 3 meses,
compartimento de
los mandos y aspire todos los
depdsitos de

harina o polvo que hubiese!

PELIGRO DE

abra el

BHUMAHME:

OMACHOCTb MOXAPA
Kaxable 3 mecsAua oTKpbIBaTb
OTCEK KO-

MaHA W TWATeNnbHO YAANATb
nocpeAcTBOM
acnupaumm
0CTaTKN MyKM
vnu nbinu!

BO3MOXHble
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Posizionamento comandi
principali

Positioning  of  main

controls

Position der wichtigsten
Bedienelemente

Positionnement des
commandes principales

Situacion de los mandos
principales

MosnunoHnpoBaHue
OCHOBHbIX KOMaHA,

Tutti i componenti elettrici si
trovano all'interno della scatola
comandi posta nel cassetto
estraibile nella parte frontale del
forno.

Ad essi si accede svitando le
quattro viti laterali ed estraendo il
cassetto.

All electrical components can be
found inside the control box in
the pull-out drawer at the front of
the oven.

They can be accessed by
unscrewing the four side screws
and pulling out the drawer.
Disconnect the electrical

Alle elektrischen Komponenten
befinden sich im Schaltkasten in
dem ausziehbaren Gehaduse im
vorderen Bereich des Ofens.
Zugriff zu diesem erhalt man
durch Abschrauben der vier
seitlichen Schrauben und
Herausnehmen des Gehauses.

Tous les composants électriques
se trouvent a l'intérieur du boitier
de commande situé dans le tiroir
extractible présent dans la partie
frontale du four.

On accéde a ceux-Ci en
dévissant les quatre vis latérales
et en extrayant le tiroir.

Todos los componentes
eléctricos se encuentran dentro
de la caja de mandos situada en
el cajéon extraible de la parte
frontal del horno.

Para acceder a ellos hay que
desenroscar los cuatro tornillos
laterales y extraer el cajon.

Bce ANEKTPMUYECKNE KOMMOHEHTbI

Haxo4ATCcA  BHYTPU K0p06KVI
KOmaHz, pacnonomeHHon B
BblABMXHOM ALlnKe C

(PPOHTANBHOM  CTOPOHBI  MEYM.
HocTtyn k Hum obecneunBaeTcs
nyTeM OTBMHYMBAHUS YETbIPEX
BOKOBbIX BUHTOB U U3BMEYEHNS

Prima di effettuare una | power supply before carrying | Bevor Sie mit diesen Arbeiten | Avant d’effectuer une de ces | Antes de realizar cualquiera de | flmka.

qualsiasi di queste operazioni | out any of the following op- | beginnen, trennen Sie das | opérations, débrancher | estas operaciones, desconecte | Mepen ocyLecTBNIeHUeM

scollegare  I'apparecchiatura | erations. Gerédt unbedingt zuerst vom | I'appareil du réseau électrique. | el aparato de la red eléctrica. HAaHHbIX onepaumii

dalla rete elettrica. Stromnetz. OTCOEAUHUTL neyb or
3MNEKTpoCeTH.
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Sostituzione
Illuminazione

lampada

ATTENZIONE:

Prima di sostituire le lampade
spegnere sempre I'interruttore
di alimentazione del forno, non
basta che il forno sia in OFF
perché le lampade possono
essere in tensione.
IMPORTANTE:

Non toccare mai il vetro delle
lampade con le mani nude;
utilizzare sempre un fazzoletto

pulito.

Mai lavorare senza vetro
protettivo; se dovesse
rompersi sostituirlo

immediatamente.

Replacing the light

ATTENTION:

Before  replacing  lamps,
always switch off the oven
power switch; it is not
adequate that the oven is
simply OFF as the lamps may
still be powered.

IMPORTANT:

Never touch the lamp glass with
bare hands; always use a clean
tissue.

Never work without using
protective glass; if it should
break, replace it immediately.

@ sTOP

S 7 N
-'é ‘

3amMmeHa namMnbl

Austausch Gluhbirne Remplacement de la | Sustitucion de la
Beleuchtung lampe d’éclairage bombilla de iluminacién
ACHTUNG: ATTENTION : ATENCION:

Vor dem Austauschen der | Avant de remplacer les | Antes de cambiar las
Lampen immer den | ampoules, éteindre toujours | bombillas, apague siempre el
Netzschalter  des Ofens | l'interrupteur d’alimentation du | interruptor de alimentacion del

ausschalten; es reicht nicht,
dass sich der Ofen in OFF
befindet, da die Lampen dann
noch unter Spannung stehen
konnen.

WICHTIG:

Niemals das Glas der Lampen
mit blofen Handen beriihren,
sondern dafiir immer ein saube-
res Taschentuch verwenden.
Niemals ohne die
Schutzscheibe arbeiten; sollte
diese kaputt gehen, muss sie
umgehend ersetzt werden.

four. Il ne suffit pas que le four
soit sur OFF car les ampoules
peuvent étre sous tension.
IMPORTANT :

Ne jamais toucher le verre des
ampoules avec les mains nues;
utiliser toujours un chiffon propre.
Ne jamais travailler sans verre
de protection; si celui-ci se
rompt, le remplacer im-
médiatement.

horno; no basta con que el
horno esté en OFF porque las
bombillas pueden estar re-
cibiendo alimentacion.
IMPORTANTE:

No toque nunca el cristal de las
bombillas con las  manos
desnudas; utilice siempre un
pafio limpio.

No trabaje nunca sin el cristal
protector; si se rompe,
sustitliyalo inmediatamente.

BHUMAHMUE:

Mepen 3ameHoit namn Bcerpa
BbIKNOYaTb  BbIKNKYaTeNb
NUTaHWA Neyu, He BOCTaTOYHO
TOro, 4YTO NeYyb HaxogutcA B
pexume OFF B cBfAsu ¢ Tem,
YyTO Namnbl MOryT ObITb noA
HanpskeHneMm.

BAXHO:

Hukorga He KacaTbCs CTekna
namn ronbIMM pykamu; Bceraa
MCMOMb30BaThb YACTbINA NNATOK.
He pa3spewaetcsa pabotatb 6e3
3alMTHOrO CTekna; B cnyvae
€ro noBpexaeHUs NPoU3BecTy
He3ameAnuUTeNbHYI0 3aMeHy.
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Sostituzione vetro porta

Replacing the glass door

de la porte

Sustitucién del cristal de
la puerta

3ameHa cTekna gBepubl

Austausch Glastiir ‘ Remplacement de la vitre
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Sostituzione mattoni
refrattari

Firebrick replacement

Spegnere il forno e aspettare che
la camera di cottura si raffreddi.
Aprire la porta del forno e
sollevare la parte anteriore dei
mattoni aiutandosi con due
cacciaviti a taglio facendo leva
tra i mattoni e il profilo metallico
posto sulla parte anteriore della
camera di cottura.

Quindi estrarre i mattoni e
sostituirli.

ATTENZIONE:

Durante linserimento  del
mattone nuovo fare attenzione
a non schiacciarsi le dita.

Estrarre la piastra
o Extract the plate

Die Platte herausziehen

Switch off the oven and wait until
the cooking chamber cools
down.

Open the oven door and lift the
front bricks with the help of two
screwdrivers, inserting them
between the bricks and the metal
border on the chamber front to lift
them.

Remove the bricks and replace
them.

ATTENTION:

When applying the new
firebrick layer, be careful not
to crush your fingers.

Fermare la rotazione del piano girevole

0 Stop rotating the rotating surface
Die Rotation der Drehscheibe starten

Austauschen der
Schamottesteine

Avviare la rotazione del piano girevole
e Rotate the rotating surface

Die Rotation der Drehscheibe starten

Den Ofen abschalten und
warten, bis sich die Backkammer
abgekdhlt hat.

Die Ofentiir o6ffnen und den
vorderen Teil der Steine mit Hilfe
von zwei Schlitzschraubendreher
anheben, indem die
Hebelwirkung  zwischen den
Steinen und dem Metallprofil auf
der Vorderseite des Backraumes
eingesetzt wird.

Dann die Steine herausnehmen
und austauschen.

ACHTUNG:

Wiahrend des Einsetzens der
neuen Steine Beachten sie, die
Finger nicht einzuklemmen.

C

Attendere 1/8 di giro.
Tum it 1/8 of the way round.
1/8 Umdrehung warten.

Premere il pulsante STOP
Press the STOP button
Die STOP-Taste driicken

Inserire la nuova piastra
Insert the new plate
Die neue Platte einsetzen
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Remplacement des
pierres réfractaires

Sustitucion de los
ladrillos refractarios

3ameHa
Knpnuyemn

OrHeynopHbIX

Eteindre le four et attendre que
la chambre de cuisson se
refroidisse

Quvrir la porte du four et
soulever la partie avant des
briques en se servant de deux
tournevis plats et en faisant
levier entre les briques et le profil
métallique placé sur la partie
avant de I'enceinte de cuisson.
Puis extraire les briques et les
remplacer.

ATTENTION :

En insérant la nouvelle pierre,
faire attention a ne pas
s’écraser les doigts.

Apague el horno y espere a que
se enfrie la camara de coccion.
Abrir la puerta del horno y alzar
la parte delantera de los ladrillos
refractarios con el auxilio de dos
destornilladores  con  ranura
normal, presionando entre los
ladrillos refractarios y el perfil
metalico puesto en la parte
delantera de la camara de
coccién; a continuacion, extraer
los ladrillos refractarios 'y
cambiarlos.

ATENCION:

Durante la colocacion del
ladrillo nuevo, tenga cuidado
para no pillarse los dedos.

BbikniounTb neys W nogoxaatb
OXNaXAEeHUs NekapHoit kamepbl.
Otkponte [fBepuy neuw u
noAHNMUTE nepeg  COBWr
KMprnda OTBEPTKM NO6OMbITHBIX
Mexay KMPMN4OM "
MeTannuyeckuit  npocunb  Ha

nepegHeir  vactm  pabouyei
kamepbl.

3ateM CHATb M 3aMeHUTb
Kupnny.

BHUMAHME:

B xoge YCTaHOBKM HOBbIX
Kmpnuueun cobnogatb

OCTOPOXHOCTb, YTOObI He NpyU-

XaTb nanbua.

Attendre 1/8 de tour.
Espere 1/8 de vuelta.
Mopowpats 1/8 oboporta.

Extraire la plaque
o Extraigala placa
WM3eneus nanty

Mettre en marche la rotation du plateau toumant
0 Ponga en marcha la rotacion de la superficie giratoria o
AxTvBpOBaTE BpalliEHUE NOBOPAUMBAEMON NOBEPXHOCTH

Arréter |a rotation du plateau tournant Appuyer sur e bouton STOP
Pulse el botén STOP

Hamatb KHonKy STOP

Insérer la nouvelle plagque
Introduzca la nueva placa
YCTaHOBMTL HOBYIO MTATY

Detenga la rotacidn de la superficie giratoria

OCTaH0BITE BpalLISHWE NOBOPALNBAEMON NOBEPXHOCTH

G
N
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Schema elettrico

Wiring diagram
SchaltplanSchema elettrico
Schéma électrique
Esquema eléctrico
AnekTpuyeckasa cxema

IT UK DE FR ES RU
RA 14 RESISTENZE SUPERIORI - UPPER HEATING ELEMENTS | HEIZWIDERSTANDE OBEN - RES!STANCE SUPERIEURE - | RESISTENCIA SUPERIOR - Elil;);’(E'BMKlTEJ'IbeM
LATERALI - SIDE SEITLICH LATERALES LATERALES SNEMEHT - EOKOBBIE
RESISTENZE SUPERIORI - UPPER HEATING ELEMENTS | HEIZWIDERSTANDE OBEN - | RESISTANCE SUPERIEURE - | RESISTENCIA SUPERIOR - BEPXHII v
RA23 CENTRALI - CENTRAL MITTE CENTRALES CENTRALES HATPEBATETIbHbIM
ANEMEHT - LIEHTPA/NBHBLIE
RB 14 RESISTENZE INFERIORI - LOWER HEATING HEIZWIDERSTANDE UNTEN RES!STANCE INFERIEURE - | RESISTENCIA INFERIOR - :K?gliimBﬁTEﬂbeWl
LATERALI ELEMENTS - SIDE - SEITLICH LATERALES LATERALES SNEMEHT - EOKOBbIE
RB 23 RESISTENZE INFERIORI - LOWER HEATING HEIZWIDERSTANDE UNTEN | RESISTANCE INFERIEURE - | RESISTENCIA INFERIOR - :K?;FI;MBﬁTEﬂbeM
CENTRALI ELEMENTS - CENTRAL -MITTE CENTRALES CENTRALES SNEMEHT - LIEHTPAMbHBIE
B MORSETTIERA TERMINAL BOARD KLEMMLEISTE BORNIER REGLETA DE BORNES KNEMMHAA KONOAKA
. REGLETA DE BORNES KNEMMHAA KOJOOKA
TL MORSETTIERA LUCI LIGHT TERMINAL BOARD KLEMMENBRETT LAMPEN BORNIER LUMIERES LUCES MOMCBETK
IEC PRESA CONNESSIONE HOOD EXTRACTION FAN ANSCHLUSS ABSAUGUNG PRISE DE CONNEXION TOMA CONEXION PO3ETKA NOAKNIOYEHNA
ASPIRAZIONE CAPPA CONNECTION PLUG ABZUGSHAUBE POUR ASPIRATION HOTTE | ASPIRACION CAMPANA BbITAXKM
IEC2 PRESA CONNESSIONE LUCI | HOOD LIGHTS CONNECTION | ANSCHLUSS LAMPEN PRISE DE CONNEXION TOMA CONEXION LUCES PO3ETKA NOAKNIOYEHNA
CAPPA PLUG ABZUGSHAUBE POUR LUMIERE HOTTE CAMPANA MOACBETKM BbITAXKN
CTRLB SCHEDA DI CONTROLLO CONTROL BOARD KONTROLLPLATINE CARTE DE CONTROLE TARJETA DE CONTROL KOHTPOIIbHAA MIATA
CTRL.B | SCHEDA VARIATORE HOOD EXTRACTION FAN ,I&EQES (F;)IL-JAN-I;I-E REGLER CARTE DU VARIATEUR TARJETA VARIADOR MITATA BAPUATOPA
1 ASPIRAZIONE CAPPA VARIATOR BOARD ABZUGSHAUBE D'ASPIRATION DE LA HOTTE | ASPIRACION CAMPANA BEHTUNATOPA BbITAXKN
INV INVERTER INVERTER INVERTER INVERTER INVERTER INVERTER
MOTORE PIANO DI MOTOR SUPERFICIE DE [IBUTATESTb BbIMEKAIOLLEW
M COTTURA COOKING SURFACE MOTOR | MOTOR BACKPLATTE MOTEUR PLAN DE CUISSON COCCION NOBEPXHOCTY
SM SALVAMOTORE OVERLOAD CUTOUT MOTORSCHUTZSCHALTER | PROTEGE-MOTEUR GUARDAMOTOR SALLNTA OBUTATENA
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BELEUCHTUNG ECLAIRAGE DE LA LUCES CAMARA DE MOOCBETKA NMEKAPHOW
L LUCI CAMERA DI COTTURA | BAKING CHAMBER LIGHTS BACKKAMMER CHAMBRE DE CUISSON COCCION CAMEPb|
. . TERMOSTATO DE .
ST TERMOSTATO SICUREZZA | SAFETY THERMOSTAT SICHERHEITSTHERMOSTAT | THERMOSTAT SECURITE SEGURIDAD SALUMTHBIV TEPMOCTAT
CEJIEKTOPHbIN
SAO SELETTORE JOYSTICK JOYSTICK SELECTOR WAHLSCHALTER JOYSTICK | SELECTEUR JOYSTICK SELECTOR JOYSTICK MEPEKMIOYATENb
IPKOWNCTUKA
SA1 CONTATTO UNIPOLARE UNIPOLAR JOYSTICK EINPOLIGER KONTAKT CONTACT UNIPOLAIRE CONTACTO UNIPOLAR O[HOMOIMOCHbI
JOYSTICK CONTACT JOYSTICK JOYSTICK JOYSTICK KOHTAKT IXXOWCTUKA
SA2 CONTATTO BIPOLARE BIPOLAR JOYSTICK ZWEIPOLIGER KONTAKT CONTACT BIPOLAIRE CONTACTO BIPOLAR ABYXMOMKOCHbIA KOHTAKT
JOYSTICK CONTACT JOYSTICK JOYSTICK JOYSTICK MHKOUCTUKA
SA3 CONTATTO UNIPOLARE REVERSE GEAR UNIPOLAR | EINPOLIGER KONTAKT CONTACT UNIPOLAIRE CONTACTO UNIPOLAR O[IHOMOMNOCHbI
INVERSIONE CONTACT INVERSION INVERSION INVERSION WUHBEPCWOHHbIA KOHTAKT
PULSANTE A FUNGO BOUTON POUSSOIR PULSADOR DE ABAPUIHASA
SBO EMERGENZA EMERGENCY PUSH BUTTON | NOT-AUS-PILZTASTER D'URGENCE EMERGENCIA TIPO SETA rPUBOBUOHAS KHOMMKA
PW.B. | SCHEDA DI POTENZA POWER BOARD LEISTUNGSPLATINE CARTE DE PUISSANCE TARJETA DE POTENCIA CUINOBASA NNATA
MNABKNE
FU FUSIBILI FUSE SCHMELZSICHERUNG FUSIBLES FUSIBLES MPELOXPAHUTENM
KM CONTATTORE CONTACTOR SCHUTZ COMPTEUR CONTACTOR KOHTAKTOP
TC TERMOCOPPIA THERMOCOUPLE THERMOELEMENT THERMOCOUPLE TERMOPAR TEPMOMAPA
Te1 TRASFORMATORE 50VA, TRANSFORMER 50VA, TRANSFORMATOR 50VA, TRANSFORMATEUR 50VA, TRANSFORMADOR 50VA, TPAHC®OPMATOP 50VA,
230/12V ac 230/12V ac 230/12V ac 230/12V ac 230/12V ac 230/12V ac
D INGRESSO DIGITALE PER DIGITAL INPUT FOR DIGITALEINGANG FUR EAT'STEREE m'\F"{(E;E'EQAUE POUR ENTRADA DIGITAL PARA quc)m-?&%o?%rgm
ACCENSIONE REMOTA REMOTE START-UP FERNEINSCHALTUNG DISTANCE ENCENDIDO REMOTO BKIIOYERYS
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AC 3 N 400 50/60 Hz
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Cave o carco del cliente
GT140 Sx4mmag
aTm10 Sx2.5mmq

Coble by ithe customer
GT140 Syémmg
GT110 Sx2,5mmg
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Proterione a corico del cliente Protection by the customer
GT140 MTI: Ax32A GTIAD WTD: 4x32A
GT110 WTD: £x254 GT1I0 WTD: 4x25A
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HAY
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"
3 " Al
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RBZ
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C
RAl 4 Resistenze: superiori loterci
RAZ X Resistenze superiori cenlrafi
HET 4 Resistenze inferiori lataral
RBZ.% Resistenze inferdosi centrali
TB: Morsellicro |-
TL: Morsettiern luci
ECT Preso connessione aspirogions coppo
EC2: Presa connessione |uci cappo
R Reld passo passo
CTRLA. Scheda controllo forno 0
CTRLEN Scheda vorialore ospirazione copga
TV |reriar
M: Motore pigno di catfurg
5 Salvamatare
L Luci comera di cotturn
Termestale di sicurezza I
Seletlore joystck
Contatto unipalnre jn}lsi’ck
Comlatlo bipolare joystick
Contatle unipolore inversione
Putsonte o fungo emergenza E
PCRIPRXES S0 ﬁ Scheda di potenzo
Fsibili
Contattore
i Termocopga
S T Ingrasso digi‘.ule per occensione remoto
Bogd E-d : P =
© 4 | coscrabora Sehema sialtrico S B Foem, aig: A3
y Frosris:  Forno sarfe GioHa AC 3 N 400 SD-s0Hp | oo o -
c'h a L T F
@ [72/93/281 | F iwrsrama | Fvurosesa | F Cuppons | Pime arinons Mden: W
N| Dale Eca, Variten | Approwss, Dirsetis o Reme fie
11 rBTCRD
[Note: ouissl ErlGed £ o (SCLISH SROPRDR CLLLA BITTA CUSSOHE FLL S |
r | 5 ] 3 | Fl | B
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AC 3 230V 50/60 Hz

i 3 4 | 5 B 7 g
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RAT4: Resistenze superiori loteroli
1 RA2. 5 Resisienze auperion central
i | RE1,4: Resistenze mferion lotercl
o 0] REZ.3 Resistenze Enferiori centrali
Ta Marsettiera
Bl T Maorsettiera luci I
IEC1 Preso connessiane aspirazione coppa
IEC2 Preso -caonnessione ici cappa
R Reld passo passo
E CTRLB. Scheda controllo forna ;
b ~h CTRLEI:  Scheda voriators aspirozione coppo D
L ) 4 I Invarer
'J. '"'"," hiatd M Moiore piono di cofturg
L ': 5 Salvematare
L Luei camera & cotturg
1 fermaostato di sicurezza
] SAD: Selettore joystick I
SAT: Contetlo unipolore joystick
SAZ: Contotto bipolare joystick
SA2: Contotlo unipolore wversione
SB0: Putsante a fungo emengenia
E PYE: Scheda di potenzg E
| vz | ‘i Fu Fusibil
HM: Contotiore
m @ E b s g
i I Ingresso digitale per occensions remotd
] E-id Bof g3 |
= r " 4 | cemcesina: Schwma sialirico ——_ Fom, ofig: A3
Tooriftn del
r Frodotet  Forne sarfe Globo AC 3 Z30/3 N 4000 50-£04z St =
F i : Da M 1 F
A e [eper— ninshie
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AC 3 208V 60 Hz

1 | 2 3 4 5 6 7 8
r - | IECT 1EC2 Cavo a carico del cliente Cable by the customer
: : - GT140 4xAWGB GT140 4xAWGS
GT110 4xAWG8 GT110 4xAWGS
A ! /\“ ! U#T D#T i
‘ g o' ! | [ ] i : Protezione a carico del cliente Protection by the customer
‘ X ‘ - ) L GT140 MTD: 3xB3A GT140 MTD: 3x63A
‘ \ ‘ CTRLBI T ) Box GT110 MTD: 3x50A GT110 MTD: 3x50A
I I =
I | =
- . __ N nooocoon » [p3l
Btk e 1| | e RAI
At L}
RA2
B N RA3
| ?
] SBO A R4
—
iy | L[ RB1
: A '\' \ = 3
RB2
¢ - RB3
T i 5 I RA1,4: Upper side resistances
Ny b 2 I RA2,3: Upper central resistances
— RB1,4: Lower side resistances
RB2,3: Lower central resistances
TB: Terminal block
et TL: Light terminal block
B e, ONOFF w se com| Tse Pwn ™ " s A [ ) 1 at 5 8 [ » IECT: Socket connection hqht SUCtiOn hood
D oo o o o 1 I 1 o o R Latching relay
[ R o CTRL.B.: Oven control board
| | .
[ sa3 > b > 14 > b CTRL.B.1: Hood control board
IAa 1] O A N A O B Ve
=l ] = = T ) e N el B M: Engine hob
=0 ‘ | | | | | SM: Circuit breaker
_ onnia L: Light hob
PW.B ST Safety thermostat
SAO: Joystick
SAT1: Unipolar joystick contact
Fuses CTRLE, SAZ: Bipolar joystick contact
£ FU-PWB: 5x20SF — F315mAL250V SAZ: Reverse gear unipolar contact
FU-L1: 5x20SF — F1AL250V ] ‘ VICROPROCESSOR SBO: Emergency push button
FU-L2: 10x38F - F1AL250V PW.B.: Power board
FU=-LK1: 10x38F — F1AL250V FU: Fuses
FU-LK2: 10x38F — F1AL250V KMA, KMB: Contactor
FU-I1: 10x38F — F10AL250V T1C: Temperature probe
_ L TC1: Transformer 50VA, 230/12V ac
Al 1l D: Digital input for remote turn on
2| Description: Wiring diagram Eeplai;i':noaml Orig. form.: A3
Product:  Giotto Oven AC 3 208 60Hz i | P
F 2 [05/07/2012] F Veronese | F.Veronese | F.Cuppone | Hood control board D NE 1
1 [20/03/2012| F Veronese | F.Veranese | F.Cuppone | ETL certification
0 [05/03/2012| F.Veronese | F.Veronese | F.Cuppone | First Issue Autore.: VRN
N| Date | Exec. Check | Approved Description FE nome:
[Note: THIS DESIGN IS EXCLUSNE PROPERTY OF THE COMPANY CUPPONE F. LLI SRL | '
1 2 [ 3 | 4 | | 6 \ 7 [ 8
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Parti di ricambio - Spare parts — Ersatzteile
Pieces de rechange - Piezas de repuesto - 3anacHble yacTu

mantellatura - casing - Verkleidung - habillage - cubierta - Kapkac
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHue
Cadigo
1 | C01.1225 | Argano completo Full winch Hebewinde komplett Treuil complet Cabrestante completo YkomnnekToBaHHas nebepka
2 | C01.1226 | Ruota girevole @80 UL Rotating wheel @80 UL Lenkrolle @80 UL Roulette pivotante @80 UL Rueda giratoria @80 UL BEB"‘)"’””B%M"*’ onecuko 280
3 | C01.1227 | Ruota girevole @125 UL Rotating wheel @125 UL Lenkrolle @125 UL Roulette pivotante @125 UL Rueda giratoria @125 UL BEBopaqMBaemoe konecuro 125
4 | C01.1228 | Ruota girevole @125 UL con freno Rotating wheel @125 UL with Lenkrolle @125 UL mit Bremse Ro.ulette pivotante @125 UL avec | Rueda giratoria @125 UL con | MoBopauneaemoe konecuko @125
brake frein freno UL ¢ Topmo3om
5 | C01.1229 | Porta completa GT 110 - 140 Door GT 110 - 140 Tir GT 110 - 140 Porte GT 110 - 140 Puerta GT 110 - 140 Oeepubl GT 110 - 140
6 | C01.784 | Manopola [O/30 - M8 Knob 10/30 - M8 Drehknopf 10/30 - M8 Manette 10/30 - M8 Mango 10/30 - M8 Pyuka 10/30 - M8
7 | C01.1232 | Struttura porta GT 110 - 140 Door structure GT 110 - 140 Tiirrahmen GT 110 - 140 Structure porte GT 110 - 140 Estructura puerta GT 110 - 140 %TOP YKTYPA [IBEPLBI GT 110 -
8 | C01.1235 | Maniglia porta Door handle Turgriff Poignée porte Manilla puerta Pyuka fgeplpl
9 | C01.994 | Vetro ceramico 626x93x4 Ceramic glass 626x93x4 Keramikscheibe 626x93x4 Vitre céramique 626x93x4 Cristal ceramico 626x93x4 Kepamuueckoe cTekrno 626x93x4
10 | C01.1236 | Guarnizione cornice porta Door frame gasket Dichtung Ttrrahmen Joint cadre porte Junta marco puerta lMpoknagka pamku ABepLbl
11 | C01.1237 | Comice fibraceramica Ceramic-fiber frame Rahmen Faserkeramik Cadre fibre céramique Marco de fibra ceramica Pamka 13 kepamm4eckoro BOSIOKHa
12 | C01.1239 | Facciata centrale completa GT140 | Entire central face GT140 Mittere  Vorderseite  komplett Fagade centrale compléte GT140 | Frontal central completo GT140 YkomnreKTosaHas MepeAnAs
GT140 navens GT140
12 | C01.1242 | Facciata centrale completa GT110 | Entire central face GT110 Mittere  Vorderseite  komplett Fagade centrale compléte GT110 | Frontal central completo GT110 YkownreKTosaHas MepeAnAs
GT110 navens GT110
14 | C01.1472 | Facciata laterale destra GT140 | Right side face GT140 Seitiiche - Vorderseite  rechts Fagade latérale droite GT140 Frontal lateral derecho GT140 Mpasas _Gokosas  nepenwss
GT140 navens GT140
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHne
Cadigo
14 | C01.1473 | Facciata laterale destra GT110 Right side face GT110 Sefliche  Vorderseite  rechts Fagade latérale droite GT110 Frontal lateral derecho GT110 Mpasas _Gokosan  nepenuss
GT110 naHens GT110
15 | C01.1619 | Facciata laterale sinistra GT140 Left side face GT140 Seitliche Vorderseite links GT140 | Fagade latérale gauche GT140 Frontal lateral izquierdo GT140 g‘.ﬁaﬂ) OoKoBas nepepHsin naxen
15 | C01.1475 | Facciata laterale sinistra GT110 | Left side face GT110 Seitliche Vorderseite links GT110 | Fagade latérale gauche GT110 Frontal lateral izquierdo GT110 g?m% Gokosan nepeansn naxens
16 | C01.1476 | Fibraceramica x facciata Ceramic-fiber x face Faserkeramik fiir Vorderseite Fibre céramique pour fagade Fibra ceramica para frontal Kepawutieckoe  Boroko  Ans
nepeaHeit naHenu

17 | CO1.1477 | Fondo copertura supporto GT140 | Cover support base GT140 gcﬁirg)abdeckung Halterung Fond couverture support GT140 | Fondo cobertura soporte GT140 | [iHuwe onopHoe GT140

17 | C01.1479 | Fondo copertura supporto GT110 | Cover support base GT110 gc_)ﬂirg)abdeckung Halterung | &4 couverture support GT110 | Fondo cobertura soporte GT110 | [JHuue onopHoe GT110

18 | C01.1480 | Pannello posteriore GT140 Rear panel GT140 Hinteres Paneel GT140 Panneau arriére GT140 Panel trasero GT140 3apnsis naHenb GT140

18 | C01.1482 | Pannello posteriore GT110 Rear panel GT110 Hinteres Paneel GT110 Panneau arriére GT110 Panel trasero GT110 3apHss naHenb GT110

19 | C01.1483 | Pannello esterno sinistro GT140 | Left external panel GT140 AuReres Paneel links GT140 Panneau externe gauche GT140 | Panel extemno izquierdo GT140 | llesas BHeluHss naHens GT140
19 | C01.1485 | Pannello estermno sinistro GT110 | Left external panel GT110 AuBeres Paneel links GT110 Panneau externe gauche GT110 | Panel externo izquierdo GT110 JleBasi BHeLHss naHenb GT110
20 | C01.1486 | pannello esteno destro GT140 Right external panel GT140 AuReres Paneel rechts GT140 Panneau externe droit GT140 Panel externo derecho GT140 [MpaBas BHeWHss naHens GT140
20 | C01.1488 | Pannello estemo destro GT110 Right external panel GT110 AuBeres Paneel rechts GT110 Panneau externe droit GT110 Panel externo derecho GT110 [MpaBas BHeWHss naHens GT110
21| C01.1489 | Pannello laterale interno Left internal panel Inneres seitliches Paneel Panneau latéral interne Panel lateral interno BHyTpeHHss 6okoBas naHesnb

22 | C01.1491 | pannelio front. inf. destro GT140 | Bottom front right panel GT140 Vord. unt. Paneel rechts GT140 Panneau frontal inf. droit GT140 | Panel front. inf. derecho GT140 E;::ﬁ: GT123)KHHH ePEARAR
22 | C01.1493 | pannello front. inf. destro GT110 | Bottom front right panel GT110 | Vord. unt. Paneel rechts GT410 | Panneau frontal inf. droit GT110 | Panel front. inf. derecho GT110 E;::ﬁ: GT1:I8mHﬂﬂ epeAHsa
23 | C01.1494 | Pannello front. inf. sinistro GT140 | Bottom front left panel GT140 Vord. unt. Paneel links GT140 Z?.Tl%au frontal - inf. - gauche | b el front, i, izquierdo GT140 J(-I;?ﬁaﬂ) HIDKHAA TIEpeIHAR Narerns
23 | C01.1496 | Pannello front. inf. sinistro GT110 | Bottom front left panel GT110 Vord. unt. Paneel links GT110 ggrqq%au frontal inf. gauche | ool front. inf. izquierdo GT110 g?m% HIDKHAR NEPEAHAA NaHeNb
24 | C01.1497 | pannello front. sup. destro GT140 | Top front right panel GT140 Vord. ob. Paneel rechts GT140 Panneau frontal sup. droit GT140 | Panel front. sup. derecho GT140 E:::ﬁ: GT&%pXHm MePEARAR
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHne
Cadigo
24 | C01.1499 | pannello front. sup. destro GT110 | Top front right panel GT110 Vord. ob. Paneel rechts GT110 | Panneau frontal sup. droit GT110 | Panel front. sup. derecho GT110 E;::ﬁ: GT1l31%pXHﬂﬂ MepeAHss
C01.1500 |Pannello front. sup. sinistro . Panneau frontal sup. gauche - JleBas BepXHAS NepeaHss naHesnb
25 GT140 Top front left panel GT140 Vord. ob. Paneel links GT140 GT140 Panel front. sup. izquierdo GT140 GT140
25| C01.1502 (I;e%r;r:e(z)llo front.  sup.  sinistro Top front left panel GT110 Vord. ob. Paneel links GT110 ggrqqe()au frontal - sup. -~ gauche Panel front. sup. izquierdo GT110 gt?myésepmm EPEAHAA NAHENL
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elementi interni - internal components - Innere Elemente - éléments internes - elementos internos - BHYTPEHHUE 3NIeMEeHTbI
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion Onucanne
Cadigo

31| C01.167 | Termostato sicurezza monofase | Single-phase safety thermostat Einphasiger Sicherheitsthermostat Thermostat’ de securite Termo§t§to de seguridad | OpHodpasHaii SalTHEIN
monophasé monofasico TepmocTar

32 | C01.1194 | Contattore BF26.00 Contactor BF26.00 Schiitz BF26.00 Compteur BF26.00 Contactor BF26.00 KonTaktop BF26.00

33 | C01.1261 | Vetro 220x93 GT 140 glass 220x93 GT 140 Scheibe 220x93 GT 140 Verre 220x93 GT 140 Cristal 220x93 GT 140 Crekno 220x93 GT 140

33 | C01.1323 | Vetro 192x93 GT 110 GT 110 glass 192x93 Scheibe 192x93 GT 110 Verre 192x93 GT 110 Cristal 192x93 GT 110 Crekno 192x93 GT 110

34 | C01.1192 | Portalampada G4 12V Lamp holder G4 12V Lampenhalterung G4 12V Douille G4 12V Portalampara G4 12V PoPON nawnoskiA narpor G4

35| C01.1086 | Lampada alogena G4, 20W, 12V | Halogen lamp G4, 20W, 12V Halogenlampe G4, 20W, 12V Lampe halogéne G4, 20W, 12V Lampara halégena G4, 20W, 12V | FanoreHHas namna G4, 20Bt, 12B

36 | C01.1297 | Fibraceramica per botola luce Ceramic-fiber for light trap door Faserkeramik fir Lichtluke (I;Ltl);?raggeramlque pour - trappe Fibra ceramica para ventanilla luz ﬁgzmqecn(oe BOMokHo AR

37| C01.005 | Sonda TCJ per fomi L=1500mm | TCJ probe for ovens L.=1,500 mm | Sonde TCJ fir Ofen L=1500mm | S°N9¢  TCJ~ pour  fours | Sonda TCJ  para  homos | fariuk TCJ ans nevet L.=1500
L.=1500mm L.=1500mm MM

38 | C01.241 | Morsettiera G10/5 Trifase Three-phase G10/5 terminal board | Klemmenbrett G10/5 dreiphasig | Bornier G10/5 Triphasé Regleta de bornes G10/5 trifasica gq%)/(g) a3as Knemmhas konoka

39 | C01.474 | Morsettiera G5/12 G5/12 terminal board Klemmenbrett G5/12 Bornier G5/12 Regleta de bornes G5/12 KremmHas konoaka G5/12

40 | C01.1193 | Scheda di controlio 2T 2T control board Kontrollkarte 2T Carte de controle 2T Tarjeta de control 2T KoHTponbHas nnata 2T

41| C01.406 | Scheda di controllo cappa Hood control board Kontrollkarte Abzugshaube Carte de contrdle hotte Tarjeta de control campana KoHTporbHas nnata BbITSKKN

42 | C01.1048 | Scheda di potenza 23A Power board 23 A Leiterplatte 23A Carte de puissance 23A Tarjeta de potencia 23A Cunosasi nnata 23A

43| C01.1050 | Scheda inverter motore Motor inverter board Leiterplatte Motorwechselrichter | Carte inverter moteur Tarjeta inverter motor lMnaTta uHBEpTOpa ABUraTENS

44 | C01.1503 | Frontale comandi CP 2012 CP 2012 control panel front Frontblende CP 2012 Bandeau de commande CP 2012 | Frontal de mandos CP 2012 MaHenb ynpasnexns CP 2012

45 | C01.928 | Pulsante D.22 Fungo rosso D.22 red mushroom button Pilz-Taster D.22 rot Bouton D.22 poussoir d'urgence | Pulsador de seta D.22 rojo ggaCHaﬂ rpuBosuakas KHonka [l

46 | C01.1218 | Base fissaggio Fastening base Befestigungsbasis Base de fixation Base de fijacion KpenexHoe ocHoBaHMe

47 | C01.922 | Contatto NC rosso NC red contact Offnerkontakt rot Contact NC rouge Contacto NC rojo KoHTakT H3 kpacHblit

48 | C01.1220 | Contatto NO verde NO green contact SchlieRerkontakt griin Contact NO vert Contacto NA verde KoHTakT HP 3eneHbiit
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHne
Cadigo
49 | C01.1070 | Fusibile 5x20F 1A 5x20F 1A Fuse Sicherung 5x20F 1A Fusible 5x20F 1A Fusible 5x20F 1A T};aB"”” penoxparuTen. 5x20F
49 | C01.1510 | Fusibile 5x20F 10A 5x20F 10A Fuse Sicherung 5x20F 10A Fusible 5x20F 10A Fusible 5x20F 10A '1_'(’)1:3'(“” MpenoxparuTens 5x20F
50 | C01.1223 | Portafusibile 5x20 5x20 fuse box Sicherungshalterung 5x20 Porte-fusible 5x20 Portafusible 5x20 Mna.kas BcTaBka 5x20
52 | C01.1221 | Joystick D.22 D.22 Joystick Joystick D.22 Joystick D.22 Joystick D.22 Dxoiictuk [1.22
NOTE: Components in Yellow: Spare parts for the American (U.S.A.) and Canadian (CA) markets;
Codice
Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion Onucanve
Codigo
53 | C01.1222 | Selettore a 2 posizioni 2-position selector Wahlschalter mit 2 Positionen Sélecteur a 2 positions Selector de 2 posiciones CeneKTopHbiA 2-X MO3ULOHKbI
nepekmnioyaTenb
54 | C01.1256 | Interruttore salvamotore Overload cutout switch Motorschutzschalter Interrupteur protége-moteur Interruptor guardamotor Z:ﬁ:;:;'; BolkTioaTene
55| C01.475 | Morsettiera bam/6 Bam/6 terminal board Klemmenbrett bam/6 Bornier bam/6 Regleta de bornes bam/6 KnemmHas konoaka bam/6
56 | C01.1513 Resistenza inferiore  centrale | Central lower heating element | Unterer mittlerer Heizwiderstand | Résistance inférieure  centrale | Resistencia inferior central 2700W | HkH.LeHTp.HarpeB.aneMeHT
) 2700W GT140 2700W GT140 2700W GT140 2700W GT140 GT140 2700BT GT140
56 | C01.1514 Resistenza inferiore  centrale | Central lower heating element | Unterer mittlerer Heizwiderstand | Résistance inférieure  centrale | Resistencia inferior central 2100W | HkH.LeHTp.HarpeB.anemeHT
’ 2500W GT110 2100W GT110 2100W GT110 2100W GT110 GT110 2100BT GT110
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHne
Cadigo
57 | C01.1515 Resistenza inferiore  laterale | Side lower heating element | Unterer seitlicher Heizwiderstand | Résistance inférieure latérale | Resistencia inferior lateral 1350W | HwxH.60koB.HarpeB.anemeHT
' 1350W GT140 1350W GT140 1350W GT140 1350W GT140 GT140 1350 BT GT140
57 | C01.1516 Resistenza inferiore  laterale | Side lower heating element | Unterer seitlicher Heizwiderstand | Résistance inférieure latérale | Resistencia inferior lateral 1150W | HwkH.60koB.HarpeB.anemeHT
' 1150W GT110 1150W GT110 1150W GT110 1150W GT110 GT110 1150 BT GT110
58 | C01.1517 Resistenza superiore centrale | Central upper heating element | Oberer mittlerer Heizwiderstand | Résistance supérieure centrale | Resistencia  superior  central | BepxH.LeHTp.HarpeB.anemMeHT
' 3200W GT140 3200W GT140 3200W GT140 3200W GT140 3200W GT140 3200BT GT140
58 | C01.1514 Resistenza superiore  centrale | Central upper heating element | Oberer mittlerer Heizwiderstand | Résistance supérieure centrale | Resistencia  superior ~ central | BepxH.LeHTp.HarpeB.anemeHT
' 2500W GT110 2500W GT110 2500W GT110 2500W GT110 2500W GT110 2500BT GT110
Resist. sup. laterale 1600W | Side upper heating element | Oberer seitl. Heizwiderst. 1600W | Résist. sup. latérale 1600W . BepxH.60K0B.HarpeB.anemeHT
59 | CO11518 | 5ry4 1600W GT140 GT140 GT140 Resist. sup. lateral 1600W GT140 | 4600 5 G140
Resist. sup. laterale 1150W | Side upper heating element | Oberer seitl. Heizwiderst. 1150W | Résist. sup. latérale 1150W . BepxH.60K0B.HarpeB.anemeHT
59| CO11516 | 5ryqg 1150W GT110 GT110 GT110 Resist. sup. lateral 1150W GT110° | 4450 5 67410
60 | C01.1099 Trasform. 230Vac/12Vac, 50VA, | Transformer 230Vac/12Vac, | Transform. 230Vac/12Vac, 50VA, | Transform. 230Vac/12Vac, 50VA, | Transform. 230Vac/12Vac, 50VA, | TpaHccopm. 230B nep.Toka/12B
' CE 50VA, CE CE CE CE nep.Toka, 50BA, CE
61 | C01.1290 | Plafoniera Giotto Giotto ceiling light Deckenleuchte Giotto Plafonnier Giotto Plafon Giotto MnadoH Giotto
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Codice

Nr.| Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion OnucaHue
Codigo

71 | C01.1521 | Catena forno GT140 Oven chain GT140 Kette Ofen GT140 Chaine four GT140 Cadena horno GT140 Llenb neun GT140

71 | C01.1522 | Catena forno GT110 Oven chain GT110 Kette Ofen GT110 Chaine four GT110 Cadena horno GT110 Llenb neun GT110

72 | C01.372 | Cuscinetto 6207 - 2RS Bearing 6207 - 2RS Lager 6207 - 2RS Coussinet 6207 - 2RS Cojinete 6207 - 2RS MopwmnHuk 6207 - 2RS

73 | C01.1523 | Cuscinetto reggispinta 32207A Thrust bearing 32207A Drucklager 32207A g;;g;j:et butoirde  poussee Cojinete de empuje 32207A YnopHblit noawwmnHuk 32207A

74 | C01.1524 | Corona Z95 - 3/8 ghisa Crown wheel Z95 - 3/8 castiron | Kranz Z95 - 3/8 Gusseisen Couronne Z95 - 3/8 fonte Corona Z95 - 3/8 de fundicion BeHeyy Z95 - 3/8 uyryH

75 | C01.1525 | Pignone Z15 - 3/8 con cuscinetto | Pinion Z15 - 3/8 with bearing Ritzel 15 - 3/8 mit Lager Pignon Z15 - 3/8 avec coussinet | Pifion Z15 - 3/8 con cojinete gzglal:ﬁ:mm”eco 215 - 38 ¢

76 | C01.1526 | Riduttore SF 50/F 20 Transformer SF 50/F 20 Untersetzungsgetriebe SF 50/F 20 | Réducteur SF 50/F 20 Reductor SF 50/F 20 PenykTop SF 50/F 20

77 | C01.1527 | Paraolio 35627 Oil seal 35627 Oldichtung 35627 Pare-huile 35627 Sello de aceite 35627 Macnootpaxatens 35627

78 | C01.1528 | Gommino antivibrante Anti-vibration rubber washer Vibrationsdampfer Caoutchouc anti-vibrations Goma antivibraciones npOTMBOBmpaHMOHHaﬂ
pesuHoBast Liaitba

79 | C01.1529 | Manopola ERF 95 Knob ERF 95 Drehknopf ERF 95 Manette ERF 95 Mango ERF 95 Pyuka ERF 95

80 | C01.357 | Molla a trazione F@1,5 gest.15 Tension spring F@1.5 gest.15 Zugfeder F&1,5 @ auR.15 Ressort a traction F@1,5 gext.15 | Muelle de traccion F@1,5 @ ext.15 };:;;»%aﬂ npyxuka - F@1,5

81 | C01.1401 | Mattone cordierite ottagonale Octagonal cordierite brick Cordierit-Stein 410x623 achteckig | Brique cordiérite octogonale Ladrillo de cordierita octogonal Kopaneput BOCbMUYronbHbIi

82 | C01.1045 | Mattone cordierite raggiato GT140 | Radial cordierite brick GT140 Cordierit-Stein radial GT140 Brique cordiérite radiée GT140 EaTd{Tg de  cordierita  radiado Kopameput nyyeoBpasHbiit GT140

82 | C01.999 | Matione cordierite raggiato GT110 | Radial cordierite brick GT110 | Cordierit-Stein radial GT110 Brique cordiérte racide GT110 | 2910 4% oM@ Tdad0 | yopnyepr nyeobpasheii GT110

83 | C01.1531 | Distanziale Teflon Teflon spacer Distanzstiick Teflon Entretoise Teflon Distanciador de Teflon TednoHoBas pacropka

84 | C01.1532 | Calettatore RCK40 @35-60 Locking assembly RCK40 @35-60 | Schrumpfscheibe RCK40 @35-60 g(')sms'“f de calage RCKA0 @35-| &\ complador ROKAO 93560 | Hacamunk RCK4O @935-60

85 | C01.1533 Motore 71 4P B14 kW 0.37 400 T | Motor 71 4P B14 kW 0.37 400 T | Motor 71 4P B14 kW 0,37 400 T | Moteur 71 4P B14 kW 0.37 400 T | Motor 71 4P B14 kW 0.37 400 T | suratens 71 4 B14 kBt 0.37

) inverter inverter Wechselrichter inverter inverter 400 T nHBepTOp
86 | C01.241 | Morsettiera G10/5 trifase Three-phase G10/5 terminal board | Klemmenbrett G10/5 dreiphasig | Bornier G10/5 triphasé Regleta de bornes G10/5 trifasica Tpextpaskas kremmkas Konopka

G10/5
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Codice

Nr. Code Descrizione Description Beschreibung Description Descripcion Onucanne
Cadigo

1 | C01.1534 | Portalampada G9 25W Lamp holder G9 25W Gluhbimenfassung G9 25W Porte-lampe G9 25W Portaldmparas G9 25W NamnosbIit naTpoH G9 25BT

2 | co1.1318 Lampada alogena 25W - G9 | Halogen lamp 25W - G9 Bayonet Halogenlampe 25W - G9 Bajonett Laf_npe halogéne 25W G9 | Bombilla halégena 25W - G9 ranOI'eHHaFI namna 25BT - G9
Baionetta lamp Baionnette Bayoneta bainoHeTHOe coeuHeHNe

3 | C01.416 | Aspiratore centrifugo VT150 Centrifugal extraction fan VT150 | Zentrifugalgeblase VT150 Aspirateur centrifuge VT150 Aspirador centrifugo VT150 \I./l$:|;%o6e»<Hbm BEHTANATOD
Filtro interno cappa Giotto 140- | .. . ) Interner Filter Dunstabzugshaube | .. . . Filtro interno campana Giotto 140- | BHyTpeHHUIA  UALTP  BLITSKKM

4 | C01.1535 110 Giotto 140-110 hood internal filter Giotto 140-110 Filtre interne hotte Giotto 140-110 10 Giotto 140-110
Filtro esterno cappa Giotto 140- | . ] ' AuRerer Filter Dunstabzugshaube | . . i Filtro externo campana Giotto | HapyxHbll ~ OUNbTp  BbITSKKN

5 | C01.1536 110 Giotto 140-110 hood external filter Giotto 140-110 Filtre externe hotte Giotto 140-110 140-110 Giotto 140-110

6 | C01.1537 | Maniglietta inox per filtri Stainless steel filter handle Edelstahlgriff fiir Filter Petite poignée inox pour filtres Asa pequefia de acero inox para | Pyuka 3 Hepxaselolien cran

filtros

ans unbTpoB
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Condizioni di garanzia

Warranty conditions

Garantiebedingungen

Conditions de garantie

Condiciones de garantia

MapaHTUMHbIE ycnoBus

La ditta “Cuppone F.lli s.r.l.”
garantisce que-sto prodotto
per 1 anno dalla data di acqui-
sto per i difetti di fabbricazione
e dei mate-riali. “Cuppone F.lli
s.r.l.” assicura che tutti i suoi
prodotti sono fabbricati con
materiali della mi-gliore qualita e
con tecniche di lavorazione che
ne garantiscono la totale
efficienza. Se durante il normale
utilizzo degli stessi si do-vessero
riscontrare particolari difettosi o
mal funzionanti si effettuera la
sostituzione gratuita di tali
particolari. Per i prodotti venduti
allestero le stesse sosti-tuzioni
saranno sempre in conto gratuito
fran-co ns. stabilimento ad
eccezione di particolari
condizioni concordate in sede di
contrattazio-ne con il distributore
estero. La responsabilita di
“Cuppone F.lli s.r.l.” & li-mitata
alla fornitura dell'apparecchio, il
quale deve essere installato a
regola d’arte da per-sonale
con qualifica seguendo le
indicazioni  contenute  negli
opuscoli in dotazione al pro-dotto
acquistato e conformemente alle
leggi in vigore. Non vi sara

“Cuppone F.li s.r.l.”
guarantees this product for 1
year from its date of purchase
for  man-ufacturing and
material defects. “Cuppone
F.lli s.r..” ensures that all of its
prod-ucts were constructed using
the best quality materials and
with work techniques that guar-
antee its complete efficiency. If
defective or malfunctioning parts
are discov-ered during normal
use, these parts will be re-placed
free of charge. For products sold
abroad, the replacements will be
provided free of charge ex our
works, with the exception of
particular conditions agreed upon
during the contract phase with
the for-eign distributor. The
liability of “Cuppone F.lli s.r..”
is limited to the supply of the
device, which must be installed
in a workmanlike manner by
qualified personnel following
the instructions con-tained in the
booklet provided with the pur-
chased product and in
compliance with current laws.
“Cuppone F.lli s.r.l.” shall not
be liable in the case of failure to
observe the installation, use and

Die Firma “Cuppone F.lli s.r.l.”
iibernimmt die Garantie fiir
dieses Produkt fiir 1 Jahr ab
Kaufdatum fiir Herstellungs-
und Material-fehler. “Cuppone
F.lli s.r.l.” versichert, dass alle
seine Produkte mit Materialien
von héchster Qualitat hergestellt
werden, sowie mit
Bearbeitungsme-thoden,  deren
vollkommene Leistungsfahigkeit
garantiert ist. Wenn sich
wahrend des norma-len
Gebrauchs an den Produkten
defekte oder nicht korrekt
funktionierende Einzelteile
zeigen, werden diese Teile
kostenlos  ausgetauscht.  Fir
Produkte, die ins Ausland
verkauft werden, gilt immer eine
kostenlose Ersetzung Ab Werk,
mit Ausnahme von besonderen
Bedingungen, die im Vertrag mit
dem ausléndischen  Handler
vereinbart wurden. Die Haftung
von“Cuppone F.lli s.r.l.” ist be-
schrankt auf die Lieferung des
Gerats, das von qualifiziertem
Personal fachgerecht instal-
liert werden muss, nach den
Anweisungen der dem gekauften
Produkt  beiliegenden  Bro-

La société “Cuppone F.lli
s.rl.”  garantit  I'appareil
pendant 1 an a compter de la
date d’achat. La garantie
couvre les vices de fabrication
et le matériel.

“Cuppone F.li s.rl” garantit
que tous ses produits sont
fabriqués avec du matériel de la
meilleure qualité et selon des
processus de fabrication qui en
garantissent un parfait fonc-
tionnement.

En cas de mauvais
fonctionnement ou de piéces
défectueuses constatés pendant
l'utilisation normale du produit,
“Cuppone F.lli s.rl.” remplacera
gratuitement les éléments défec-
tueux.

Pour les produits vendus a
I'étranger, le remplacement de
pieces est toujours gratuit franco
notre établissement, sauf autres
conditions stipulées avec le
distributeur local.

La responsabilité¢ de “Cuppone
Fli srl” se limte a la
fourniture de I'appareil qui doit
étre installé selon les régles de
I'art par du personnel qualifié
en suivant les indications

Cuppone F.li s.rl. garantiza
este producto durante un ano
a partir de la fecha de compra
contra defectos de fabricacion
y de materiales.

Cuppone F.lli s.r.l. asegura que
todos sus productos estan
fabricados con materiales de la
mejor calidad y con técnicas de
elaboracion que garantizan su
total eficiencia.

Si, durante el uso normal de
estos, se detectaran
componentes defectuosos o que
funcionen mal, se realizara la
sustitucion gratuita de dichos

componentes.

Para los productos vendidos al
extranjero, las mismas
sustituciones  sera  gratuitas

franco nuestro establecimiento,
salvo condiciones especiales
acordadas en el momento de la
contratacion con el distribuidor
extranjero.

La responsabilidad de Cuppone
F.lli s.r.l. se limita al suministro
del aparato, que debe instalarse
a la perfeccion por parte de
personal cualificado, siguiendo
las indicaciones incluidas en los
manuales suministrados con el

Komnanua “Cuppone F.lli s.rl.”
npefoCTaBNsAeT rapaHTUO  Ha
JaHHoe obopynoBaHue B
OTHOLUEHNN 3aBOACKMX AeheKTOB
M matepuanoB cpokom 1 rog ¢
Aatbl NpUodpeTeHUS.

Komnanns “Cuppone F.lli s.r.l.”
rapaHTMpyeT, YTO BCe BbiMycKkaeMoe
eil 0bopynoBaHMe M3TOTOBMEHO MPU
MCMONb30BaHMM BbICOKOKaue-
CTBEHHbIX MaTepuanos
MOCPEACTBOM MeTOfoB 00paboTky,
rapaHTUpYILLMX  MOMHYK  addek-
TUBHOCTb.

Ecom B xoge  HopmambHOro
ucnonb3oBanus  OyayT  BbISBNEHbI
AedekTbl UnM HECOOTBETCTBYHLLEE
(DYHKLMOHMPOBaHMe HEKOTOPbIX
KOMMOHEHTOB, OHU OYAYT 3aMeHeHbI
0e3B03Me3HO.

[ns obopynoBaHusi, NpoaaHHOro B
3apybexHbIX CTpaHax, Takas 3ameHa
npoussoguTcs 6€3B03ME3NHO  Ha

ycnoBusix  (ppaHko-3aBog,  3a
WCKMIOYEHEM  0CODbIX  YCrOBUA,
COrNacoBaHHbIX B thase
pasMelLLieHnst 3aka3a C 3apyBexHbIM
AUCTPUOLIOTOPOM.

OTBETCTBEHHOCTb KomnaHum
“Cuppone F.li s.r.l.”
OorpaHu4MBaeTcs nocTaBKoM
obopynoBaHus, KOTOpPOE AOIKHO
yCTaHaBNUBaTbLCA

COOTBETCTBYHLIMM obpasom

KBannguUMpOBaHHbLIM
NepcoHasnoM, B COOTBETCTBUK C

responsabilita da parte di | maintenance instructions in the | schiren und unter Einhaltung der | contenues sur les notices jointes | producto  adquirido y en VKG3aHMSMM,  COMEPXAUMICA B
“Cuppone F.lli s.r.l.” in caso di | same manual provided with each | geltenden Gesetze. “Cuppone | au produit et conformeément aux | conformidad con las leyes | pounaraembix  uHcTpykumsx  Ha
mancato rispetto delle indicazioni | product. Systems that are | F.li s.rl.” (bemimmt keine | lois en vigueur. vigentes. MPMOGPETEHHYH MPOAYKLMIO,
per linstallazione, uso e | installed in public areas are | Haftung, wenn die Hinweise zu | La société “Cuppone F.lli s.r..” | No habra responsabilidad para | cornacHo aeiicTaytoiLMX 3aKOHOB.
manuten-zione dellomonimo | subjected to particular | Installation, ~ Gebrauch  und | ne  pourra  étre  retenue | Cuppone F.lli s.r.l. en caso de | Komnanus “Cuppone F.lli s.r.l.” He
manuale allegato ad ogni | regulations. Wartung des  gleichnamigen | responsable en cas de non- | que no se respeten las indi- | HECET OTBETCTBEHHOCTL B Ciydae
prodotto. Gli impianti nei luoghi Handbuchs, das jedem Produkt | respect des indications fournies | caciones de instalacion, uso vy HECODIoZIeHst  MHCTPYKLMA o
pubblici sono sottoposti ad una beiliegt, nicht beachtet werden. | pour linstallation, I'utilisation et | mantenimiento del manual de | YCT@HOBKE, —okCnnyataym v
regolamentazione particolare. Anlagen in offentlichen Raumen | I'entretien, comme reporté sur la | dicho nombre que se adjunta con TEXOOCTKABAHMO PyKOBOACTBA,
. R . npunaraemoro k 06opyaoBaHmio.
unterllegen besonderen | notice jointe a chaque’prodwt.. cada productq. OBopyHOBaHME,  yCTaHABIMBAEMOE
Bestimmungen. Les appareils installés en lieu | Las instalaciones en lugares | g oecraentbix mecrax, sensetcs
public sont disciplinés par une | publicos estan sometidas a | npegmetom ocoBbix ycrosuit.
réglementation spécifique. reglas especiales.
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Limiti ed esclusioni

Limits and exclusions

La garanzia viene riconosciuta
a condizione che:

1. l'apparecchio venga installato
da un tecni-co qualificato o da
persona capace che va-luti
idonee tutte le caratteristiche
tecniche dellimpianto dove sara
collegato l'appa-recchio, che
comunque devono necessaria-
mente essere conformi a quanto
richiesto nell'opuscolo in
dotazione su tutti i prodotti;

2. linstallatore confermi di aver
effettuato  con  successo |l
collaudo del prodotto dopo lin-
stallazione dello stesso.

3. l'apparecchio sia utilizzato
come prescritto dal manuale di
istruzioni in dotazione su tutti i
prodotti. La garanzia non si
applica per danni causati da:

1. agenti atmosferici, chimici,
incendi, difetti  dell'impianto
elettrico del locale, uso impro-
prio del prodotto, mancanza di

manutenzione, modifiche o
manomissioni  del  prodotto,
inefficacia e/o inadeguatezza

della canna fumaria efo altre

cause non dipendenti dal
prodotto.
2. tutti i danni causati dal

trasporto (per i quali risponde il
vettore) pertanto si raccomanda
di controllare accuratamente la
merce al  mo-mento  del
ricevimento, avvisando immedia-
tamente il rivenditore di ogni
eventuale danno, riportando
l'annotazione sul documento di
trasporto e sulla copia che resta

The warranty shall be
acknowledged  under the
following conditions:

1. the device is installed by a
qualified techni-cian or capable
person who assesses as suit-
able all of the technical
specifications of the system
where the equipment will be con-
nected, which in any case must
be compliant with what is
required in the booklet provided
with all products;

2. the installer confirms to have
successfully tested the product
after installing it;

3. the equipment is used as
described in the in-struction
manual  provided with all
products. The warranty shall
not apply for damage caused

by:
1. atmospheric agents,
chemicals, fires, electri-cal

system defects, improper product
use, lack of maintenance,
changes to or tampering with the
product, an ineffective and/or
unsuitable flue and/or other
causes inde-pendent of the
product.

2. all damage caused by
transport (for which the carrier is
responsible) therefore it is rec-
ommended to carefully check the
goods upon receipt, immediately
informing the re-tailer of any
damage, reporting the informa-
tion on the transport document
and on the copy that the
transporter keeps.

Limites et exclusions

Limites y exclusiones

ﬂpenenbl N NUCKN4YeHuA

Grenzen und
Ausschlisse

Die Garantie wird unter
folgenden Bedingun-gen
anerkannt:

1. Das Gerat wird von einem
qualifizierten  Tech-niker oder
einer dazu fahigen Person instal-
liert, die alle technischen
Eigenschaften der Anlage, an die
das Gerat angeschlossen wird,
fir ausreichend halt, wobei
jedoch in jedem Fall die Angaben
in der Broschire, die jedem
unserer  Produkte  beiliegt,
eingehalten wer-den missen.

2. Der Installateur bestétigt, dass
er nach der In-stallation des
Geréts eine erfolgreiche Abnah-
me des Geréts durchgefiihrt hat.
3. Das Gerat so verwendet wird,
wie in der Be-triebsanleitung
angegeben, die jedem Produkt
beiliegt. Die Garantie gilt nicht
fiir Schaden, die ent-standen
sind durch:

1. Wettereinflisse, Chemikalien,
Brande, De-fekte an der
Elektroanlage, unsachgemafier
Gebrauch des Produkts,
fehlende Wartung, Anderungen
am Produkt oder Offnen des
Produkts, unwirksamer und/oder
nicht an-gemessener Rauchfang
und/oder weitere Griinde, die
nicht in Abhangigkeit zum Pro-
dukt stehen.

2. Alle Transportschaden (fiir die
der Frachtfiih-rer haftbar ist),
daher wird geraten, die Ware bei
der Annahme sorgfaltig zu prifen
und den Verkaufer unverziglich

La garantie est valable a
condition que :

1. l'appareil soit installé par un
technicien qualifié ou par une
personne capable d’évaluer la
conformit¢ de toutes les
caractéristiques techniques de
linstallation & laquelle I'appareil
sera raccordé, ces
caractéristiques devant
obligatoirement étre conformes
aux indications reportées sur les
notices jointes & tous les
produlits;

2. linstallateur atteste d’avoir
effectué correctement les tests et
contréles du produit aprés son
installation ;

3. l'appareil soit utilisé comme
prescrit sur le mode d’emploi
joint a tous les produits.

La garantie ne couvre pas les
dommages causés par :

1. agents  atmosphériques,
chimiques, incendie, défauts sur
linstallation électrique, utilisation
inappropriée du produit, manque
d’entretien, modifications  ou
altérations du produit, inefficacité
et/ou non-conformité du conduit
de fumée et/ou autres causes
non imputables au produit.

2. dommages causés par le
transport (responsabilité
incombant au transporteur), il est
donc recommandé de controler
soigneusement la marchandise
lors de la réception et d'avertir
immédiatement le revendeur en
cas de dommages, en les
signalant sur le document de

La garantia se reconoce
siempre que:

1. El aparato sea instalado por
un técnico cualificado o por una
persona capaz que considere
idéneas todas las caracteristicas
técnicas de la instalacion donde
se conectara el aparato que, en
cualquier caso, deben estar
necesariamente en conformidad
con lo demandado en el manual
que se entrega con todos los
productos;

2. El instalador confirme haber
realizado con éxito el ensayo del
producto  después de su
instalacion;

3. El aparato se use como se
indica en el manual de
instrucciones que se entrega con
todos los productos.

La garantia no se aplica en
caso de dafos causados por:
1. Agentes  atmosféricos,
quimicos, incendios, defectos de
la instalacion eléctrica, uso
impropio del producto, falta de
mantenimiento, modificaciones
del producto, ineficacia o falta de
adecuacién del cafién de humos
y otras causas que no dependan
del producto.

2. Todos los dafios causados
durante el transporte (de los que
debe responder el transportista);
por lo tanto, se recomienda
controlar  minuciosamente  la
mercancia en el momento de la
recepcion, avisando
inmediatamente al distribuidor de
cualquier posible dafio e

[apaHTMs npusHaeTca npu
crneayoLWux ycnosusax:

1. obopynoBaHue ycTaHaBnvMBaeTcs
KBaNM(UUMPOBAHHBIM  TEXHUKOM
WM NMUOM,  KOTOpPOe  MOXET
npu3HaTb COOTBETCTBYIOLMMMU BCE
TEXHUYecKme XapaKTepuCTUKK
CUCTEMBI, K KoTopoi
nogcoeauHsietcss obopyaoBaHue, B
nobom cnyyae, COOTBETCTBYHOLLEH
TpeboBaHUAM,  NpWBEOEHHbIM B
PYKOBOACTBE, ~ MpwnaraemoMm K
060opyaoBaHMIO;

2. MOHTaXHUK  noaTBepxpaeT
ycrneLlHoe OCyLLEeCTBNEHNE
ucnbiTaHns  obopyfoBaHns  nocne
€r0 MOHTaxXa;

3. obopyposaHue ucnonb3yeTcs B
COOTBETCTBMM  C  WMHCTPYKLWAMM
PYKOBOACTBA, MPEfOCTaBNAEMOro C
npoayKuuen.

[apaHTus He
pacnpocTpaHseTca Ha ywepb,
BbI3BaHHbIN cneayrowumMm
AABNEHUAMMU:

1. aTMocgepHble,
areHThl, noxap,
3NEKTPUIECKON
HeCOOTBETCTBYHOLLEE
1Cnonb3oBaHue obopyaoBaHus,
OTCyTCTBUE TexobcnyXuBaHus,
W3MEHEeHWs UNK BMeLuaTenbCTBa B
obopynoBaHue, HeathEKTMBHOCTL
WvnM HecooTBETCTBME AbIMOXOAA
wwnv gpyrve npuuuHbl, He 06y-
CrnoBneHHble 06opyfoBaHueM.

XUMUYECKME
fedekTbl
CUCTEMBI,

2. yLuepb, BbI3BaHHbIN
TPaHCMOPTUPOBKOM (3@  KOTOPbIiA
oTBeyYaeT rpy30mnepeBo3yuk),
noaTomy pekomeHayeTcs
TWaTeNbHO npoBepsTh
obopyaoBaHMe B MOMEHT MPUEMKM,
He3ameanuTensHo n3seLyas

npofaBLa O BO3MOXHOM YyliepGe,
[enas 3amucb Ha TPaHCMOPTHOM

al traspor-tatore. iber jeden etwa-igen Schaden | transport et sur la copie | indicandolo en el documento de | gokymente u Ha Kommw, KoTopas
zu unterrichten, sowie einen | conservée par le transporteur. transporte y en la copia para el | ocTaeTcs nepeso3umKy.
Hinweis auf dem transportista.
Transportdokument und der
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Sono esclusi da garanzia tutti i
particolari soggetti a normale
usura, tra cui: Le guarnizioni,
tutti i vetri ceramici, le lampade
ed i cavi elettrici. Sono escluse
da garanzia eventuali tarature o
regolazioni del prodotto in base
al tipo di instal-lazione. Questa
garanzia ¢ valida solo per
l'acquirente e non pud essere
trasferita. In caso di sostituzione
di particolari la garanzia non
viene prolungata. Per il periodo
di inefficienza del prodotto non
viene riconosciuto aleun
indennizzo. Questa €& [lunica
garanzia valida e nessuno & au-
torizzato a fornirne altre in nome
o per conto di “Cuppone F.lli
s.r.l.”. INTERVENTI IN
GARANZIA Qualora durante il
periodo di garanzia compa-iano
difetti o si verifichino delle
rotture, l'utente deve rivolgersi
con il documento fiscale ed il ta-
gliando allegato debitamente
compilato,  diretta-mente  al
proprio rivenditore entro 2 mesi
dalla data in cui ha riscontrato il

difetto. In caso di reclamo
motivato I'intervento in ga-ranzia
prevede la riparazione

dell'apparecchio senza alcun
addebito come previsto dalla
legge in vigore.

FORO

Per qualsiasi controversia viene
eletto come foro competente
quello di Treviso.

The guarantee does not
include parts subject to
normal wear, such as: Gaskets,
ceramic glass, lamps and electric
ca-bles. The warranty does not
cover product calibration or
adjustments based on the type of
installation. This warranty is only
valid for the purchaser and
cannot be ftransferred. In the
case of part replacement, the
warranty shall not be extended.
No compensation shall be
acknowledged for a period of
product inefficiency. This is the
only valid warranty and no one
else is authorised to provide
others in the name of or on
behalf of “Cuppone F.lli s.r.l.”.
WARRANTY  SERVICES If
during the warranty period
defects appear or breakage is
verified, the user must contact
his reseller within 2 months of
the date in which the defect was
discovered with a tax document.
In the case of a justified claim,
the warranty service includes
equipment repair without any
charge as foreseen by current
law.

FORUM

For any dispute, the competent
court will be the court of Treviso.

Kopie, die beim Transporteur
verbleibt, zu vermerken. Von der
Garantie ausgeschlossen sind

alle Teile, die normalem
Verschleil unterliegen,
darunter: Dichtungen,

Keramikscheiben, Lampen und
Elektrokabel. Von der Garantie
ausgeschlossen sind etwaige
Eichungen oder Einstellungen
am Produkt auf-grund der Art der
Installation. Diese Garantie gilt
nur fir den Kéufer und ist nicht

Ubertragbar. Bei einem
Austausch  von  Einzelteilen
verlangert sich die Garantie

nicht. Fir einen Zeitraum, in dem
das Gerét nicht be-triebsbereit
ist, wird keinerlei Entschadigung
anerkannt. Dies ist die einzige
gltige Garantie, niemand st
autorisiert, im Namen und auf
Rechnung von “Cuppone F.lli
s.r.l.” andere Garantien zu
verein-baren.
GARANTIEEINGRIFFE ~ Wenn
wahrend der Garantiezeit Mangel
auftre-ten oder Beschadigungen
sichtbar werden, muss der
Nutzer sich mit dem Rechnung
innerhalb von 2 Monaten nach
bekannt werden des Mangels
direkt an seinen Wiederverkaufer
wenden. Bei einer begriindeten
Reklamation sieht der
Garantieeingriff eine kostenfreie
Reparatur des Gerats vor, wie
von der geltenden Gesetzgebung
verlangt.

GERICHTSSTAND

Jede Streitigkeit fallt unter die
Zustandigkeit des Gerichts von
Treviso.

La garantie ne couvre pas les
piéces sujettes a l'usure, tels
que:

Joints,  vitres  céramiques,
lampes, cables électriques et
pierres réfractaires.

Sont exclus de la garantie les
éventuels réglages ou
adaptations du produit en
fonction du type d'installation.
Cette garantie n'est valable que
pour l'acheteur et ne peut étre
transférée a des tiers.

En cas de remplacement de
pieces, la garantie n'est pas
prolongée.

Aucune indemnité ne sera
reconnue pour la période de non
fonctionnement du produit.

Seule cette garantie est
valable et nul n’est autorisé a
fournir d’autres garanties au
nom et au compte de “Cuppone
Fllis.rl”.

GARANTIE PIECES ET MAIN
D’OEUVRE

En cas de défauts ou de ruptures
constatés pendant la période de
garantie, I'utilisateur, muni de la
preuve dachat et du coupon
ddment rempli, doit s’adresser
directement & son revendeur
dans les deux mois qui suivent.
En cas de juste réclamation,
lintervention  sous  garantie
prévoit la réparation gratuite de
I'appareil comme prévu par les
lois en vigueur.

TRIBUNAL

En cas de litige, seul le Tribunal
de Trévise est compétent.

Se excluyen de la garantia
todos los componentes
sujetos a normal desgaste,
como:

Las juntas, los vidrios ceramicos,

las bombillas y los cables
eléctricos.

Se excluyen de la garantia los
posibles calibrados 0
regulaciones  del  producto,
dependiendo  del tipo de
instalacion.

Esta garantia es vélida solo para
el comprador y no puede

transferirse.

En caso de sustitucion de
componentes, la garantia no se
prolongara.

No se reconocera indemnizacion
alguna para el periodo de
ineficiencia del aparato.

Esta es la Unica garantia vélida,
y nadie estd autorizado para
proporcionar otra en nombre de
“Cuppone F.lli s.r.L.”.
INTERVENCIONES EN
GARANTIA

Si, durante el periodo de
garantia, aparecen defectos o se
dan roturas, el usuario debera
acudir directamente al
distribuidor, con el documento de
compra y el cupdén adjunto
debidamente cubierto, antes de
que pasen dos meses desde la
fecha en la que ha hallado el
defecto.

En caso de reclamacion
fundada, la garantia prevé la
reparaciobn del aparato sin
adeudo alguno, como prevé la
ley en vigor.

TRIBUNAL

Para cualquier controversia, sera

B rapaHTuio He BKNIOYEHbI BCe
KOMMOHEHThI, noa-
Bepralowmecs HopmanbHOMY
U3HOCY, TO eCThb:

[Mpoknagky, Kepamnyeckoe CTEKTO,
namrbl 1 anekTpuyeckue kabenw.

B  rapaHTMiO  HE  BKITKOYEHBI
BO3MOXHble  Kannbposkn  unu
perynupoBku 000OpyaoBaHus, B 3a-
BMCMMOCTM OT TWNa YCTaHOBKM.
[aHHas rapaHTUa gedAcTBUTeNbHA
TONBKO ANS MOKynaTens 1 He MOXeT
nepeaaBaTbCs APYTM NiMLaM.

B cnyyae 3ameHbl KOMMOHEHTOB,
CPOK rapaHTUN He NPOANEeBaeTcs.

He pomyckaetcs  BO3MmeLueHMe
ywepba B CBS3M C  MEPUOLOM
HeahekTMBHOCTH 06OPYLOBAHMS.
OTO eAMHCTBEHHAS [ENCTBUTENbHAS
rapaHTmsi, 1 HUKTO [PYroi He MOXET
npeaocTaBnsTh kakue- NMbo apyrue
rapaHTMu 3a CYET W OT UMEHM KOM-
naHu “Cuppone F.lli s.r.L.”.
PABOTbI, MPOM3BOOMMBIE
HA YCNOBUAX TAPAHTUU
Ecnm B TeyeHue rapaHTUNAHOrO
nepuoga HabmiopatTcs  LedeKTbl
WM MOMOMKW,  MOnb30BaTenb
BOIKeH 00paTUTbCH C HanoroBbIM
BOKYMEHTOM ~ HEMOCPELCTBEHHO K
npogaBLy B TeYeHue 2 MecsueB C
JaTbl BbISBNEHUS fedekTa.

B cnyyae MOTMBMPOBaHHO Xanobbl,

BMELLATENbCTBO MO rapaHTuu
npegycmaTtpueaeT PEMOHT
obopygoBanus  6e3  HaumcneHus
kakux-nn6o pacxogos, B
COOTBETCTBMM C  [EMCTBYHOLLMMM
3aKOHaMU.

cyld

B cnyyae kakux-nubo npoTuBopeumin
B KayecTBe KOMMETEHTHOTO cyada
BblbupaeTcs cya Tpesu3o.

tribunal  competente el de
Treviso.
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Spiegazione dei simboli

Explanation of symbols

Erklarung der Symbole

Explication des symbols Explicacion de

ATTENZIONE:

WARNING:

Risk of blistering surface
WARNUNG:

Gefahr von Blasenbildung
Oberflache

ATTENTION:

Risque de brllures
ATENCION:

Riesgo de quemaduras
BHUMAHME:

Puck nosepxHocTu nysbipen

Rischio di superficie ustionante

simbolos

los

O0bACHeHne CMMBOJSIOB

ATTENZIONE:

Rischio di fulminazione
WARNING:

Risk of Electric Shock
WARNUNG:
Stromschlaggefahr
ATTENTION:

Risque d'électrocution
ATENCION:

Riesgo de electrocucion
BHUMAHME:

Puck nopaxexus

ANEeKTPUYECKNM TOKOM

Equipotenziale
Equipotential
Equipotentialline
Equipotentielle
Equipotencial

OKBUMOTEHLMANBHBIN
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made In Italy ﬂ_:/_f/

Cuppone F.lli s.r.1.

Via Sile, 36
31057 Silea

Treviso — Italia

C.F./P.IVAit 01950360261
Tel. +39 0422 361143
Fax +39 0422 360993

Cuppone Flli S.r.l.

IT0O8020000002207 Www.cuppone.com

E-mail: info@cuppone.com
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