
  

 
Menu table d’hôte 

Forfait les Arts de la table 
 

 

1er service 

La carotte et le fenouil 

ou 

La salade du maraîcher 

ou 

Volaile bio 

* 

 

2ième service 

Assiette violette 

ou 

Caille royale fermière du Québec 

ou 

Morue noire certifiée Ocean Wise 

* 

 

3ième service 

Assortiment de sorbets maison 

ou 

Intensément chocolat et arachides 

ou 

Lingot du StoneHaven 
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Menu dégustation du chef 

6 services de surprises et saveurs 
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Menu table d’hôte 

Forfait les Arts de la table 
 

 

1st service 

Carrot and fennel 

or 

Market gardener’s salad 

or 

Organic poultry 

* 

 

2nd service 

Purple plate 

or 

Quebec’s royal farm quail 

or 

Halibut certified Ocean Wise 

* 

 

3rd service 

Homemade sorbet assortments 

or 

Intense chocolate and peanut 

or 

Lingot from StoneHaven 
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Chef’s tasting menu 

6 services of surprises and flavours 
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