
Eau, MALT D’ORGE*, MALT D’EPEAUTRE*, MALT DE FROMENT* sucre*, houblons, levure 
Water, GERSTEMOUT*, SPELTMOUT*, TARWEMOUT* suiker*, hop, gist 
Water, BARLEY MALT*,SPELT MALT*, WHEAT MALT* sugar*, hop, yeast

Wasser, GERSTENMALZ*, DINKELMALZ*, WEIZENMALZ* zucker*, hopfen, hefe 

www.brasserielabinchoise.be

BIÈRE BELGE ARTISANALE DE HAUTE FERMENTATION

BRASSÉE SUIVANT UNE MÉTHODE TRADITIONNELLE

Brassée et embouteillée par  Brasserie La Binchoise sprl
Faubourg Saint Paul 38 B-7130  Binche ( BELGIQUE )

À CONSOMMER DE PRÉFÉRENCE AVANT : 

TEN MINSTE HOUDBAAR TOT :  BEST BEFORE :

VOIR COL DE LA BOUTEILLE -ZIE FLESSENHALS 

SEE TOP OF THE BOTTLE
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*Produits issus de l’agriculture biologique

BE-BIO-O1 CERTISYS
Agriculture UE/NON UE
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