
MENU MONTRÉAL EN LUMIÈRE
5 SERVICES

PROSCIUTTO
grissini, crème à la truffe, sumac

GRAVLAX
omble chevalier, agrumes, crème fraîche

PANAIS EN ÉCORCE
relish de céléri-rave, moelle, moutarde marinée

90$/PERSONNE.

MAGRET DE CANARD
sauce foie gras & truffe, polenta cheddar

GLACE PANAIS
crémeux chocolat, biscuit au beurre



MENU MONTRÉAL EN LUMIÈRE
8 SERVICES

PROSCIUTTO
grissini, crème à la truffe, sumac

GRAVLAX
omble chevalier, agrumes, crème fraîche

PANAIS EN ÉCORCE
relish de céléri-rave, moelle, moutarde marinée

FOIE GRAS POÊLÉ
brioche, cippo braisé, gel de betteraves

PÉTONCLES
jalapeño, ail noir, guanciale

140$/PERSONNE.

MAGRET DE CANARD
sauce foie gras & truffe, polenta cheddar

GRANITÉ
agrumes, menthe, crème fraîche

GLACE PANAIS
crémeux chocolat, biscuit au beurre



MONTREAL EN LUMIÈRE MENU
5 COURSES

PROSCIUTTO
grissini, truffle cream, sumac

GRAVLAX
arctic char, citrus, fresh cream

PARSNIP
celeri root relish, bone marrow, pickled mustard

DUCK BREAST
foie gras & truffle sauce, cheddar polenta

PARSNIP ICE CREAM
creamy chocolate, butter biscuit

90$/PERSON.



MONTREAL EN LUMIÈRE MENU
8 COURSES

PROSCIUTTO
grissini, truffle cream, sumac

GRAVLAX
arctic char, citrus, fresh cream

PARSNIP
celeri root relish, bone marrow, pickled mustard

PAN SEARED FOIE GRAS
bun, braised cippo, beets gel

SCALLOPS
jalapeño, black garlic, guanciale

DUCK BREAST
foie gras & truffle sauce, cheddar polenta

GRANITA
citrus, mint, fresh cream

PARSNIP ICE CREAM
creamy chocolate, butter biscuit

140$/PERSON.


