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FREIBURGER FALLE
MURTEN
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KLEINE VORSPEISEN
PETITE MISE EN BOUCHE

SALAT-SALADE - «FREIBURGER FALLE» 13.8/19.5

Bunte saisonale Mischung, karamelisierten Kerne, Dressing von Grosmutter Ida
Mélanges de saison, graines caramélisées, dressing maison grand-maman Ida

PIERRE'S GERAUCHERTEN FELCHEN TARTARE / TARTARE DE FERA FUME 16.5/33.0
Aus dem Murtensee, marinierte Randencarpaccio, Sesam, Crostinis
du lac de Morat, Carpaccio de betterave marinée, sésame, crostinis
FREIBURGER PLATTLI - PLANCHETTE FRIBOURGEOISE (MIN. 2 PERS.) 5.0 P.P

Aus der Region : Trockenfleisch, Coppa, Hausswurst, Vacherin, Dip
Spécialitées régionales de viande sechée, Coppa, saucisson, Vacherin, Dip
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STEAKS N'CHEESE
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| ETWAS LEICHTES
| TOUT EN LEGERETE

BARBECUE CHICKEN SALAD

Marinierten Pouletsteak “Swiss Gourmet”, Bunte saisonale Salatmischung' A\

+ Steak de poulet marinée “Swiss Gourmet”, salade de saison, dressing aux herbes‘: \
VEGI-BURGER - BURGER VEGETARIEN

FITNESS-TELLER «SMALL CUT> - ASSIETTE FITNESS «SMALL CUT»

L]

L

L]

[}

13

]

L]

L]

L]

]

]

' «Natura Beef Simmental» Rinds-Entecdte, Salat, Baked Potatoes, Sourcream
v Entrectte de boeuf «Natura Beef», salade, Baked Potatoes, créme fraiche
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KNUSPRIGER TOMME-SALAT - SALADE TOMME CROUSTILLANTE 16.:0/27.8 ROASTBEEF 31.0
Gebackener Kése “Kerzers”, Feigen, Vin cuit-Preiselbeeren-Vinaigrette Zertifizierten Swiss Black Angus, Tartarsauce, frites «Rustiques»
Tomme croustillante “Kerzers”, Figues au vin cuit, vinaigrette aux airelles Certifiée Swiss Black Angus, sauce tartare, frites «Rustiques»
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; "MEDiUM CUT R ;
FLEISCH AUF DEM HEISSEN STEIN % sy sk DRY AGED SWISS GRAND CRU
" " y “
VIANDES SUR ARDDISE H 5'\““‘:'5“:::“ Fir wahve Genierser - powr les vrais amatewrs ole viande
~MIT UNS
A A . A\!SSI\\!CEN X
RINDS-ENTRECOTE - ENTRECOTE DE BEUF.........oovoeeereeenee. 41.0'/51.9° Jerviert m . DRY AGED ENTRECOTE - GENTS CUT ... 59.0
Simmentaler “Natura Beef” zertifiziert / certifié CVMM W%fm‘pg Bei 2 °C, 80 % Luftfeuchtigkeit 9 Wochen knochengereift
. . Maturation sur I’os 9 semaines, 2 °C et 80 % d’humidité
RINDSFILET * FILET DE BEUF ..o 53.0'/63.0° ocler Frites «Rustiques. ) ) |
Black Angus zertifiziert / certifié SWISS DRY AGED PORK “TOMAHAWK” - GENTS CUT w.ooooereereereere 45.0

BISON STEAK - STEAK DE BISON.........oovoeeeereeeecrecens 57.0'/67.9°

Bison “Heritage”
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UNSERE KLASSIKER “eFh
NOS CLASSIQUES

ALPLER MAGRONEN - MACARONIS DU CHALET 235

Beinschinken, Speckuwtlrfel, Doppelrahm, mit Bergkdse gratiniert
Jambon de la borne, lardons, creme double, gratiné au fromage d’alpage
Auf Wunsch vegetarisch mit Gemiise / sur demande variante végétarienne

ELEFANTEN-OHR - OREILLE D’ELEPHANT 31.0

Riesen Wienerschnitzel “Swiss Prim Porc”, Frites «Rustiques», Dip
Gigantesque tranche pannée “Swiss Prim Porc”, frites «rustiques», dip

CHAROLAIS “CHEESE BURGER” 29.0

Seeland Beef, Brioche-Bun, Zwiebeln, copa chips, Frites “Rustiques»”
Seeland Beef, brioche, fromage, oignons, copa, frites “rustiques”
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FISCH - POISSON

FISCH-KNUSPERLI - FRITURES DE POISSON

Vom See, im Korbli, Frites “Rustiques” & Tartarsauce
von unserem Fischer Pierre Schaer (je nach Ankuft) .
Du lac, en corbeille, frites “rustiques” & sauce tartare j
de notre pécheur Pierre Schaer (selon arrivage)
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Wir verarbeiten in erster Linie W/ﬁiokmﬁe Proutete
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Jervie avec

Crispy Baleed Polatve
ou frites < rustigues»

Bierschwein-Koteletten, 4 Wochen knochengereift
Céte de porc a la biere, maturation sur ’os 4 semaines

ORIGINAL FREIBURGER FONDUE
FONDUE FRIBOURGEOISE
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' KLASSISCH - CLASSIQUE
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CHAMPAGNER - CHAMPAGNE g | e 2 ovtesde (mh%m
MORCHEL-CHAMPAGNER - MORILLES-CHAMPAGNE ~ 37.0 | ©F 2 forres ofe Gruqere
TRUFFEL - TRUFFES 389 | A alpage
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CHICKEN FILLET TENDERS

Mit Frites “Rustiques” & gemischtem Salat
Avec frites “rustiques” & petite salade mélée

FUR DIE KINDER
POUR LES ENFANTS
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Fleisch, viande / Gemiise, Légumes Schweiz, Suisse - Bison Schweiz, Suisse / Kanada, Canada- Fisch, poisson Pierre Schaer “Murtensee”
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