
 FLEISCH AUF DEM HEISSEN STEIN   
 VIANDES SUR ARDOISE 
RINDS-ENTRECÔTE · ENTRECÔTE DE BŒUF .................................47.01 / 57.02

Simmentaler “Natura Beef” zertifiziert / certifié

RINDSFILET · FILET DE BŒUF ..................................................... 53.01/ 63.02

Black Angus zertifiziert / certifié

BISON STEAK · STEAK DE BISON ................................................. 57.01/ 67.02

Bison “Heritage”

Ser!ert m# 
$%py Baked Pota*e 

,er -.es «Ru/iq0s».

Ser!e avec 
$%py Baked Pota*e 
4 5.es «ru/iq0s»

DRY AGED SWISS GRAND CRU
Für wahre Genie6er · p7r 8s vra% ama9urs de !ande  

DRY AGED ENTRECÔTE · GENTS CUT ....................................................... 59.0
Bei 2 °C, 80 % Luftfeuchtigkeit 9 Wochen knochengereift 
Maturation sur l’os 9 semaines, 2 °C et 80 % d’humidité

SWISS DRY AGED PORK “TOMAHAWK” · GENTS CUT ............................. 45.0
Bierschwein-Koteletten, 4 Wochen knochengereift 
Côte de porc à la bière, maturation sur l’os 4 semaines

  TOP CHOICE  AVEC DIVERSES
SAUCES MAISON

MIT UNSEREN
HAUSSAUCEN

  STEAKS N’CHEESE  

Wir verar!"en in er$er Linie re&on'e Pr)uk+ · N,s ut-.ons princip'ement des pr)u"s ré&onaux
                                     Fleisch, viande / Gemüse, Légumes Schweiz, Suisse - Bison Schweiz, Suisse / Kanada, Canada- Fisch, poisson Pierre Schäer “Murtensee”    

A6er&en ? 7a8n Sie unser Person; · A6er&es ? demander conse< à notre =rso>el

 ORIGINAL FREIBURGER FONDUE  
 FONDUE FRIBOURGEOISE 
KLASSISCH · CLASSIQUE 29.0
ALPENKRÄUTER · HERBES DE MONTAGNE  30.0
STEINPILZ · BOLETS 34.0
CHAMPAGNER · CHAMPAGNE 35.0
MORCHEL-CHAMPAGNER · MORILLES-CHAMPAGNE 37.0
TRÜFFEL · TRUFFES 38.0

UNSERE KLASSIKER 
NOS CLASSIQUES
ÄLPLER MAGRONEN · MACARONIS DU CHALET 23.5
Beinschinken, Speckwürfel, Doppelrahm, mit Bergkäse gratiniert 
Jambon de la borne, lardons, crème double, gratiné au fromage d’alpage                              
Auf Wunsch vegetarisch mit Gemüse / sur demande variante végétarienne          

ELEFANTEN-OHR · OREILLE D’ÉLÉPHANT 37.0
Riesen Wienerschnitzel “Swiss Prim Porc”, Frites «Rustiques», Dip                     
Gigantesque tranche pannée “Swiss Prim Porc”, frites «rustiques», dip

CHAROLAIS “CHEESE BURGER”  29.0
Seeland Beef, Brioche-Bun, Zwiebeln, copa chips, Frites “Rustiques»”   
Seeland Beef, brioche, fromage, oignons, copa, frites “rustiques”

Hausm%=ung AOP 
aus 2 S@9n -eiburCr 
Va=erin und 3 S@9n 
Gruyère d’AlpaC

MélanC ma%on AOP 
de 2 s@9s de Va=erin 
et 3 s@9s de Gruyère 
d’HpaC

 FÜR DIE KINDER  
 POUR LES ENFANTS 

AB 2 PERS.
(PREIS p.P.)
À PaRTIR 
DE 2 PERS.
(PRIx p.p.)

CHICKEN FILLET TENDERS  16.0
Mit Frites “Rustiques” & gemischtem Salat 
Avec frites “rustiques” & petite salade mêlée 

+ =

MIT GLAS KIRSCH
«GALMIZ»
AVEC VERRE 

KIRSCH «GALMIZ
» 

+ CHF 6.–

 KLEINE VORSPEISEN  
 PETITE MISE EN BOUCHE 
SALAT-SALADE · «FREIBURGER FALLE» 13.0/19.5
Bunte saisonale Mischung, karamelisierten Kerne, Dressing von Grosmutter Ida 
Mélanges de saison, graines caramélisées, dressing maison grand-maman Ida

PIERRE’S GERÄUCHERTEN FELCHEN TARTARE / TARTARE DE FERA FUMÉ 16.5/33.0 
Aus dem Murtensee, marinierte Randencarpaccio, Sesam, Crostinis 
du lac de Morat, Carpaccio de betterave marinée, sésame, crostinis

FREIBURGER PLÄTTLI · PLANCHETTE FRIBOURGEOISE (MIN. 2 PERS.)  15.0 P.P.
Aus der Region : Trockenfleisch, Coppa, Hausswurst, Vacherin, Dip 
Spécialitées régionales de viande sechée, Coppa, saucisson, Vacherin, Dip

KNUSPRIGER TOMME-SALAT · SALADE TOMME CROUSTILLANTE   16.0 / 27.0
Gebackener Käse “Kerzers”, Feigen, Vin cuit-Preiselbeeren-Vinaigrette 
Tomme croustillante “Kerzers”, Figues au vin cuit, vinaigrette aux airelles

ETWAS LEICHTES  
TOUT EN LÉGÈRETÉ
BARBECUE CHICKEN SALAD 28.0
Marinierten Pouletsteak “Swiss Gourmet”, Bunte saisonale Salatmischung 
Steak de poulet marinée “Swiss Gourmet”, salade de saison, dressing aux herbes

VEGI-BURGER · BURGER VEGETARIEN 29.0 
Quinoa,Gemüse,Chia Samen, Brioche-Bun, Zwiebeln, Frites «Rustiques» 
Quinoa, légumes, graines de chia, brioche-Bun, oignons, frites «rustiques»

FITNESS-TELLER «SMALL CUT» · ASSIETTE FITNESS «SMALL CUT»  39.0
«Natura Beef Simmental» Rinds-Entecôte, Salat, Baked Potatoes, Sourcream 
Entrecôte de boeuf «Natura Beef», salade, Baked Potatoes, crème fraîche

ROASTBEEF   31.0
Zertifizierten Swiss Black Angus, Tartarsauce, Frites «Rustiques» 
Certifiée Swiss Black Angus, sauce tartare, frites «Rustiques»

1 Medium CUT
2 BIG Cut

FISCH · POISSON
FISCH-KNUSPERLI · FRITURES DE POISSON   32.0
Vom See, im Körbli, Frites “Rustiques” & Tartarsauce 
von unserem Fischer Pierre Schaer (je nach Ankuft) 
Du lac, en corbeille, frites “rustiques” & sauce tartare 
de notre pêcheur Pierre Schaer (selon arrivage) EGLIFILETS · ZANDER

GEHEIMTIPP · TUYAU LOCAL  


